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MEMORIA DESCRIPTIVA .; st

QUE ACCLPARA LA SOLISINUD DE BATETE DE ISTRODUDCION A FAVOR
DE PIGUERAS Y OOMIASIA, PRODUCTOS ALIMENTIOIOS Y DIPTETICOS,
RESIDEITE EN BARCELOKA ¥ 0O DOMICILIC Ed LA CALLE HORT D‘E_
VELLUTERS, N¢. 4, FOR: "UN PROCEDIMIENTO DESTINADO A PREFARAR
CEREALES 0 Dﬁ.’?.IVADQS D= LUS MISMOS, FARA SU CONSUMO SIN IERE~

VIA COCCION, BN IA ALIMENTACICH I-IULL&I\I&"._ ;

Es indudeble que la complicacidu y &jetreo de le
vida mocerna ea las grandéé ciudades que obligan a desplazar-
se a gi‘aﬂdes distdncies, hace diffeil el poder disponer de
las horas necesarias pera la prepéraoién ¥ consumo de 188 co-
midas cuando se trats delpersonas solas obliguades8 & ganarse
la vic“ e pui}_tos‘ lejanos de su dmmicilio, Ademés son muchos
los casos en'que merido y mujer trabsjan = oficinas, fébri-
gag O dsspachos y por 21lo 'tms;z)wo esta Ultimeapede destinar
el espacio necesario & ocuparse en la prepsracidn de los
men jares. | A

Bl pr ocedi:.;iento & que se rsfiere ls preéente}pa-

.
tente de introduceidn, viene & faciliter aromenente 1la pre-
porecibn rédpide e hicibnica de los cersclss T sus derlvados,

que genersliente requicren un tiempo mas O menos cous iderable

Cpars su cocceibn y guc por otrs parte son indispensebles en la

alimentscidn humans por sus cx:uﬁieiozies higiénicas y nutriti-
ves en alto grado, ( ‘

Bl erroz, trigo, meiz, svens, ‘Gebada. o pestes pa-
ra SOP%, sauetidos &l procedimiento que uos ocuya, pueden eog
sunirse directeamente 0 bien mezclados con EEU, leche ¥ otros
1iguidos, f£rios o eslieut és; sin que su vulox riutritiv"o, Vo~
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rie en lo mis ninimo y sumseniando en gran nzners la facilie

dad digestiva{

«Ooﬁsiste esenc i.luznte, dicho purocedimiento en so~
meLsr £1 bulE@l, Pprevio, descu;ou41&¢¢uo 0 woLd.Lio, sieuwpre
que 31 estado del uwiswo Lo souuscje, a lu scoidn de Vapor

subtre de recipientes =decusdoe, paru obtaier el grado de rew-

blandeciwi nto y cocsidn neceswcrio & las ulteriores operzoio=

nes que & countinuwcidn se dirédn,

AN

Couviens icer motur gue eu el caso ¢e tratarse da
pustus mrs sopa, 8sizs pueden ser elqwo;wdbs por los proce-
dinientos normeles & base <& haring o ula o bien con mezola
de aibas v ce cual ;uler de los cersules antes meuoiouados.'

Seguidamente gse comprime el producto reblandesido

sometidndolo & presidn por la wcoidn ge silindros regulables

& voluntag, segin el grado de aplaétamien%o.requerido paYE
ocadsa caso,. o o |

Si se prepsran algudas var iedades de pastas’psra
sopa, GOHO son lézos o bien &lmohadillas,de fideos o cabello
de angel, este segunda operzciln se suprinme, ’

Tosteriormente sc¢ sanete dentro de un horno o tog
tador muntenido & temperatures que pueden oscilar emtre los
1252y 400¢, seglm clase y celidad del cereal tratado. El
horno o] tostador auplen dos, puede ser de llsma, eléectrico o
bien de corriente de ire.

‘ Al se? :emdrado del hoxno, el producto gueds cocide
Yy fostédo, haviendo auuentado de volumen no obstante quedar
elimin&da‘del'mismo la casi totalidsd de humedad que pudiera
oontener; .

En este estado y uonuiolones se procede &l envasado,

‘halléndose a punto el producto p&ra ser ofrecido al mercado ¥y

8u gonsumo inmediato, see mastiochndolo dlzeotamente, S68 meZ=

olédndolo con l1l{guicdos como se ha dicho nnterloxmante.




K & 3

55 =~

60 -

656 -

70 -

76 -

80 -

85 -

Es obvio que la presentacién dsl produoto, puede
ser en form& 46 granos s o menas hilachados o tien en foma
de copos. En este dlt ino cuso su aunento de volumen no es
muy considerable, yu gue se traté de uns serie de burbujitas
casi imperceptibles,

Sin salirse del motivo ¥y proteceibn de esta paten
te, pueden egregurse & los productos gue se preparan por el
procedimientd gque ss descride, azdosr, sal, extractos de mal
ta, de vitanines, etc blen sez al princ ipio, en el transoqg
30 ¢ &l final de las operaclones, sin gue con ello se modiﬁi
quen laslcogdiciones vésicas de los alimentos obtehidos;;

No altsrerin la esencislidad de esta patente, to-

‘das -aquellas variuciones ¢z det:olle cue no modifigquen fundea~

mentalmente el procedimiento objeto de esta mmoria, que pue

de aplisarse indistintemente & todu clase de cerceles o derd

- vados de los nismos.,.

N O T a

Este psteute se refiers ag

1¢ -~ Un procecdimisnto destinzdo & Qf@ymfdr ceresas

‘les o derivados €2 los mismos, perz su consumo sin previw

coccidn, ca le ¢lirentacidn humans, seructerizado porgue el

cereal o der ivedo que so fesse yreparar, se somste, previc el

. desarrollo de mondodo, siempre que el estacdo del miswo 1o

aacz'zssje, a la accidn ee- vozor delfro de reciientes adecus

.

dos, cou el fin de lograr el re

iso.
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- B aseciniento & gue se rellers ls reivin-

fav]
w0

‘dicscibn zuberior, car.iiouisedlo jorgue sl cerceal, praviauwen-

ablaud.do, es sumetigo & 3_u510n enlire dus eilinfros gra-=
dusbles pove v splishenizato el el #rado nesesario y desea=
do para cade casc.

59 ~ W ‘anlo k;oceclmlxhto a. qu= ge relis r:n
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las reivindicaciounes wuteriores,
o deriwedo al salir del cilindro pasa& & un horno o tostador

fouyo calentamicento puede ser por accidn de la llama,; eléctrico

v

- v , . ! .
. 0'a base de corriente de gire) Bomsetido a temperaturas que o8B«
H . .

cilan entre 125¢ y 4002 segin el tipo y calidad del artisulo
que se prepaia,»conllo*oual qugda_cooido y tostado y en ocondieig
nes de ser puesto & ia ventsa, ﬁrevio e; oportuno envas&do;

' 42 -~ Bl pzropio prbeedmnieaéo a que se refieren las -
reivindioaqiones anter lores, caracterizado poique bien sea al

pfincipio, en el transcurso o &l finzl de las operaoiones.ﬁreps-"'

ratorias, pueden mezclarse al-producto,’azﬁcar, sal, extractos

. de ﬁalta'o vitaminas, ete., sin que por ello se modifiquen las

condieciones bésicas del slimento obtenido.

| 2 - "In prqcedimiento dest inado a‘pxep&rar‘oeresé
les o derivadoé ge los mismos, bara su consuuo: sin previs cco-
0ién, en la glimentacidn huzansa" .

‘ Todo tal y como se ha descrito.
Constu este manoris de cuztro hojas foliédas_y'es-
oritas & méquina por una sols cera.
| Batcelona, 8 de noviembre de 1947 .-
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