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D. Francisco Bofill Mora, Técnico Industrial, de
nacionalidad espafiola, resldente en Barcelona, cslle -
Zaragoza n¢ 82, solicita registrar una patente de in -
vencidén por 20 aﬁos; para Espafia y sus bolonias, gue -
se refiere @ ”NUEVO PROCEDIMIENTO, FISICO-QUIMICO-BIO-
LOGICO, PARA EL APROVECHAMIENTO INTEGRAL DE LAS RAICES
Y RIZOMAS DE LA PLANTA GLYCYRRIZA GLABRA L” Clase 40 ,

grupo 4¢ del Nomenclator.-

Llevados de nuestro espiritu patridtico y con el
afén incansable de mejorar los métodos empleados en la
industria nacional, con la finslidad de aumentar su PO
tencia econdmica y'evitar, en lo posible, las importa-
ciones extranjeras, incrementando‘incluso la exporta -
cién, hemos descubierto y ensayado el nuevo procedi- -
miento para el aprovechamiento integral de las raices-
y rizomas de la iegaliz, gue constituye el objeto de -
la presente solicitud de Patente de Invencidn.-

Las fébricas, actualmente en explotacidn, para -
la utilizacidn de la raiz de regaliz, se limitan, uni-
camente a extraer de la misma las partes solubles en -
agua, macerando las rgices en dicho liquido tikio y e-
vaporando, a sequedad, el extracto acuoso, con un ren-
dimiénto gue muchas veces no llega al 25%; gquedando un
75% de desperdicios, que se usan como estidrcol, para-
aprovechar el 17% de materias nitrogenadas que contie-
nen, pero, con esta aplicacidn, se pierde un 40% de fé

cula y un 23% de fibras celuldsicas poco lignificadas,
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20 que tembien contienen dichos desperdicios.-

El resultedo industrial delprocedimiento gue se pa
tenta, viene a resolver la utilizacidn total de las rai-
ces y rizomas de la planta Glycyrriza Glabra L (Regalfz)
transforméndolas en cuatro productos, de gran valor y u-

25 tilidad, que son: extracto seco de regaliz, alcohol, fi-
bras celuldsicas escasamente lignificadas (de adecuada a
plicacidn en la fabricacidn de papel, cartdén y derivados
qufmicos de la celulosa) y aguas cargsdas de amino-éci -
dos y otros compuestos nitrogenados, aplicables a la elg

50 boracidn de extractos alimenticios, o bien abonos agrico
las solubles.-

Con este nuevo procedimiento resulta més remunera-—
dora la explotacidn industriael de las raices y rizomas -
de regalfz., Siendo nuestro pais gran productor de dicha-

35 plante, es posible elaborar aqui la materia prima, en lu
gar de exportarla en rama, exportando, unicamente, el ex
cedente de extracto y consumiendo, en nuestro peis, el -
alcohol y fibras celuldsicas y los compuestos nitrogena-

dos obtenidos, de cuyae nmaterlas sndamos escasos.-

El procedimiento gue nos ocupa consiste en someter
las ralces y rizomas de regaliz al siguiente pioceso £1-
sico-quimico-biolégico.~

Les rafces y rizomes, desfibrados, se maceran, has

ta agotamiento, en agua tibia,puesto gue cuanto'més baja

43 es la temperaturas mejor ce el sgbor del extracto.- A la-
ebullicidn el sabor resulta dessgradeble.-

El extracto acuoso obtenido en la operacidn ante -

rior, después de filtrado, se evapora a sequedad (a baja

56 temperatura), obteniéndose el extracto de regalfz seco.-

El residuo s61ido de las rafices y rizomas, resultan

te de lsa maceracidn efectusda en la primera fase del pro
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cedimiento, se mezcla con 5 a 10 veces su peso de agua y
se afiade de 1/2 a 5% del peso de la misma, de un dcido -
mineral (sulfirico o clorhidrico), o una cantidad igual-
de productos diastésicos. Luego se caelienta & 60 o 70%C,
en recipiente abierto.- Caso de emplear dcido, y para ge
nar tiempo, se hierve a una presidn de % a 4 atmdsferas,
operando en zuto-clave.—- Se prosigue el tratgmiento has-
ta que dos muestras del lfguido, extrafdas del recipien-
te con un intérvalo de una hora, al ser soumetidas a la -
prueba del licor de Fhellng, acusen ls misme cantidad de
azlcar reductor.- '

E1l producto liquido y sélido, obtenido én la opera
cién enterior, después de ser enfriado a 28¢C, se gonmete
a la fermentacidn slcohdlica en bafio fcido, compuesto de
2 1/2 gramos de sulfurico o clorhfdrico por 1itro de ba-
flo, w otro dcido mineral u orgénico adecuado.-

El producto total resultante de la fermentacidn al
cohdlica, después de neutralizedo, se somete a la desti-
lacién, para obtener el alcohol.-

El residuo de la enterior destilacidén es sometido-
a2 la accidén de una centr{fuga, separéndose agua cargada-
de amino-écidos y otros productos nitrogensdos, quedando
en el interior de-la centrifuga, una masa de fibras celu
18sicas poco lignificadas.-

Siguiendo el nuevo procedimiento, gue dejamos deg-
crito, al trater 100 kgs. de raices y rizomes de regaliz
secos, ge obtienen, zproximadamente, los sigulentes pro-

ductos
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Extracto seco de regaliz . . . . « .« . « 25 kgs.
Alcohol de B58 . . . . ¢ + ¢ ¢ ¢ o 2 s+ . 20 litros
Fibras celuldsicas (poco lignificedas)secas 25 kgs.
Aguas cargaedas de smino-dcidos y materias nitrogenadas=
cantidad variable, segin la dilucidn & que se trasbaje.-—
Por consiguiente que los regimenes de temperatura y-

presibn, asi como las proporciones de los componentes y -

‘reactivos gque intervienen en el proceso explicado, serén -

suceptibles de todae agquellas variaciones y modificaciones

que se estimen convenientes, con tal de que no se altere ,

‘esencialmente, el nuevo procedimiento que dejamos expuesto

cuyo ciclo de operaciones se.podré reslizar en conjunto y -
por separado, ya sSee en proceso scguido o interrumpido, -~
siempre gue se bese en el éprovechamiento de les raices Yy
rizomas de regal{z, para la‘obtencidn de los productos en-
tes indiceados.-

La Patente de Invencién por :”Nuevo procedimiento, -
fisico-quimico-bioldgico, pars el eprovechasmiento integral
de les raices y rizomas de la plante flycyrriza Glabra 1”7,
cuyo privilegio de explotacién en Espafia, sus Colonias y -
Protectorado, se solicite por un perfodo de 29 afios, recae
ré sobre las particuleridades que se concretan en las si -

guientes

REIVINDICACIONES

1&8.,- PNUEVO PROCEDIMIENTO, FISICO-QUIMICO-BIOLOGICO, PARA
EL APROVECHAMIENRTO INTEGRAL DE LAS RAICES Y RIZOMAS DE LA
FLENTA GLYCYRRIZA GLABRA 1”, caracterigedo por el hecho -
de que, partiendo de rafces y rizomas de regaiie, trata -
das en proceso seguido o interrumpido, se obtiene, sucesi
vamente, extracto seco de regaliz, alcohol, fibras poco -

lignificadas y solucidén acuosa, gue contiene productos ni
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28, YNUEVO PROCEDINMIENTO, BISICO—QUIEICO-BIOLOGiCO, PARA
EL APROVECHAKIENTO INTEGRAL DE LAS RAICES Y RIZOMAS‘DE LA

'PLANTA . GLYCYRRIZA GLABRA 1”7, segln la reivindicacién pri-

‘mera, caracterizada por el hecho de gue el residuo sdlido

de 1las rafces y'r;zoﬁas resultante de la maceracién prac-
ticada para obtenér el extracto de.regaliz, es aprovecha-
do mezclégdolo con‘binco a.d;ei veces su peso de agua, é
la que se afiade de 1/2 a 5 % del peso de la misms de un -
dcido mineral, o una cantidad igual de productos diastédsi

cOs, calentando la mezcla, en ambos éasos, a 60 o 702C en -

. recipiente ablerto.-

32 .- "NUEVO PROCEDIMIENTO, FISICO-QUIEICO-BIGLOGICO, PARA
EL APROVECHAMIENTO INTEGRAL DE LAS RACIES Y RIZOMAS DE Ia
PLANTA GLYCYRRIZA GLABRA 17, segin la reivindicacién ante
rior caracterizado por elrhecho de que, a fin de.acelerar
la operaéidﬁ antes descrité Yy en caso de tratar la mezcla
con 4cido, se hierve en auto-clave a una presién~de 3 a4
atnésferes.— , '

48,- "RUEVC PROCEDIMIENTO, FISICO4QUIMICO-BIOLOGICO,'PARA
EL APROVEGHAMIEﬂTO‘INTEGRAL.DE LAS RACIES Y RIZOMAS DE‘LA
PLANTA GLYCYRRIZA GLABRA 17, segfin.las reivindicaciones 28
y 38, caracterizado por elﬂheého de que,Apara ccntrolai -
el fingl de 1ls operacidn descrita en las relvindicaciones
precedenteé, se obtienen dosimuestras del 1fquido, que se
extraen del recipiente coﬁ intérvalos'de ung hora, las -
cuales son sometidas & 1a prueba del llcor de Theling, pa
ra apreciar si acusan igual cantidad de azfcar reductor.-
58,- "NUEVO PROCEDIMIEBTO, ?ISICO~QUIMICO—BIOLOGICO, FPARA
EL APROVECHAHILETO IHTEGRAL DE LAS RAICES Y RIZOMAS DE LA
PLANTA GLYCYRRIZA CGLABRA L*, oaracteri;ado por &l hecho -
de gque el producto lf{quido y sélido obtenido en las opera

ciones descritas en las reivindicaciones 22 y 32 es en -
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friedo a 2890, antes de someterlo a la fermentacidn alco-
hélica en befio écido, mineral u orgénico, compuesto de 2
1/2 gremoe de #dcido por litro.-

68 .- "NUEVO PROCEDINMIENTO, FISICO-QUIMICO-BIOLOGICO, PARA
EL APROVECHAMIENTO INTEGRAL DE LAS RAICES Y RIZOMAS DE La
PLANTA GLYCYRRIZA GLABRA L” segin la anterior reivindica-
cidn, caracterizado por el hecho de gue el producto total
resultante de la fgrmentacién alconhdlica, despuds de neu-
tralizado, se somete‘a la destilacidn para obtener el al-
cohol.- |

7% .- PNUEVO PROCEDIIIENTO, FISICO-QUIMICO~BICLOGICO, PARA
EL APROVECHANIENTO INTEGRAL DE LAS RAICES Y RIZOMAS DE LA
PLANTA GLYCYRRIZA GLABRA L” segiin la anterior reivindica-

‘ cién, caracterizado por el hecho de que el regiduo resul-

tante de le destilacidn es sometido e la accidn de una -
centr{fuga, separéndose el agna, que estd cargada de pro-
ductos nitrogenaéds y uuedando una masa de fibras celuld-
sicas poco lognificadas.-
88 .~ PNUEVO PROCEDIMIENTO, FISICO-QUIMICO-BIOLOGICO, PARA
EL A?ROVECHAEIENTO INTEGRAL DE LAS RAICES Y RIZOMAS DE LA
PLANTA GLYCYRRIZA GLABRA 1” Tel como se ha descrito.-
Consta de seis hojas folisdas y mecanografisdas por

uha sola cara.-

Madrid a 27 de Octubre de 1947.-
F.A. de D.Francisco Bofill Kora.-

"IN B, W)DAURA
O Al
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