/T,

MBEuORIA DPESCRIPTIVA

que se scompafia & la solleitud de mna petente de invencidn por vein-

te afios en Espafia, por: " Procsdimientos para ls obtencidn de ¢ uer pos

2 albwminéideos . a favor de los Sres. D. Georg Gorbach; y de I Hans

Tagger, residentes en Graz (Anstrig) Brusknerstrasse, 76 y Leubgasse,

17, respectivamente.-

¥l invento se propone como metz la obtencidn de cuerpos albu~
i minéideos a pertir de partes de yhntas conteniendo albﬁmina, que en
sus propledades técnicas de culinaria y de coocidn correspondan a la
{ﬁ clara de husvo del huevo de gallina, especielmante siende batibles y
§€5 dando como resultado uns espume de albimina susceptible de cocciéﬁ.
ﬁe la memoria descriptiva de la patente americena 1 917 724 es
econocido extreer aceite y lecitine de semillas como granos de soje,
gemilla de algodonero, cacszhuetes y anélogos para la proteccidn de
las proteinas en frio con auxilio de unz mezcla de disolvente, que
10 egontiene en centided meyor un hidrocarburo aromitico {por ejemplo,
benzol) y sdemis un slcohol bajo (por ejemplo aleohol et{lico o me-

tf1ico) en cantidades de 1 % & 10 %, habiendo de dejar ventajosemen-

te de 1/2 & 1 % de aceite en el residuo destinado a fines forrajeros,
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dsspués de que la meteria extraids es libersda de 1o§ restos del 41~
solvente a temperaturas de un maximo de 70° C. Por este modo de pro;
ceder ha de evitarse la pesrcial descomposicidn de ls albdmina y‘la
reduceidén de la dlgestibilidad que se ocasionsban por la aplicacidn
de temperaturas elevadas en los anteriormente usutles procedimientos.
de prensgdo en caliente para desengrasar semillas. De la obtencidn de

una materia sustitutive del huevo susceptible de ser batido no se he-

ble en abseluto en el mencionado antecedente bibliogrdfice. El pro-

cedimiento eonqcido descrito realmente tamposo condmce a la meta que
que propone aleanzar el invento, y& que la albimine obtenida de es-
te modo al ledo del mceite, esté sepsrada de lzs leeitinas bioldgi~
camente muy importantes, qﬁe son disueltas por los Aigolventes uti-

lizedos en este procedimiento, y, no obstente & t$0dos los tratamien-

tos protectores, esté desnaturslizada parcizlmente & causa de la

accidn deshidratadora del componente aloohdiico del disolvente y no
responde & les exigencias con respecto a la capacidad de =er batlda.
El procedimiento segin el invento para la obtencidn de ouerpos
elbumindideos, que especialmente pueden servir de meterias sustitu~
tives del huevo susceptibles de ser batides, a partir de partes de
plantas ccnten;endo'albﬁmina, consiste esencialmente en extraer gér-
menes de cereales en trio, es decir & temperziuras inierior&s e la
temperature de coagulacién o desnaturzlizscidn de los cuerpos albumi-
néideoa, con auxilio de disolventes que ni disuelven ni deenaturali-
gan la albdmine, hasts lz cerencia préoticamentevtotal de zoeites,
La extracoidn se proaigue prererentemente hasta que el contenido de
le nateris extraida es rebsjado debajo de 0,5 %, adesuadamente de-
bejo de 0,3 %e Dureante el tratzmiento no ha de'qobrepasar lé tempeo~
rature los 702 C; la extraccidn puede efeotuarﬁé también & la tempe-
rature anmiente. peepués de terminadg ls extracciéﬂ;,se eliminan &on
precaucidn loa.restos del disolvente, por ejemplo, se alejan medlan-’

te una ocorriente de sire débilmente calentados
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como disolventes que, ni disuelven ni desnsturelizen la albimi-
ne enﬁran en consideracidn gnte todo los medios dislventes de grasas

; ' e ) . '
eliféticos, libres de grupos/hidrdxilo, como etér y especizlmente

hidrocarburos alifiticos oclorados, por ejemplo, trisloretilenoc, ya

' que tanto los disolventes aromiticos de grasa, como el benzol, as{

como los slcooholes que contiene grupos libres de hidréxilo; disuel-
ven, respectivamente perjudicen la capacidad de égr batidse d4e le gl-
bimine degengrasada, atacando & nna parte de los cuerpos albuminéi-
deos contenidos en los gérmenes de cereaieéz'gapeéialmmnte & las pro-
lemines gue componen sproximedamente el 50 % del total de albdmine
de~;p§ gérmenes y son de importanciardeoisiva.para le cgpaeidad de
oﬁéciﬁn;

El procedimiento segdn el invento conduse & una materia snstitu-

tive del huevo, la oual tratada del miemo modo gue la clara del hue-

' vo de gallina, 44 como resultado mna espume adecnada para la coocidn,

que por ejemplo, es adecuada pars la confescidn de srtfonlos de bu-
ﬁoier{a espaficls y pudiéndose sdemis mezolarse en masas’de pastele-
»fa sin paserse. Le albfmine de gérmenes también es espeeiaimeate
adécuada para los fines indicados, porque al'ladﬁ‘dg lag albimines
¥y prdlaminaa contiene globulinas (edestina) y especialmente también
proteidos compuestos (nficleo proteidos) poseyendo por ello~nn§ Vo~

lor bioldgico sspecialmente elevado.

EJEMPLO DE EJECUCION.

10 kg. ds gérmenes de cereales que fueron liberados del salvaf
do, se extraen en frio en un extractor de aocién intensiva (princi—

pio de contracorriente de construccidn usual) eon 100 kg. de triclo-

retileno de tal modo que los gérmenes entran en contacto en el cir-

ouito con une cantided de 3 a 4 veces mayor de'diso@vente_iresuo.
Ie extraccién dura, segin el modo de actuar del extractor, de 6 & 8

horsse El meterial extraido que yo solo posée un ocontenido de graea
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de O.,1 &8 0.2 % o8 centrifngado en una centr{fugsiora y es tratado
son gire débiimentg calentado hasta que llega & quedar libre de olor
y de sabore. zoé gérmenes préqticamente libres de aceite son molidos
seguldamente y son libgradoa; segin procedimiento conocldo, de los
restantes componentes de salvado, lo que no ofrece difioultades a

cause de la carencis de grasa del producto.

La presente patente de invencidén comprende las eigunlentes rei-
vindicaciones- _
- le= Procedimiento paras la obteneion de cuerpos albominoideoe,

especialmente pars su utilizacidn como materias sustitutivas del

,hgevo capaces de ser batidas, z partir de partes de plantas cont e-

niendo albﬁmina; caracterizazdo porque se extrazen gérmenes de ceret~
les, especialmente gérmenes de trigo, debajo de la temperaturs de
caagulacién'de_la albﬁmina con suxilio de tales medios extractores,
gne ni disuelven ni desnaturalizan la albimina, hasta que estén
practiﬁnmente libres de aceite.

2ew Procedimiento segun la reivindicaeidn 1 caracterizedo por~
gue son utilizados para la extraccidn hidrocarburos alifiticos olo-
rados que estin libres de grupos de hidréxiloe »

Be~ Procedimiento segin las reivindicaciones 1 o 2, caracteri-
gado porque ls extraccidn se lleva hastsa que el contenido de acelte
de loe gérmenes tratados quede reducido debajo de 0,6 i; preferéna
temente debajo de‘G,S‘%. |

4.~ Procedimiento segfin las reivindicaciones 1, 2 o 3, osracte-
rizado’porque lé extraccidn se efectia & temperaturas debejo dq 709 Coe

5e~ Procedimiento segin las reivindicaciones 1, 2, &, o 4, oa-

rasterizado porque el residuo de extraccidn es liberado con precan~

o1on de los restos del aisolvente, por ejemplo mediznte mma corrien-
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te de aire caliente, y después es molido.
6.~ Procedimiento para la obtencidn de cuerpos albumindideos.
Segﬁn se describe y reivinaiga en lz presente memoria descrip-
tiva, la cnal consta de cinob hojas foliadas y esoritas a méquina

b POTr una s0la 46 sus caras.

‘ Medrid, & 20 de bre de 1947,
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