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UNION FRANGAISE COMMERCIALE ET INDUSTRIELLE ~ de nacionslidad
marroguf - domioilisds en GASABLANGA (Marruecos),
| pox: |
» procedimlento continuo paré la feobricaocidén de jabén »,

-z i 00 O $ s wwen
Memoxiag Desgcriptive

En la patente anterior de la misma socledad soli-
citente ne 179.008 por: nprocedimiento para sumentar la velo-
cidad de rescoldn en medios heterogeneos”, ha s;do Ya descri-
to un procedimiento para 1a fabricacidn continug de Javén,

5 El objeto de esta patente consiste en un nueve pro.
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cedimiento, fundado como el ya citado, en aumentar la rapidesz
de la sapbnificacidn, gumentando la superficie de contacto en-
tre las materias grasas que deben saponificarse y la lejfa al~
cglina por formacién, entre los productos que deben reaccionsr,
de una emulsién del tipo agua en aceite. v

El estudio de las condiciones de estabilidad de es~
tas emulsiones ha permitido reducir a estrechos 1fmites las
oondiciones de trabajo. En resumen, la originalidad del nue~
vo procedimiento de fabricacién continua, objeto de esta pa-
tente, reside en el hecho de gue la temperatura de inicio de
la saponificacién es la mas dbaja posidle, compatible comn la
necesgidad de fundir la materia grasa que debe saponificarse.
En la préctica esta temperatura es de unos 2¢ sobre el punto
de solidificacién de la materia grasa empleada.

El estudio experimental ha conducido igusimente a
descubrir gque es preferidble que las materias grasas estén exen-
tas de todo catalizador de saponificacidn, natural o artifi=-
cial, como 4cidos grasos, fencles y otros, a fin de evitar
el inicio prematuro de la resceién,

Se ha observado que en realidad es preferible no
iniciar la saponificacién hasta haber conseguido la méxima di=
fusién de la emuleién. Finalmente el estudio de los equili~
ﬁrios de las fases en los Jabones ha conducido a pensar que
el mejor resultado se obtendrfa calculando la concentracién
del alcalf empleado, de manera, que €1 agua contenida en el
jebdén a1l teminar la saponificacién esté en proporcidn tal que
el jabén se encuentre en su fase 1fguida de méxima concentra-
cién, es decir en la fage llamada por determinados autores
meat soap”.

~ Gonduciendo las operaciones de modo que terminada

la saponificacién se obtenga un jabén al estado de "neat soap”
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es posivle efectivamente substituir el salado, operacién len-
te generelmente seguida en la raoricacién de jabones por el
antiguo método marsellds, por un lavedo con una solucién elec~
trolftica a una concentracién préwima y prereriblemente supe-
rior a la concentracién limite, es decir a la concentracién
por debajo de la cual la solucién electrolftica es capag de
disolver jaﬁ&n. Esta opeiaci&n de lavado, gue se efeotua asf
wismo de una menera metédica y continua, es del tipo descrito
en la patente ne 179.238 poxr: »Procedimiento de purificacién
de los jabones”, también de la misma sociedad solicitante.

El nuevo procedimiento objeto de esta patente se
caracteriza asf mismo por una comprobacién continua y automé-
tica de la marcha de la saponificacién. Pars ello se ha cone
seguido la comprobacién continua de lam ausencia de grasas no
saponificades en el jabén, por una parte y por otra la come
probacién continua de la ausencia de alceiinided en el jabén
obtenido finalmente.

La primera ocomprobacién se consigue por la disolue
cién a la continua de una pequefla parte de japén en cuatro o
siete partes de agus destilada hirviendo. La presencia acci-
dental de gliceridos libres o de insaponificables es suficien~
te para provocar un enturbiamiento que descublerto opticamen-
te por medio de una celula fotoelectrica determina el paro de
los asparatos de saponificaeibn,

La segunda comprobacién se erectua por medio de un
indicador cuyo camblo de coloracién determina el paro de los
aparatos de saponificgeién por medio de urna celulg fotoelecs
trice impresionada por dicho cambio de coloraciédn,

Las ventajag congeguldas con el procedimiento ob-
Jeto de eata patente son esencialmente las sigulentes:

le,~- constancia en 1la calidad del producto obtenido.
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2¢,~ Bliminacién de los productos de oxidacién,

-4

32 ,~ Recuperacibn de la glicerina. _

Estes tres veniajas se obtienen en conjunto siguien
do el procedimiento clésico.

Mas por eate nueve procedimiento pueden obienerse
ademés las siguientes:

l2.- Continuidad completa de las operaciones.

2¢,~ papidez de las operaciones, no excedliendo la
duracién total desle comenzar el trabajo hasta el iroguelado
de las pastillasg de unas c¢inco horas, _

38,~ La comprobacién de insaponificables y nreu~
tralidad son autométicas y continuas.

42 .~ Se suprime toda accidén manual substituyén~
dola por un total automatismo.

58,~ El1 congumo de vapor qnedarnotablemente redu=~
oido.

' Finalmente, todas las operaciones sge efectuan fﬁe- ;
ra del contacto aon.el aire a excepcién del secamiento final v
de la pasta de janén obtenida.

Paré demostirar mas claramente la economia del pro=
cedimiento objeto de egta patente describiremos a continum-
eifn como ejemplo no limitativo, una forma de ejecucién del
procedimiento obJeto de esta patente con referencia sl plana
adjunto. 7

Le figura 1, representa en esquema une vista de
conjunto de la inatalacilbn.

La figuré 2, es un perfil esquemftico de la dis-.
posicién de comprobacidn de insaponificados. _

La figura 3, es una vista de frente de la dispo~
gicién de la figura 2.

nnmitiendovcomo ajemplo la fabricacién de un ja~
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bén a base de gebo y mceite de coce, se procederd em la for—
ma siguiente:

Bl sebo previemente fundido se introdnce en wmn
reciplente =l-~ gue puede a§z recalentado pox medio de m ser-
pentin de vapor w otro medic spropiado, gSe mgntiene el gmebo
a una temperatura de 4'59, ligeramente superioy g su tempera~
tura de golidificecidn,

En otro recipiente -2~ pe introdusce la lejfa el-
calina a noman%:acién suficiente pars obtener, después de
la eaponifiosoidn, un jabén 1o mas concentrado posidle en mu

fage 1fquids. La comsentracién de la lejfa serd por ejemplo

ds 40% FaCH.

Por los conductog «3« y =4~ ge conducen respecti-
vamente el sebo, fundifo y ia lejis alocalina s wn eparato
digtribuddor y medidor <5~ consgtituido por dos boznbep -.voln-
metricas de carreva Yegulable =G y ~T=. @e ompmndoré qne
la elimentacién de¢ soma y sebo podrfa conseguirse por medio:
de cualguier otra disposniocidn equivalente, pox campla bombas
rotativas de velocidad varzable.

| A la palida del digtribuidor ~5-~, las materias
grasas y la lejia alosline passn a una cémara de mezcla ~B-
por la sccidn de las bombas volumetricas de piston '~6~ y T
¥ en proporsién tal que ¢l aloasli se encuentre en 1 a 2% de
exoeso sobra la cantidsd tedricamente necesarins En eita

"cémara ~B= tiene lugar nna primera mezcla grosera en la gue
ge encuentran apxozimadmmto las proporsiones aiguimeﬁ'

TLS gx» ﬂ' BebOo,

260 gr. de lejfs de sosa a 39’7 en pesoy S
menteniéniose la mezcla & la temperatura de 452, Un aglita~
dor ~9- permite conseguir la suficiente homogeneidad de la
uiosclu gin iniciay la saponifiopcién antes de lg oyorgcs_dn
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congecutiva de homogeneizacién, _

La mezclae homogenea as{ obtenida pasa por medio
de una bomba de carga al aparato de saponificecién propia-
mente dicho, €l cual comprende un homogeneizador <10= ¥ une
cémara de reacoidn -1l- con agitador y disposicién de caldeo.
El homogeneizador estfd comstituido por un molino coloidal del
tipo #Premiexr M1ll”, En este molino cokidal se rforma la emule
sifn deseada del tipo agua en aceite. Debe observarse gne ese
ta emulsién se obtiene a baja temperatura (452) y que es ho=-
mogeneizada antes de gue se inicie la reaccién de sgponifica-
cién. Esta ¥ltima se verifica unicamente en la cfmara -1l
una vez le emulsién muy fina obtenida a la salida del molino"
co].oidall, ha penetrado en dicha cémara.

El iniecio de la reaccién se provoca en esta cdma=
ra por el contacto cén la parte caliente «12- de la paied.

El celentamiento de la pared a una temperatura préxima a 100¢

- 8e asegure por calentamiento indirecto por medio de vapor qué

circula alrededor de la cémara sin penetrai' en ella,

Una vez iniciada la reaccién, esta prosigue sin
nueva zplicacién de calor dada su naturaleza exotermica. La
enulsién blanguecina en un principio se transforma en ung ma=
sa tranglucids y homogenea mientras la temperaturs de la to-
telidad de la masa aseiende a los 1002. En este momento gue=~
da terminada la saponificacidén y el jabén sale como a “neat
goap” por la parte inferior de la cémara ~ll- para ser condu~
cido & los gparatos lavedores gque le meparan la glicerina.

Puede obrservarae en el plano gdjunto gque el lavado
del jabén se efectua primeramente por dos opezjaéionea de 1#73-
do con agua salada a 12¢ de sal, por ejemplo, du:’rme las cua~
leg el 3ab6n,' cuya trayectoria se encuentra indioada por fle=~

chas de trazo continuo, se encuentra al estado impuro con una
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solucidn salina cargada de glicerina. La trgyectoria de la
solucién selina de C a D esté indicada por flechas de puntose
Cadg grado lavaedor comptende un depésito r, un mezclador do-
sificador m y un separador estético s.

F1 jevén al salir del gseparador 82 se encuentra ya
purificado y cagi desglicerinado por comple%&, adn cusndo fuer-
temente cargado de sale El contenido de sal en el Jabén, en
equilibrio con el agua salada depende de la rigueza en sal de
la salmuera. En la préctica esta riqueza en sal depende tam~
vién de las condiciones en las que se verifica la separscifn
continua del jabén y la lejiéc Por las experiencias efectua~
das por la sociedad solicitante, se ha~demostrado’qua después
de dos lavados con una solucién de 12% de sal marina en bruto,
el Javén contenia aproximadamente 2,5% de smal.

La sal contenida en este Jabén se elimina, proce-
diendo, por ejemplo, a dos 1avadoé con una solucién zZloglina
de sosa a 12% que sl separar la sal enriguece en sosa al ja=-
bén, de modo que este al salir del separador 8, esté practi-
camente exento de sal, pero es rico en sosse

La trayectoria de la solucién sfdica de F a G has=~
ta el recipiente de reserva de sosa se indica por las flechas
de trazosg, | '

Como regultado de los ensayos verificados se ha
comprobado gue un javén de sebo lavedo dos veces con sel ¥y
dog veces con sosa & 124 contenia 0,14% de cloruro sédico y
2.84 de sosa.

Segdin el método de ejecucién prererido gue se in-
dica desdé el punto de éiéta puramente explanatorio y en modo
glguno limitativo, los lavados han sido pi-acticados en esta
forma en custro operaciones o grados de trabajo, es decir dos

para el lavado con agua salada y dos pare el lavado con sosa.
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El jabén alcalino asf obtenido, se trata por grase

de coco, por ejemplo, contenida en un depbsito § en cantided

suficiente pars gbsorber en su saponificacién la mayor parte
del alcelf libre contenido en el jabdn. Esta nueva saponi-
ficacifn se efectua répidemente a 1002 en un gparato «13- gng=-
logo al aparato ~ll=- y provisto asf mismo de un molino y de
una cémara de reaccién. Esta saponificacién puede éfectna:.
se a temperatura elevada gin que exista peligro de que se degm
truya la emulsién, gracias al elevado contenido en jabén de

la misma. En los ensayos ya citados se trataron siete parti-
das de Jabén a 2,8% de sosa con copra, haviéndose reducido asf
su alcalinidad a 0,2%.

El jubbén asf obtenido se neutrsliza total o pareiale
mente por medio de una mezcla-~tempon contenida en un depésito
£ , que puede ger un fcido graso libre emul sionado, colofo=-
nia libre o digpersada, silice o onalquier otro producto neuw
tralizador gue permita la obtencién de un jabén conveniente,

En el ejemplo cltado, 65 partes de Jabén contenien-
do todavfa 0,24 de sosa, fueron tratadas por una parte de uns
mezcla & partes iguales de Scido laurico y sukforicinato fcie
do de trietanolamina. | )

"El japén a la sslida del gparato y después de pa-
8ar por un homogeneizador ~l4i-~ llega & 1los cilindros de refri-
geracién y se encuenira luego en condiciones para ser sometido
al secamiento, trituracién, compresién y demés operaciones des-
tinadas a 1la obtencién de un japdén en forma comercial.e

El fuﬁcianmniento del aparato esta caloulado de mo=-
do que el jabén sale por B de una memera continua y totalmen~
te acabado, ,

La comprobgeién continua y automética es dodle, por

una parte se comprueba la presencia de materias grasas no sa~
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ponificadas y por otra la presencia de glcali libre.

4 la selide de la cémars -l1- de ssponificacién,
por ejemplo en ﬁ?, se proceae & la comprobacifn de los inga~
ponificadoé. v 7

Esta comprobacién se consigue al observar la apa~
ricidén del entuviamiento acclidental en una solucién obtenida
de una menera continua del jabdn gque debe examinarse, emplean~
do para ello una parte de japén por cuatro partes de agua
hirviendo. Este enturbiamiento gque se produce en una solu-
cibn tal, es devido a la presencia de gliqeriaos no sgponifie
cados 0 a materias insaponificavles. Se ha observedo que en
efecto, una tal solucién de jabén completamente sepomificado
es perfectamente limpida, mientras que un enturbviamiento in-
dica siempre la presencia en el javén de una cantided de ma~
terigs insaponificadas superior a 0,05%4. Aef pues, para la
comprobacidén de la seponificacidén se procede a una toma con-
tinus de una pequefia cantidad de jabdn que se disuelve en
cuatro a siete partes de agua destilada hirviendo; la dibolue
cién ge efectda de una manera continua en una tina o recipien-
te digpuesto en forma gue comstituya una trayectoria sinuosa;
cuya longitud se ha calculado para dejar tiénpo suficiente pa=
re gpe se produzca la disclucién (fig. 2). La longitud del
tubo, la cantidad de jabén y la cantidad del agua se calcu=
lan de modo gue en un minuto, por ejemplo, se obtenga una
disolucién totals La solucién llega luego a un recipiente
cilindrico ~16~ de vidrio, con tubos lateraleg@ =17« y ~18=-
para la entrada y la salida del 1fguido. Este recipiente
cuyas paredes estén ennegrecidas o recublertas de un mate-
rial obscurc esté iluminado lateralmente por un foco lumino-
80 §, adaptdndoge &l recipiente 416— una celula fotoeléctri-

ca 2, de modo gue si la solucién es opticemente ¢lara no al=-
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canza a la celula ning¥n rayo luminoso mientras que la mfs pe~
quefia difusién de 1a luz en el seno del 1fquido devida & un en~

turpianiento accidental es suficiente, para provocar la ilumina-

- cibn de 1a celula y por congiguiente, por medio de una 8isposie

cibn cohveniente, producir el paro de los molinos coloidales de
los aparatos de saponificacidn.

- La comprobacidén gutomitica de la elcalinidad se efec-~
tda en Y a la salida del aparato en 1los mismos cilindros retri-
gerantes ~15~; un pincel impregnedo de una solucién alcohélica
de fenolftaleina recorre una pequefia faja de la capa de jabén ex~
tendida sobre log cilindros; se hace incidir un rayo de luz 80=
bre la parte asi humedecida del Jabén y después de retlejado se
hace llegar a uha celula foto-eldctrica provista de un ”ecran” o
filtro monocrdmatico azul produciendo el paro de los molinos co-
loidales &l aparecer un viraje & rojo que provogue una absorcién
considerable de la luz recibida normalmente por la celﬁla;

Se comprenderé que tento en el procedimiento objeto
de esta patente como en la instalacién para la préctica de la
misma podrdn iniroducirse modificaciones, perfepcionsnientos, y
adiciones sin apartarse por ello de los lIfmites de la invencién,
Asf por ejemplo es posible smsponificar directamente la mezcla
de grasas, operacifn gque puede terminarse con unae lejfa preci-
samente & la concentracién limite, de modo gue so0lo deba neutra=-
lizarse al fingl de las operaciones ung cantidad muy pequefia de
alcalf,

Es posible iéualmente gaprimir los lavados con ague
salada (destinados a una recuperscidén econfmice de la glice~
rina] y efectuar directasmente los lavados alcalinos. Fodrfan
temblén variarse los grados de lavado o adoptar oualquieré
otra dispdsicién para erectuarlos. Las concentraciones

de 1las soluciones salinas o de las lejias destinadas a
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los lavados, pueden variar en granies 1fmites desde concen-
traciones algo inferiores a la concentracidén 1lfmite ya citada,
pero en este caso pueden producirse pérdidas de jabén, hasta
concentraciones tales que el jabdén en equilibrio con las go=-
luciones electroliticas se deghidratarfs parcialmente gpare~
ciendo en el mismo grumos sélidos & los que clertos autores
dan el nombre de »curd soap”. En resumen las concentraciones
de las soluciones electroliticas utilizables para la préctica
de esta invencién son aquellas en gue al establecerse el equi~
librio con el jabén éste Yltimo se encuentra en su fase 1lf=-
guida de méxima concentracién llamada ”neat soap”?.

Podrfa tembién efectuarse la comprobacién de los
insaponificados por deteccién, por una celula foto-electrica,
de la absorcién producida por un enturbianiento accidental,
de un rayo luminoso gue atraviesa un tubo lleno de una solu~

cién jabonosa preparads como ya se na dicho.
———mmzi N O T A i==zmewe

Se reivindica como objeto de esta patente:

l.~ Procedimiento continuo para la fabricacifn de
jabén, caracterizado por saponificar las materiams grasas ini-
cigles de una manera continua, sin adicidén de catalizadores
de saponificacién ni aplicacién de calor externo, después de
obtener una emuleifn del tipo agua en aceite entre las mate=
rias grasas y la lejfa alcglina, emulsién gue se obtiene &
vaja temperatura (temperatura prbéxima al punto de fusién de
las grasas) en un homogeneizador a gran velocidad partiendo
de una lejfa alcalina cuya concentracifn se caloula de modo
que el jabéh a la salida del aparato de saponificacifn se en-

cuentre en au fage lfquida de méxima concentracién, lo que per.
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mite efectuar el lavado del mismo a una temperatura préxima
a los 1002 por medio de una soclucidn electrolitica de con~
centracién préxima a la concentracién lfmite por debajo de la
cual dicha solucién disolverfe al jabén, a fin de eliminar
répidamente la glicerina contenida en el jabén por medio de
un lavado continuo y metédico preferiblemente en dos fases,
es deoir; un primer lavado con agua salada y a continuacién
un lavado con sosa. | |

2.~ Procedimiento segdn la reivindicacién 1, ca-
racterizado por que el lavado va seguldo preferiblemente de
una saponificacidén, por ejemplo por adicién de una grasa a
fin de eliminar del jJabdén la mgyor parte del alcali libre y
de una neutralizacién total o parciasl consecutiva a dicha
saponificacifn por medio de una mezcla apropiada o de cualquier
producto neutralizante,

e~ Procedimiento segdn la reivindicacién 1, ca=~
racterizado por procederse a la comprobacién continua de los
insaponificados y de la alcglinidad del jabén, operaciones que
ge efectuan la primeras por la deteccién de un enturbiamiento
en una solucién preparada de un modo continuo, del jabén en
ensgyo, en agua destilada hirviendo, cuyo enturbismiento por
medio de un foco luminoso que actua sobre una celula fotoe-
léctrica produce el paro de los aparatos de saponificacién,
mientras que la comprobacién de la elcalinidad se efectus por
la adicién a la solucidn de jabén o por aplicacién &l mismo
Jabén en forma de capa delgada de un indicador cuyo cambio de
color o0 viraje determina por medio de un foco luminoso en come

binacién con una celuls fotceldotrica intercalada en el cir=-

cuito de gobierno del motor, el paro de los aparatos de saponi~-
ficacibn,

4.~ Procedimiento gsegin las reivindicaciones ante-
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riorés, caracterizado por efectuarse la mezola iniciel por

medio de una disposicién mezcladora provista de agitador, a

la que me hacen llegar cantidades previamente determinadas

de lejia alcalina y grasas prevismente fundidas, suministra-
dag por un aparato distribuidor dosificadore.

Se= ?focedimiento segin las reivindicaciones an-
teriores, caracterizado por obienerse de la mezcla inicial
una emulgién del tipo agua en aceite entre las materias gra-
sag y la lejfa slcalina, en un homogeneizadox a'gran veloci-
ded, manten;éndose siempre la emulsién a la temperatureg de
fusi&n de las grasas.

6.= Procedimiento segin las reivindicaciones an-
teriores, caracterizado por gue la emulsifn obtenida se sa~-
ponifica en un aparato de saponificacién que compfende una
cédunara de reaccién provista de agitador y de un elemento su-
perficiel calentado exteriormente para iniciar la reaccién de
saponificacifn, la cual prosigue por si misma una vez inicig~
da sin necesidad de zportacién de calor.

Te= Procedimiento segfin las reivindicaciones ante-
riores, caracterizado por gque lg solucién de Jabdén obienida
en la fase de saponificacién se somete a un lavado escalona-
8o a la temperatura de unos 1002, durante el cual se elimina
la glicerina>por el paso a contracorriente por aparatos mez-
cladores y separadores, en 1os gque la solucién de jébdn, se
pone en contacto en las primeras operaciones o gradosg de la-
vedo, con una solucién salina a concentracién 1fmite, es de-
cir, a la concentracidn por debajo de la cusl se disolverfa
el jabln, y en los grados sucesivos, con una solucién glcali-
na. ‘

8.~ Procedimiento segin las reivindicaciones an~

teriores, caracterizado por neutralizarse la meyor parte del
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alcalf libre contenido en el jabén, por la adicién de una gra-
sa en una cdmara de reaccidén procedida de un homogeneizador,

9e~ Procedimiento seglin las reivindicaciones ane-
teriores, caracterizado por gue al salir el jadén de la cé-
mars de reaccién mencionada en lg reivindicacién 8, se hace
Paser por un homogeneizador alimentado con una solucidn tam-
pén u otro producto neutralizador,.

10+~ Procedimiento smegin las relvindicaciones en-
teriores, caracterizado por gue el Jabén, despuéds de neutra-
lizado, se hace pasar porlunos cilindros refrigerantes,

1l.~ Procedimiento segdn las reivindicaciones an~
teriores, caracterizado por que la marcha de la saponifica-
cifn se comprueba de manera continua y eutomética por medio
de una celula fotoeléctirica influenciasda por el enturbamien-
to producido por la presencia de grasas insaponificadas en
1a golucidn de javnén.

12.~ Procedimiento segin las reivindicasciones ane-
teriores, caracterizado por aplicar al Jabén, por medio de
un pincel, un indicador cuyo cemblio de color es p:oyectado
por una disposicién éptice sobre una celula fotoeléctrica ine
tercalada en el circuito de goblerno del motor de los apara-
tos de saponificacién, ‘

13.~ Procedimiento continuo para la favricacién
de jabléne.

Esta memoria consta de catorce pdginas, escritas

por uns sola cara.

BABCELONA,= §QCT 1947
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