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PATENTE DE INVENCIONR

DT WIS AR

a favor de ‘
UNIOF FRANGAISE COMMERCIALE ET INDUSTRIELLE -~ de nacionalidad
marroqui - domiciliada en CASABLANCA (Merruecos)
pox: | ‘
» procedimiento para sumentar la velocidad de reaccién en
medioa‘hetezoganeos n,

Memoria Descriptiva

Es sabido que la velocidad de uns reacoiln que
tenga luger en un medio heterogeneo es funcifén de la super~

ticle de contacto de las fases no migcibles,
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Esta invencién se refiere a un procedimiento para
aumentar consideravlemente esta velocldad de reaccidn sumen—
tando la superficie de contacto de las dos fases en reaccifén,
1o gue puede conseguirse, en primer lugar obteniendo por un
medio cueslguiera una emulsién entre smbas fases y aumentando
luego el grade de dispersiln por un medio mecénico cualquiera,
por ejemplo, haciendo pasar la emulsién por un homogeneigzador
de un tipo conveniente. 7

Este procedimiento puede aplicérse, particularmen=
te a la saponificacién completa, en marcha contimma, de los
glicéridos u otros ésteres, en cuyo caso se obtiene una emul=-
sién de la sqlucidn alcaling y de la materia grasa que debe
sgponificarse (emulsién del tipo agua en aceite) empleando
para ello un aparato cualquiera y se aumenta luégo la super-
ficie de contacto entre lag dos fases por medio de un aparatb
apropiado por ejemplo un homogeneizadore. La‘saponificacién
puede efectnarse a una temperatura~inferiot a los 1002,

Especialmente la saponificacién de los glicéridos
por los £lcalis o en general, de los Ssteres de fcidos grasos
en medio acuoso, requiere un contacto fntimo entre la fase
acelte j la fase acuosa y por tanto e-sta saponificacién de-~
be efectuarse al estado de emulsidn.

Pueden obtenerse dos clases de emulsiones:

19+~ Una emulsgidén del tipo 7aceite en agua”, esta-
ble en medio diluido. Esta es la emulsién empleada para la
saponificacién en tina o cuha, que presenta el inconveniente
de requerir numerosas operaciones siendo por consiguiente de
larga duracién y de coste elevados

22.~ Una emulsién del tipo "agua en aceite” esta=~
ble en medio concentrado. Este es el tipo de emul sién emplea~

do para la preparseidén de los llamedos "jabones en frio”., Es~
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te tipo de emulsidn no es estable m&s gue por debajo de una
temperatura detemminada, en la cusl se deshace la emulgifén
(temperatura crftica de ruptura)e.

Ya sabemos que obteniendo este estado de emulsién
pueden conseguirse‘saponificéniones exponténeas partienfo de
bajas temperaturas, a condicidn de que se empleen.mateziag
grasas de tftulo bajo, como gon los aceites vegetales, las
grasas 0 mantecas de coco, el aceife de palma y otxose

Cuando se trata de grasas de tftulo elevado, como
el sebo, no es posible obtener una seponificacidn gque empiece
en frio siné gue es preciso alcanzar una temperatura mfh;ma
de inicio dq la resceifn. 81 por otra parte el calor despren=-
dido en la reaccién hace gue se llegue a la temperatura crfti-
ca de ruptura de la emnlsidén 1a reaccidn cesaes En caso cone
trario la reacoidn avanza de una manera irregular y general-
mente con 1en$1tnd. Por esta razén se emplean los llamados
rcatalizadores de saponificacién” cuya misién parece ser la de
elevar esta temperatura crftica de ruptura de la emulsiénj
estabilizando por consigniente a esta Witima.

Conforme con esta invencién, puede conseguirse més
fécilmente la saponificacién tratando en un homogeneizador de
un tipo ocualquiera la emulsiGn groseramente preparada, incor-
porando la c-antidad tefrica de lejia alcalina a la mezcla de
grasas que deben ger saponificadass 1a concentracién de la
lejfa se calcula de maneraAque se obtenga un jawvén eon la
proporcién de materias grasas deseada.

Gracias a la elevacién del grado de dispersién de
la emulsién, debida a la accién mecénica del homogeneigador,
se inicia la reaccién. En estas condiciones, la velocidad de
reaccifn es tal que la elevacién de temperatura no destruye

la emulsién. Siendo la saponificacién casi instantanea, el



procedimiento permite trabajar de una manera continnﬁ.
~ Se obtiene asf un jaebén que puede ser moldeado y

estampado o0 marcado sin mecemiento previo. La trituraoidn
con un perfume 0 una materia sobreengrasante apropiada puede

5 substitulirse por un nuevo tratamiento en el homogeneizador
en el cual al jabén péstoao; se afiaden todos los productos
adicionsles convenientes como perfume, sobreengrasentes, pro-
ductos farmacéuticos, etcs Después de este segundo pasaje por
el homogeneizador el javén puede ser sometido a operaciones

4 10 como las de moldeo y marcado, _

- De esta manera es posidle preparar por un proce-
dimiento continuc, Jabones de tocador, jJabones medicamento-
sos, jabones gquitamanchas especiales y otros.

Ejemplo de la préctica de este procedimiento,

15 T Bitiéﬁe“ﬁh'JahGh'dé'iéééﬁbi'é»?2%, emulsionan-
do a la temperatura de 602 una mezcla de
800 partes de sebo
200 partes de aceite d¢ palmea
382 partes de lejfa de sosa a 40,3274,
20 ¥ haciendo pasar la emulsién por un homogeneizadorx,

A la salida del aparato ge obtiene un javén de
la concentracidn y plasticidad deseadas, al cual pueden mez-
clarse ulteriormente perfumes, materiaa'sobreengraaantes,
productos fé:macéuticos ¥y otrose

25 Este procedimiento ofrece sobre los de saponifi-
cacién a la continua a temperaturas elevades, las ventajas
slguientes:

le,~ Saponificacién total de las materias grasas
emul sionadas, previamente fundidas y calentadas a la tempe-~

30 ratura mfnima para el inicio de la reaccién.
2¢.~ Grado de sequedad regulavle a voluntad pox
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t e
la concentracién de la lejfa é! s0se, ;vitéthSe asf las
dificultades del empleo de jabones deshidratedos.

Sobre el procedimiento de saponificacién en cal-
dera o tina que comprende las operacliones de empaste, co0=
cibn, sglado, dulecificado o aIinaﬁo, extraccién de la lejfa,
secamiento, trituracién, compresién, moldea y troguelado,
etc., este nuevo procedimiento ofrece también las sigulentes
ventajas.

lo,~ 8implificacién de las operaclones gque ge
reducen a la obtencién de una emulgién, homogeneizacién de
la misma, incorporacién de productos adicionales, moldeo y
troquelados

22,~ Economla de calor, ya que el consumo del
mismo gueda limitado al calentaniento previo de las mate~
rias grasas, eviténdose el calentamiento de las tinas y
de los gecadores necesarios en los procedimienfos ya cono=- -
cldos. _ ‘

32.~ Rapidez de las operaciones, ya que 1/4 de
hora después del contacto de la sosa con la grasa queda ter=
minado el jabén guedsndo sobreengrasado, perfumado, moldea=
do y troguelado, mientras gue segin el procedimiento clési~-

co son necesarios varios dias para elloe.

42.~ Sencillez del material utilizedo, gue se
limita @ un aparato emulsionador y un homogeneizador, para
obtener una saponificacién instantanea, y si la operacién
es continua, la duracién de los trabajos es corta y el es=
pacio necesario gueda reducido al mfnimum mientras que por
el procedimiento usual es considerable ya que puede admitir-
gse de ung manera genergl que el espacio necesario es propor=
cional a la duracién de la saponificacifne

El procedimiento descrito no queda limitado en
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sus aplicaciones a la saponificaecién, siné que puede emplear=-
se también para la hidrolisis, hidrogenizacién de los £cidos
grasos, alcoholizacién de mfcleos bencénicos, naftalénicos, a

la sulfonacidén de los mismos y otras diversas operaciones.
wmeznz; N O T A (=mmww-

Se reivindica como objeto de esta patente:

le~ Procedimiento para aumentar la velocidad de
reaccién en medios heterogeneoé, caracterizado por gue la ve=
locidad de reaccién se aumenta consideraplemente anmenténdo
la superficie de contacto de las dos fases gue reaccionan, lo
gue se consigune obteniendo primeramente una emulsién entre em-
bag fases y aumentendo luego el grado de dispersién por un me-~
dio mecénico apropisdo,

' 2.~ Procedimiento segdn la reivindicacién 1, ca=-
racterizado por que e; aamento del gredo de dispersidn de la
emulsién se consigue haciéndola pasar a través de un homoge~
neigzador,

3o~ Procedimiento segén la reivindicacién 1, carac-
terizado por que para la saponificacidén completa, de un modo
continuo, de gliceridos u otros ésteres se prepara primeremen~
te una emulsién Gel tipo agua en aceite, de la solucién alca~
lina y de la materia grasa que debe saponificarse y se aumen-
ta luego el grado de dispersifn de la emulsién haciéndola pa=-
sar por un homogeneizadoi, pudiéndose efectuar le saponifica-
cién a una temperatura inferior a 1002,

4.~ Procedimiento para sumentar la velocidad de

reaccidn en medios heterogeneos.

Esta memoria consta de siete péginas, escritas

por una sola caraeé
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LONA, diez de Julio de mil novecientos cuarenta y slete,
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