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a favor de
Sociedad Anónima Francesa: SOCIETE ALFA-LATAL, y 
Sociedad Anónima Belga: SOCIETSBELGS ALFA-LATAL,
de nacionalidad francesa y belga - domioiliadae en PARIS 

y BRnCBLLESy respectivamente, 
por:

* procedimiento e instalación para la maduración de la
cerveza "+

E o m e r i a  D e s c r i p t i v a

La presente invención tiene por objeto un proce­
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dimiento Tapido para la maduración áe la cerveza#
gn las procedimientoa oonocidoa, la m^uración da 

la cerveza aa efeetóa en recipientaa en laa que aa conserva 
e almacena la cerveza dorante nn ciarte tiempo# Le qne laa 
largaa amaamaa de eenaervaoión efeotoan lentamente aa rea­
liza instant éneamente per el procedimiento de eata invención# 

gegdn la invenoi&i, la maduración de la cerveza# 
ae afee toa provocando la clarificación, ea deoir# la elimi­
nación de laa levadoraa y de laa esporas de laa levaduras y 
el deagasado de la cerveza joven, ea decir, la eliminación 
del gas carbónico, per centrifugación#

gegdn ana particularidad de la invención, la cer­
veza ae oxida, al mismo tiempo que se efeetnan la elarifiea- 
elón y ol deagasado^ preferentemente con la aynde de ama mea- 
ola de aire y de ozono#

31 orden de laa operacienea ea el siguiente:
La cerveza joven que proviene del tanque do fer­

mentación ae vuelve a calentar a 15 "0, deapoóa ae separan 
laa levaduras y laa esporas de levaduras que previenen de 
la fermentación, ae desprende el gas carbónico que contiena 
y so oxida por medie de aire filtrado y oxígeno# después so 
enfria y eventualmente se añade "krauaen"; luego so elimina 
la mazóla oxidante y la cerveza se satura de anhídrido car­
bónico antea de ser enviada al depósito do acabado do donde 
ao trasiega^

La invención tiene igualmente por objeto una 
instalación para la maduración de la cerveza por ol proce­
dimiento citado anteriormente# Laa diferentes operaciones 
de este procedimiento pueden efectuarse sucesivamente en 
aparatos distintos, pero aegón una particularidad do la in­
vención un centrifugador permite efectuar a la vez la ola-
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rificación, desgasado y la oxidación de la cerveza jo-
vea#

La invención se describe a continaaclón como 
ejemplo no limitativo haciendo referencia al plano adjanto^ 
en el qae:

La fignra 1 ea ana vista esquemática de ana ins­
talación apropiada para poner en práctioa el procedimiento 
segán la invención*

La fignra 2, ea ana sección vertical de nn con-
tnfagador*

La fignra 3 ea ana sección horizontal*
La fignra 4 ea ana sección vertical de ana modi­

ficación del centrifugador*
A la adida de la oaba de fermentación la cerve­

za joven ea ooadaoida por an eondaeto —25** y ana bomba -26- 
a an reoaiontador do placas -27*-, donde se eleva sa tempera- 
tara a anea l$ac* pasa a continaación a an condaoto -41- y 
llega a an aparato centrifugador -28- ,  donde se clarifica y 
desgasa, ea decir, ea desembarazada de ea anhídrido carbó­
nico do fermentación, y además oxidada*

El anhídrido carbónico de fermentación qne lleva 
aldehidos y ásteres cent enido a en la cerveza joven, so des­
prendo dorante la centrifugación por an condaoto -29-, qae 
oventaalmente está acoplado a an dispositivo do aspiración 
(no representado)* En el aparate centrifagader -28-, eo 
introdace por an eondaeto -30-, ana mezcla de aire y de ozo­
no* Eeta mezcla oxidante provoca la precipitación do las 
mieelaz motastabloz y do las resinas* La oentrlfagación 
elimina de la cerveza las levaduras én suspensión, las resi­
nas y las materias nitrogenadas precipitadas*

A la salida del aparato centrifugador -28- la
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La cerveza joven que sale de las cubas de fomen­
tación ae vuelve a calentar y penetra en la enea -51- per el 
sondaste -55-# La cerveza cae libremente en el interior de 
esta ouba, se pulveriza y deja escapar el gas carbónico de 
qne estaba saturada* Este gas escapa de la cuba -51- por la 
periferia del orificio -54*# Preferiblemente este gas es 
arrastrado por la corriente de aire prodaoida por combas dis- 
páostas en los dos extremos del hueco central -57* producido 
por la centrifugación: ana bamba centrípeta -58- y ana bomba 
centrífuga -59-* En la figura 2 la bomba centrípeta está 
representada debajo de la cuba -51- y la bomba centrifuga en­
cima de dicha cuba: la disposición inversa es también posi­
ble, es decir: bomba centrífuga debajo de la cuba y bomba 
centrípeta encima; estas dos disposiciones permiten hacer 
trabajar las bombas de manera que giren en el mióme sentido# 

gegdn una modificación representada en la figura 
4 la bomba centrifuga -59- está constituida por ano o varios 
canales -59'- practicados en la cubierta del rotor y que se 
extienden desde los bordee del orificio -54- hasta el borde 
exterior de la cubierta o hasta ana distancia del eje que 
se juzgue conveniente. Estos canales pueden afectar una for­
ma rectilínea o mejor una forma curvada en sentido opuesto al 
de la rotación del rotor#

La cerveza así desprovista del gas carbónico pa­
sa por debajo de la campana -60- y escapa hacia la parte pe- 
rif erica -61- de la cuba -51-* Las levaduras y esporas de 
levadura que la cerveza contenía en suspensión se depositan^ 
Después la cerveza llega por los canales -62- al orificio 
-63- de una bomba de impulsión centrípeta, circula por el 
canal -64- y escapa por el conducto de salida -56-* Una v&- 
vula -65* intercalada en este conducto de salida permite ha-



cer variar la presión de salida de la cerveza clarificada y 
por consiguiente la posición de la superficie -66- qne separa 
la cerveza de la atmosfera en el rotor del centrifugador*

Per an canal -67- practicado en la pieza -66- de 
la bomba centrípeta, se envia aire filtrado y eventnalmente 
oxigenado qne entra en contactó con la cerveza clarificada en 
el másente en qne penetra per el orificio -63- de la bomba 
centrípeta*
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ge reivindica come objeto de esta patente:
1*- Procedimiento para la madnraeión de la cerveza 

caracterizado por qne la cerveza se calienta primero y despnós 
se clarifica y se desgasa por c entrlfngaoión*

2*- procedimiento segÓn la reivindicación 1¿ carac­
terizado por oxidarse la cerveza al mismo tiempo qne ae clari­
fica y se desgasa*

3 *- Procedimiento según la reivindieacida 1 , carac­
terizado por qne la cerveza es enfriada despnós de la centrifn- 
gaoión y Inego satarada de anhídrido carbónioo*

4 .- Procedimiento según la reivindicación 1 , carac­
terizado por qne la cerveza es enfriada, Inego se le añade 
krsnsen, y despnós se satnra de anhídrido carbónico*

5*- Instalación para la madnraeión de la cerveza, 
caracterizada por comprender an centrifngador provisto de me­
dios para evacnar el gas carbónico y de medios para íntrodncir 
an agente oxidante*

6*- Procedimiento e instalación para la madnraeión 
de la cerveza^

Esta memoria consta de siete pÓginas¿ escritas
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por ana sola o ara. 1 ? 4 <j!
4 JUL

BARCELONA, 4 do Jallo áo 1947. 
P. A*-





Al fn-Í,s)va1 y ^


	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



