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3a la  Iilstoria del desarrollo de las máquinas, 

de picar carne se lia comprobado que las mas eficientes son 
las cu:, emplean rod illos  cooperantes entre lo s  que se liaos 
pasar la  carne a picar. Cada uno de estos rod illos  se compo- 

5 no de una serie de cuchillas a modo de discos que usualmsnte 
tienen periferias ranuradas que forman dientes en los  bordes 

de las cuchillas.
Uno de lo s  mayores problemas relacionados con 

e l uso de las máquinas de picar carne as el de mantenerlas 
10 limpias y en buen estado higiénico. Usté problema supone no

solo la  verdadera limpieza f ís ic a  de las partes de la máquina 
que se ponen en contacto con la carne y en particular de las 
mismas cuchillas que la  cortan sino también el mantenimiento 
de. la  máquina en buen estado higiénico entre periodos de uso 

15 y durante al mismo. Sata consideración de la  limpieza implica 
diversos factores. 31 primordial de e llos  es el hecho .de que 
cuando la  carne se hace pasar entre las cuchillas cooperantes 
las mismas cogen a menudo tendones y nervios de la  carne, y 
en lugar da cortarlos lo s  arrancan enteros de la  carne. Se ha 

20 comprobado que esta acción tiene lugar en todas las maquinas 
anteriores (aualqui©ra que sea la  forma especial de las cuchi- 
l ia s ) .  También se ha comprobado que cuando loa  tendones o 
nervios se arrancan de la  oarne se envuelven fuertemente alre­
dedor de lo s  árboles en que van montadas las  cuchillas. EL 

25 quitar estos nervios fuertemente envueltos es labor d ix íc i l .  
la  mayor parte da los  operarios lo s  quitan sosteniendo el r o -• 
d illo  con una mano y desprendíanlo lo s  nervios da entre las 
cuchillas con un instrumento como un pico de alpinista hasta
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17862 8
que un extremo del nervio puede gsr cogido con loa  dedos, y 
permite desenrollarlo del árbol. Gomo lo s  bordea periféricos 
de las cuchillas son muy cortantes, esta operación origina 
a menudo numerosos cortes en la mano que sostiene el rod illo  

5 de cuchillas.
Otra d ificu ltad  al limpiar las  máquinas conoci­

das resulta del hecho de que lo s  rod illos de cuchillas pica­
doras están situados dentro de la  máquina y se hacen girar 
por un mando de fuerza, ¿s£ para quitar lo s  rod illos  de cuehi- 

10 l ia s  e9 necesario abrir la  caja de la máquina y desconectar 
dichos rod illos  del mando de fuerza, la  realizacio'n de esta 
desconexión exige el uso, de gorrones deapiszables por lo  menos 
en un extremo de cada árbol de cuchillas y un mando ranurado 
u otro desconectabla entre lo s  otros extremos de los  árboles 

15 de cuchillas y e l medio impulsor de fuerza. Guando al rod illo  
de cuchillas se ha de quitar de la máquina la  única manera 
de poder tenerlo es cogiéndolo como un todo, de modo que lo s  
bordes afilados de las cuchillas puedan tambie'n fácilmente 

cortar la  maro.
20 para limpiar lo s  rod illos de cuchillas en maquinas

anteriores oada uno de e llos  debe quitarse individualmente del 
cuerpo de la  máquina, y como se ha explicado, existe conti­
nuamente el peligro de herida en la  operación de extracción y 
limpieza, ¿demás el interior de la porción de la  caja en que 

25 están situados lo s  rod illos  de cuchillas debe limpiarse perió­
dicamente, ya que la  acoion cortante, desprendedora y desga­
rrante de las cuchillas arroja a las paredes de la  caja pe­
queños trozos de carne, nervios y grasa. Por si peligro da que
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pueda penetrar agua en otras porciones de la  caja y deteriorar 
el motor o la  transmisión de la  caja, lo s  interiores de las 
porciones dí rod illos de cu oh. i lla s  de la s  cajas ds los  dis— 
positivos de técnica anterior tenían que Hablarse en. seco 
y no se podían lavar poniéndolos debajo da un grifo  de agua

caliente.
Se sala haes mucho tiempo que si las porciones 

de las máquinas de picar carne que se ponen en contacto e fec­
t iv o  con la  misma se pueden mantener bajo refrigeración duran­
te lo s  periodos de su uso efectivo , puede impe a ir se en gran 
manera el crecimiento ds esporos de moho y "bacterias, y se 
pueden mantener las máquinas en un estado mas pre-timo a la  es­
terilidad . 3a las anteriores máquinas a r ic a r  carne es relativa; 
te impracticable tratar ds mantenerlas "bajo refrigeración entre 
los periodos do funcionamiento porque son demasiado pesadas 
para transportarlas en su totalidad desde e l lugar sn que se 
usa^fel transportador y almacenarlas en este . Ademas, aunque 
las  máquinas anteriores se transportaran y se mantuvieran en 
el refrigerador cuando no ©atan en servicio loa resultados 
serían malos desde otro punto de v ista . Como las maquinas an­
teriores no están destinadas para desmontarlas con rapidez 
y seguridad, no solo se pondrían "bajo refrigeración las  por 
eiciica de las mismas que tocan con la  carne, sino también en 
que dicha reírigeracioa sería al propio tiempo innecesaria e 

indeseable.
31 objeto principal del presente invento es ofre­

cer una máquina picadora da carne en la  cual se sim plifica 
no solo al funcionamiento sino al entretenimiento en el estado



#
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Imás próximo posible a la  esterilidad. i

Así, en una máquina picadora de carne que incor- í
pora si invento, la  limpieza a fondo de las porciones de la  
máquina que se ponen en contacto con la  carne pueda realizarse 

5 con facilidad , se sim plifica la  aeparacio'n da nervios y ten­
dones, las cuchillas portadoras pueden escaldarse a fondo 
hajo agua caliente corriente y se elimina la  necesidad da coger 
con las manos las afiladísimas cuchillas.

31 invento consiste en una máquina picadora de 
10 carne que tiene un mecanismo picador separadlo como una unidad 

del resto da la  máquina y que comprende rod illos  de cuchillas 
picadoras mentados en un "bastidor unitario que, dsapues de 
separar el mecanismo picador del reato de la máquina, se puede 
abrir para permitir por todas partes el acceso a lo s  rodillos |

15 da cuchillas. |
I

3n los  dibujos adjuntos:
la  figura I es una vista en perspectiva de frente \

de una máquina picadora de- carne que incorpora el invento. |
la  figura I I  es una vista en corte horizontal en 

20 mayor escala dado virtualmente por la línea central de los  
.rodillos de cuchillas picadoras de la  figura I .

la  figura III  as una vista  en corte vertical frag- ? 
mentarlo en mayor escala dado vlrtualmente por la  línea I I I -I I I  

ae la  figura I I .
25 la  figura IT es una vista de detalla en alzado I

/ m íde una de las hojas da cuchilla usadas en la maquina represan- j 

tada en la  figura I .
la  figura Y es una v ista  en corta vertical detalia-
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do fragmentarlo dado virtualmente por la línea V-V de la  figu ­

ra I I .
la  figura VI es una vista en corte vertica l dado 

vlrtualmente por la  línea VI—VI de la  figura II*
5 la  figura VII es una vista en oírte vertica l dado

vlrtualmente por la  línea V II-V il da la  figura I I .
la  figura VIII es una vista en corte vertica l 

dado virtualmente por la  línea VIII-VIII de la  figura VII, 
la  figura IX es una vista en corte de detalle 

10 fragmentarlo dado en escala aún más aumentada virtualmente 
por la  línea IX-IX de la  figura VI.

la  figura X es una vista  fragmentaria en mayor 
escala de una porción del mecanismo representado en la  figura 
VIII y representa un medio para mover la  maquina a mano,

15 la  figura XI es una vista en corte vertica l dado
virtualmente por la  línea XI-XI de la  figura VII,

la  figura XII es una vista  en corte vertica l frag­
mentario en corte dado vlrtualmente desde la posición indicada 

por la  línea XII-XII de la  figura XI.
2o la  figura XIII es una vista  de detalle en aleado

de un extremo del mecanismo picador de carne separado del 
resto da la  máquina, siendo la  vista yirtúalmente desde la  
posición indicada por la  línea XIII—XIII de la  figura XII,

la  figura XIV es una v ista  isométrica muy amplia- 
25 da del mecanismo picador de carne con lo s  miembros de guía 

separados de lo s  rod illos  de cuchilla y muestra un disposi­

tivo limpiador en uso.
la  figura XV es una vista en corte vertica l en
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menor escala del mecanismo picador de carne representado en 
la  figura XIV, con el bastidor unitario abierto para permitir 
e l fá c il  acceso a, lo s  rod illos  de cuchillas picadoras para 
fines de limpieza,

5 la  figura XVI es una vista isome'trica del d is­
positivo limpiador que se ve en uso en las figuras XIV y XV.

la  máquina de picar carne representada en loa 
dibujos comprende varias partes componentes sujetas entre sí 
y montadas alrededor de una plaoa de motor moldeada 1 ( f i ­

lo  guras I I  y VII) que se extiende horizontalmsnte entre un par 
de bastidores de extremo fundidos verticales £ y 3 que van 
sujetos en sus extremos inferioras a las  bridas .extremas 
de la  basa de motor 1 por una pluralidad de pernos 4 (figura 
V II)« Un juego ds patas 5 en que va sostenida la  máquina va 

15 fundido como partes integrantes de lo s  bastidores ds extremo 
£ y 3. Un motor 6 (véase también figura VIII) va montado en 
un bastidor 7 virtualmenta an forma de U que está empernado a 
la  placa ds mo#or 1 y tiene dos brazos levantados e y 9 cuyos 
extremos superiores están configurados como grapas lo  y 11 

20 forradas de caucho y se aprietan alrededor de pxotuoexanoias 
cilindricas formadas alrededor del motor 6 .

Un árbol 1S del motor 6 se extiende a lo  largo 
asi mismo y tiene en su extremo exterior un acoplamiento 
flex ib le  13 que consiste en un par da aranas 14= da dirección 

25 opuesta y cuyos brazos abarcan íntimamente un miembro e lá sti­
co con nervios 15 para transmitir la  fuerza. Una de las aranas 
14 va sujeta al árbol del motor 12 y la  otra al extremo inte­
rior de un árbol de gato 16 que sata montado por un cojinete
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de manguito 17 oon una protuberancia IB fundida en el bastidor 
de extremo 3. Un piñón 19 va sujeto al extremo del árbol de 
gato 16. 131 piñón 19 (vease también la  figura VI) engrana con 
una rueda dentada 20 que va montada en al cubo de un piñón 21.

5 131 piñón 21 va montado por un par da oqjinetas de manguito
22 en un árbol 23 que a su vea va montado en una segunda pro­
tuberancia 24 del bastidor de extremo 3, SI árbol 23 va sujeto 
en su s itio  no sólo sn la  protuberancia 24 sino también por 
un torn illo  25 roscado en su extremo exterior y que se sujeta 

10 a una protuberancia 26 fundida en la superficie interior de 
una cubierta de engranaje en forma de plato 27. La cubierta 
de engranaje £7 se mantiene en 3U s itio  en el bastidor extre­
mo 3 por una pluralidad da torn illos  28 (figura VI) que la  
sujetan fuertemente contra una empaquetadura 29 situada entre 

15 las bridas de ia  cubierta de engranaje 27 y e l bastidor da
extremo 3. La empaquetadura 29 cierra asta junta para impedir
i
que se escape un lubrificante colocado dentro de la cubierta 
de engranaje 27 para lu b rificar si tren, de engranaje encerra­
do en la  misma.

20 KL piñón 21 en que va montada la  rueda 20 engrana
con la  mayor de un par da ruedas 30 y SL (figura VI) que van 
montadas para girar en un árbol cortado 32 montado a su veo 
en otra protuberancia fundida en el bastidor de extremo 3.
Las ruedas 30 y, 31 se sujetan al árbol 32 por un an illo bandido 

25 33. La rueda 31 engrana con una de un par de ruedas motrices
34 y 35 engranando la  rueda 34 con la  35, Las ruadas 34 y 35 
están acunadas en los  extremos exteriores do un par de arbolas 
36 mediante chavetas 37 mantenidas en su s it io  por anillos de
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retención 3C. loe  arboles 36 están montanos girato-i-lau^nte 
por cojinetes de manguitos 39 en protuberancias 40 formadas 
en el Bastidor 3* ios  extremos interiores del árbol 36 están 
cortados en espigas aplanadas 41 que se extienden considexaDla- 
mente más a llá  de la  pared interior del miembro de extremo 31.

31 bastidor de extremo 3 tiene una brida 42 que 
se extiande alrededor da su borde y es v is ib le  desda el exte­
r ior  da la  máquina formando así una parta del diseño exterior 
da la  máquina. Una campana de extremo 43 está encima de la  
cubierta de engranaje 27 yendo sujeta al exterior del bastidor 
ds extremo 3 por una pluralidad de pernos 44 (figura SI) que 
están enroscados al través, del oastidor de extremo 3 y en pro­
tuberancias fundidas en el interior de la  campana 43. Bata 
campana cls extremo 43 forma la  cubierta exterior del extremo 
inquiérelo de la  máquina según se ve en la  figura I .

SL bastidor de extremo 2 tiene el mismo contorno 
alrededor de sus bordes que el bastidor de extremo 3 y en ge­
neral sirve para un proposito similar, esto es para formar un 
extremo de la máquina y montar ciertos elementos, la  porción 
trasera del bastidor ds extremo 2 está configurada como una 
armazón abierta y el extremo derecho (figura II) del motor 6 
s© extiende al través de las  aberturas del bastidor 2 . 3»a 
porción delantera superior del bastidor tiene dos gruesas pro­
tuberancias 45 y 46 alineadas axialmente con las protuberan­
cias 40 formadas en el bastidor de extremo 3. Dos gorrones 
espigados desplasables 47 van montados con deslizamiento en 
las protuberancias 45 y 46. Dada uno da lo s  gorrones 47 tiene 
una meseta 48 fresada en parte a lo  largo de su longitud y
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una ranura transversal más profunda 49 cortada en e l extremo 
exterior de la meseta 48. Cada uno de lo s  gorrones 47 tiene 
una sección rugosa 5o en su extremo exterior y una espiga 
cilin drica  51 en su extremo in terior. Una placa de "bloqueo 52.

5 va sujeta por un torn illo  53 a un nervio 5 4 que se extiende
entre las dos protuberancias 45 y 46. la  placa 52 tiene extremos 
cuadrados que sobresalen de los  labios de las protuberancias 
45 y 46 en el espacio que dejan disponible las  mesetas 48 que 
están fresadas en lo s  lados de las espigas 47. JLsf cuando las 

10 espigas 47 se vuelven corno se ve a la  derecha de la  figura III  
son desllzables longitudinalmente en sus protuberancias pero 
cuando están en su posición insertada como se ve en la  figura II 
y a la  izquierda de la  figura I II  pueden hacerse girar ligera­
mente para insertar e l borde de la  placa 52 en la  ranura 49 

15 y bloquear el gorron en su s it io .
EL bastidor de extremo 2 tiene una brida 55 a l­

rededor del borde similar a la  brida 42 del bastidor da extre­
mo 3 y una campana de extremo 56 similar a la  43- se sujeta 
al lado exterior del bastidor de extremo 2 por una p lu ra li- 

£0 dad de to m illo s  57 roscados en protuberancias formadas en 
su superficie in terior, la  campana de extremo 56 tiene dos 
o r if ic io s  58 al través de loa cuales se extiendan los  extre­
mos rugosos 50 de lo s  gorrones 47. Una abertura 59 (figuras 
YIII y X) está formada en la  campana d3 extremo 56 concentri- 

25 cámente con el árbol del motor 12. la  abertura 59 es normal­
mente cerrada por una capuoha elástica 60 que es separable 
para permitir el acceso al árbol dsl motor 12. Un cagquillo 
61 en forma de taza va sujeto al extremo &91 árbol 12 y una

10
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ranura transversal 62. va fresada en al extraño -da dicho árbol. 
31 oasquillo 61 y una ranura 62 están configurados para reoioir 
s i extraño da un manubrio 63 (rapi asentado en su s itio  en la 
figura X) por medio del cual al motor se puede hacer girar a 

5 mano ouando se quiera. De este modo, si un pedazo da hueso u 
otro obstáculo se introduce por inadvertencia en la maquina 
el hueso puede ser separado haciendo volver atraa la  maqui­
na a mano. Una abertura 64 (figura II) va practicada en la  
campana de extremo j56 para montar un interruptor ds motor ob, 

10 y un rebajo vertica l 66 flanqueado por ños bridas curvas 67 
a lo ja  la  m uletilla del interruptor, y las bridas 67 reducen 
al mínimo el funcionamiento accidental del interruptor.

lo s  bastidores de extremo 2 y 3 van sujetos no 
sólo a la base del motor 1 sino también entre, s í en su parte 

15 superior trasera por una varilla  68 que se extienda horison- 
talmente entre lo s  bastidores 2  y 3 y va sujeta firmemente 
en su s it io  por tuercas 69 apretadas en sus extremos roscados, 
la  v a rilla  68 sujeta rígidamente en su posioión los  dos bas­
tidores extremos 2 y 3 entre s í .  Una cubierta moldeada 70 

2Q se extienda horizontalmente entre los  bastidores q.q extremo
2 y 3 cubriendo al motor 6 y la  v a rilla  68, y encerrando com­
pletamente la  parte trasera del espacio entre lo s  bastidores 
da extremo 2 y 3 . la  cubierta 70 va sujeta por torn illos  71 
(figura T il) a una brida 72 (figura II) formada alrededor ds 

25 la  abertura en la  pared extrema 2 y a una brioa similar for­
mada en el bastidor cLe extremo 3.

la  cubierta 70 y las paredes interiores de los 
bastidores de extremo 2 y 3 encierran por completo uodo el
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mecanismo ¿asta aliona doaorito, y la  máquina cuando as mira 
¿es¿Q arriba con la  cubio ta 70 colocada tiene virtualmenua 
la  forma da U formando las  paredes interiores da los  bastido- 
rea da extremo a y 3 lo s  brazos da la  U que sa extienden ho- 

5 rizontalmenta bacía delante desde la basa da la  ü femada 
por la  cubierta de motor 7o. Las porciones da las paredes 
interiores de lo s  bastidores 3 y 3 que ae extienden haoia 
delante de. la  cubierta 70 son macizas salvo la  salida a l 
través de ellas de los  extremos de lo s  árboles 36- y loa extre-

10 mos de lo s  gorrones espigados 47.
Za máquina está equipada con un mecanismo pica­

dor de carne que se representa en su s it io  en ñas figuras I I , 
YII y XI y que se ve en la  figura XIV separado del rss.to da

la  máquina.
forma preferida del mecanismo de picar Cc.rns 

3e representa con la  mayor claridad en la  figura XIV. Sata 
mecanismo tiene un bastidor unitario compuesto de dos estructu­
ras, cada una de las cuales comprende un par de placas de 
extremo 73 que están unidas entra sí por medio de varillas  

20 ae unión 74. Cada una ds-, estas estructuras, como sa verá, 
lleva  montado en forma suelta uno de un par de rod illos  de

cuchillas de picar 75 y 76.
la s  dos estructuras están conectadas en pivote

entre s í por medio de remaches 77 uno da lo s  cuales esta 
25 situado en cada extremo del mecanismo picador y sirva para 

sujetar entre sí las dos placas de extremo izquierdas 73. o 
las dos placas de extremo derechas 73. lo s  remaches 77 sirven 
de goznes de manera que el bastidor unitario del mecanismo
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picador de carne puede abrirse como un libro  según se represen­
ta en la  figura XV. Un asidero 78 sirve para mantener el basti­
dor unitario cerrado oon los  rod illos  de cuchillas picadoras 
75 y 75 en posición entreverada. Los extremos del asidero 78 

5 penetran en o r if ic io s  perforados al través de orejas 79 for­
madas en lo s  extremos superiores de las placas de extremo 73. 
Eor medio dsl asidero 78 todo el mecanismo picador de carne 
pueda llevarse de la  máquina a un fregadero, por ejemplo o 
desde la  máquina a un refrigerador donde pueda almacenarse 

10 mientras no está en uso o durante la  noche para mantener el 
mecanismo en estado higiénico e impedir la contaminación da 
las porciones que se ponen en contacto oon la  carne.

Examinando las figuras I y VII se apreciara que 
el mecanismo picador de carne se extiende lateralmente desde 

15 la  porción superior del resto de la  máquina de manera que
la"carne descarga en una región abierta que es accesible des­
de más de un lado de la  máquina.

Cada uno de los  rod illos  de cuchillas as picar 
75 y 75 consiste en una pluralidad de cuchillas cortantes 

2o' en forma de cisco 80 (figura IV) que van montadas en un árbol 
central 81. Las cuchillas 80 tienen una pluralidad de dientes 
82 formados alrededor da sus circunferencias» Cada uno de los 
dientes 82 tiene un t¡orde circunferencial arqueado y afilado 
83. Los lados contiguos de lo s  dientes contiguos son para- 

25 le lo s  de manera que cada diente en realidad ss ligeramente
más ancho en su extremo Inferior que en si exterior. Bsta for­
ma especial ds dientas ha resultado muy eficaz- tanto para p i­
car (pues entonces los  bordes afilados 83 cortan los  nervios
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y te jidos conectivos de la, carne haciéndola mai= gu-tOoS) y 
para entrelazar (pues entonces pequeñas piezas da carne so 
adhieren una a otra para formar una chuleta picada mas gran­
de). Bn esta operación de unión los  diantes actúan en cierto 

5. modo como punzones y obligan a una porción de cada peñazo da 
carne a entrar en el otro pedazo con el cual se une. Se obser­
vará en la figura IY que lo s  espacios entre lo s  dientes 62. 
son aproximadamente de igual ancho que lo s  dientes. Sato per­
mite que cada diente actúe sobre la chuleta por separado,

10 da manera que lo s  cortes heohos por los dientes sucesivos no
son continuos sino espaciados sntre s í .

Cada una de las cu J iillas  80 tiene ana cuña 84 

que penetra en una abertura central 85 del cuerpo de la  cuchi­
l la .  H  árbol 81 tiene dos caminoe Ge cuña fresados a lo  

15 largo 86 distanciado? circunferencialmente entre s í .  Al mon­
tarse las  cuchillas 80 en e l árbol 81, las  cuñas 84 se colocan 
alternativamente an lo s  dos caminos da cuña So, escalonando 
así la s  cuchillas sucesivas ' -entre s í (vease figura Y), las 
cuchillas 80 alternan en el árbol 81 con eoxlares espaciadores 

20 8? . Bn el extramo izquierdo de cada uno de los  arboles 81 va
sujeto un collar 88 que forma un hombro contra el cual va 
mentada la  primera de las cuchillas 60. Una tuerca 89 va ros­
eada en e l otro extremo del,árbol 81 para sujetar todo el jue­
go ae cuchillas 80 y collares 87 bien apretados en su posición 

25 en e l árbol 81. Un cojinete 90 rodea en forma suelta cada
uno de los  collares 88 y de las tuercas 89 y encaja a presión 
en un o r if ic io  provisto al efecto en cada una de las patas 
de extremo 73. Se observará sn la  figura 2 que s i collar 88
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qua está asociado con el rodillo  la cuchilla da picar 75 es 
¡asís corto que el collar 88 asociado «con s i  rod illo  da cuchilla 
da picar 76, e inversamente, la tuerca 89 del rod illo  da cu­
ch illas de picar 75 es más larga que la  tuerca 89 del rodillo 

5 de cuchillas de picar 76. Sato da por resultado escalonar las 
cuchillas 80 en el rod illo  de cuchillas de picar 75 con res­
pecto a las cuchillas 8o del rod illo  de cuchillas de picar 76, 
de manera que puedan entreverarse con las periferias de las 
cuchillas en un rod illo  que se extiende entre lo s  espacios de

10 las cuchillas del otro ro d illo .
sn extremo izquierdo de cada uno de lo s  árboles 

81 tiene dos salientes triangulares levantados 91 (véanse 
figuras XI y XIII) que pueden encajar con una de las espigas 
aplanadas 41 formadas en lo s  árboles 36. lo s  lados de cada uno 

15 de lo s  salientes 91 son paralelos a lados correspondientes del 
otro de los  salientes 95 y sus vértices están distanciados en­
tre s í de manera q_ue la  espiga 41 se puede insertar fácilmente 
entre e llos con cierta cantidad de movimiento perdido antes 
aa subir contra los  lados ds lo s  salientes, 91 para hacer g i-  

20 rar lo s  árboles 61 y las cuchillas de picar montadas en los
mismos. SI diámetro interior de los  collares 88 es ligeramente 
más grande qu© e l diámetro exterior ae lo s  extremos de los  
árboles 36 sobre lo s  cuales enoajan los  collares 88 cuando los  
rod illos  de cuchillas de picar satán colocados en la  máquina.

25 Sato permite a lo s  collares 88 deslizarse sobre lo s  extremos
de los  árboles 36 para guiar las espigas 41 entra los  salientes 
91. Los extremos derechos de le s  árboles 81 están perforados, 
formando cada cual un caequillo 92 en el cual encaja un cojinete
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de manguito 93 para recibir una de las. espigas 51 formada en
lo s  extremos interiores de lo s  gorrones 47.

las guías 94 y 95 están previstas para cada uno 
de lo s  rod illos  de cuchillas de picar 75 y 76 respectivamente.

5 Cada una de las guías 94 y 95 consiste en una pluralidad de
alambres 96 sujetos a un travesano superior 97 y a un travesano 
in ferior 98. lo s  alambres 96 se extienden paralelos entre ai 
pasando cada alambre entre dos cuchillas contiguas £0 y estando 
{vóaae figura T il) en la  p eriferia  de uno de lo s  collares 87,

10 3n la  figura T il puede verse que lo s  alambres da guía 96 es­
tán curvados de manera c ue divergen antes de aejax l s  región 
alineada por las cuchillas de picar entre la s  cu&Lsa se extien­
den. la  guia trasera 96 se extiende virtual mente en sentido 
vertical hacia abajo desde su asociado rod illo  76, al paso 

15 que la  guia delantera 96 se curva hacia delante para separarse 
de la  guía 96. la  guia trasera deja también su rod illo  da cu­
chillas 76 antes que la  guía delantera 94 deje su rodillo  de 
cuchillas 75. EL propósito de esta disposición es quitar la  
carne aua se esta picando del rod illo  de cuohilla^ ^rasero 

20 76 antes ds quitarla del rod illo  delantero 75.Bato es impor­
tante eape ciadme rita cuando se piensa enlaaar la  carne, por­
que en la  sucesiva separación de la  carne de lo s  rod illos  de 
ouehillas de picar de lo s  dos lados tienda a impedir que loa 
dos pedaaos da carne que se han unido entre sí ae separen al 

25 divergir entre sí lo s  rod illos  de cuohlllas da p icar.
Sujetando entre s í lo s  extremos inrerior-s ae 

lo s  alambres de guía 96 con lo s  travesanos 98 no sólo se 
lapide que la  carne sea arrastrada alrededor y vuelva a los
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rod illos  de cuchillas, oomo antes se ha dicho, sino que se-^e- 
fuerza considerablemente la  estructura da guía atirantando 
los  alambres ele guia 96 y manteniéndolos paralelos entre sí- 
Gome puede verse más claramente en la  figura XI al espacio 

5 entre alambres de guía contiguos 96 es lo  bastante grande 
para permitir que paga entra ©líos una da las ouchilxas Se 
picar giratorias 60# lo s  alamorea da guía 96 sirvan así para 
otro ob jeto, porgue enderezan cualesquiera dientes da las. 
cuchillas de picar 8o que pueden doblarse lateralmente por 

10 encontrar pequeñas partículas de hueso u otras obstrucciones 
cu© inadvertidamente se puedan introducir en la  maquina, áXí 

muchas máquinas anteriores en que loa alambres no satén a ti­
rantados en sus entremos in feriores si un diente de una de 
las cuchillarse dobla, a manido enganchará en uno de los  alam- 

15 bres y lo  doblará, enredando así le s  entremos in feriores da
dichos alambres y causando daños en lo s  mismos y en las cuchi­

lla s  da picar.
Después da usar la máquina, y si se quiere quitar 

y limpiar el mecanismo picador de carne, el operador, coge 
20 e l asidero 78 con una mano y con la  otra hace girar lo s  go­

rrones 47 para desprender la  placa 52 de las ranuras 49, los  
gorrones 47 pueden luego deslizarse a la  derecha hasta que 
los  entremos de las mesetas 48 hagan contacto con la  placa 52 
desprendiendo así las espigas 51 de lo s  cojinetes de mangui- 

25 to 93# *Eodo e l mecanismo da p icar, que ahora sata sostenido 
por el asidero 78 se mueva entonces a la  derecha para zafar 
los  collares 88 de lo s  extremos de lo s  árboles 36 y lo s  sa­
lien tes  triangularas 91 de la s  espigas 41 en lo s  extremos de
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lo s  árboles 36. Hadando elástico al asidero 78, sus extremos 
s© pueden quitar de lo s  o r if ic io s  perforados en las orejas 
79 y se puede abrir el mecanismo picador de carne. Guando se 
abre, las guias 94 y 95 oueden levantarse con facxlidad, c¡ni~

5 f an-n b u s  alambres 96 da entre las cuchillas 80. £¡3. procedi­
miento de limpieza pueda entonces realizarse directamente en 
un fregadero da que se disponga de agua calienta. SI mecanismo 
puede colocarse en la  posición en la  figura XV o en la  repre­
sentada en la  figura XIV. Para su uso en cualquier caso se 

lO dispone una horquilla limpiadora 99 que se ve por 8&¿arado en 
la  figura XVI la  cual tiene un mango 100, una pluralidad da 
dientes rascadores 101 bien afilados y una grapa 10a que está 
destinada a encajar de salto en cualquiera de las varillas  
da refuerzo 74, permitiendo así hacer palanca para apretar 

15 lo s  dientes cortantes l o l  contra la  periferia  de lo s  co lla ­
res 87 para cortar el material sinuoso envualti a su alrede­

dor.
H  manubrio 63 (figura XI) qu^se emplee para 

hacer girar el motor a mano también se emplea para hacer g i- 
20 rar lo s  rod illos  de cuchillas 75 y 76 durante la  operación 

de limpieza. Gomo puede verse en las figuras XIV y XV se 
puede insertar directamente lo s  collares 88 y hacer encaje 
con los  salientes levantados 91 de los  extremos de lo s  ároo- 
les  81. lato ofrece un apalanoamisnto supletorio de xnanera 

25 que loa rod illos  de cuchilla pueden hacerse girar mientras 
se raspan con lo s  dientas limpiadores. 101.

31 mecanismo de picar carne se vuelve a poner 
en la  máquina invirtiando las operaciones arriba expuestas.
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Después cía reemplazar las guías con su travesano superior- 97 
encajado en muescas 103 formadas en las placas da extremo 75, 
el mecanismo da picar carne se hace oscilar en conjunto y lo s  
extremos del asidero 78 a© vuelven a insertar en lo s  o r ific io s  

5 de las orejas 79. luego el mecanismo ea levantado por el asi- 
- aero 78, que cata situado de manera que equilibre el mecanismo 

virtualmente en la  misma posición que ocupa en la  máquina , y 
se mueve al espacio entre las porciones delanteras de lo s  basti­
dores de extremo 2 y 3. lo s  collares 88 se deslizan sobre loa 

10 extremos de los  árboles 36 y se mueven a la  izquierda todo 
lo  posib le. 2n una gran mayoría de tentativas las espigas 41 
entrarán en lo s  collares 88 entre lo s  salientes 91, pero en el 
caso da que cualquiera de las espigas 41 ohoque eon sus respec­
tivos salientes 91, el rod illo  de cuchillas especial que esté 

15 obstruido podrá hacerse girar ligeramente dando la  vuelta al 
collar 88 que as rugoso por fuera para fa c ilita r  la  rotación.
SU mecanismo de picar carne, después, da moverse a la  izquierda 
con las espigas 41 insertas âtae.los salientes 91, se mantiene 
sn su posición por el asidero 78 mientras que los  gorronea con 

20 espiga desplazablea 47 se deslizan a la  izquierda insertando 
sus espigas 51 en lo s  cojinetes de manguito 93 y siendo blo­
queados en su puesto por una ligera  rotación para insertar la  
placa de bloqueo 52 en sus ranuras 49.

Se verá por lo  anterior que sn esta realización 
25 del invento, el mecanismo da picar carne sstá montado entre dos 

partas de la  máquina, esto es, las porciones delanteras de 
los  bastidores extremos 2 y 3, partes que tienen gorrones de 
montura para el soporte y rotación de lo s  rod illos da cuchillas
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3.9 picar cuando e l mecanismo picador da carne está en su 
s it io  entre dichas partes de máquina.

La máquina está provista la una .cubierta char- 
nelada lo 4 que cubre el mecanismo de picar carne cuando esta 

5 colocado en la  máquina y que puede levantarse fuera del paso 
para poder quitar el mecanismo de picar. La cubierta 104 
tiene un vertedor 105 situado encima del espacio entre la s  
guias 94 y 95 cuando al mecanismo de picar está colocado en 
la  máquina. En las esquinas traseras de la  cubierta 104 hay 

10 dos orejas 106 que se extienden hacia abajo, en las cuales 
se cortan ranuras 107 configuradas como ojos de cerradura.
Las ranuras 107 pueden hacer encaje con una chaveta da charne­
la  108 (figuras T il, VIII y IX). Cada una de las chavetas 
108 está situada en una perforación horizontal 109 de uno 

15 de lo s  bastidores de extremo 2 y 5. La chaveta 108 es apre­
tada hacia adentro por el embolo, extendido elásticamente, 
de una grapa ds balín 110 situada en una protuberancia 11 
formada en la  superficie interna de la  campana de extremo 43 
o 56. La chaveta 108 tiene una brida 11E en su extremo exte- 

20 rior que lim ita au movimiento hacia adentro, y una sección 
vuelta hacia abajo 103 del tamaño debido para pasar por la 
sección más estrecha de la  ranura 107 ds agujero d. cerradura. 
Así, apretando las dos chavetas ds charnela 108 hacia afuera 
(figura VIII) sus. seccionas vueltas hacia abajo 113 Se ponen 

25 en línea con las partea estrechas de las ranuras de ojo  de 
cerradura 107 y la  cubierta 104 se pueda levantar da la  má­
quina. Guando la  cubierta 104 está en su s it io , la  grapa de 
balín l io  sostiene las chavetas 108 hacia adentro y sus see-
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cienes más grandes anca jen  en la  porción más ancha da las 
ranuras de ojo da cerradura 107 para formar charnelas para 
la  cubierta 104; cuando la  cubierta 104 ©ata colocada an la 
máquina au borde in ferior delantero ss sostenido por un par 

5 de orejas 114 (véase figura T il)  que están formadas en las 
paredes exterior ss de lo s  bastidores de extremo E y 3#

Ssta so licitud  que corresponde a la  presentada 
en los  .astados Unidos da America, el S de. octubre de 1946, 
bajo el número 700.813, se acoge a lo s  beneficios del artículo 

10 51 del vigente Sstatuto sobre Propiedad Industrial.

- 0  -  1 0  f  ¿  -  0 -

lo s  puntos de invención pxépia y nueva que se 
presentan para oue sean objeto de esta Patente de Invención 
en Bspaua, por VEIKT3 años, son los  siguientes:

15 l s* -  Una máquina de picar carne quo tiene un
mecanismo picador separable como una unidad del resto de la  
máquina y que comprende rod illos  de cuchillas de picar mon­
tados en un bastidor unitario que después de desprender dicho 
mecanismo picador del rssto de la maquina, puede abrirse para 

20 permitir acceso a todos lo s  lados de dichos rod illos  da cu­
ch illas .

£2, -  Una máquina de picar carne según se reivin­
dica en el punto l fi, en la  cual el baatiaor unitario se compo­
ne de dos partas en cada una de las cuales va montado un
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rod illo  as cu ch illas la picar; cTiciias partea están normalmente 
colocadas para poner la cuchilla en relación solapada paro aspara,

"ble para poder abrir si bastidor.
32, -  Una máquina da picar carne según so reivin­

dica en lo s  puntos 1 £ o 22, en la  cual lo s  rod illos  de cuchillas 
picadoras están montados sueltes sn al bastidor unitario.

42. -  Una máquina de picar carne' según se reivin­
dica en loa puntos 1 », £2 o 32, en la cual el mecanismo pica­
dor se extiende haoia delante de la  porción superior del rosto 
de la  máquina as manara que la  carne se descarga de icho me­
canismo a una región abierta accesible desde mas de un lado 

da la  máquina.
ge, .. Una máquina de picar carne según se reivin­

dica en cualquiera de lo s  puntos anterioras en la  cual áL meca­
nismo picador está montado entre dos partes de la  maquina las 
cual a 3 tienen gorrones de montaje para sostener y hacer girar 
lo s  rod illos  de cuchillas picadoras cuando e l mecanismo picador
está colocado entre dichas partea de máquina.

&2* -  Una máquina de picar carne según se reivin­
dica en el punto 52, en la  cual lo s  gorrones de montaje para 
sostener y hacer girar lo s  rod illos  de cuchillas son gorronea 
desplazablea en una parte de la  máquina y árboles impulsores 
en la  otra, estando estos gorrones desplazables y arboles im­
pulsores alineados axialmente y siendo lo s  árboles impulsores

movidos por una fuente de fuerza.
72.  -  Una máquina de picar carne según se reivin­

dica en cualquiera de lo s  puntos anteriores en la  cual el 
bastidor unitario está provisto de paredes da extremo para
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mantener entra los  rod illos  da cuchillas la  oarna qus se lia 
da picar.

82, ~ tfna máquina da picar carne según se reivin­
dica en e l punto 7®, en la  cual las paredes extremas del bas- 

5 tldor unitario llevan montados dos miembros de guia formados 
cada uno por alambres de guia que se extienden entre cuchillas 
contiguas de un rodillo*

92, -  Una máquina de picar según se reivindica en 
e l punto 62, en la  cual loa  alambres da lo s  dos miembros de 

10 gula están configurados para converger mutuamente hasta entrar 
y después de entrar en la  región delineada por las cuchillas 
da cada rod illo  y luego a divergir uno de otro antea de sepa­
rarse de dicha región y continuar la  divergend^kasta sus

15

20

extremos.
102. -  Una máquina de picar carne virtuaLmsnte- 

como arriba se describe con referencia a lo s  dicujos adjuntos. 
112, -  Una máquina de picar carne, 
ía l y como se ha descrito en la  Memoria que ante­

cede, representado en lo s  dibujos qus se acompañan y con los  
fines que se han espeoifloado •

Bata Memoria consta de veintitrés hojas escritas

por una sola cara.
Madrid, £ 5 013^-1947
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