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Residsncia: TALMA DB

IFALT.ORCA, Paseo Gralmo. Franco, 44.
Tacionalidad: ILspafiol.

La presente invencidn se refiecre a un procedimiento
para la fabricacibn de colas a base ce harina de e.udosperno
de semilla de algarroba.

La utilizacién de harina de endospermo de semills de
algarroba pera la preparacidn de colas para usos diversos
ha sicdo intentada repetidas veces debido ante todo & la
abundaczcia que de dicho producto existe en nuestro pals, pero
los resulvados no han sido satisfactorios, puesto gque las
colas odlfenidas guedan expuestas f4cilmunte gl enmohecimiento
y a la putrefaccidn.

Bl solicitante de la presente patente de invenciédn ha
podido comprobar qgus uicho inconveniente gueda totalisnte
descartado si la harina de endospermo de semills de algarroba
se somete a un tratamiento especial segiin el procedimisato
gque ge describe en esta memoria.

Consiste dicho procedimiento, egencialmente, en someter
la harina de endospermo ce semilla de glgarroba a ebullicidn
en agua durante unos 30 minutos aproximgdancnte y en afiadir
despuds a la solucién obtenida y mientras esté todavia ca-
liente, un antifermento, mezcldndolo todo fntinmamente, Preferen-—
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temente se emplean las siguientes proporciones:
2 a 256 % de harina de endospermo de semille de al-
garroba se diluyen en
98 a 75 % de agua, hirviendo la mezcla en bafio de marias,
autoclave, por vapor u otro medio, y aifladiendo
después de
25 a 50 partes de gntifermento sobre _
10000 partes del preparado anteriormente obtenido.

Como antifermento se utiliza preferentemente dcido
bengoico.

Para diluir la harina de endospermo en el agua y con
objeto de evitar grumos puede humedecerse la misma previa-
mente con una pequefia cantidad de agua.

La cola preparada del modo descrito puede conservarse
indefinidamente>y la misma puede apiicarse directamente o

~diluirse con agua s{ as{ conviniera. Merced al tratamiento

térmico al cual la harina de endospermo ha sido sometids y
al antifermento adicionado, gueda descartado por completo
todo enmohecimiento o putrefsaccién de esta cola durante su
almacenaje o después de aplicada y seca.

N O T A.

Descrita suficientemente la naturaleza del invento,. asi
como la manera de ponerlo en préctica, se hace constar que
todo cuanto no altere su principio fundamental puede estar
gsometido a variaciones de detalle, siendo lo esencial y por
lo que se solicita Patente de Invencién por veinte afios en
Espafia, sus Colonias y Protectorados, lo gue gueda resumido
en las siguientes reivindicaciones:

18,~ Procsedimiento para la fabricaecién de colas a
base de harine de endosyermo de semilla de algarroba, carac-
terizado porque la harina de endospermo de semilla de algarroba
se mezcla con agua y se somete a ebullicién durante unos
treinta minutos en bafio de marfa, autoclave, por vapor u
otro medio, aftadiendo despuds a la solucién obtenida y mientras
esté todavia caliente, un antifermento, mezcléndolo todo Inti-
mamente,

28,- Procedimiento segiin reivindicacién 12, caracterizado
porque la harina de endospermo de semilla de algarroba se
diluye en agua en la proporcidn de 2 a 25 por ciento de
harina sobre 98 a 75 por ciento de agua, afiadiendo después
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de la ebullicién el antiferuento en la proporcién de 25 a
50 partes de antifermento sobre 100C0 partes del preparado
anteriormente obtenido.
38,~ Procedimiento segin reivindiceciones anteriores,
65 caracterizado porque como antifermento se emplea preferente-
mente 4cido benzoico.
4&,.- PROCEDIMIENTO PARA LA FABRICACION DE COLAS A
BASE DE HARINA DE ENDOSPERMO DE SEMILLA DE ALGARROBA,
tal y como queda descrito y reivindicado en la presente memoria
7C que consta de tres hojas mecanografiadas por una sola cara.
Madrid, 19 de Junio ge 1947.

José Iufs FERRER RAMONELL
P.P.

Per Poder de J. GOMEZ ACEBQ
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