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Un o b j e t o  d e l  in v e n to ,  p a r t i c u l a r m e n te  según se  

a p l i c a  a  l a  cocción  de p ro d u c to s  de masa b a t i d a  es  p erm it i r  

l a  producc ión  de m a t e r i a l  de o b l e a  cocido una t e l a  o co­

r r i e n t e  cont inua  p a r a  l a  s u b s i g u i e n t e  s u b d i v i s i ó n ;  s iendo  

o t r o s  o b j e t o s  e l im in a r  el d e s p e r d i c i o ,  o b tener  una cocción 

más uniforme de t o d a s  l a s  p a r t e s  de l  p ro d u c to ,  e l i m i n a r  l a s  

"manchas"* que r e s u l t a n  de l o s  p ro c e d im ie n to s  de cocción h a s ­

t a  ahora empleados y r e d u c i r  e l  c o s t e  de l a  p roducc ión .

También s e  p r e s t a  el  inv ento  a  l a  producc ión  de 

pequeñas p o r c io n e s  de o b le a s  d e s t i n a d a s  ai. u3o en una nueva 

forma. Por e jem plo ,  en e l  caso  ¿e  p r o d u c to s  de masa b a t i ­

da ,  e l  in v e n to  p erm ite  p r o d u c i r  económicamente,  y en grandes  

números, a r c i o n e s  muy pequeñas  de g a l l e t a  da o b l e a  c o c id a  o 

s i m i l a r e s ,  que pueden u s a r s e  a l a  manera de l o s  Waeat F l a k e s  

(copos  de t r i g o )  como c e r e a l  de d e say .n o  o p a r a  f i n e s  s i m i l a ­

r e s  1 a n á l o g a s .  '.Jetas o b l e a s  com pletas  pequeñas t ienen  

v e n t a j a s  so bre  j e s  f ragmentos  r o t o s  de o b l e a s  mas g ran d e s ,  

por cu an to :  ( a )  t i e n e n  un borde " c e r r a d o "  s iendo  l a  p i e l

d e b id a  a l a  cocc ión  continua en to d a  l a  s u p e r f i c i e  de l a  

o b l e a ,  y (b) s e  o b t i e n e  mas o menos autom áticam ente ,  c i e r ­

to grado de uniformidad  de tamaño y forma.

hegun e l  in v e n t o ,  e l  m a te r i a l  p reparado  crudo se  

sum in is t re-  a  s u p e r f i c i e s  de ooccíón m ov ib le s  c a l e n t a d a s ,  una 

por lo  menos de l a s  c u a le s  e s  una c i n t a  movible  y e s  t r a n s ­

portado por e l l a s ,  e s tand o  el m a t e r i a l  en int imo contacto  con 

d i c h a s  s u p e r f i c i e s  y siendo de sca rgad o  de e n t r e  e s t a s  s u p e r ­

f i c i e s  a l  f i n a l  de un per íodo  de tiempo s u f i c i e n t e  p a r a  haber  

e f e c tu a d o  l a  n e c e s a r i a  c o c c ió n .  La d e s c a r g a  de l o s  m a te r i a
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l e a  o o c in o s  s e  e fe  otoa separando l a s  s u p e r f i c i e s  de coco ico  

en e l  punto d e sead o ;

Un a lg u n a s  r e a l i z a c i o n e s  del i n v e n t o ,  e l  m a t e r i a l  

s in  cocer ,  por e jem plo ,  l a  masa b a t i d a ,  se  hace e n t r a r  e n t re  

5 l a s  s u p e r f i c i e s  que se  aproximan mutuamente de una c i n t a  me­

t a l  f e a  movible  y l a  p e r i f e r i a  de un r o d i l l o  de cocción g i r a ­

t o r i o  c a l e n t a d o ;  el d iámetro  de l  r o d i l l o ,  l a  v e l o c i d a d  del 

movimiento, l a  t e m p e ra tu ra  y l a  e x te n s ió n  del  co ntac to  de l a  

c i n t a  con e l  r o d i l l o  son t a l e s  que l a  cocción  de l a  masa se  

10 ha completado a l  t iempo de s e r  e l  m a t e r i a l  des  oargado donde

l a s  s u p e r f i c i e s  de l a  c in t a  y e l  r o d i l l o  se separan  de nuevo, 

puede h ab e r  uno so lo  de e s t o s  r o d i l l o s ,  usual  mente de gran 

d iám etro ,  (p o r  ejemplo de 25 o 30 cm) o puede haber  un núme­

ro de c o t o s  r o d i l l o s  con una s o l a  c i n t a  s i n  f i n  que pae-a de 

15 uno al  o t r o ,  con r o d i l l o s  de g u í a  o tambores  o s i m i l a r e s  (que 

también rueden c a l e n t a r s e )  cuando s e a  n e c e s a r i o ,  y cada r o d i ­

l l o  de cocc ión  c a le n tad o  tend rá  medios  de a l im en tac ió n  sepa-
*

rad os  p a r a  el m a t e r i a l  no c o c id o ,  y p r o d u c i r * " una t e l a  s e p a ­

rad a  de m a t e r i a l  de o b l e a  c o c i d o .  33 todos  l o s  c a s o s  pue- 

20 den d i s p o n e r s e  medios  p ara  c a l e n t a r  l a  c i n t a  m ie n tr a s  e s t é

en co n tac to  con e l  r o d i l l o ,  además de c a l e n t a r  e s t e  p a r a  que 

l a  masa s e  cueza  por ambos l a d o s .  hl r o d i l l o  puede i r  s o s ­

te n id o  desde un cubo c e n t r a l  por e jemplo  por  r a d i o s ,  c puede 

s e r  únicamente un cerco s o s t e n id o  en miembros g i r a t o r i o s  ade-  

25 cúsaos.  dentro del  mismo.

Según otro  d e t a l l e  de l  in v e n t o ,  cuando tan to  el 

r o d i l l o  como l a  c i n t a  s e  c a l i e n t e n ,  l a s  t e m p e ra tu ra s  r e l a t i ­

v a s  de uno ¿ otra, son t a l e s  que a l  e n f r i a r s e  l a  t e l a  de l  mate­
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r i a l  da  o b le a  d e sp e e s  de s a l i r  de l  es,..acio de .cocción l a  

d i f e r e n c i a  r e l a t i v a  en l a  r a p id e z  de encogimiento  e n t r e  uno y 

o t r o  lado  l e  haga abandonar l a  forma corva  comunicada por 

l o s  r o d i l l o s  y tomar una forma r e c t i l í n e a .

Según o t r o  d e t a l l e  del  i n v e n t o ,  l a s  s u p e r f i c i e s  de 

cocc ión  son dos c i n t a s  movihl e s  s in  f i n  (por ejemplo c i m a s  

m e t á l i c a s )  d e s t i n a d a s  a  j u n t a r s e  durante  una p a r t e  de su r e ­

co rr id o  y & c a l e n t a r s e  do man e r a  que rendan una t e mp erat  ur a 

d e . c o c c i ó n  mientr&a e s t á n  j u n t a s ,  in s e r t a n d o  se  e l  c roauc to  

croco entro  l a s  c i n t a s  enanco so jungan o un amnente a n t e s ,  

y s iendo  l l e v a d o  h ac ia  d e l a n t e  al  t r a v é s  d e l  a r c a  de cocción 

para  s e r  d a s c a r g o s o  mas t a r d e  de e n t r e  l a s  c i n t a s  donde oe 

s e p a r a n ,  como producto  coc ido  d i s p u e s t o  p a r a  ei  consumo.

Dn a lg u n os  c a so s  el  m a t e r i a l  crudo puede d e j a r s e  

c a e r  en l a  e u p e r f i c i  e de cocción de una. de l a s  cin t a s  mien­

t r a s  e s t á  en p o s i c i ó n  v í r tu a lm e n L e  h o r i z o n t a l  a n t e s  de encon­

t r a r :  l a  o t r a  c i n t a .

Para la  producc ión  de l a s  peque.,¡as p o r c io n e s  de 

o b l e a  a r r i b a  mencionadas de una masa c o c i d a ,  l a  masa b a t i d a  

20 s e  d e j a  c a e r  o g o t e a r  so bre  l a  c i n t a  o r o d i l l o  c e r c a  de l  seno 

que forman l a s  s u p e r f i c i e s  que se  aprox im an , o en el Mismo, 

en p o r c io n e s  s e p a r a d a s  de l  volumen r e q u e r i d o ,  s i e n d o  cada  go- 

t i t a  ensanchada por l a  p re s ión  de l a s  c i n t a s  (o de l a  c i n t a  y 

r o d i l l o )  cuando se encuentran y quedando cocida  como una peque 

25 ha o b l e a .  S i  s e  t r a t a  de un m a t e r i a l  más s ó l i d o ,  t a l  como 

una p a s t a ,  o podaros  pequeño a de p a t a t a ,  e s t o s  también s e  

ensanchan) y a p l a s t a n  por l a  p r e s i ó n  e n t re  l a s  s u p e r f i c i e s  de 

cocción  a l  j u n t a r s e ,  y event calmen t e  quedarán c o c id o s  conforma 

avancen e n t r a  d i c h a s  s u p e r f i c i e s .  Es p o s i b l e ,  por  e jemplo ,

4
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p r o d u c i r  p a t a t a s  " r i z a d a s "  según e n te  i n v e n t o ,  s i n  n e c e s i ­

dad de c o r t a r  previamente en r a j a s  l a  p a t a t a ,  porque l o s  pe­

quemos t r o z o s  de p a t a t a  s e  ensanchan en forma de o b le a  a l  en­

t r a r  en el  á r e a  de c o c c ió n .

5 Según o t r o  d e t a l l e  d e l  in v e n t o ,  v a r i a s  l o n g i t u d e s

de o b l e a  c o c i d a  de  una máquina que t i e n e  v a r i o s  r o d i l l o s  de 

cocción  como a r r i b a  s e  mencionan, s e  hacen p a s a r  d i re c tam e n te  

deada l a  máquina de cocc ión  a l  t r a v é s  de una máquina a p l i c a -  

d o ra  de crema, y l a s  o b l e a s  con crema, con una o b le a  s in  c re -  

10 ma como capa e x t e r i o r ,  o s in  e l l a ,  se su m in i s t ran  luego  de

manera que e s t é n  una so bre  o t r a  p a ra  form ar  un emparedado de 

crema que luego  s e  p re n sa  adecuadamente y se c o i ta n  en por­

c i o n e s  del  tama io de g a l l e t a s .

Convenientemente,  l o s  r o d i l l o s  de oocción e s tán  

15  r e b a j a d o s  en su s  p e r i f e r i a s  p a r a  fo rm ar  e l  r e c e p t á c u l o  o e s ­

pacio  de cocción  de l a  masa b a t i d a ,  descansando l a  c i n t a  s in  

f i n  en l a s  p o r c io n e s  l e v a n t a d a s  que bordean e s t o s  r e b a j o s .  

Regulando adecuadamente l a  t e m p e r a tu r a  y l a  v e l o c i d a d  del  su­

m in i s t r o  de l a  m asa ,  e s  p o s i b l e  e l i m i n a r  el rezumamamiento 

20 de l a  masa s o b ra n te  por l o s  bordes  d e l  medio de c o c c ió n .

Cuando e s  n e c e s a r i o ,  s e  pondrá  una e s p á t u l a  o s i m i l a r e s  en 

l o s  r o d i l l o s  o en l a  c i n t a  o en unos y o t r a  p a r a  q u i t a r  l a  

masa a d h e r id a  o el. m a te r i a l  co&ido. En a lg u n os  c a so s  se  

formarán dos  o más r e b a j o s  de molde a n u l a r  lado  a  l ado  en un 

25 s o l o  r o d i l l o ,  s in  s a l i e n t e s  entre  e l l o s  n i  en l o s  l a d o s  e x t e ­

r i o r e s  de e l l o s .  p a r a  f a c i l i t a r  e l  e scap e  de v a p o r ,  e s t o s  

s a l i e n t e s ,  y más p a r t i c u l a r m e n t e  l o s  s i t u a d o s  e n t re  l o s  r e b a ­

j o s  pueden te n e r  m uescas  a n u l a r e s  como luego  se  e x im ic a r á  más

S -
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enam3 nt e ,

La mpaa se  c a r g a r a  en 3a máquina por medios  ad e ­

c u a o s ,  que pueden comprender una bomba de v e lo c id a d  v a r i a ­

b le  proporcionaAmente a  l a s  v a r i a c i o n e s  de l a  v e l o c i d a d  de 

máquina, poro r e g u l a b l e  independientemente  en cuanto a su 

v e l o c i d a d  de s u m i n i s t r e .  P a r a  im p e d i r  l a  cocción prematura 

ge l a  masa, en l a  bomba, un f l u i d o  r e f r i g e r a n t e  puede p a s a r  

por una camisa  que rodea  l a  bomba o por lo  meu&s l a s  t o b e r a s  

de s a l i d a  de l a  misma.

El invento  se  r e p r e s e n t a  en l o s  d i b u j o s  a d ju n t o s ,  

en lo s  c u a l e s ;

La f i g u r a  1 e s  una v í s t a  en a lz a d o  l a t e r a l  de

una máquina según una p r im e r a  forma d e l  i n v e n t o .

La f i g u r a 2 e s una p l a n t a  de l a  misma.

15 La f i g u r a Z es una v i s t a  de ex trem o.

La f i g u r a 4 es un a l z a d o  l a t e r a l  de una máquina

según una forma, p o s t e r i o r  y p r e f e r i d a  d e i  i n v e n t o ,  y

La f i g u r a 5 es un corte  dado por l a  l í n e a  5-5

de l a i  i  go r  a 4 .
20 La f i  gura 6 m uestra  en p e r s p e c t i v a  an a  forma de

d i s p o s i t i v o  de s u m in i s t r o  de mesa b a t i d a ,  y

La f i g u r a  7 e s  un c o r t e  ampliado dado por l a s  

P a r t e s  de c o c c ió n .

La f i g u r a  8 e s  un diagrama que i l u s t r a  cómo una 

s o l a  c i n t a  puede cooperar  con un número de r o d i l l o s  de coc­

c ió n ,  y

La f i g u r a  9 e s  otro  diagrama que i l u s t r a  e l  u so  

de dos  c i n t a s  en l u g a r  de una c i n t a  y un r o d i l l o .

6
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La f i j a r a  10 r e p r e s e n t a  un molde de pequeña 

o b l e a  c o c id a  p a r a  su uso como a r r i b a  s e  d i c e .

En l a a  f i g u r a s  1 a  3 s e  ve un b a s t i d o r  1 

(d e l  que s o lo  s e  r e p r e s e n t a  un lado y l o s  extremos)  cons­

t ru ido  por ejemplo de miembros de canal y ángulo  y en el  

centro  de e s t e  b a s t i d o r  hay un c o j i n e t e  2 p a r a  un r o d i ­

l l o  g i r a t o r i o  3 ,  cuya p e r i f e r i a  e x t e r i o r  4 c o n s t i t u y e  

una de l a s  s u p e r f i c i e s  de c o c c ió n .

También s o s t e n i d o s  por  e l  b a s t i d o r  1 en c o j i ­

n e t e s  6a ,  6a ,  7a ,  8a ,  van l a s  p o l e a s  5 ,  6 , 7 ,  8 ,

a l r e d e d o r  de l a s  c u a l e s  y d e l  r o d i l l o  3 hay una c i n t a  

m e t á l i c a  s in  f i n  9 ,  p o r  e jemplo ,  de acero  i n o x i d a b l e ,  

co n s t i tu y en d o  una c a r a  de e s t a  c i n t a  l a  o t r a  s u p e r f i c i e  de 

c o c c i ó n .  Una o mas de e s t a s  p o l e a s  t i e n e  l o s  c o j i n e t e s  

r e g u l a b l e s ,  p o r  medios  no r e p r e s e n t a d o s ,  para  poder t e n s a r  

y g u i a r  i a  c i n t a .  L a s  p o l e a s  pueden h a c e r s e  adecuadamen­

t e  de corona p a r a  ayudar  a  mantener l a  c i n t a  en a l i n e a c i ó n  

con e l  r o d i l l o  3 .

Se d i sp on e  un motor e l é c t r i c o  10 que, mediante 

l a  cadena 1 1 , el  e n g r a n a je  de red u cc ió n  12  y l a  cadena 

13 im p u lsa  e l  v a s t a g o  de l a  p o l e a  B, y por  r o t a c i ó n  de 

e s t a  p o l e a  a t r a v i e s a  l a  c in t a  9 hac iendo  a s í  g i r a r  e l  r o ­

d i l l o  3 .  La s  c o r r e a s  de mando 14 y 1 5 , también im­

p u l s a d a s  por  e l  motor 10  s i r v e n  r e s p e c t iv a m e n te  p a ra  mo­

v e r  una bomba de a^xa  16 y una bomba de masa b a t i d a  17 ,  

p a r a  el  ob je to  que luego- s e  d i r á .

A l re d e d o r  de l a s  p o r c i o n e s  de contac to  del r o d i ­

l l o  5 y de l a  c i n t a  9 e s t á n  l o s  c a l e n t a d o r e s  de ga s  eur

7
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v os  18,  que t ienen mecheros de l lam a (no r e p r e s e n t a d o s )  

p a r a  que choquen en l a  c a r a  i n t e r n a  del borde del r o d i l l o  y 

en l a  c a r a  e x t e r i o r  de l a  c i n t a  9 cuando e s t á  sobre  el 

r o d i l l o .  Entoa c a l e n t a d o r e s  son a b a s t e c i d o s  de g a s  de sde  

e l  conducto 19 ,  y s i r v e n  p a r a  mantener l a  d e s e a d a  tempe­

r a t u r a  de c o c c i ó n .  Unas a l m o h a d i l l a s  de g r a s a  20 y 21 

t ienen por o b j e t o  coger  l a s  s u p e r f i c i e s  de cocción  r e s p e c ­

t i v a s  p a r a  f i n e s  d ' l i m p i e z a  y para  impedir  que l a  masa ba­

t i d a  se pegue a l  borde 4 .

Colocada a l  t r a v é s  del  r o d i l l o  2 ,  un memento 

a n t e s  de que su s u p e r f i c i e  4 toque con l a  c i n t a  9 ( g i ­

rando e l  r o d i l l o  en l a  d i r e c c i ó n  de l a  f l e c h a  Y ) hay un 

d i s p o s i t i v a  a l im e n tad o r  de m asa  b a t i d a .  E s t e  t i e n e  un 

conducto de masa c e n t r a l  22 con e y e c t o r e s  2 3 ,  de l o s  

que puede h ab e r  uno, dos c mas ,  y todo e l l o  e s t á  rodeado 

por una cam isa  24 por l a  que s e  h ace  p a s a r  agu a  p a r a  man­

te n e r  f r í o s  l o s  e y e c t o r e s  23 y a s í  mantener una cocción  

prem atura .  l a  masa b a t i d a  s e  s u m i n i s t r a  a l o s  e y e c t o r e s  

por medio de l a  mencionada bomba 17, a l  paso que e l  agu a  

s e  h ace  p a s a r  por l a  camisa  r e f r i g e r a n t e  24 mediante l a  

bomba de agua 16 .

La s u p e r f i c i e  e x t e r i o r  de l  r o d i l l o  de cocción 

t i e n e  dos h u e s e a s  a n u l a r e s  de poco fondo 4a y 4b que 

const i tu yen  moldes  p a r a  l a  masa b a t i d a  y que pueden tener  

c u a l q u i e r  d ib u jo  grabado adecuado p a r a  a d o rn ar  en r e l i e v e  

l a  o b l e a  c o c i d a .  S imil  ármente ,  l a  s u p e r f i c i e  de cocción 

de l a  c i n t a  9 puede h a c e r s e  p a r a  que d e j e  un d ib u jo  en 

l a  o b l e a .  La  prominencia  v e r t i c a l  4 c  entre  l a s  muescas ,

0
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t i e n e  una muesca are l a r  cont inua  4d ( v e a s e  f i g u r a  7) 

de  manera que pueda e s o a p a r s e  el  v a p o r  que s a l e  en l a  c in­

t a  y l a  ca ra  s u p e r i o r  de la,  p ro m in en c ia .

Un c a le n t a d o r  de ga s  a d i c i o n a l  25 ae  d i spon e  

5 deba jo  de l a  p o l e a  5 p a r a  e l e v a r  l a  t e m p e ra tu ra  de l a  c i n ­

t a  9 a n t e s  de que haga co n tac to  con l a  masa b a t i d a  s in  co­

c e r .  H1 b a s t i d o r  1 s e  e n c a j a r á  en un panel adecuado,  

por  ejemplo en forma d e , a n a  d o b la  pared l l e n a  de e s c o r i a  

p a r t e  de l a  cua l s e  m uestra  en 26, p a r a  co nserv ar  el  c a l o r .  

10 En e l  u so ,  de sp u és  de poner l a  máquina a l a  tem­

p e r a t u r a  r e q u e r i d a ,  se  d e j a n  f l u i r  l a  masa b a t i d a  y e l  agua 

a  l a s  bombas r e s p e c t i v a s  16 y 17,  con l o  cual s e  sumi­

n i s t r a  masa b a t i d a  a  l a s  s u p e r f i c i e s  4 y e s  l l e v a d a  a l  

seno formado e n t r e  d i c h a  su e r f i c i e  y l a  c i n t a  9 .  Cuando 

15 l a  masa b a t i d a  e s  l l e v a d a  por  e l  r o d i l l o  y l a  c i n t a ,  s e  cue­

c e ,  s iendo  t a l e s  l a  r a p id e z  del paso y l a  t em p era tu ra  que 

cuando l a  masa l l e g a  al  punto en que l a  c i n t a  d e j a  ei r o d i ­

l l o  e s t a  to t a lm e n te  c o c id a  y d e ja  l a  máquina en una t e l a  de 

o b le a  cont inua  como ce i n d i c a  en 2 7 .  puede d i s p o n e r s e  

20 una e s p á t u l a  28 ,  s i  s e  q u i e r e ,  j a r a  ayudar a  desprender  

l a  o b le a  c o c id a  del r o d i l l o .

La v e l o c i d a d  de su m in i s t ro  de l a  masa b a t i d a  e s  

t a l  que, cuando l a  masa s e  ensancha en e l  r o d i l l o  l l e n a  j u s  

tamsnt-e l o s  moldes,  no habiendo exceso  que forme a l e t a s  o 

26 r e b a b a s  e n t r e  l a s  p rom in enc ia s  4c  y l a  c i n t a .

La máquina que s e  a c ab a  de d e s c r i b i r  f u á  c r i  

mera r e a l i z a c i ó n  p r á c t i c a  d e l  invento  que s e  construyó 

Luego se  v io  que sum in is t rando  l a  c i n t a  9 a l  r o d i l l o  er

9
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a i r e o o i ^ i  mas h o r i z o n t a l ,  y snm ir,istrar ,ao  l a m a e a  b a t id a  a

á i o h a  t r o i c a  de l a  c i n t a ,  s e  ob ten ían  m e jo re s  r e s u l t a d o s .  

Memas se  comprobó que m e jo raba  e l  r e s u l t a d o  e l  neo de una 

masa más p o s i t i v a  en e l  a c t u a l  periodo de d e s c a r g a .  L o s  

5 dos  cambios se  in c o rp o ran  en l a  máquina que ahora  se  d e s c r i ­

b i r á  con r e f e r e n c i a  a  l a s  f i g u r a s  4 y 5 .

Como se  r e p r e s e n t a  hay un b a s t i d o r  i ,  como en l a  

c o n s t rn c c ió n  a n t e r i o r ,  pero e l  r o d i l l o  2 e s t á  s u s t i t u i d o  

por  an mero cerco  29 s in  cabo n i  r a d i o .  E s t e  c e r c o ,  v a  

10 s o s t e n id o  en l o s  r o d i l l o s  embridados 30 s o s t e n i d o s  ñor co­

j i n e t e s  31 en un t r a v e s a n o  32 del  b a s t i d o r  1 .  h a s  

p o l e a s  de g u í a  5 ,  6 , 7 ,  8 , e s t á n  d i s p u e s t a s  de manera

que l a  c i n t a  9 s e  s u m i n i s t r a  a l  cerco 29 en su p a r t e  i n ­

f e r i o r  y en d i r e c c i ó n  más h o r i z o n t a l  que v e r t i c a l .  La  ve-  

18  l o c id a d  de movimiento e s  t a l  que, p a r a  un cerco  de anos

30 cm. de d iám etro ,  el t iempo de cocc ión  e s  como de 1 1 / 4

minuto. Como a n t e s ,  el producto  s e  d e s c a r g a  de l a  máquina 

en ana t e l a  cont inua de o b le a  c o c i d a .  El aso  de ce rco  s in  

r a d i o s  29 permite  a p l i c a r  medios de ca len tam ien to  a  to d a  

20 l a  anchara  de l a  s u p e r f i c i e  i n t e r i o r  de l  c e rc o ,  y e v i t a  l a  

d i s i p a c i ó n  de c a l o r  por conducción r a d i o s  a b a j o .  E s t o s  

medios  s e  re p re se n ta n  por vis, de ejemplo en 33 en l a  f i g u ­

r a  8 .

La c i n t a  9 es  con p r e f e r e n c i a  de mayor anchura 

25 que e l  ce rco ,  como se  m uestra  en l a  f i g u r a  5 ,  teniendo un 

ejemplo de e s t a  forma máquina un cerco de 75 om de ancho 

y una c i n t a  de 80 cm. de ancho.

En l a  f i g u r a  8 se  r e p r e s e n t a  diagramatioamen t e

10
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una d i s p o s i c i ó n  en l a  onal t r a s  r o d i l l o  a 3 ,  (o c e r c o s  

29 ) son c o g id o s  su ce s ivam en te  por una s o l a  c i n t a  s in  f i e  

9 ,  de manera que s e  producen t r e s  ca p a s  de o b le a s  c o n t i ­

n u a s .  Haciendo p a s a r  dos  de e s t a s  capas  por l a  máquina 

de a p l i c a c i ó n  de crema 34 p a r a  p r o v e e r  de una capa de c r e ­

ma s o s  s u p e r f i c i e s  s u p e r i o r e s ,  o laminando e l  conjunto  a l ­

rededor  de i o s  r o d i l l o s  de p r e s ió n  3 5 ,  se  o b t i e n e  an empa­

redado completo que puede c o r t a r s e  en g a l l e t a s  en l a  forma 

oonocíd a .

En l a d i s  pos i  ción . re pre sent ada d ia g r a m a t i  oamen t e  

en l a  f i g u r a  9 que es  más adecuada para, p r o d u c i r  l a s  peque­

ñ a s  g o t a s  de o b l e a  o r i z a d o s ,  no hay r o d i l l o  3 n i  cerco

29 ,  pero se  emplean dos  c i n t a s  9a y 9b .  E s t a s  pasan 

por una cámara de ca len tam ien to  adecuada 36 en l a  cua l se  

cuecen l a s  g o t a s  de masa c o c id a  s e p a r a d a s .  S i  s e  q u i e r e ,  

pueden em plearse  r o d i l l o s  p a r a  a p r e t a r  e n tre  s í  l a s  c i n t a s  

en l a  zona de c o c c ió n ,  e s p e c i a lm e n t e  s í  s e  cuecen s u s t a n c i a s  

s o l i d a s  t a l e s  como p a t a t a s .

S 3 t od a s  l a s  formas de l a  máquina,  l a s  c i n t a s  

pueden c a l e n t a r s e  en puntos  e x t e r i o r e s  a l a  zona 3a co cc ión ,  

p a r a  e v i t a r  una es, ida de t em p era tu ra  demasiado granee  e n tre  

l a  s a t i d a  y l a  nueva enerada  de l a  zona de c o c c ió n .

F in a lm ente ,  en l a  f i g u r a  1 0 , s e  m uestra  una pe­

queña g o t a  de o b l e a  o copo,  como se  l e  p o d r í a  p r o d u c i r  en una 
 ̂ *

maquina según l a s  f i g u r a s  1 o 4 s i  e l  r e b a j o  a n u l a r  t u ­

v i e r a  g r a b a d o s  a n u l a r e s  en U en su p a r t e  de s u e l o .

E s t a s  o b l e a s ,  c o c i d a s  h a s t a  un co lo r  pardo de o ro ,  

son eminentemente ad ecu adas  como c e rea l  de desayuno,  y cooser -

-  11
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van  :.-u cunn 'c  s f  f'un^yg^n m  ^-eh-. ^ur"'.<ntr un

t t i ü p u  a u f f a ia n t * ;  p a r e  p r a a í t ^ r  qu.a r *  rem- a - a  p ^ ra ^ á a  f,r 

jpy^r!' ^ ía  ,,nte-' 1 : pí-.'*.-:nsi f#B*'?*7. b^-'r.^aa. Pu..;af$np.ru—

- ü tra :.' n u an tr^ s  ^ i a t í n t a a  '̂"* . ? ^ l l a a s  I t ^ a s *  sagún  

.-.-I * t b a j o  c u p p r f io l a l  A al r e *3.11%

E a tu  a -a lír ítu .^  qu: 3-p;rr?:-pPnd .-. l a  p r^ p '-n ta ^ a s

-gn Gr^n Bá,.-t^na " a  f.,.cha¿* 8 la -**'^íüi'íbra 1: 1$43 y 23 
s sp t i^ m b r a  l a  1$46 stgA n A.e-í-cripñlon.áf. p y *'V ?r í?R .fle ¿  n Amaros 

33234 /45  y 2 8 6 4 1 /4 6 , qug -nn. ^ene.;a írs.:. b í jn  una

s o l a  pat.-r-t?' br3 .t4n íói:y  s e  faegí-' b p n t 'f lU e e  r l  a r t i -

e u lo  5 1  ** v^gi A ta  E s t a t u t e  l  pT^pí." 't i  I h * u n t r l a l .

N O T A  -  c  -

L e s  p u n ta ?  3nvana36n p :- *y *r  y ^ n v a  qug s ' 

pr.? dntaa p a ra  qu.., st-j". *"bj.?to la a g -ta la t .* . tg; *'. Ta.v n r'lán 

-,n lyp.BLa, p í r - Y E l lB E  ,,.ñüa, ,a  '. 1"..; ,n t a i :

1 8 . -  uh p ^ r a  r e a l i z a r  a l  p-iac ' 'í .ai'l;r.te

lg? n r l t a ,  qa aecp-aan^a 8"'  ̂ m í. ^:br" r ". g a a - l e  ay r f i  ' ag

¿ a  j a a c í & i  aecp u.' . y : r  1* a i a a a  ' /  1**' CLal-:- 3 .: Ana

c in t a  j ln  f in ;  m a ío .-  p a r í a tre v e r  :r  lloh a-- mí .mbrrg 1.- na- 

na-ra qu,g t .a g s n  la  Mam a val'': ^ 'i^ - á < y - ,a 'f í* l; l;  R' ^jna p - r a  

o s l  -n ta r  le a  ..mbr^s t  ..rr.t'ur& m  -=*tab..a- ru -

p a r f í c í a c ,  m e 'tos  qu$ r-b líg ea  a le a  ú ín ta ?  a la  fía. ( f  3 una

1  ̂ -
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<"t l-.;i :trO l íG a a t" *  ^a

-?n une 'pa s ^ p r e r ^ n t á  n a p  'rto^.o r*'- ?^ e o í6 n  ada-

eu e '*"  :r. f.l, ma*vin?.''"to ig  lt ,  & 2nta, y  m,:,-"A*"" prr.. ^ n m ia lp tra r

a l  m j , t r  X a l  o . u l o  ppy^ qua sai:. t r ín s p c n ' t n ^ e  p o r  la: a u p . r f i e Í G

d ,  o 9oe i3n  y  rn tr-  l i a s .  -

2S . -  Un íp^'jrnte r . r a  r¿ a l.íz ¡a r :U p rtc a ld m l uto  

d ^ s e ^ l t o ,  qLL.' eanpr'GGi..- nn t o r n i l l o  o tam bor y madiop p a r a  3¿r- 

1 c a t a r  a u p . . r i f a r l a  e x t e r i o r ,  y ana j i n t c  m_;t.í'.íc¿, p in  f i n  

d i s p a v f t a  p ? r s  p asa s *  n l r s d n l ú r  l a  una p t r t a  nt da

^*Gh ' p r t f  .r ÍG ,  n , l i ü s  py-ra ,,.<trc,'v c s r  1;. '"^at¿. da ana r& qo,n 

g i r a  -1 r ^  ' í l l o  c^n :1 1 a  y  Htc*icp p a r e  sumf n^ rtr^  r  na-t .r^ -1 

e r a i s  p r í p a m ^ ü  p a r . .  quy fía.'. a " r ^ a t r n 'm  pa:-- l a  a i r te .  y  .1 r a -  

d i l l ?  y  -'Otr; p i t e s ,  a l a n t a i s "  In  v - '- loe ílná  r t l  p .cO, l a  

e r t a " i a í6 n  dt.l a y i t ^ o t o  aíctra l a  ni.atí: y  ,1 r o d i l l o  y  t a a -  

p p m t u r p  q'ip 1 nut r l a l  t-.:-' rg a  l a  .ntr,. l a  e ' . r t c  y 1

r i d i l i o  a.a 1, f m r  a ' ^ l d a  ^ p ^ r  'n .

38, -  Un :yprrt 'p  ^,.g6,n . r-"tví.n'" 'c.  n ^1 p nn to

- q u t , :ab a..

s i n  rubn n i  r^- 'ton  y "na* a  " in g  p a r a  --- t  ..-*. a l ^  y l r r t ^ r * ^ -  

m . .n t . .

4 8 . -  U n ,p . . - .a . tn  p a r a  y a .  "*.?z.r 1  p y * a  '- t a i  . "t'*'

* < a . - q a :  " - y a  ad  < un. p ..- 1 :-?u ty ' ' la  ."""a, d.l.;pUG"táa

da mo'*n qn; -a  i.i<.. v.,n n a n n ta o ta  * r s *n n  a t a  - * n nn p ín ­

t e  de a ^ - n e - r r ^ ^ G ,  n.'U.Ga p a ñ í  e ^ la n t í - r  1.. ^ t a t a s  y nn^^as

P a r a  h* 'a r l a n  anY^ra .. a Yadí-a'^í^'G. ig u a la  ,  c^n m arica  p ^ -  

r a  au íiin i^ty .-a  a l  nr t . . 1: 1 a r d i ó  p ? m  qu-- ? a a  l l a v n ^ o  pan  

"'ínte.e a m a t a n t e  y  n tr *  -11c ,  a ta b a n  t a l s - e  l a
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le  tcB^e^-tura r;u.' *1 ^ o te r ia l d 3Carga dp? ?Rtr<  ̂ l a s  oln-

ta?? l a  form^ m e c i d a ' l e s e a d a

5@.- 0& aparato s^g-Ca ŝ - re iv in d ica  cuál **
quiera d..A io s  puntos IB a 4B̂  $n que un') fie iae  gu p erfio iss 

As aocoiQa o la s  a os tiznan rebajo s pare formar un molda 
r a  di mat^srial ou^ ae cinxsa.

6 s .- *  Hi aparato .ssgón se Pitv3.a6s.oa -en loe 
puntos 25 o 3^, en í'-l cuel #.1 tambor  ̂ r e s i l lo  t im o  ^os 3 
más rebajo^ anulares a ls3 c , destlnadcr c"h la  o anta
a formar moldea pera que lee o más -b lear continuas ü... -^uc- 
z¿iMi almultánsanant g;, corrí en de le  nintí-. .̂ n prominencias -n- 
trt; dichos rebajos y en lo s  bad-a rx tsrio reo  de 1er. mismos, 

p" la ?  prominencias que actán tntrr: rebajo s tiaa^a  mar asas 
analarga pera dejar .. '"Caper q.t. vapor, como oe ha expuesto.

75. -  Un aparate sogdn so reitin-^ioa en cu tl-  
qu.igr.ra de le s  puntos le  a 6e, d ntina-o o cocer masa b a ti­
da, Cf-.raotariz-do perqua tiene una bemba qua suoniniatra l a  

masa a l a s  su p e rfic ie s  &;. cocción, variando l a  velocidad da 
l a  bomba prgyporoionalmanta a la s  variaciones dg? ia  velocidad 
an lae  su y arfic iac  de cocción y simada regulable ind^pen- 
dicntamonta p ara  v ar ia r  la  proporción de .rati'tga*

85 .-  un eparate segón se re iv in d ica  en e l  punto 
ya, en ;d. cu sí le  bomba entrego gotas de . masa in^pendien­
te s  pare lo  cocción come p a rtíc u la s  o t r ^ s r s  indivirduylcs 
con arreglo a' procedimiento reivindicado *..a . 1 punto 5S.

$ s .-  Uh aparato o gdn y;,,iv^n ^.ca <-n lea  pun­
to s  7  ̂ a 8B, ..n e l on?l la  bombr;. e stá  rodeada d¿: una tamisa 

por lo  que se haos pRaar flu id o  re frigeran te  p&r& impedir la

-  14- -
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cecc. lAa prt.-rr-tara d a l a  .a:'cc#

I f S . -  Un . p e r o t ó  p e r a  ;a"r!.'r A:t ^bl-e,

co n tlcacri^ctc , qao t i m o  on e,::3*3*' de* -gry* ^ 'A n tro  e n  B $l-

de- t ;  form- *a * " :c t * r íor ,  r o ^ l l l ' s p g r a

p¡ c O c t ' ó - r  gii*átoyl..-in-'ite- ^loho c o r e o  y mantee' oedentadore-*' ^to­

p a . - a t n s  d'-ntro  3c l a  c a r a  i n t c r l e r  d. *1 a ^ r o o  y  j-anto a - ' l i a ,  

unr  c i n t a  d. -1 m ote l  n ía  f i n  que pena  a''.rí!d..^oy A a l  a e r e o  ya 

p a r  l a  iy.rn.oe l e  m itad  A, on p e r i f e r i a  p e r a  y o - r r e r  lOa mol­

d e a ,  medies  p¿ ira  p e r m i t i r  qa s  so? e s e s p v r p o r  d? l o e  mol " a s ,

10 rúA 111 Os A... g u i a  p a r a  1¿̂  c i n t a  a^n n a^ ía ?  p r r e  mover p o r  l o

myaütg.ua.0 A-r ' . l i a s  p a r a  cae h a g a  mevyr 1 -- a í n t s  y  g i r a r  e l  

e á r a %  y  m e i i a s  p a r e  dcpo.!?ltpr m a t e r i a l  e r a d o  p r e p a r a d o  sC- 

Ir?'" l e  o l n t s  ao memento rnto--' "1 - a  c o n t a c t ó  rao  orrao^ o 

; a  ,1  míeme ín c tcn . t c ,  cle-có* t e le -?  l a  l o n g i t u d  1 :.- c*ci.teeto<,

1 $ 1 & TP^loa.lAad I r  p r o a  y l a  t  esp re. t a r a  qa.¿ 3. ^ a t r r l n l  so

ra tr . . jg r  e n t r o  c i n t a  y  -..'1 ee-rc-s en forma e e c l d a

s e a ^ a .

l i s * -  Un aparato segáa so m ív in d tes a-n lo s  pan^

t o s  2  ̂ o 3^  ̂ -1 que tan to  a l  r o o ^ iic  oóma 1.a c in ta  e s  ea-

22 lie n ta #  so lo  a tu r a s  r e l a t i v a "  tc e s c  que c u a n l a

' t r i a  c ú r v a l a  Ao 1 c m m a oo - o f r i c ,  a l  A o jar  I s c  c a p c r f í c í e s  

dé oücolén tcm,,, ana forma m e t i i i n o ^  1 e s t i le  e l  -d i fe ren te  " i -  

oógtnii.,ento,

123' . -  Uh e p a r a t e  eagdn ce re ' iv ío . .yoc  r-n a l  p u n to

23 2 3 . ,  c o n s t r u i d o  y A . c t l r i s l ü  a  f a n c í e n s r  v l r t a á l m a n t c  ocme aquí  

so  lo - .criba con ra f ' . ,r . .nc ip  r l e a  f i g u r a s  1  a 3 da lo& d ib u ­

j o s  ?.'ájunt3n+

I 33#- Un aparató g-cgdn ce reiv in d ica en el panto

... ¡

-  15 -
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IOS., co^ntrutl;': y R a tin a  ¿"9 r-. funciení:r vírtualme.nte con refí 

y ^ o l a  f* la fíg^Lraa 4 y 5 RR 1**'- dibuje:? edjantes.

I.4S.- Un sprerato pera cocer productos Re obleas.
T al y come se ha R escrito  e que antac#-

¿ e , r^p recontado en lop  d ib u jo ? que es ae^npañen y con le a  f i ­

n a s  que ? ?  han e s p e c if ic a d .o .

* E sta  ügmM'ia con sta  Re ¿Mes y p e í9 h o ja s  am erita? 

p o r  una e o l a  c a r a .
M sd r ig ,

; , ^ 8  J U N -1948
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