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Desde tiempo inmemorial son conocidas las llamadas pe-

gueras en donde vor procedimiento rudimentario se obtisnen

alquitrdn y vez, empleando las maderns teosas y los sarros «

os pinares.

El calor necesario par~ cue el aloultrin y las sustan-
cias resincsas fluyan al ekterior, as pré&uciao 1 expensas
de una buena parte del producto que beneflciamos, pués una
vez iniciado el fuego por 1= p-rte superior, &ste contintia

de arriba abajo practicAndose en gl interlor de la peguera

L . "
una verdadera destildcién "™per descensum’.
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Como f4cilmente se comprenderd el rendimiento cue se

f7

obtiene es muy deficiente por 1a rnzén antes expuesta.

Contrariamente, eﬁ»el proceiimiento que patentamos co-
mo el calor necesario, es producido en horno =parte, se ob-

15 tienen rendimientos que sobrepasan en un 60% al ocue en las
pegueras vienen observéndose.

He agui la descripcién del procedimiento de fabrica=-
citn que se patenta, referido a teas. y a sarros y otros re-
siduos.

20 Teas: Se cargan en retorta cue se deja abierta. Se
prende fuego en el hokar, preferiblemente del sistema de
1lama invertida y, ocuando los humos que salen por la boca

: de carga son agulados y 4cidos, se tapa la retorta y se ini-

¢is un periodo de mayor calentamiento hasta llegar a la tem-

25 peratura de 2802 centigrados a 1 cue fluyen del interior

-

de las teas los vroductos formados entre ellos el alcuitrén
primario, el cual, por un doble féndo, sale al exterior de
la retorta y se recoge en un condensador de aire, colector,
al]jue afluye parte del 2lquitrd4n secundario, gque saliendo
30 con los vapores 4cidos por la parte superior de la retorta
se condensa en un condensador de aire intermedio, desde el
cual los vapores 4cidos van a un serpentin fuertemente refri-
gerado por agua, donde se condensan.
Cuando le operacién ha terminado y no se recoge m4s
35  alquitrén, se aument2 la temperatura hasta 450, terminando
la carbonizacioén de l= tea y la retorta se descarga de car-

bén.
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: Eventualmente se puede lograr un enfriamiento.rdpido
"del contenido de la retorta introduciendo uwn chorro de vapor
directo por la parte baja de la misma.

Sarros: Los residuos qﬁe se acunulan alrededor de los
pinos durante el tiempo qus dura la recogida de 1~ miera
tienen en la acepcifn vulgar esta denominécién y esencial-
mante se componen de materia resinosa m4s o menos oxidada,
hierbas y tiérra,en proporciones variables. 'Estos SArros
se introducen en 12 retorta y unt vez llena y la boca de cnr-
ga cerrada, se inicia el fuego. Cuxndo lo temperatura den-
tro de la retorta alcanza sobre 250° C. empieza a fluir la
1lamada pez; al mismo tiempo los vaéores de agua y parte
de aguarris salen por tuberia de 1a p%rté superior de la
retorta, pasan & un condensador, depositando las partes
brecsas que contengan y, desde alll, al refrigerante de
agua. .

En algunas ocasiones, siempre que lo demande la cal idad
del producto gque debamos obtener, ls carga de la retorta se
her4 con cantidades variables de tsas y sarros conjuntamente.

N o T A

Le patente de introduccién por diez aflos que se solicita
en Espafia, deberA recaer sobre: "PROCEDIMIWITO PAAA-LA FABL.I-
CACLUN DE ALGULTRAT VEGETAL Y PiZ RMPLEAYDC CUMC PhLiZHAS MA-
TERIAS TEAS, LOS LLA#ADUS SARKOS DE LOS POTAKIS Y LOS HESIDLGES
FORESTALES CGi0 KCNAS, RAMMEA, SEROJAS Y PIIAS™, de acuer-
do con las siguientes: '

REIVINDICACIONR®ES

12,- Procedimiento para la fabricaci¢n de zlquitr4n
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Vegegal Y Pez, caracterizado por el hecho de someter las
materias primas a 12 accién del calor en retorta por el
intermedio dc un hogar debidamente instalado, o¥eniéndo-
se alquitrdn, aguns 4cidas y carbén vegetal.

o&,~ Procedimiento para la fabricacitn de alquitrén
vegetal y pez, segin la reivindicacién =nterior, carncteri-
zado poroue en la retorta se colocan los sarros ;- son some-
tidos a iz acci6bn del calor por ¢l intermedio de un hoga
debidamente instalado, obteni&ndose pez y accidentalmente
aguarris.

38, - uProqedhnisnto para la fabricacién de alouitran
vegatal v pez, segfin las reivindicaciones anteriores, ca=-
racterizado poréue en la retorta, se colocan conjuntamente
teas y sarros y sc someten a 1a accibn del cnlor por el in-
termedio de un hogar dsbidamente instalado, segtn la calidad
del producto oue desee obtenersa.

48,~- Procedimiento para 1a fabricacién ds alquitran
vegetal v pez, segtin las relvindicnciones enteriorss, carasc-
terizado por el enfriamiento des la masa en ¢l interior
de la retorta introduciendo un chorro de vapor directo
vor la parte baja de 1azui&na;

of.- Proceiimiento parn La fabricacién de alouitr4n
vegetal ¥ pez, segtn las reivindicacionss antsriores, ce-
racterizado vor el hecho e tratar segtn lo especificado
otros ?esi&uos forestales, tales cqmovpiﬂas, roias, ra-
mera, serojas, sol~s o conjuntuaente entre s y tambitn
con teas v sarros,

68.- PHROCEDINI Y0 PARA LA FABRICACIGT DE ALAUITRAN
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LAYELIAS TRAS, LUS

VEGETAL Y PEZ EPLEATDO COMO PuliS)
LLAMADUS SAnAUS DE LOS PINAKES Y LUS RESIDUCS FGLESTALES
CURO HUITAS, HAmKiiA, SHKOJAS Y PIAS.

Tal y como queda substancialmente descrito en la pre-
sente manoria que consta de cinco hojas escritas a mAquina
por una sola cara.

Madrid, 8 de marzo de 19047,

U AUSEJO,
A
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