
i 783 84

MEMORIA DESCRIPTIVA

!
\

INDUSTRIAS FRIGORIFICAS, S .A .-  BARCELONA



4 i 7d384

'y

PATENTE DE INTRODUCCION 

per 10 Años

para Un procedim iento de fa b r ic a c ió n  de helados con en 

so lven te  igualmente congelada"- - - - - - - - - - - - -

a fav o r  de: INDUSTRIES FRIGORIFICAS, Sociedad Anónima,

de n acion alidad  y re sid en c ia  e sp añ o la s.

MEMORIA DESCRIPTIVA

l a  presente memoria d e sc r ip tiv a  se  r e f ie r e  a  une 

patente de in troducción  destin ada a g a ra n tiz a r  l a  exp lo­

tac ión  ex c lu siv a  en n uestro  p a ís  de un procedim iento de 

fa b r ic a c ió n  de unos helados del t ip o  con p a l i to  a s id e ro ,

5 mediante e l  cual se  obtienen lo s  mismos de manera que p re­

senten un núcleo congelado recu b ie rto  por una envolvente 

de una composición tambiún congelada, d is t in ta  de la  que 

con stituya e l  re fe r id o  núcleo, lo  cual perm ite no so lo  

dar mayor a t ra c t iv o  a l  helado por l a  d u p lic id ad  de saborea 

sucesivam ente gustados a l  consum irlo, sin o  tambión que ma­lo



diante e l  consumo de la  composición que con stituye e l  nú­

cleo  puede am ortiguarse cu alqu ier sen sación  excesiva  pro­

ducida en e l  p a lad ar  por e l  acentuado sabor que puede l e ­

ñ ar l a  composición que con stituye la  envolvente.

C onsiste esencialm ente e l  procedim iento de' que se  

tirata en p rep arar una mezcla de crema congelable, d e l s a ­

bor que se  desee, que se  coloca en b arcas de moldeo de 

pequeño tamaño, l a s  cu a le s son in tro d u c id as en un tanque 

de salm uera'para que dicha crema se congele, in trod u cien ­

do an te s  de l a  congelación t o t a l  en cada pequeño bloque 

e stab le c id o  e l  p a l i to  que ha de c o n s t itu ir  e l  a s id e ro  del 

helado, de manera que a l  quedar totalm ente congelado e l  

bloque re su lte  ap risio n ad o  en é l  t a l  p a l i t o ;  en colocar 

lo s  bloquea con p a li to  asid ero  de t a l  modo obteiádos en una 

cámara de endurecim iento; en p rep arar o tr a  mezcla conge­

la b le  a  base de agua, azú car y e x tra c to  puro de f r u ta  y 

e s t a b i l iz a n te ,  que se somete a  congelación  en moldes ma­

yores que lo s  a n te r io r e s ;  y en in tro d u c ir  en e s ta  mez­

c la  a  medio congelar, contenida en t a l e s  moldes, io s  b lo ­

ques endurecidos con p a l i to  a n te s  ob ten idos, de modo que 

se forme alred ed or de t a le s  bloques una capa envolvente 

co n stitu id a  con la  nueva mezcla congelada que se  de ja  

asimismo endurecer.

Como se  comprende, podrán se r  v a r ia b le s  lo s  t i ­

pos de moldes y de in s ta la c io n e s  r e fr ig e ra n te s  que se 

empleen para po&er en p rá c t ic a  e l  procedim iento, s in  que 

por t a l  v ar iac ió n  se  a l te r e  l a  e se n c ia lid a d  d el mismo.

Se comprende tambián cuán v a r ia b le  podrá s e r  l a
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composición tanto  de la  mezcla congelable que c o n stitu ­

ya e l  bloque de núcleo como l a  de l a  que con stitu ya la  

envolvente, a s í  como cuánto podrán se r lo  lo s  tamaños y 

l a s  formas de lo s  helados que por e l  procedim iento de que 

5 se  t r a t a  se  fabriquen , su envasado y su  presen tación  a l  

p ú b lico .

N O T A
Por l a  paten te de invención a que se  r e f ie r a  l a  

presente memoria d e sc r ip t iv a  se  REI VINDICA la  e x p lo ta ­

ción e x c lu s iv a  de*

10 1 .-  un procedim iento de fa b r ic a c ió n  de helados

con envolvente igualmente congelada, que co n siste  esen ­

cialm ente en prep arar una mezcla de crema con gelab le , 

del sabor que se desee, que se  co loca en b arcas de mol­

deo de pequeño tamaño, l a s  cu a le s son in tro d u cid as en un 

15 tanque de salmuera para que dicha crema se congele, in ­

troduciendo a n te s  de l a  congelación t o t a l  en cada peque­

ño bloque e stab le c id o  e l  p a l i to  que ha de c o n s t itu ir  e l  

a sid ero  d e l helado, de manera que a l  quedar totalm ente 

congelado e l  bloque r e su lte  ap rision ad o  en á l  t a l  p a l i t o ;  

20 en co locar lo s  bloques con p a l i to  a s id e ro  de t a l  modo 

obtenidos en una cámara de endurecim iento; en p reparar 

o tra  mezcla congelable a  base de agua, azúcar y e x tra c ­

to  puro de fru ta  y e s t a b i l iz a n te ,  que se  somete a  conge­

la c ió n  en moldes mayores que lo s  a n te r io re s ; y en in tro -  

25 ducir en e s ta  mezcla a  medio congelar, contenida en t a le s  

moldes, lo s  bloques endurecidos con p a l i to  an te s obten i-
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dos, de modo que se forme a lred ed or de t a le s  bloquea una 

oapa envolvente co n stitu id a  con la  nueva mezcla congelada 

que se  d e ja  asimismo endurecer.

2 .-  La exp lo tac ión  e x c lu s iv a  d e l o b je to  de la  

p a ten te , sean cuales fueren  l a s  c ircu n sta n c ia s  que con­

curran con su  e se n e ia lid a d  d e fin id a  en la  an te r io r  r e i ­

v in d icación , cual o b je to  e s :

"Un procedim iento de fa b r ic a c ió n  de helados con 

envolvente igualm ente congelada".

Consta l a  presen te  memoria de cuatro h o jas f o l i a ­

das, e s c r i t a s  por una so la  oara .

Barcelona, 29 de Mayo de 1947.

P . p . de: INDUSTRIAS FRIGORIFICAS, Sociedad Anónima,
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