10 JUN. 1947
MEMORIA DESCRIPTIVA

para solicitar
DB INVEEOGIOR

an
B8P afs

por VEINTE afios
s nombre 4e B, GRIFFITHS HOUGHRS LIMITED, de nacionalissd
briténica, residente en Perd Street, Adelpht, Ssiford,

Lanosshire, Inglaterra, por:

PATENTE

“UN PROCEDIMIENTO PARA TOSTAR GRANOS DE CAFR™,
©«0=0="0=0=0=0=0=0=~0=0~0~0=0=20 =

Eete invento se refiere al calentamiento de

granos de café,
_Autes de poner en infusidn loe grancs de café
para producir uns bebida ¢ oconcentraic, se someten a trata~

miento t6rmioo ¥y luego se mmelen.
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Hasta ahora el tratamiento térmico consistia
en tostar el café, es deocir, en calentarlo en presencia de
aire, o gases de tostacidn ¢ unc y otros,

Segiin nuestro nnevo proocsdimiente, los grancs
de cafd se calientan & la temperatura deesada y durante el
tiempe requerido mientras estdn protegidos oontra la aceidn
del aire y gaseg perjndiciales y se impide ol escape de va-
liosas sustancias voldtiles desarrolledas y libertadas por
eslor, tales como ca:l!eol. -

~ La proteccidn oontra el airgy otros gases
pueds efcotna:q; rodeands ¢ envolviendo los grancs de oafé
en un agente que al propic tiempo gque los protege contra al
aire y otros gases, lleva a los misnos sl calor requerido,
pernite ol escape de humsdsd natural evaporalds de su interior,
POTO 86 OpONS en graN MENETE & qus esozpen de 10s mismos sus-
tsnocias voldtiles deseadas pmauoiua'por el calor &egpués
de la evaporacion de la humedad nstural, y no rescciona oon
dseventaja quimicamente ni para contaminar en forma pezrjudsi~
ciel los granos de n!". ,.

Medios adecuados aon una oera, un £oido graso
nds alto, wn glicérido de nn Sotdo graso, una mezcla de gliodri-
8os 8e £oidos grasos, un éster ds un £oido graso, un glioéri-
do de doldo graso hidrogensdo, un sloohol mds slto, un residuo
de petroleo, un disolvente orgsnico, o wn equivalente de ona-
lesquiera de estas sustancias, o una mezola de cualquiers de
ollas o sus equivalentes, siendo tales las sustancias, la
mesala o el eguivalents gue no afectan a los grance de oafé
de tal manera gue modifiguen perjmdicislmente su srome ¢ hagan
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ingustable o téxics 1s bebids produmoida por infusién,
v Bn lugar de un medio espescificado puede enplear-
e¢ un polvo lnerte;

Rl procedimiento pueds realizarse por inmersidn
&0 los grenos de café en el agente despuds de precalentar éste
& temperatura adecnadm, aumsntanio luego la temperatura del
&gente hagta la mdxima requerids y separando los granos de
oafé del agente o éste de ellos después ds sometidss & la tem-
peraturs méxime durante el periodo reguerido, mamteniéndose
el medio en movimiento mientras los grancs ds cafs estdn eu-
mergidos en VeJ. miamo. ‘ v ,

Te separacion del agente reeidual despuds de
terminado el caimtanlogto pueds sfectnarse por cuzlquier me~
dio adecualo, f{slco, quimico o de ambas olaau;

En el oaso d¢ los agentes arriba especifiocsdos,
puede recurrirse & la separacion de parte del medio por dre-
naje mientras estd ocaliernte, Ldemds, o0 alternativaments, loe
granos de café pueden someterse a absorbentes o dlsolventes
del agente o & unos y otros para separar el agents residual,
Laema"a, pueden sometorse loes grancs & centuﬁgacidn, fricoidn
o abrasion de tal naturaleza gue separe de ellos el agente Te-
aid.usil'o |

Los medios para realizar el proeedimiento pue-
den ocomprender ;m recipiente destinado a contener el agente,
medios pars oalentar éete, medios para agitarlo o bacerlo ocir-
oular y un receptdculo perforado destinadc & oontener los
grenos de oafé y a insertarse en el recipiente y a separaree
as €1,
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7 Pueden disponerse medios para vaciar el sgente
del reocipiente y volverlo sl mismo, as{ como para haoer girar
el rescipiente & alta »velocima’.

Bn los dibujos adjuntoas:

La figura 1 es una vista lateral en corte de
mne forma de aparato psrs tratar granos de oafd sl ealor,

La figura 2 es una vista lateral en corte de
otra forma de aiartto para tratar granos de cafd al oalor;
A Ia figura ¥ es una vista lateral en corte de
uns forma de apsrato pars sepsrar agente gue ha permanscido
atherido & los grancs de café despudés que los mismos se han
retirado del bafio, 4ol agente © que el bafio ddl agente s=e
ba retirado de cllos;
‘ ba figura 4 es una vista latersl en corte de
otra forma de ai:aratc para separar agenie que ha permanscido
alherido a los granoe de café E_.oapn‘s de haber sido esios re-
tiradce del bafio del agente 0 que éste se ha retirado de clles;

En un ejemplo aplioado & la preparscidn por
oalor de granos de café de manera gmne pueds hacerss de ellos
una bebida o eoncentrado en forma li{guids o sdlida, prepara~-
mos un bafio de cera parafina de alto gralo derretids que es
relativamente inerte quimicamente oon respscto &l aroma y al
sabor, no tdxica, guimicemente pura y libre de olores y sabor'.
con preferencia la cera tiene wn puntc de fusidn &e unocs 6096.

Ia cera se calienta & temperaturs no menor de
!.86‘ 7 los grancs de café orudos ss introducen en el bafic en
una jasula perforada o reoipientc;

" fumentando la temperatura de la cera, la de los
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gramos de café ss pons luego con bastante lentitud al cempo
ge temperatura orf{iios de 2109-245°C y se mantiens al punto
dsgeado durante un tiempo predeterminado. La temperatura mé-
xinma efectiva y el tlempo se determinan yoi' el tipo y natura-
lezs de los grancs de oafé gue se tratan, y el grado de trata-
miento dem; Por ejemplo, si los granos de café son de
Santos y el tratamiento es produoir el equivalente de wns media
tostacidn como se obtiemne per los procsdimientos hasta ahors
conoocides, la tamperatura orftica es de 22280 y el tiempoc de
5 minu'aoaQ La cers se agits mientrse estén en ella los gra-
nog de oefé, y asf los granos se ponen en mvimiento; Encontra~
mog gue el tratamisento térmioco contimie relativamente con ra-
pidez perc ocon igualdald en tode la mase de los grma;

. Kl ejermplo snteriormenie expussto estd desting-
80 unfcamente & ilustrar la aplicacidn ds los principice &e
neet o mento‘.*

Cuando la preparacidn se ha completads, los
granos en su Jaula ¢ recipiente se retiran de¢l bafio y se asne-
penden de €1 durante cortc tiempe para gue la cera caliente
esourra al btﬁo; Después de esourrida, los granocs de oafé
pasan & los eec&d.&res,‘al pasc gque se¢ pone & tostar otra hor-
nalds de gnms'. De este modo el bafio de parafin=a ge mantiene
constantemente trabajando, El bafic se puede usar repstidas
veoces, porque la cere no parece sufrir xapidamsnte deteriore
en su funcidén oomo agente transmisor del oslor, De tiempo en
tiempo pueden afiadirse pequefias cantidades de cera nnevs para
reemplazar la lipera pérdidas debida & la aldhersnois del re-
sidno adherido & los granos de café despude del tratamiento

»Bw



1o

térmico y del escnrrs.i_o-.

Por la prepara_.oidn,de los grenos de cafs como
se ha descrito en el ejemplo, se cbtiene un tratamiento térmioo
completamente homogeneo, porque en el medic de cera ocaliente
no pueden ccurrir variaciones lccales de temperatura, y por
tanto se asegura un grado igual de calentamiento de los granos
de café, y oomo éstos estén sumergidos en cera durante tods
la operaoidn, l& pérdide de los desesbles componentes aroms-
ticce del café, incluyendo los elementos de lo que ocominmente se
llana cafeol se reduce en comparacicn con la pérdida que normal-
mente se sufre ounando el café ss tuesta como hasta shora,

Durante loes periodos tempranos de la preparacidn
de los grancs de oafé oomo se desoribe en el ejemplo, la natu-
ral humedad de aguélloa se vaporiza y da origen & un burbujec
regular controlado, Pero en este estado todsvia nc ss han for-
msdo loe principales componentes voldtiles de velor. Sdlc en
un periodo posterior, o sea, cuanioc ossi todas la humedad se
ka perdido por evaporacidcn, se dessrrollan y libertan las
sustancias mds deseables gue tanto contribuyen al rico aroma
¥ sabor del buen café. Nuestra forma de preparacidn de los
grancs de oafé reduce la posibilidad de que estos componentes
esenciales se escapen de dichos g'ranos\.

En nuestro procedimiento de preparacidn de cafe
segun se desoribe en el ejemplo, mo hay aire ni gases de tos~
tacidn, los cusles pueden inoluir oxfgeno, hidrdgenc, mendxldo
earbonico, bidxido carbdnico, vapor, nitrdgeno, éxidcs de ni-
trdgens, amoniaco y sulfuro de hidrdgenc y dxidos ds azufre,

&lgunc de los ocuales oreemocs gque pusden determinar & tempersturas
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elavadas rescciones éuf.m.tcaa gue conducen al desarrollo de
indegsables productos en los grancs de café teles COmO pPro-
ductos de oxidacidn y otroe productos de discoiscidn que
afsctan en forma perjunlicisl al ssbor, aroma y gusto,

En una serie d¢ onsaycs, el "valor de taza™
de les grancs de ocafé prepsrados oomo en el ejemplo hasta’
ahora desorito fud superior al de los tostados ooms hasta aho-
T, y ensayos comparativos del sabor de infusiones de oafd
mostrarcn gue los granos almacenados después de prepararlos
como en el ejemplo desorito no se deterioraban tanto ni tan
rdpidsmente como grancs similares almacenados durante un
pericdo similar y en condioionss similares despuse de toatar-
los en la forma conocids,

81 el cafd estd destinado &l mso con un colador
ouya veloocilsd de goteo sgea lo suficientemente baja, la presen-
ols d¢ uns preporcidn de osra parafins, por ejemplo, haata el
1lo% de peso no ofrece ninguna dificultad especisl, ya que,
duranmte la preparacidn de infusionss del oafd molido, lsgbera
permanece en ls superficie superior ds lo melide, y no ses file
tra al través del extracto zoucso en el receptdenlo de sba;)d.
81 los gramces de oafé eetdan destinados a infusidn por otros
métodos, pusden tratarse despuss del tratamiento térmicc para
dsjar en e¢llos una pequefia proporcidn o residuo de cera.

Pueden usarse como bafic otras ceras del tipo
80lido hidrocarburado mineral, ademds de la cera parafins o
de laa ceras vegetales o animales oompues.tas por doldos orsa';-
nicos y bgua dsterss, 0 nn medio gue es 1fguido o =0lido = las
temperaturas ordinarias, tal como un hidroocarburo 1fquido
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(poxr ejemplo, parsfina 1{quida o un residuo de petrdlec) u
otro hidrocarburo sdlido, o un alochol orgdnico mde alto, o
un go0ido graso o un glicérido de doido grasc, © una mexola

de gliedridoe d¢ doidos gresos, tales como mantece de cacao,

© tn disolvente orgénico de altc punto de ebullicidn, o uns
mezola de ouasleaquierz de estas sustancias. Pueden usaree
otres oua‘leaiuiea:a susta&zoi.a.-:~ o sustancias, gaseosas, liguidas
0 sdlidas, que no sean tdxieas, que no comuniquen un aroms,
ssbor u olor desagradsble o extrafio & loe granos de oafé, no
entren en rescoion quimica con los componentes quimicos natu-
rales de los granos de café ni den origen & la formsoidn de
pProductos indeseables debids &l oslentamniento o descomposiocidn
quimiom, |

Hemoe dssoublerto que' cuando se usa oomo agente
mantecs de oacao 1o agradsble del aroma de la bebida hechs con
los granog de ocafé tratados al calor sumenta en nn mueve fao~
toz,

Is figura 1 3e los a.:.‘bujos cdiuntos representa
una instalaoidn que puede usarse pars ayudar a la reslizacicn
ds nuestro procedimiento, y muestra una tina 1 que puede oa-
lentarse, por eqemplq, POT un mechero de gas z. La tina 1 sopore
ta un anillo 3 que puede girar en la misma y estd retenido oon-
tra el levantamiento por chavetas 4 que encajan en uns ranurs
anvlar del anillo 2., Una hilera anular de dientegkchaflanados
5 va dispuesta en el anillo 3 y engrana con uns rusds biselada
6 montada en un £rbol 7 @e pusde girar mediante una manivela
8. .18 ér‘nol 7 va montado en mums ménsula de oojinete 9 snjeta
& la tina 1. Uns méneunla de chapa metdlica 10 proviste de
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scmnoMMQ oomo se representa ;uelgg en forma guelts 2l
travée del anillo 3 y tiene una brida periférice 11 que &escan-
m&oenel mulozeuepen&ala ceste 10 en ¢l miamo en forma
melta. Una oreja 13 provista en el anillo & encaja en forma
suelta en uns ranura 12 de la brida 11 para estableocer m
conexidn de mando positive entre el anillc 3 y la oceata 10.
Tnos manges agarradores 14 van dispusstos en la ossta 10, La
tine 1 contiens el agente gque se funde y se pone & la tempe-
rature necesaria por el mechero a. _

Antes de la inserocidn en el agente fundido la
cest& 10 se llena de granos de cafd 16 hasta el nivel indicado,
Luego la ceata se o0looce en su lugar y el nivel del agsnte sube
de este modo hasta el indiocado por le 1fnea de puntos y traszos
16, Luego se hace girar la manivela 8 &el &rbol 7, con lo gue
g:li'aﬁ la rueds biselada 5 Yy el anillo 23 y por tanto la cesta 10,
agitando as{ el agento; Cuando gse ha realizadc el tratamiento
térmioco, la oesta 10 se levanta fuera del agente y ss deja ea-
eurrir; Ta ocesta 10 se gquita por completo y puede reemplazerse
por una cesta duplicads eimiler ya cargads de granos de ocafé
sin tratar de manera que el tratamiemto e otra hornasda pnede
reclizarse mientras la oesta ae vacfa de los grance de café
tratados y se llena de una nueva carga de granos sin tratarv.

Bn la congtrucoidn de la instalsoién representa~
da en la figura 2, un depdeito 17 gue tisne un gerpentin calen~
tador de vapor interno 66 0 un elemento oslentador elédctriocs,
lleva encime una tina 18, Esta tina 18 tiene un serpentfin
ocalentador de vapor internoc 19 o0 un elementc calentador eléo~
tTi00s Tn vistago 20 se extiende desde debajo del depdaito 17
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sl través de los cojinetes Z1 y 28 y las empaguetaduras de pren-
saegtopas 2% y 24 hosta la tina 18, El srbol va sostenids axiale

mente por un collar 25 sujeto & é1 en forma separable, y se pus~
de hacer girar por medio de una polea 26‘. Tna tabla oon bridas
periféricas y perforada 27 va sujeta al extremo superior del dr-
bol 20 para girar con e'll‘. Una cesta perforads 28, que puede in-
sertarse en la tina 18 y quitarce-_de ella por su parte superior
abieris oon ayuds de dos orejas 29 dispuestas dlametralmente
¥ que sobresalen haocia adentro, va gostenida axialmente por
la tabla 27; Hay establecida una conexidn de mando entre la
tabla' 27 ¥ 1la ceata 28 mediante orsjas diametralmente dispunes~
tas 30 previstas en la tabla 27 y destinadas a enocajar en ra-
nyras del borde de fondc de la coatba; Una tapa 21 con orifi-
cios de respiradero 32 desoansa en la tina 18 para mrarla-. Se
dispone una bomba 33 eu el depdsite 17 y se oonsota Por un conw
ductc 34 con un paso amlar 35 previsto en la parte superior
de la tine 18 y Qne comunics ocon el interior de la misms por
medio de pasos 56. La t:l:ia 18 tiene en su parte infsrior pasos
37 que oconduocen a ui p&so anular 28 oonectado oon u# conducto
en U invertids 29 iue penetra en el depdsito 17 y comunica con
61 mediante un filtro 0. Bl extremo inferfior del cemduoto 39
8s abre & un sumiderc 41 gque tiens una salida 42 gue pueds
vaoclarse quitando una ocublertas 45.. Un paso secundsrio 44 oon-
trolado por un grifo 45 tiens por cbjeto conectar las partes
inferiores del conducto 5»9; Un orificio de respirsocidn 46 se
ha previsto en la parte superior del dspdsito 1’(. Para usar
la instelaoidn, una provisidn de agentes se funde y oalienta
a la tempsratura reéuer.tda on el depdsito 17 por el a’erpentfn
de vapor 18 ¢ el elemento eldctrico, estando vacfs la tina 18,
-0 =



Ta cesta 28, cargade de gremos de oafé hasta el nivel indicado
por la 1fnea de puntos y trazos 47 ss baja dentro ael depdsito
18 hasta iﬂe_ descensa en la tatbla 27 y encaja en ella, El gri~
20 45 se olerrs y la tapa 31 se ocoloos en su lugar, después de
1o cual se pone en funcionamiento el serpentin de vapor 19

0 el elemento eldctrico de la tinz 18, Luego 1a bomba 33 se
pone en funcionamients y envie el agente por el oonducto 24 y
los pasos 36 y 36 & la cesta 28, de donde pasa por intersti-
cios entre los granocs de ocafé y &l través de las perforacio-
nesg de¢ la cesta £8, y se aowrnnla en el oonducto 39, la tina
18, y 1a cests 28 hasta gue =u nivel ha llegado al indicado
por la 1{nea de puntos y trazos 48, deepuds d¢ 1o onal fluye
sobre la pared 49, bajs por el conducto 39 y por el tamiz 40
baata volver &l depdsito 17'._305 pedazoa d¢ materia sélids

eon detentdos por el tamiz 40 y se dspositan en el sumidero &1,
La pared 49 hace gue el nivel del agente del sumidero suba y
permanszos sobre los granoe de oafd ocusndo han seflimentado en
la ossta 28; La continuamia soofdn de la bomba asegura uns oire
onlacidn oontinwva del sgente por la cesta durante el periodo
8e tratamiento térmico, durante el cual ls cesta 28 ss haoe
girar lentamente por rotacidn del vdstago 20 y por tanto la
tabla 27, Esta rotacidn ayunds & la distribuoidn uniforme del
agente que fluye en la cesta 28 y agita el agemte en ls tins '18;
Cnando el tratamiento ha terminsdo, la bomba 3% se para y el
grifo 45 se abre, con lo ounal el agente de 1la tina 18 vumelve
el deposito 17 por el paso 44'. El respiraderc 46 permite el
escepe de alre al subir el nivel en el depdsitc 17, Cnando ha
escapadéc sufliclente agente para dejar desoublerta la cesta 28,
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1a velooldsd de rotacidn del vdatago 20 y por tanto de la ces-
ta 28 sumenta lo bastante para hacer gue el agonte sun reteni-

40 por 1la eeata ¥ los granos de café sea expulszdo por la fuer-

4 mtrj.tues. Luego ge levanta la tapa 31 y se quita la oosts
g8 para poder vao:larla.

 Le figura 2 muestra una méquins para separar
agente reaidual de los granos ds café después de haberlos tra-
tado al celor y aacurrido,. Ta méquina comprende une ozja 50
en le que hay pares de rodillos giratorios Z1 con mna camiss
gruesa 52 de material absorbente, tal ocome fieltro, guata y
'al.'mu&cea‘. 8o pueden dlsponer unoestubos de vapor 53 para re-
tenar la temperatura en la caja 50 un tanto por emcima del
punto de fusidn del agsnte»; 8¢ dispone una tolva 54 al travéa
de la oual se introducen loe granos da café tratados en ls caja
50 donde se pomen en contacto oon las camisss 52, y Sstas les
secan ¢ empeapan el agente r_e:aianal; Iuego los grancs escapan '
de 1a oaje 60 por una selide 66,

Za figura 4 muesira otra méguins pera guitar el
agente residual, que oompim&e un tambor odnico 56 con un fo-
*ro absorbente renovable 57 y que va aoetqniﬁo en rodillos 58;
ElL tambor 56 gira por medic de un &rbel 59 montado en oojinates
éo ¥ tiene uns rueda olilfndrica 61 en engransje oon una hﬂax&
periférioa de dlentes 62 dispuesta en el tambor 56, Un drbol
giratorio 6% va montado en un oojinete 6'7 a su vez montado
en un plans inclinado de descarga £1jo 66 provisto en &l exiTe-
no nis snche dsl tambor 56. Bl drbol 63 tiene plezas renovables
64 ds tela sbsorbente que se arremolinan por rotacidn dsl drbol
&3 & gran veloozd&d. Una tolva fija 68 pemetra en el exiremo
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mis estreche del tamber 56. Los grance de oafé, despuds del
tratamiento a2l ocalor y de escurrirlos, se vierten en la tolva
63 de donle omen en el tembor giratorie & 1o largo &el oual
gravitan hasts el extremo xnas ancho del tam’oor 56 y se mmeven
heata el plam inclinado 65 _por el cual ocasn, Durante su paso
por el tambor, estdn en contecto aon el forro 57 gue tomz ds
ellos agente residnal y son agitados y seocados por las piezas
34 gue también recogen de ellos agente resiﬁ.ua:.;

‘ Otras maqu:.nae para gquitar el agente residnal
despuée de heber aido extrafdcs los granos ds cafd de cuelquiers
da las Lnstalacione.a antes dssoritazs pusden ocomprender prensas
© oorreas sin fin que tengan superficies absorbentes para motuar
scbre loa grancs da oafé y quitar por absoreidn el agente gne
ain es aldlijera & dichos granos,

Debe entenierse que nuestro procedimiento no se
li.mita &l uso ae ninguns de las instalaciones o mdquinas hasts
squ{ de=crites, porgue puede emplesrse cualguier instalacidn
¢ magquinaria sdeouads pare realizar dicho prooedimients o sepa-
Tar ol medic residual despuds del tratamiento por el o&‘l.or..

Esta solicitud que corresponde & la presentads
en Gren Bretefia, el 29 de junic de 1946, bajo el niimerc
19476/46, se acoge & los beneficios del artfoulo 51 del vigente
Bstatuto sobre Propledad Inauetrial;

=0~ FOTA «(0=

Xos puntos de invenoldn propia y nueve que se

presentan para gue sean objeto de esta Patente de Invenoidn
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en ﬁ’spaﬁa, por VEINTE afios, son los siguientes:

12", - Un procedimiento de iratar grancs de cafs,
consistente en o&l.entarlc & temperatura predeterminads y du-
rante un tiempo predetermingdc mientras estén protegidos oon-
tra la accidn del aire o gases perjudichales, y se evita el
escape de valicsas sustancias volétiles desarrolladss y liber-
tzdae por el calor, tel ocomo caf&ol; .

£2, = Un procsdimiento de tratar granos de oafé
que consiste en rodaanoe de un agente conductor de calor gue
los protage ocontras el ocontactc con el aire y gases perjudiciales,
deja escapar la humedsd natural de los misms, oentrarresta
en gran mansra el eaéqu de sustancias volétiles deseables de
los mismos producidaes por el calorx, no reacciona de modo des-
ventajoso quimicamente sobre ellge y no los contamine en forma
perjudlcial, y en aplicsr la cantidad reguerida de oalor & ls
temperatnre requerids a los mismos mediante dicho agente mienw
trae eatdn rodeados por e'-ste;

39, ~ Un prooedimientc de tratar granos de oafd
que oonsiste en colocarles en una cera y aplicarles mma oanti-~
dad predeterminsds de oalcr & wna temperaturs predeterminsis
mientras estén en la ocera,

&9. ~ Un pruced;imiente de tratar granos de ocafe,
que consiste en cclooarloa en un #oido graso mde alto y apli-
osrle una cantidsd predeterminaia de calor & tomperatura predo-
terminads mientras estdn en el doido graso mds alte,

59. = Un proocedimiento de tratar granos de cafe,
consistente en. colocarlos en una mezdla de glicéridos ds doldos
grascs y apliocarles una cantidad predeterminade de calor & una

L
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temperaturs predeterminada mientras estdn en los glicdrides.

ﬁﬂ; ‘= Un procedimiento de tratar granos de ocafé,
consietente en colocarlos en un alcohol mde al%o y aplicarles
una cantidad predeterminada de calor a temperatura predetermine-
da mientras estén en el aloohol mes alto.

79; ~ Un procedimiento de tratar granos de oafe
gue oonsiste en ¢olocarlos en un residuo de petrdleo y aplioar~-
les una ocantilszd predeterminada de calor a temperatura predeter-
minade mientras estén en el residnc de pet:céleo'.'

89; = Un procedimiento de tratar grancs de cafe,
consistente en colocarlos en un disolvente orgdnico y splicarles
una ocantidad predetermineda de calor a temperatu:a predeternminads
mientras estdn en ol disolvente orgénico,

9’. ~ Un prooedimientsc de tratar granos ds café
que consiste en qolcoarlos en una meszcla de mna ocera, un #oido
graso mds alto, un glicérido de doidc graso, alookol mis alto,
residus de petrdleo, 4isolvente orgdnico y splicarles una oan~
t1ded predeterminada de calor a temperatura predsterminada mien-
tres emtdn en lavmzcla..

109..‘- Un prooedimiento de tratar granos de osfe,
consistente en colocarlos en manteca de cacao y aplioarles una
cantidad predetermineds de o&lor a temperatura predeterminads
mientras estén en 1a mantece de cacao,

110-. ~ Un procedimiento de tratar granos de osfé,

~ ocongistente en colooarlos en un polvo inerte y aplicarles uuns

cantidad predeterminads de oalor & una temperatura predetermina~
4z mientras estén en el polw.
129. - Un procsdimisento de tratar granos 4e cafo.

P ) e
“ 16 =
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eonsistente en sumergirlcos en un agente que excluye el aire

¥ los gases perjudicialee preceleniados, y en aumentar luego la
temperatura del agente hasta un méximo predeterminade y mante=
ner ¢l agente & esta temperatura méxima durante un periodoc pre-
determinado, y luege separarlc, mentenicndose el sgente en
movimiento durante am trawmiento'.

128, = Un procedimiento de prepsaracidn de granos
de vafé al calor para poder hacer de ellos infusiones y concen-
'f:adoa- ds oafé, consistente en calentar un befic de cera parafie
ne de alto grado o manteca de cacao derretidas & por lo mencs
1802C, oclooar los granos ocrudos en el bafio, aumentar la tem=
peratura de la cera lentamente hasta la temperatura de 216-34626,
mantener el bafio a eata temperatura hasta que ha tenide lugar '
en los grenos le deseads centidad de ocambio, y luego separar
loe granos de cafd y el agente, el oual se agita mientras dichos
grance estén en él;

149; = Un procedimiento para tostar granos de |
caté, '

» Tal y oomo se ha desorito en la Memoria gue
antecede, :epreéentad.o en loa dibujoe que se scompaiian ¥y oon

Gl

los fines que se han especificado. ‘
Rsta Memoria oconsta de &ieciseis hojas escritas i

.

por unea sola ocars,

Fa

garga, 10 JUNG4Z —~
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