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MEMORTA DESCRIPTIVA
c@rrséponuento a 1a soli-
oitud ds ume PATENTE DE IN-
VENCION a favor de Doﬁ. An-
tonko éoanms ESPINOSA ¥
Do_ﬁ, Rafael MURCIA FERRER,

residentes en Barcelona,-
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| PATPENTE DB INVENCION

por "UN FROCEDIMIRNTO PARA Li PABRICACION DE VERMUT PRE-
PARADO",& favor ds Dom Amtonio SORRIBAS BSPINOSA y Dom
Rafael MURCIA FREFER,esbos de naciomalifai espafiols,demi
oiliades ex Barcelems,calles @ Enrique Gramsdos nmt 116
y 4o Provenza nt zzo,reapectivménto‘.--------‘-----;----
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~ Como s sabido,el vermut se toma,gemeralmante,mezole
do eon uma cantidad mayor o memcr de agua carbénice o de
Mtsl. Eata,vieme preparada ds ftbru; o ee eolabera ez
el propio establecimisnto ex que se aomsume aguel.

- Oourrs astmalmente que,por difisultades my explica-
bles,no reune ol agus carbémica las cendicienes que senm
Precises en las mismas,por 1o que alteram,perjuiicdadols
las earacterfstices de saber w elor del aperitivo de que
se hauc;

Por ofra parts,y por las propiss rasones sefialadas,
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8¢ han prednoidc en ne peces casos,sstallidos de las bote-
1llas o envases que,oonm el mombre de eifomes,es sumimistra-
aa ol agus cerbémiea,de £Abriea,con los peligres censiguien-
tes para el eona'am:l.dor'. , ,

Los Teourremtes,ham ilsado y llevalo & 1a préistiss 1a
forma de m sélnei&n a las m161@m ® inconvenientes
sefialalos, mediaxte ol suministre del vermut preparedo,es
Gecir,llevanie auoim la _ca&rcsnemmo cantidal de
agaa oarbﬁmtg pero,para que la adicién del agus carbémi-
sa al referidc vimo aperitivo sea pesible y eficas,preciea
se realiece ox doterminala forma y c:lremttiom,oa decir,
sogén un procedinients muevo y de invemeién de aguellos,
por le gue soliocitan se iu garantice la propiedad y el de-
recho & la explotaciéz exclusiva del ntm.mmtc la ps-
tents de invenoifn a que se refiere la presemte memoria .
Qsseriptiva,

El pruouaimtu ds que se trata,comsiste en su esen-
cialidald,en inyectar,en primer térmimeo,en los frasees esn
que se mmm 91 cmun_nor el m&n&o aperitive,una
cantidad somvenients de ,“’?“ eaxrbérico & una preeién que
apensg rebase la presifa amosﬂrun y nguw:ti se in-
troduse nqlumemmuuio vermmt y agra en uaf pro-
poroién variable,si biem,por le eerriemte,ambos liquides
ilgwwh on l& relacifn de tres a umo,pere,en forma y een
medies aprepiados para que el 1{quide mo se mezsle cem el
ges,siné que le comprima,y segmidamente se proceds al oie-
rre del envase en el que quedsrd,enx su extremo superier,ums
soma més o menes grande ceunpada por &iche g8s, En estas com-
diciones se mantiene ol envase corrale haseta el momemto de
su utuizaczéi, en que basta sacudirle tnartqmonto para que
se prodmsea la mezecla del (c'::l.ao serbénico eon ol 1liquido,
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gquedando en disposioidm de ser aomsumids, L& prictice ha

demestrado que,de esta menera,ne se produse alterasiém al-

guns ni ex el asaber ni en sl olexr del aperitivo de gue se
trata,cor la seguridel de que por intn-‘s prepio de loe fa-
bricantes del mismo se aldeptardm las mfximas gareatias per
le ¢ue reaspecta a 1# puseza del ages que se messle con el
aperitive y & 1z d¢l gis eardémico mlem:ﬁ?

La realizasifn préctisa dsl procedimiemto desorite,serd
varisble en lo que afecte a méquinas y aparates que em el
nismo se utiliscen,al sistema de eierrs de los envases qus
se aloptem,al tipe a.e diches exvases y em general,en todo s

' ‘enqnto no alters,ctmbie ¢ modifique,la esemcialidad del ok~

Joto de la Patente desorital
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Se ERIVINDICA come ebjeto de esta PATENTE: ,

it Un prosetimiemto para n‘nbrieuun‘h vermat pre-
pareds,que em s esemcialidad,comsiste em imyeotar,en pri-
mer términe,ex ¢l envase en que se haya ds agomdiciomar y
a uns presifm mo superier & la atmosférics,gda carbémieo,y
a contimuscién una mescla,en 128 proporciomes dsbidams,de
vermat ¥y aguk,pero en forma un tamto lexta para dar lugar
a que ol gas se asymule emn la parte alta del envase sin mes-
elarse eon el liguide,cerrfndose luego um.el‘y mantenién-
dose en estas condicionmes hasta ol momemte de su comsumo,
en que,sometido a unt fuerte remoeidn,se produses la mes-
ela del 1fquide con ol gas,com lo que queda el aperitivo
e que se trata,preparsio eon la corrsspendients cantidad
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de agus oarblnics o de Seltz,que de esta meners se ha for
medo en el propic seno de dicha masa ligquida.
&¢ "UN PROCEDIMIEFTO PARA LA PABRICACION DE VERMUT

Bareeleona 13 de }Byo de 1947,
antonic SORRIBAS ESPINOSA

: Rafasl MURCIA FERRER
p. &
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