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PATENTE I?E MODEYL DE UTILIDAD

por VEINTE ARNOS

afavorde Don PFrencigco Joséd TRAS--
PUESTO Niguel, de nacionalidad espafiola, domici-

liado en Vigo (Pontevedra), Avenidg de ILe Florida, nlmero 202,
por:

" UTENSILIO DE COCINA; APTO PARA UNA MULTIPLICIDAD DE USOS *

MEMORIA DESCRIPTIVA

El presente Modelo de Utilidad tiene por objeto un utensi- };
lio de cocina, que presenta una estructura sumamente simple,
pudiendo ser fabricado en grandes series a precios de coste muy ;J
reducidos, y que, & pesar de esta simplicidad estructural, per-
mite llevar a cabo con facilidad y rapidez una serie relativa- :
mente importante de operaciones, pudiendo concretamente ser uti-‘7
lizado para pelar patatas, para quitar los ojos o irregularide-
des de las mismas, para quiter las escamas del pescado, para
ahuecar patatas o frutos, para rasper zanshorims o anélogos,

‘etc. ’ etc;'
Por lo demds, la estructure, lae posibilidades de utiliza~
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cidn y las principales caracteristicas y ventajas del utensilioifﬁ

en cuestidn, resultarén més ficilmente comprensibles a la vista?ﬂj

de los dibujos adjuntos, en los que - en forma esquemética y,
desde luego, sin caracter limitativo de ninguna clase - se ha
representado un ejemplo concreto de realizacién préctioa del

mismos

En estos dibujos: la figura 1 ds una vista en perspectiva

. del conjunto del utensilio, y las figuras 2, 3 y 4 son sendos

cortes transversales, reelizados, respectivamente, segin II-II,%f

III-III y IV-IV de la figura 1.
'Refiriendonoa, pues, & los expresados dibujos %

El utensilio que se preconiza se halla constituido por

una sola pieza de plancha metdlica estampada, por ejemplo, plan-;’

cha de acero inoxidable, conformeds de maners que presenta una

zona central 1, dotada de seccidén aproximedemente oiroular, ova—Q

lada umotra cualesquiera qQue resulte apropiada para constituir

un mango dispuesto para facilitar el asido y manejo del conjun— o

to, y dos zonas extremas 2-3, dotadas de seccién aproximadamen- ﬁf

te en U, que enlazan sin solucidn de continuidad con aquella y
que constituyen las partes asctivas del utensilio.

La zona 2, que ocups une de las extremidades del conjunto,

P
R

presenta, segin dicho, una seccidén de forma aproximadamente en jf

U, v se hella dotada de una embuticién longitudinel centrel 4,
abierta por uno de sus laterales 5 y dotada en el mismo de un

filo cortante, constituyendo una cuchilla que queda en dispoai;

cién de ser ventajosamente utilizado para llevar a cabo el peiapaﬁﬁ

do de patatas y otros tubérculos, frutos, bulbos o raidess La
extremidad de esta zone adopta la forma de una punta redondeada
y afilada 6, quedando en disposicién de ser utilizada para ex-
traer los 0jos o impurezas que pueda presentar la superficie de

aquéllos elementoss
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Por su parte, la zona 3, que ocupa la otra extremidad del

conjunto, presenta tambien una secoién de forma aproximademente - .
en U, presentendo en su rama central - plana 0 ligeramente abomé
bada ¥ preferentemente limitada por nervios de refuerzo 7-7'-
una serie de pequefias embuticiones 8, de planta aproximadamente;ff
circular, ovalada u otra cualesquiera apropiada, dotadas de unai 
abertura lateral 9, orientada en el mismo sentido en todas |
ellas y limitada por un filo cortante. Esta sucesidn de embmti-;
ciones puede ser ventajosamente utilizada para el raspado de ; 
laes escamas de pescado, en vistas a determinar el desprendimién;fﬁ
to de las mismas, y para otras aplicaciones anélogos. Los bor- -
des libres 10-10' de las ramas laterales de esta zona, se hallad}i;
cortados en zig-zag, formando a modo de un dentado, que puede '
ger utilizado para el raspado de zanahorias y andlogos. Y, fi-
nelmente, el borde extremo 11 se halle ondulado y presenta un
£ilo cortante, quedando en disposici6n de ser utilizado para
corter y conformar patatas, frutos, tubérculos, raices, etc.etcﬁf
Resta ya dnicamente hacer constar de una manera general ¥ }fi
expresa que, como se comprende y es 18gico, y aparte de las que ji:
hen sido ya concretemente indicedas, en la realizacidn préctica -
del utensilio de cocina que ha quededo descrito, cabri introdu-
cir todas aquellas adiciones y modificaciones de detalle que no

afecten a 1o que constituye la esencialidad del registro que se

solicita&

SE REIVINDICA: A
1 - Utensilio de oocina, apto para una multiplicidad de

usos, caracterizado por estar constituido por un cuerpo de formaff!
general rectilinea alargada, obtenida de una sola pieza de plén-;ﬂ'
che metélica estampada, que presenta una zona central de sec—

cién aproximademente ecircular u otra andloga apropiada, dis~
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puesta para constituir el mango de manejo del congunto, y dos

z0nas extremas que enlazan convenientemente con la zona oentral?
una de las cuasles presenta una secoidn transversal de forma
aproximadamente en U, presentando en su extremidad un filo
cortante en forme de ufia 0 punta redondeada, y hallandose do-
tade de una embuticién rectilinea, dispueste en sentido longi-~
tudinal central, abierta por uno de sus laterales,’y dotado en
el mismo de un borde cortante; en tanto que la zona gque ocupa
la extremidad opuesta del conjunto presenta tambien una seccién?;:
transversel de forma aproximadamente en U, presentandd ios bor-é f
des libres de sus ramas laterales afilados y cortados en zig-
zag, el borde extremo cortante y onduledo, y la ramé central
dotade de una sucesién de pequefias embuticiones, iguales entre
sf, dotades de plante aproximadamente circuler, provistas de
una abertura lateral orientada en el mismo sentido en todas
ellas, limitada por un borde oortante.

2 - Utensilio de cocina, apto para una multipiioidad de

uso08.

Consta la presente Memoria Descriptiva de cua~ ..
tro hojas mecanografiadas, escritas por una sola
cara, numeradas del 1 el 4, con sus lineas numeradas’
a su vez, de ¢inco en cinco y de dibujos anexos.

Barcelona, 6 FEB, 19/2

P. A.
aé.___-
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