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.M B3 ORIA DESCHIPDPTILVA
. qQue se acoumpeara
a la solicitud de

una PAYENTE DB LwVENCION,por VELntl ANUS en Espana.

& favor de

Ds JE&N&E,mARIBfLUUISE FASRE, residente en SERVIAN (aérault-
Prancia) ‘

por

MPRUUKDIMIENTU Y APARAMO PARA LA'DESULELTAClDQ Dk LUS JuUGos|
ARUMATICUS DE CUNSERVA CON AYUDA DEL ANHIDRIDO SULFUROSO O
Dl SUS DERLVADUS", | o

Inventors mr: FLANZY, siichel, Pierre,Paul, de nacionalidad

franceéa.~'

Con prioridad de la sol.francesa P.V.653 del 15 de marzo

de 1l 943
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‘ndevo procedimiento de resulritecibu ae los jugos de uvas,

. citad de patvtente Irancesa deppsitada el 3 de Septiewdre de

‘$in ewbargo, ea idénticas condiciones, 108 Jugos arométicos,

liquido en condiciopes determinadas de temperaturs y de preq

‘aiticacibu del procedimiento de arrustre pur el vupor de

agua, 8inoc de un nuevo procedimiento, esenciralmente distin-

epuilicidun pueae ser facliitada por una corriente de gas

‘evita gracias al ewpleo de una coliuwmun refrigerante adecusa

- Bl problemu de la desulf;tacién ae los jugug ae fruias

ha sido expuesto en la memoriu descriptiva reYerente a wun

aplicacibi a uau nueva técnica de preparacibu y d e conserva-

cibn ae los jugos ae frutas y ieguwpres" objeto de la soli~

1.v42 con el n¥ 624,
Dicno proceaiwiento, pasado ‘eu el arrastre del annidrido
sulturoso por el vapor de agua, di excelentes resuitados,

en particular con 10s jugos de uva y Los jugos de tomates.

tales como el Jugv de nuranje, # ser resullitados, pierdexn
arows, v cuul perjudica el velur comercial de dicnos RS
fin e recto, el vapor de agua arrastru con el anuidrido saifud
roso 10S cowpuestos arométicos uoc destilaples a 1luu? U bpaje
presibu noruul.

El presente invento asegura la desultitacidn satistac-
torim de dichos jugus, conservandoles al mismo tiempo su -

aroma primitiva. Su principio se basa en la epbullicidu del

T

8ién, siu 1atroauccibu ael vapor ae aguaa y sSin variacibua Tij

nel del voldmen del Jugo.wso Se trata por lo tanto de una mo

to .en cuanto a.su princlpio y a sus wodalldades.
El jugo contenido en un reciplienie apropirado, tlasmado

desalfitador, se calients nasta la ebulliicidén a una presidi

determanada, igual 0 iaterior a la presidén atwostérica.DigHa

inerte, por ejempio, ae dcido carbénico. fToda eiiminaciu
de agua Yy, por lu tantd, toda reduccidu de voldwmeu, se :

L.
41 contugto cou lus paredes Iriu8, €1l Vapor ae sgua e coaf
densa y el aguu ldquida vuelve & incorporarse al jugé'aé=r
ebullicidn. Dicha vuelta debe e tectuarse evitdndose cuiasa-~

dosamente todo burboteo geseosSo.
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‘annidrigo sulluroso svore 1os Srganos ae la buwda. D€ pueue

por la nuturaleza del jugo. im operacibn es was corta esn ei

ranja es uno de lus uwas diriciles de resulfitar. #n el caso .

pero la ebuliicidén deve seguir sin interrupcidn. Después de

477911

E1 anuxdrldo sulfuioso gaseoso, en tales condlcloues ae
temperatura y de presidu se desprende solo fuera de la columf'
na refrigerante. Esta desemperia de esta suerte el pépel de
columna de seleccidn, eliminando los gases disueitos y ea patr
ticular el annidrido suitfuroso iiore,

Kn cuanto el anhidriao sulfuroso, eun combinacién aldehf-
drica, su disociacibn es casi totai, graclas a la eoullicidn
0 a uum seérie de presiuvnes vuriables, Finulmente queda pi'ac-j
ticamente eliminado ¢owo e€i anhidriqo sulfruroso liivre., El an<
nidrido sulfuroso desprendido puede borbvtear en una soiucidy
alcallna que puede ser, por €jewplo, de sSosa, de cal,_&e-carpcé
nato de sodio o de calcio, dispuesia delalde de la bowos de

hacer el vacio, ae suerte de evitaur toas aeclén cormosiva del

prvducir sulfito de s0dic o de calcio.

Las temperuturas de evuliicibu y su curacida se determingn
caso de ciertos jugus y mas larga pura otros. Bl jugu de na-

de los jugos way delicados se proceae de lios dos wodos si-
guaentes. }

Bl jugo a desulfitar se introduce en el desulfitador ¥y es
calentado répidamente, sea por ia accidn dei ;uégo directo, -
Sea por una corriente de vapor gue circula por un serpentin,
Tan pronto la tewperaturz llegu a cerca de 952 ¢, se e stablepe
una presidn apréximads de 6U-65 cm. de mercurio. una corrien
te de agua, eniria coavenientemente la ‘columna refrlgerante;
La evbullicién se mantiene auraate unos lU minutos. bLa presiﬁd
es>reduc1da después a menos de lu cm. de merocurio. Durante

este tl&mpo el oaientamlento se debe reducir o lmterrumplrsj,

- 8on rechazasdos hacia la bomba de hacer el vacioe

citudo lapso ae tiewpc la desulfitecién quéda geueralmente
terminadsa. ,
inmedim tamente después se pone ei jugo en relacidén con

el aire exterior, de mouo que los Uitimos vestigios de gas
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tomando las precauciones usuales, el jugo no se alteras, sin

de resultar completa. En tul caso, después de naver tuelto

1la bomba de fxcer el vacio, estavlecer otra vez uus presién

#

Se vxerté ei jugo envaséndolo, enfriado o no; en bote-

.1las o recipientes cuaiesquiera. Con tal de efectuar el envabe

que hayas necesidad de pasteurizar o filtrarlo. Le técnica
anterior puede denominurse de ebulliciones bajo una presidn
determinada o bajo presivnes periddicamente decrecientes,

Segin la naturaleza del jugo, ia desultitacifn no pue-:
2 la presién atmosférica, s e debe poner nuevawente en acciby]

de 60 - 65 cm, de ue reurio apréximadamente,'caleniar répicea-
mente nasta la ebuilicidu y mantener ésta durante uuaos cinocg
Wwinutos, A contvinuacidu la presibu se reduce de nuevo = 10 dm.
de mercurio, sin interrumpir lu eoullicidn, conforme se ine-
dicé anteriormente. Despuds se pone el jugo en comunicaecién
con el aire exterior, vertiéndose seguidamente el jugosSe—
gin el caso y antes de verter el jugo, se deben efectuar a
veces una tercera y ain whs epulllciones bajo una presidn dq
60 a 65 cm de mercurio, volviéridose cada veg a,lé presidn

atmosférica. Algunas veces las ebulliciones segunda y terce:

+

ra o alguna de las siguientes, si hay lugar pars ellas,pue-~
den llevarse a cabo vajo una presidu interior o supérior a

los 6u a 65 cm. de mercurio. Su duracidu puede variar de b

1

minutos. Es importante que 1os calentamientos sé hagen répi
damente.

Esta dltima t€cnica puede llawsrse la de ebulliciones
bajo presiones periddicemente oscilantes, es decir, alter~
nativamente crecirentes o decrecientes, Bl conjunto ae di-—
chas operaciones dura a2 1o suwo meala hora. LOS jugous obte-
nidps nan couservado su aroma y su desulfitacidn es satlsfﬁc-
toria. ‘

Ei dispositico cowprende: el desufitador D constituido
por un reciprente cilindrico de fonao estérico; 1aacolugna'
refrigerante K estd eun relacilu duu 18 vowbas de hacer ej
vaciee El conjunto depe ser capaz de resistir a una presiéh

de apréximadameute 5 om de mercurio. Bl ague condensada

vuelve g caey en el desuilitsdor, pasando por 1os. tabos
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ondensacidn rapldas del vapor ﬂe agus, "los materiales em-
pleados deben ser 1natacab1es por los acidoa organicoe ¥y por
1 anhidrido sulfuroso. Le alimentacidn del‘desulfitador de-
e ser dlscontinua, npuesto gque el tratamientq del'jugo se
fectua por cargas sucesivas.

A1 dibujo adjunto representa a titulp demostrativo y no

-5— T&f —

e retorno C1,C2, La columna refrigerante puede estar cons-
ituida por un haz de tubos que vrovocan la expansién y 1a‘_
imitativo, el esquema de ‘una forma de ejecucion del disposi
ivo. ‘

Los jugos de mandarinas, naranjes, de casis, desulfita-
os mediante el nuevo Droeedimiento,_conservan'éus calida~-
es comerciales, Dicha lista de productos es indicativa ¥y
o limitative. El procedlmlento puede aplicarse igualmente

los jugos sin aroma, tanto d¢ frutas como de legumbrel. Se
eben tomar ciertas precauciones cuando los Jugoa no son su-
icientemente 1iquidos. } ‘
" NOTA S

12,- Procedimiento de desulfitacidn de los productos
egetales alimenticios (frutos, legumbres, Jugos, arOmaticos),
reviamente tratados con un fin de conservacidn vor el anhi-
rido sulfuroso, caracterizasdo porque provoca el desprendl-
iento de este anh{drido sulfuroso, condensa los productos
ondensables arrastrados con el anhidrido sulfuroso sobre sy -
erflcies frias, y 1levva estos productos asi condensgados

la masa de los productos a tratar sin mezcla con el anhidri-
4] sulfdroso que se desprende en el curso de 1la operacion '
que e8 expalsado fuera del aparato. -

28, - Procedlmiento segun le reivind1cae1on 1, caracte-

g

rizado porgue provoca gl deSprendlmiento del anhldrido sul-

furoso, mediante 1la emulSLOn de la masa a tratar.

5‘.- Procedimiento segin la reivindicacidn 1, caraeteri-
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zade porgue provoca el desprenﬁ{mieﬁto del anhidrido sulfa-

‘de 1la masa a tratar.

'rizado porque la conduccién de los productos confensables

’recorrida por el anhidrido sulfuroso.

'sobre las paredes frias, ’ e

' Cﬁidah

I

roso mediante ebullicidn. \ _
4%,- Procedimiento segin las reivindicaciones 1y 2,

caracterizado porque provoca una agitacidén suplementaria

52, - Procedimiento ségﬁn las reivindicaciones 1 y 3
6 4, caracterizado porque provoca 1la ebullicidn béjo une
presién inferior a la atmosférica. .
}‘69.-.Proéedimiento, segin la reivirdicacién 1, carac-
terizado porque facilita la condensacidn de los productoe
condensables pof egcape a) contacto con las paredea‘frias.*

72,- Procedimiento éegén la reivindicacidn 1, caracte-
a la masa en tratamiento, se hace por -via distinta de 1la

82, - Procedimlento segin- la reivindicscidn 1,. caracﬁeri-

zado porque hace correr a chorro los productos conéensables

9%,- Aparato para la puesta en préctica del procedimien-]
to, ség&n cualquiera de las rei%indicabiones anteriores, ca-
racterizado por estar constituido por un recipiente que com-
prende paredes frias, cuysa 1nelinacion es tal que evita 1a(
de golpe de‘los produetos condensados que corren a
ehorro sobre ellé,’y porque cbmprende también una columna
refrigerante, efectudndose la condensacidn sin bérboteo ga-
seoéo, volviendo al recipiente los jugos condensados en
la citada c$1umné a través del tubo de retroceso, sin en-
contrar el énhidrido gue se desprende. '

10%.- 3e reiVin&ic%; por dltimo, como objeto SQbre‘el
que ha de regaer la Patente de invencidn qué ge solicita,
PROCEDIMIENTO-Y APARATO PARA 14 DESULFITACION DE T.OS JUGOS

AROMATICOS DE CONSERVA CGN AYUTA DD ANHIDRIDO SULFUROSO 0
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DE SUS DERIVATOS.
Todo conforme. queda descrito en la presenté ‘Meinoria_,
ciue consta de siete pa:ginag' escritss a maquina por una
sola cara, y dibujq§ que se acompafian, |
| Madrid, 6 mayo 1.947
ATFONSO UNGRIA
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