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MEMORIA DESCRIPTIVA

correspondiente a un 
MODELO DE UTILIDAD

por VEINTE años
para todo el territorio español 
A favor de:
Don José MARTIN ESCOLAR-NORIEGA 
de nacionalidad española 
Residente en:
MADRID, c/. Orense, 80 
Por:
"UTENSILIO PARA CORTAR TARTAS".



El utensilio que, como objeto de esta solicitud de Modelo 
de Utilidad, seguidamente se describe, está concebido pa­
ra cortar porciones angulares de tartas, pasteles o simi­
lares, caracterizándose por presentar dos partes planas 
cortantes, unidas entre si por una parte curvada del mismo 
material, formando un todo flexible, con lo cual el ángulo 
formado puede ser ampliamente variado, presentando estas 
partes un filo cortante y sendas prolongaciones que cons­
tituyen otros tantos mangos o empuñaduras.
De esta manera, el trozo de tarta, pastel, etc., así cor­
tado puede ser servido, sujeto por el utensilio ahora en 
función de pinza o paleta.
Parte esencial de este utensilio es, como se ha indicado, 
la banda de material laminar elástico y dotado de filo en 
uno de sus bordes, que puede ser acero inoxidable J otro 
material análogo.
Con objeto de hacer más claramente comprensible cuanto ante 
cede, poniendo al propio tiempo de relieve otras caracterís 
ticas y ventajas de este utensilio, se describe seguidamen­
te un ejemplo de realización, no limitativo, del mismo, 
ilustrado en el dibujo adjunto, en el cual puede verse, 
en perspectiva, cómo la parte constitutiva esencial es una 
hoja 1, flexible, por ejemplo de acero inoxidable, con un 
borde recto y afilado para constituir corte.
La hoja 1 está curvada en su centro para formar dos ramas



rectas, divergentes, que terminan en sendos mangos o empu­
ñaduras 2.
Estas hojas divergentes 3 presentan sendos filos cortantes 
4.
Una embutici&n a los extremos de cada rama, por ejemplo de 
forma acanalada 5 constituye un nervio de refuerzo para el 
arranque de un apéndice 6, también arqueado con fines de re 
sistencia, que constituye el vástago que, introducido en el 
mango correspondiente 2, sirve para la fijación de este úl­
timo.
En el borde opuesto al de corte 4 existe, hacia el vértice 
curvado, la escotadura o reducción de altura 7.
Esta disposición de utensilio, aparte de nueva, presenta 
positivas ventajas sobre otros utensilios destinados a fi­
nes parecidos, cumpliendo su objeto de una manera totalmen­
te eficaz y siendo, además, de constitución extremadamente 
sencilla.
Evidentemente, respecto a lo descrito é ilustrado, pueden 
introducirse en la práctica cuantas modificaciones de deta­
lle, por no alterar lo esencial de este Modelo, tengan cabi 
da en el marco de las siguientes:

R E I V I N D I C A C I O N E S  

1.- Utensilio para cortar tartas, caracterizado por el he­
cho de estar constituido por una pieza laminar flexible y 
elástica doblada mediante una pequeña curva por su mitad



para formar dos ramas rectas divergentes y que pueden va­
riar su disposición angular por la citada elásticidad del 
material, presentando un borde recto afilado para consti­
tuir el corte y presentando el borde opuesto con una esco­
tadura en ambas ramas desde aproximadamente la mitad de ca­
da una de ellas nacía el vértice curvado, en cuya zona la 
altura es mínima, prolongándose en los extremos libres sen* 
dos estrechos apéndices embutidos para su refuerzo y desti­
nados a sujetarse introducidos en sendos mangos de empuña­
dura para la utilización del utensilio.
2.- "UTENSILIO PARA CORTAR TARTAS".
Todo tal y como queda descrito y reivindicado en la presen­
te Memoria que consta de cuatro hojas mecanografiadas por 
una sola de sus caras y se ilustra con los dibujos que a 
la misma se acompañan.

Madrid, a 2SLde Febrero de 1.972.

")*Ba/na'cío Páre: Cono/
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