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PATENTR DE INVEWGION

‘por veinte afios

" a favor de 4
Don Remén ANGUERA BORRAS y .~ .
Dofia Wagdalena ANGLES ~ | |
i'ﬁgmoni;qa en Tarregont.

| "2om .

@rooedimian‘&o industrial para 1s btsnnivSn de un oona.imnu
to pare cqcinazfﬂv.i

v [T T -

MEMORIA DESCRIPIPITVA

‘ con’siété el objeto de 1a presente 'Pa:!:'eﬁt'e’ ae 1nven;s16xi
en un' procedimimto inauntrial para 1s obtencién de un
'oondimento para cocina.r.x _

Easba 1a fecha no se oonoce en. el mercado produoto pa.ra
»cooinar q;ao reuna 1a.e cond.icionas del qne es ob:eto de
éste prooo&imiento.j ,

Se ha.u estudiado todos los rasultadoa, praetinos. eeo-h‘
n&niooa y de resultado posit ivn, merced & les cualidsies
de sus ingredientes.

" Primeramente se oogen a.ebia.amente eortada.s, ﬂ.oree y

C o e e e
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hojaa de tomillo para ser trituradas paaandolo por un tamiz
muy f£ino con el fin de eliminar los peguefios nervios y'trama'
08 que hubieran quedando Bolamente'el'polvo escueto, y luew
g0 se guarda en un rescipiente de prisfalﬂ'
15 Se _preparan abarte hojas de lsurel previamente trituras
| das y pasadaa por un temiz pare suprimir al igual qua, el
~ eas0 anterior todos los nervios que gqudaren y roservéndose
. 1gua1mente en un recipiente de oristalﬂ ,
Con hojgé-do‘orégané y ajedrea es las somete ignsimente
£0 a triturade hesta convertirlas en polve suprimiénioles los .
residuos que no interesen por medio de un tamiz y 8l igual
que los 1ngredientes anteriormante indicaics se guardas el
A‘fpalvo en un envase da oriatal.;
_ Una ves efactuadas 1aa operaoiones autoriores, se procede
. N 86 & su mezola por medio de una bola ae etigtdl aw&u&er‘ vecia
-  con el fin de al ajetrearle se mezole muy bien los cuetro
ingredientes que hay en su interior y en belvoa
Una vez efectusda’ la operacién enterior habiendo puesto -
por oada ingrediente su cuarta parte o sea £5% de cada uno
30 de ellos, se procede seguidamente a colocar el menetonado
sonjunto en un depdsito dé‘blancﬁa forma de cejs sin tapar-
para-ser:sbmétidalen un horno de poca@ calofiaa a fiﬁ; de
que, al reaccionar el conjuntc de dichas materias y grohas,
se convierta en un golo aroma ¥y aéber, volviendo & colodar
35 diche mezcla en un recipiente de oristal debidemente ce-
rreldo y pafa ser suministrado en d¢sis a los pocos diss de‘v
efectusdas éstas operaciones de un reposo al final de las
miemasge = | | : :
Ss obtiene de dste modo wn condimento para oocinar he=
40 oho polvo muy fino gue, al dsparoirse sobre las comidas
cualquier que gea ésta propercionando un sabor y un armma

-muy rice y de condigionea thiénicaa de notable interée
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___Desarito suficientsmenﬁe el objcto de la pressnte Pa~
tenee de 1nvenc16n. 80lo cabe haserse eonatar que, podrs
ser objeto de mejoras, . slempre ¥y cuando no se altere la
esencialided de la miana.o :

REIIINDIG&GIGEES

m--u--u-—-.-- - -

Entvindioa el racurrenta 1& propiedad ¥y el aerechc exp
eclusivo de fabricacién en Bspafie y sus Dominioa, cara~eten
rizede. la prssente.paxenta de 1nvan516n por veinte afios,
en 1&3 siguientes reivin@icacionea. ’

1! ?rocedimiento industrisl pers la obtenoién de un con
dimento para cocinar, caractariz&do en: cortar hojas y flor
de tomillo para ser sagnidaments triturado todo allo ¥ pa~
aaﬁo pur un tamiz Ry fino con al fin de eliminar 10s pe-
quefios nervios que sxistiaran ¥ quede aolamente el polvo,
1ntro&ucicndcaa en un recipiente ds cristals N

a8 Erocedimiento industrial para la obtenoién de un

condimento para cocinar, oar&ctarizaao en proparar hojas

 secas de laurel, previemente tritursdss y passdas por un

tamig pard suprimir nérvios de las mismas, t reservéndoss
en un recipiente de cristal; o
. 28 Procedimiento industriel pare la obtencién de un

eondimpntq_pgrg’cocipar, oaragtg:izaab_qn 9:eparar_hojas

secas de eodganc ¥ sjedres y triturinlolas hasta conver=

tirlas en polio_yﬁsnpr;m;éﬁdc&es_}gs»ne;viosko partes gue
no se hayan podido reduecir a'poivo, eolocindose éste ocon-
nunto en un recipienta ac oristal. 7 N
@ Procedimiento in&ustrial para la obtencién de ma
condimento para cocinar, caraoterizado en mgzg;gr bien 1oa ,
19;rc§iegte§h&e ;aauretvinaieacionaa snteriores, por ma«

dio &e una bola vacia cireular de vidrio c:madera'dpbida»



,msnte tapa.da pars la mejor operwién ae movimiontou on.

e~

8 Procedsatento tndustrial pare 1a cvtensidn ge un

condinento para cooinar, ceracterisedo en que diche mesols

de la fe;v_indige.c'ién anterior se colooa en un depdeito de
8o plancha forma de caje sin _ta.pai:f_. pars ser sometida en un h@-_

N ’ ~ 1o de pocas calorias & fin de que, al reacoionar el conjume |

86  nistrado en dosie a los pocos dias de etaotu.adaa ésta ope=

raoionoe ¥ ds un reposo ‘al finsl de las mimas.

N CORDIMENTO PARA GOGINAR"

"

90 . en la esemcislidel de la presente Patemte de invendidn |
' por veinte afios, caracterizala en dsta Memoria Desoripti-~

- Vae

[P [ . . R Y -

___Consta dert:e. Eemoria._ha.esoriptiva de, ouatro ho;ae meca~
'_ . ' nografiaias por una sola. cara, numcraue. y roliadaso

Hadria. 25 J'nn.to de- 1947

75 todas direcciones, siendo la cantid.ad d.n cads 1ngredieate
‘1a de su cuarta parte, o sea un o 25% de ocade u.go de ello&

to de 'aiohaa mé.feé'ias ‘y aromas, se convierte en mn solo
‘ aroma y aabor, golvienao & colocar dichs meszcls en un re- i
cipicnte do oristal debidamente cerrﬂdo y para ser m:l- o

6‘0 Por "PBOGEDIHIEMO IKDUSTRIAI: PARA IA OBTEMION D!

- Sean cuales tueren las qirqt_metancian que, oonourra.n
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