
*  P ^ ^ T E  BE IN7EHCI0N

pór veinte añoa 
a favor Ae

Boa Ramán ¿BOCERA BORRAS y '

^  B o S a M a g A a l^ ^ M Z S "
 ̂ resiAentes en Tarragona*

^ * . - ,

, P O R  - ' ; .
^ProoeAimientoinAaatrial para l a  obtención Aa im ooaAinan^ 

to  para oocÍnar"*j

B B N O R I A D E S C R I B T I  7 A

Consiste e l  objeto Ae l a  preeente Patente Ae invencián 

en nn proceAimiento inA aetrial para l a  obtención Ae nn 
conAimtento para cocinar,]

Hasta l a  fecha no se conoce en e l  mercado proAncto para 
5 cocinar une rosna la s  conAiciohes Ael que es objeto Ae 

áste  procedimiento*;!
Se han estsAiaAo toAcs lo s  r a sá lta lo s , p rác tico s, eco-*

^ n&nicos y Ae resaltado p o sitiv o , merceA a  la s  onaliÁaAOs
Ae ss s  ingreAientes,]

10 Primeramente se cogen Aebldamente cortadas, f lo re s  y



hojas de tom illo gaya ser tr itu rad as pasándolo por un tamiz 

muy fino eon e l  fin  de eliminar lo s  pequeños nervios y tron­

cos gao hubieran quedando solamente e l  polvo escueto, y lú e* 
go se guarda en un recipiente de oristal+j 

16 Se preparan aparte hojas de lau re l previamente trituran  
das y pasadas por un tamiz para suprimir al igu al que# e l  

caso anterior todos lo s  nervios que guiaren y reservándose 

igualmente en un recipiente de o r ista l*!

Con hojas de orágano y ajedrea ee la s  somete igualmente 
SO a tritu rada h asta  convertirlas en polvo suprimiándoles lo s  

residuos que no interesan por medio de un tamiz y a l  igual 
que lo s  ingredientes anteriormente indicados se guarda e l

* polvo en un envase de o r ista l* j

Una vez efectuadas la s  operaciones an teriores, se procede 
86 a sü mezcla por medio da una bola de é r is td l  o áa&ara vacia 

con e l  fin  de a l  a je tre a r la  ae mezcle muy bien loe cuatro

* ingredientes que hay en su in terio r  y en polvo*)
Una vez efectuada l a  operación anterior habiendo puesto 

por cada ingrediente su cuarta parte o sea 86% de eada uno 
30 de e l lo s *  se procede seguidamente a colocar e l  mencionado 

conjunto en un depósito de plancha forma de ca ja  sin  tapar 
para ser sometida en un homo de pocas ca lo ría s  d f in , de 
que, a l  reaccionar e l  conjunto de dichas m aterias y aromas 

se convierta en un solo aroma y sabor, solviendo a ooloóar 

36 dicha mezcla en un reoipiente de c r i s t a l  debidamente oe* 
rrado y para ser  suministrado en dosis a  lo s  pocos d ia s de 

efectuadae á s ta s  operaciones de un reposo a l  fin a l de la s  

mismas#)
Se obtiene de áete modo un condimento para cocinar he- 

40 cho polvo muy fino que, a l  esparc irse  sobre la s  comidas 

cualquier que sea á s ta  proporcionando un sabor y un aroma 

muy rióo y de condigiones h igién icas de notable interóe



**s** ^7 7 7 !̂)
para la  salud#

Descrito sa fio  internante e l  objeto de l a  presente Pa- 
46 tente de invención, solo oabe hacerse constar que, podrá 

ser objeto de mejoras, siempre y cuando no se a ltere  la  

esencialiAaA Ae l a  miaña.
a i E I T I N D I C & e i O B E S

Reivindica e l recurrente l a  propiedad y eldarecho ex- 
60 elusivo Ae fabricación en España y sus Dominios, caracote-' 

rizada la  presente patente Ae invención por veinte años, 
en la s  siguientes reivindicaciones:

1? Procedimiento in d u stria l para la  obtención Ae un con 

Aimento para cocinar, caracterizado en cortar hojas y f lo r  
68 de tom illo para ser  seguidamente triturado todo e llo  y pa­

sado por un tamiz muy fino con e l  fin  de eliminar lo s  pe­

queños nervios que ex istieran  y quede solamente e l  polvo, 
introduciéndose en un recipiente da c r is ta l#

2* Procedimiento in d u stria l para l a  obtención de un 

60 condimento para cocinar, caracterizado en preparar hojas 
secas da la u re l+ previamente tr itu rad as y pasadas por un 
tamiz para suprimir nervios de la s  mismas, t  reservándose 

en un recipiente de c r i s t a l4
ge Procedimiento in d u stria l para la  obtención de un 

65 condimento para cocinar, caracterizado en preparar hojas 

secas de psógaao y ajedrea y tritu rán dolas hasta conver­
t i r l a s  sn polvo y suprimiéndoles lo s  nervios o partes que 
no se hayan podido reducir a polvo, colocándose éste  con­
junto en un recipiente de crista l# '

70 3É Procedimiento in d u stria l para l a  obtención ,de un
condimento para cocinar^ caracterizado en mezclar bien loa 

ingredientes de la s  reivindicaciones an teriores, por me­

dio de una bola vacia c ircu lar  de v idrio  o madera debida-
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mente tapada para la  mejor operación de movimientos en

75 todas d irecciones, siendo l a  en tid ad  de cada ingrediente ¡ 
l a  de en cnarta parte , o sea un 0*25% de cada uno de ellos#  ̂

5* Procedimiento in d u stria l para l a  obtención de na 
condimento para cocinar, caracterizado en que dicha mezcla 
de l a  reivindicación an terio r se coloca en nn depósito de

80

86

90

plancha forma de o a ja  sin  tapar para ser sometida en nn hotr 
no de pocas ca lo ría s d fin  de que, a l  reaccionar e l  conjna* 
to  de dichas materias y aromas, se convierta en nn solo 
aroma y sabor, solviendo a colocar dicha mezcla en nn re** 
cipiente de o r is ta l  debidamente cerrado y para ser somi- 
nistrado en d o sis a lo s  poces d i as de e fe ot nadas ó sta  ope** 

raciones y ds nn reposo a i  f in a l da la s  mismas*

6 * . Por "PROCEDIMIENTO INDUSTRIAL PARA LA OBTENCION DE 
UN CONDIMENTO PARA COCINAR".

Sean euales fueren la s  circunstancias que, concurran 

en l a  esenoialidád de la  p á se n te  Patente de invenci&A 
por veinte ados, caracterizada sn óstaSEemoria D escripti­
va*

Consta ó sta  Memoria d escrip tiva  de, cuatro hojas msca^ 
nografiadas por ana so la  Cara, numeradas, y fo liad as* 

gadrid 25 Junio de 1947
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