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 ̂ Las numerosas m ezclas denominadas "sucedáneos" d el c a fé , 

denotan l a  e x is te n c ia  r e a l  de una neo es idad p ú b lica  que se  in- 

te n ta  s a t i s f a c e r ;  y el hecho de que lo s  consum idores, s in  pen­

sa r  en p re fe re n c ia s , admitan t a le s  m ezclas con más resign ación  

5 que entusiasm o, demuestra también que l a  so lución  del proble­

ma no es co sa  f á c i l .

S r tre  todos lo s  sucedáneos o s u s t i tu t iv o s  d el c a fé , son, 

indiscutiblem ente lo s  m ejores, lo s  procedentes de a s n i l l a s  de 

c e re a le s , riqu eza en m aterias n u t r i t iv a s ,  poder s a c a r if ic a n te  

10 y cualidades aromát&as permiten prep arar m altas b astan te  apre­

c ia d a s .

No o b stan te , e l sabor a c re , e l  exceso de cen izas y l a  pér­

dida de p ro te ín a s , siguen constituyendo causas fundamentales



de subestim ación , contra l a s  cu a le s ha conseguido un áx ito  

completo e l recu rren te , g r a c ia s  a l  procedim iento perfeccion a­

do, fru to  de su s experien cias y e s tu d io s , para cuya protección  

1§4f^icita paten te  de invención por v e in te  años en España.

Al e fe c to , una vez se leccion ad as l a s  se m illa s  y deseca­

d as, ya sea por proceso d ire c to  mi ambiente seco , o bien por 

co rrien te  de a ire  c a l ie n te , se  procede a su castrac ió n  sec-* - 

clonándoles l a  yema o botón em brionario, anulando por con si­

guiente su poder germ inativo. E sta  prim era fa s e ,  novedad 

e se n c ia l del procedim iento, perm ite ya l a  conservación del 

grano durante mucho tiempo, in clu so  en ambiente húmedo, s in  

r ie sg o  de germinaciones espontáneas y , aun en e l caso de pro­

d u cirse  ferm entaciones por defecto s de in s ta la c ió n , es f á c i l  

provocar l a  reabsorción  de la s  m aterias exudadas, sometiendo 

l a s  se m illa s  en capas de poco espesor mitre tam ices a corrien ­

te s  de a ir e  in ten sas a b a ja  tem peratura.

El grano, ya castrad o , se  t r a t a  entre b atid o ras o por 

percusión  p ara  obtener una lim pieza t o t a l  con desprendimiento 

de l a s  r a i c i l l a s ,  c u t íc u la s , adherencias y o tra s  impurezas 

no separadas en l a  d e sc a sc a r illa d o ra  o en e l b a tid o , y se 

tu e s ta  y to r r e fa c ta  en l a  forma ya conocida, teniendo buen 

cuidado, no o b stan te , de conducir lo s  g a se s  de to stac ió n  

entre l a s  se m illa s  en movimiento, para  concentrar su aroma 

y e v ita r  l a  producción de grumos o adheren cias.

N O T A
l a  paten te de invención por v e in te  años que se  s o l i c i ­

t a  en España, deberá recaer  sobre:
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TIVODE CAFE* 

, ^ se  concretan

R

, cuyos puntos de invención propia y nueva 

en l a s  s ig u ie n te s : 

E I V I N D I C A C I O N E S

48 i s . -  Procedimiento perfeccionado de fa b ricac ió n  de

un su s t itu t iv o  de ca fó , carac terizad o  esencialm ente por e l 

hecho de someter a un proceso de e s te r i l iz a c ió n  y castrac ió n  

l a s  se m illa s  empleadas (p re ferib len en te  cebada) para  dete­

ner su capacidad germ inativa en cu alqu ier ambiente.

50 2 3 . -  Procedimiento según l a  re iv in d icac ió n  a n te r io r ,

que comprende como operación p re v ia  l a  desecación del g ra­

no a tem peratura in fe r io r  a 4- C. y e l  d e sc a sc a r illa d o  y 

se lecc ión  entre elementos mecánicos b a tid o re s y co rrien te  

de a ir e  paulatinam ente en fr iad o !

58 3 * * -  Procedimiento de acuerdo con l a s  re iv in d icac io n es

a n te r io re s , que comprende una fa s e  de oxidación d e l grano 

castrado  provocada por efecto  de a ir e  c a lie n te  en chorro 

sobre e l grano en tratam ien to , a l  s e r  n e c e sa r ia  una segunda 

fro ta c ió n , sin  necesidad  de ad ic ion ar agentes de activación

66 químicos*

4 * .-  Procedimiento de acuerdo con l a s  re iv in d icac io n es

a n te r io re s , de acuerdo con el cual l a s  se m illa s  d esger­

minadas y e s t e r i l iz a d a s  en seco , se  tu estan  y to rre fa c tan  

-alred edor de 280* C .- , bajo  e l e fecto  de fu e r te s  co rrien - 

66 te s  opuestas de sus propios ga se s de to sta c ió n  para  man­

ten er con reabsorción  constante e l máximo de concentración 

arom ática.
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UN SUSTITUTIVO DE CAFE*. 1 7 7 7 0 7
70 Según queda, substancialm ente d e sc r ito  en l a  presente

memoria que consta de cuatro h o jas e s c r i t a s  a máquina por 

una so la  c a ra .
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