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Constituye el objeto de la  presente invención una máquina que 
puede ser utilizada tanto para picar carne como para preparar pasta 
alimenticia, conservas y similares por reunir en un solo aparato 
las  funciones normalmente propias de dos o más máquinas diferentes.

La invención consiste fundamentalmente en cierto numero de ra­
nuras longitudinales (rectas o helicoidales) practicadas en el inte­
rior del cuerpo cilindrico de una máquina corriente para pasta o de 
una picadora de carne de uso corriente del lado en que se encuentra 
el disco provisto de las aberturas de salida, estando precedidas 
las mencionadas ranuras por una o varias zonas de ranuras recíproca­
mente desplazadas o alternadas, es decir, tales que a cada cavidad 
de un grupo de ranuras corresponde un macizo del grupo contiguo, y 
asi seguido para todos los grupos de ranuras subsiguientes ; o por 
una sola zona, en el interior del cuerpo cilindrico que presenta 
entalladuras o ranuras, mientras que el resto del espacio está pro­
visto de superficie continua y lisa .

Para permitir una mejor comprensión de la  invención, los dibu­
jos adjuntos presentan, a mero título de ejemplo no limitativo, a l­
gunas formas de realización preferidas de la  invención en cuestión.

La Fig. 1 a ), b ), c) representa una sección longitudinal y
dos secciones transversales en correspondencia del cuerpo cilindrico 
ranurade propiamente dicho (Fig. 1 a) y de la  zona subsiguiente que 
presenta ranuras desplazadas (Fig. 1 e ), mientras que las Figs. 2,
3, 4 y 5 representan dos variantes de la solución anterior.

Con el fin  de hacer más clara la  descripción, acabamos de supri­
mir las partes comunes a les aparatos anteriormente mencionados 
(tom illo  sin fin , disco con aberturas de salida y similares).

La carne que acaba de penetrar en la cámara 1 se desplana según 
el eje del cilindro.por la acción de la rotación del tornillo sin 
fin  corriente (no representado en el dibuje), siguiendo, en la peri­
feria, el movimiento de las cavidades 2 y después, una vez superada
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Id A-A donde empiezan les ranuras 3 desplazadas con
las  anteriores, s i^ e  avanzando hacia el disco previsto de las aber­
turas de salida montado en B-B y que tampoco está representado en el 
dibuje. Debido a la  considerable resistencia que halla durante su 
avance a través del disco previsto de las aberturas de salida, la 
carne tiende siempre a volver atrás, deslizándose a lo largo de las 
ranuras 2, si estas últimas no resultaran obstruidas en corresponden­
cia de la zona A-A por los macizos 4 del elemento contiguo, lo cual 
surtirá el efecto de que la  carne, impelida per el tornillo sin fin  
y sin posibilidad alguna de retroceso, seguirá la ranura 4 y atrave­
sará el disco provisto do las aberturas de salida anteriormente men­
cionado. si se introduce en la  máquina que constituye el objete de 
la  presante invención pasta alimenticia, una parte de dicha pasta 
llenará las ranuras interiores de la  cámara produciendo asi una su­
perficie cilindrica continua a lo largo de la  cual la  parte residual 
de la pasta, impelida per el tom illo  hacia el disco que lleva las 
aberturas de salida, pasará normalmente.

Bi la  Fig. l a )  se indica een 5 la abertura por la que se intro­
duce la substancia para elaborar, y con 6 el agujere destinado para 
recibir el árbol o eje del tom illo  sin fin.

Sobre el elemente 4, que puede ser aplicado o constituir una so­
la  pieza con el cuerpo 1, se montará un manguito portadisco para el 
disco que lleva las aberturas de salida.

EL cuerpo cilindrico puede además presentar en su interior, en 
lugar de las ranuras 2 de la  Fig. l a ) ,  una superficie cilindrica 
lisa  1 (Figs. 2, 4) de modo que tan sólo la zona 2 poseerá entalladu­
ras, pudiendo estar aplicada según la Fig. 2 o formar una sola pieza 
con el reste del cuerpo cilindrico, según la  Fig. 4.

Es evidente, y queda bien entendido, que el ejemplo presentado 
por la descripción y el dibujo no limita de modo alguno la invención, 
y que cualquiera otra realización conforme a la nueva idea eae bajo 
la  protección del presente privilegie. Queda además bien entendido 
que se podrá adoptar un movimiento cualquiera de las ranuras, es de­
cir, una dirección rectilínea o helicoidal, a l propio tiempo que una 
sección cualquiera, asi come, por ejemplo, una sección trapezoidal 
rectangular o semicircular, y similares, y que las ranuras podrán 
ser iguales o distintas y, en todo caso, recíprocamente alternadas.

N O T A

Los puntos de invención propia y nueva que se presentan para



<yoa sean objeto de esta Patente de Invención en España, por veinte 

ános, son loe sigu ientes:

18.- mejoras introducidas en las maquinas para picar carne,

para preparar pasta a lim entic ia , para conservas y sim ilares, consti- 

?5 tuidas por una camara c ilin d r ica  que presenta una, dos o varias zo­

nas provistas de ranuras longitud inales, recíprocamente desplazadas 

y caracterizada por ranuras longitudinales (rectas o h e lico id a les ) 

practicadas en e l  in te r io r  del cuerpo c ilin d r ic o  de una maquina co­

rr ien te  para pasta alim enticia o para picar carne, del lado donde 

80 se encuentra e l  to rn il lo  sin f in ,  estando precedidas dichas ranuras 

por una o varias zonas de ranuras desplazadas, es decir, ta les  que 

cada hueco de un grupo de ranuras corresponde a un macizo del grupo 

contiguo, y a s i seguido para todos los  grupos de ranuras subsiguiehr- 

te s ; o caracterizada por una sola zona en e l in te r io r  del cuerpo 

„ * 85 c ilin d r ic o  que presenta entalladuras o ranuras, mientras que e*' res­

to  presenta una su perfic ie  contigua y l is a  4-

2 8 Mejoras según la  re iv ind icac ión  1 ), caracterizadas por e l  

hecho de que las zonas de ranuras pueden ser dos o mas de dos, a l­

ternadas o graduadas.

#0 58.- mejoras según la  re iv ind icación  1 ) ,  caracterizadas por e l

hecho de que ¿1 cuerpo c ilin d r ic o  presenta interiormente una super­

f i c i e  c ilin d r ica  l is a  o interrumpida hacia e l  f in a l ,  es decir, d e l 

lado donde se encuentra e l  t o m i l lo ,  por ranuras o huecos longitud i­

nales generatrices rectas o curvas, de sección transversal, rec—

05 tangular, trapezioda l, sem icircular o de cualquier otra forma geo- 

* m atrica, iguales entre e lla s  o eventualmenta variadas o alternadas.

48 .- Mejoras según la  re iv ind icac ión  3 ),  caracrerizadas por e l  

hecho de que la  zona ranurada puede constitu ir únasela pieza con 

la  zona de superfic ie l i s a ,  o estar aplicada y sujeta a esta ultima 

Í)Ó6 mediante una parte file te a d a , un pasador u otro medio cualquiera de 

? lja c ió n ._



 ̂ -PARA PREPARAR PASTA ALIMENTICIA Y PARa. CONSERVAS Y SIM I^RRS", 

^todo t a l  y conforme se describe en la presente memoria descrip-

%iva^ que consta de 106 lineas  ̂  y a t ítu lo  de ejemplo se repre-
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