i,

MEMORIA DESCRIPTIVA
o . DE

UNA PATENTE DE INVENCION, POR VEINIE AFOS EN EsPAA,

& FAVOR DE DON PELAYO DURAN GONZALEZ, RESIDENTE EN -

COLMENAR DE OREJA (Madrid), Poza del Moral, nim. 9,
5 obre: |

"PROCEDIMIENTO DE OBTENCION DE PIENSOS PARA E[ GANA-

DO PARTIENDO, COMO PRIMERA MATERIA, DE LOS RESIDUCS

DE LA INDUSTRIA VINIGOLA (ORUJOS)".

La'patente se contrée a un procedimiento de
obtenc16n4de piensos pere el ganado pdrtlendo, como -
?rimera materié, de los residuos de la industris vini-
cola’(orujos)}

B ~ Les ventajes que presente este prbcedimiento
frente a lo coﬁocido, puede resumirse en los sigulentes
punfos:

le .- Que los productos otmanidos, no solamen-
te sean de primera.calidad, sinp gue superen g8 los ag-

10 - tuales,
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2e .- Que el procedimiento seguldo no per ju~-
dique al residuo, pera su trensformaeién ulterior -
en otros producto cualquliere,

38, - Tratémiento edecuado del orujo, agote-
do & temperatura conveniente, regulablq en todo mo=-
mento. -

4e , - Reducelén a un minimum les pérqidas de
fabricaclbn. |

52 ,- “ue tanto el consumo de combustible -
como el de fuerza, sea el .menor posible,

6e .- E1 trabajo que represente el tratamien-
to, y por tanto la mano de olra, es muy pequefio,

e ,- L1 espacio ocupado por la instelacidn
es muy reducido.

Une forma de ejecucidn del pfesente proce-
dimiento, es la que sigue: |

 Teniendo en\cuanta que afin traténdose de -
pequefies industrias en algunos casos, les cantida-
des de orujos que es§ préqisq trater suponen s lempre
gran ntmero de toneladas, es conveniente évitar to-
do método mechnico que al finel se traduce en con-
sumo de fuerze, sin contar la mequinaria necesariea
y volumen -de ls misma. |
El procedimiento seguldo es puramente qui-
mico, empleando para la axtraccldn de 1iquidos gl-
cohbdlicos vy tartéricos la difusidn amoldada a es-
te caso y completadas con las reaccidén que precisen

en cada momento, asl como temperatures y densidades.

Para me jor comprensldn del objeto de la pa-

30 - tente, en los dibujos adjuntos ss represente un dla-
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grama de fabricacibn.

-3 -

Los orujos se reciben en févrice de la zona
vinicole eleglde; desPués-de*pesados‘se depositan en
silos de poce seccldén y mayor profundided, con obje-

5 - to de tener le menor superficie posible ;xpuesta al
aire mientras se esté gastando de él.»hstos son de
ladrillo con enlucido de pemanto.ﬁegﬁn se va intro-
duciendo el orujo, se pisa con objeto de que esté -
algo comprimido y faciliter sﬁ conservacibn, tepindolo

10 - una vez lleno con una capa do arena de 20 a SO‘cm.
fstos silos, su capacidad v nimero depende
vde la importancia .de -la fébrica o mejor dicho de la
industria, asi como el medio de transporte a la ba-
teria de difusores, '

15 - Conseguido por el método enterior separar
los liguidos elcohblicos de los tartéricos y deposi-
terlos en P yT, péseﬁos a ocupernos de.los primeros,
teniendo en cuenta que unicamente lo Indico por se-
gulr la marcha de fabricacmén, ye que log aparatos de

20 -que dlspone. la industria son my parfectos, f

Para la obtencibn de alcohol, se dlspondrd
un aparato cqﬁpuegto de columnes deatrozadora y_rec;
tificadora, tenie ndo en cuenta que ha de producir -
mucho més alcohol de cabezas. En cﬁanto al tipo‘a -

25 -eleglr y capecldad productora, se sale de los limi-
tes de este estudlo, entrando en los del fabricante.

En cuanto al vinagre le ocurre lo proplo,
pero asi como en el alcohol podemos elevar su grado
pof rectificacidn, aqul el grado seré el mismo que

30 - las plqustaa; el eparato para este objeto seré un
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FRINGS u otro modificedo.

Tento uno como otro serén de excelente ca-
1idad por partir de residuos de uvas sanas y el tra-

temiento seguido es en frio, por tanto de buen gus-

to y olor, comperable al obtenido de un buen vino, di- .

ferenciéndosé totalmente del .que procede de vinos pl-
cados o del obtenido por calderines.
Por tanto, de las plquetas se puede bbtener

alcohol de 96,52 o vinagre, y también las dos cosas

a su vez, ségﬁn conveniencia del fabricante,

En el caso de ser solamente vinagre, aprecla-

‘mos que haste su terminacidn ha sido totalmente en -

frio. Paras el alcohol, Gnlcamente para rectificar.
NOTaA |

En resumen; la-patente recaeré sobre les sli-
guiénteS'reivindicacionés:

12 .~ Procedimiento‘de obtencién'de plensos -
pare el ganedo partiendo, como primera materlia, de ;’
los residucs de la industris vinlcela (orujos) carac-
terizado por el empleo para extraccldn de liquidos'-
alcohblicos vy tartdricos, la difusibdn emoldada & ca-
da caso y completads con las reaccidnes‘precisas, -
asi como temperaturas y densidades, cuya reacc idn aa:
la qué'sigue: | .

2 Cylig0gK + CgHs0g0e + 2 SOy - S04Ca

Bitertrato  Tartrato Acido - Sulfato

potésico. de cal. ‘sulfirico. de cal.

+ 3 C4HgO; + S040a

Acido tar-~ Sulfato
térico. de cal,

22 ,- Procedimiento, segin la reivindicacidn

[E———



10 -

anterior, caracterizade porque el tratamlento es en
frio,Ay despudés de separar el ligquido alcohbdlico, que-
da la masa de’orujo en condiclones de desecacibn para
ser aplicada como plenso, sin sufrir alteracldn las -
materias alimenticias qﬁe lé integran, |
~ 3%.- "PROCEDIMIENTO DE OBIENGION DE PIENSOS
PARA EL CGANADO PARTIENDO, COMO PRIMERA MATERIA, DE -
LoS RESIDUOS DE LA INDUSTRIA VINICULA (ORUJOS)".
. Segln se deseribe en la preéenté‘memoria que
conste de cinco hojas escritos a méquina por una go-
la cara y dibujos.

Madrid, 10 de afril de 1947
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