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;de Abril de 1930 establece los caracteres de patentabili—*i_

ila Orden de 18 de Noviembre de 1935, conrirma el criteri_'

flegal de que también serén patentables 1os instrumentos,:ob

:que son destinados, un benefiéio 0
.  nitiva qne constituyan una mejora sustancial aobre lo ante

‘riormente conocido.-

fEl Estatuto vigente sobre PrOpledad Industrial def;;

;'i26 de Julio de 1929, en. su texto refundido publicado el 30&?3

: dad de las invenciones de tipo industrial que tlenen por:.

f%obdeto obtener ventajas sobre lO ya conocido, admitiendoP ﬁ_  S
vgpor conaiguiente como patentables, las nuevas méquinas, 5_;;
paratos, instrumentos. Pprocesos de fabricacibn, otc. Ia ap’ |
'flplitud de conceptos previatos como patentables, ha llevadq;;
. :al legislador a aclarar (Artn #6) que la enumeracian con-ﬁii
itenida ‘en dicho cuerpo legal es puramente enunciativa J nofﬁ
: ;”limitativa, haciéndola extensiva incluso a los. descubrimien -
"{Etoa de tipo cientifico (Artﬁ 47) '7{f§<, _ )

El Decreto de 26 de Diciembre de 1947’ recosiendovﬁ‘f

x‘ .

efecto ‘uev_;'y en d xi

.“

: Pues bien, a tenor de 10 expuesto, y en base al ar

 t1culado que recoge 1os conceptos expreaados, debe conside-  1
' rarse, que la invenci6n a que se refiere la presente memo— ”‘”
'ria, constituye una novedad industrial, con caracteristicaa )
1y ventajaa que la hacen merecedora ‘del’ privilegio de explo- I

ftacibn exclusiva que por ella se_solicita, premiando asi

;los méritos de quien aporta a laflndustria del pais una me~ I
'Jora efectiva Yy precisamente comprendlda entre las enuncia-

-das por la Ley como patentables. (Arts. 46 v 47 en relacion'

con el 171, en su nueva redacci6n afectada por la Orden de

‘18 de NOV1embre de 1. 935)
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‘calor existente en el interior del recipiente, este calor,'rf

'por radiaeibn, se transmite por el &stil del ﬁtil hasta la -

fra hasta que la cantidad de calor se hace 1rresist1ble para

' 1 usuario.,;»

Equiera de los casos el 6til se anoarece.

-;inalterabilidad. y fisicas por’ su dureza.,,'”
‘fnoe referimos: oazoa, espumaderas, trinchantea A raaquetas

”?alimentos. Su durona es naceaaria ya que para oumpliré

ftamente oon. su funcién han de

Tma, de comprende que los objetoe obtenidow;eni;ase a. 61, -

' gos atérmanos, veremos que el costo de los mismos se acre~

'do queda restringida.

. Los ﬁtiles de cocina usadoa para remover y manejar loa :

alimentos que se estén cocinando absorbon gran cantidad del}}'

zona por la que dicho ﬁtil se empuna, acumulando temperatu- o

Las aoluciones m&s empleadas conaisten en dotar al. 6atii

fdel 6til, de cubiertas atérmanaa a modo do cachas, o bien —_}-‘

ido una’ prolongacién atérmana conrormando un mango; en oual-:f*':'

Goneralmente, el acero 1noxidablo oonstituya la materid-}»7

_.oon la que se construyen estos utiles. Esta mataria ha sido:;fff

comunmente adoptada por sus propiedades quimicaa, por‘s

La inalterabilidad es bésica ya que los ﬁtiles a que

*'_lentre otros, estén repetidamente en oontacto directo'oon loafff;

861 fresistantes.

Dada que el acero inoxidablo“és caro como mat ria pri

:tengan en ol mercado, un precio superior a los semsdantes_ .:fﬁ
fconstituidos oon otros materiales. Por otro lado, si al prewg':
[ eio b&sico de estoa ﬁtiles, aﬁadimos el oosto de cahas o maﬁ?f-

cienta sustancialmente y, en eonsacuencia, su érea de merca-'

- De acuerdo con lo expueeto se oomprende el impacto co-

mercial que produciria en el mercado une gama de utiles de
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“atérmana, ¥ se ofrezcan al comprador a un precio adecuadoiﬁ'-

Tca al usuario una zona de empuﬂadura capagz de mantener un.”

'1idad de escotaduras que reducen la secci6n del éstil sin

'culte el paso del oalor. Dicho ﬁtil, en cualquiera deluue

 puesto, se acompana una hoja de dibujos en la que o

<oamente, se han representado distintos utensilios

cocina, oazos, eepumaderas, trinchantes y raquetas, por -fz'

,eJemplo, que siendo totalmente de acero inoxidable, es da-'

-cir,.sin cachas ni empuﬁadura, eetén dotados de una zona -

"El obJeto del registro trata de un 6til de cocina per-'3 :
'feccionado especialmente apto para que ‘el calor del medio

Fen que ae desenvualve no’ 1o afecte en: su totalidad 7. ofrez-

Adesnivel térmico suficiente, entre la parte de trabado del

=ﬁtil, v su empunadura, para no hacer molesta su utilizacion;  fT

A tal fin, el: util a que nos referimos presenta en’ el

éstiL, entre su zona de trabado Yy la empunadura, una pluraﬁvfgi;

.1merma de la rigidez necesaria en el mismo, de modo que ontna

la referida zona de trabajo b A 1a empunadura se establezcatffh

 una zona de resisbividad ala transmisién térmica que”“*

medios convencionales. .

Gon objebo de aclarar suricientemente cuanto

apl' ableﬁa
a diferentes &stilea, ¥ éstos dotados ‘de_zonas. de’ aeccibn '

restringida, con diversas :ormgs, dewmodo que a titulo @e:u’

- ejemplo ilustre sbbreaias posibilidades'de réalizaoién.delh

objeto del registro.
Rereridoa a estos dibujos senalamos: -1~ frente de traé
bajo del Gtil; -2- &stil; -3- zona de_secclén ‘reducida § =~

=4~ zona de empuiiadura,
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Naturalmente, la radudoi6n de seccién puede llevarsa a.
_cabo de diversas formas, mediante escotaduras, orificioa, d%i
ambos combinados, ya que de lo que se trata es de consaguir'
1nterponer entre el frente de traba:]o del 61:11 y su empuﬁa-‘:
dura, una zona de gran resistividad al paso del calor.‘ |

ot
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- Hecha 1a descripecién & que Befréfierévla memoria

que dhtecede,'és preciso”ihsistif en que los detalles de.

jrealizaci6n de la idea expuesta, pueden varlar, es decir,

que pueden sufrir pequenas alteraciones, basadas siempre

.en los principios fundamentales de la idea que son en esen

cia los que quedan refledados en los pérrafos de la descrig,-

cién hecha. En efecto; el Artfculo 48 del Estatuto vigente

~sobre Propiedad Industrial, establece como no patentables,_-

en su apartado tercero,'"los cambios de forma, dimensiones,
proporciones y materias de un objeto ya patentado" fijando.
asi el criterio del 1egislador.en el sehtido de que paten~-. |

tada una idea que-pueda dar lugar a un&”realidad prﬁcticé

e industrializable, nadie podré apoyarse en ella para,

pretexto de haber introducido ligeras modificaciones, pre-.
sentarla como nueva y propia.

Este principio, en cuanto al alcance de la protép-; -
cién del objeto patentado sé,refie:e,‘se halla Canirmgdaf;:

por numerosas Sentenciés del Tribunal. Sﬁpremo, y entré -

‘ellas, como més terminantes, en las de fechas 16 de octubre.

de 1954, 23 de enero de 1959, 20 de marzo de 1964 y otras.f.,
Establecido el concepto expresado, en cuanto a la

amplitud que debe darse a la protecci6n solicitada, se re~ |

vdacta 8 continuaci6n la Nota de Reivindicaciones, de acuer{ :-” g

do con lo que se establece en’ el ﬁltimo p&rrafo del Qpar-

tado tercero del Articulo lOO de 1a Ley, sintetizando asi

' :las novedades que se desean reivxndicar.

NOTA DE REIVINDICACIONES

-En reSﬁmen,vel prlv;legio,@e pxplotaciSn.éx¢lusi~‘

va 4u§ se_so1icita;;fecgeré sobre las reivindicaciones si-.

guientea::f
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15.-"UTIL DE COCINA PLRFEGGIONADO",'caracterizado eaen-; o

' cialmente porque en” el &stil quefconstituye el mando, entre f
::Lsu frente de trabado y la zona por la qpe se aociona dicho ,
ﬁtil, se han producido una pluralidad de muesoas yvborificiogle
,5. que, ‘con- pérdida de- material, reducen brnacamente la secgi6nf
‘del istil sin mermar la capacidad resiatente necesaria para;f o
que éste eJecute su. funoién convencional de ‘modo que entre;  f,
- lehO frente de trabaao y la parte por el -que . el éstil 5,,_;5:1
-empuna, exiete una zona de menor seccién y mayor resistivi~:i
" 1o 'ded a la transmisién del calor. ’ "

2%.-Se reivinddca por ﬁltimo como - obJeto sobre el que

x ‘ha de recaer el Modelo de Utilidad que se Solicita "UT;@ -
'.'DE COCINA PERFECCIONADO"'»' ' C

8 Todo tal y° como - queda reivindicado en 1aa presenteime-
.18 "moria descriptiva que consta de siete péginas mecanosrazian
‘das. y dibujos aaauntos.« g ' L o

i
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