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MEMORI& DESCRIPTIVA

sobres

® Procedimlento para ja sscerificecién de meterias emilicas"

Soliciténtes: IES USINES DE MELLE, domiciliedos en

Seint-Léger-les<Melle, domici

Francise,

s o e ey S v T

Y8 se 'sabe que, (patente francesa n®? 837,335 de 26 de
Octubre de 1937) si se hece experimentar & las materies smilé-
ce8s un lavado prévio y metédico con agus pura o con agus que
contenga, por eJemplo, un e8gente de hidrolisis del almidén,
tal como un dcido minerel, estes meterias amilicas se prestén
después mucho mejor @ le operecién de secarificacién rropiemente
diche, teniendo por objeto este levado prévio reducir 18 ageién
de tempén de 18 m@sa, & consecuencle de la solubilizacién de
los productos minereles contenldos en 188 subst@nciss amilicas
tretadea g,

8in emb2rgo, el solo 1lavedo con agu® purt o con &gua
ecidulade, gegun 18 técnlce descrit® en 1la patente mencionads

anteriormente, no podrie esegurer el destamponémien to completo

de 18 mega, En efecto, en las condliciones descritas la
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extracclén de los productos tampones, se limite casi ¢

XC lus
sivemente @ les substéncies ge ne turaleze ninerel, mientre e
que 18s substeéncifs de constitucidn esenclelmente orgénica
y més especlelmente las proteinss, quedan en el centro, debido
8 su insolubllidad en el egus pura o en el e gus €cldulede,
Ahors bien, 18 socleded solicitente he comprob8do que osta s
substéncies ejercisn por s{ mimmas, un efecto tompén mdg
acusedo que €l de los productos minereles,
L= presente Invencidn tieme por objeto un procedimie to
de secarificecién que permite obtener soluciones @zuceradss de
un modo sencillo y con poeco g8 sto, éartis_ndo de meteriag amili~
cas natureles gque contenéan»protéines.
Este procedimiento se caracterize esencielmente por
la combinacién de un Procedimien to dJ'destamponado de les
meteries amilices por el agus alcelina, con un tratémiento
ulterior de hidrolisia en presencla de una ceantided de dcido
mineral que no excedéj sensiblemente de 1 por clento. (expresado'
en écldo clorhldrico) del peso de la e terie smilice sometida
a la hidrolisis. ‘ '
Durénte el tretemiento por sgua @1celine las substanc iss
orgénicas y especilalmente l2s proteinas que; en los trétémlentos
conocidos del ague purs o del agua ecidulade permenecifh
insolupnles, se solubilizen en gren proporcidén, de donde
resulta un descenso de su &ccién de wﬁpén conglderaeble, aun
cuendo 18 sBc@rificacidn subsigulente del almidén puede ejecutar-
se con céntidades de dcldo ten reducides co'n;o. las qué ge
indican enteriormente, ‘
Le invencidén puede efectuarse por ejemplo del modo

siguiente:i

Primeramente se divlide finemente 12 me teris prime
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mediente triturecién, molturscién, réspado, etc,, después se
mezolé con uné solucién 8lcelina cuyo velor pH se regule

8 valores diferentes segun 18 neturgleza de la meterie prime y
segun que se desée una separacién‘toba‘l 0 PPrciel de los produce
tos de 8ccién tampén y en perticuler de les proteinas, Prdcti-
cémente, se regulerd el velor pH & un velor comprendido entre
10 y 11. Por ejemplo, se emplearé‘ venta josemente une& =olucién
de 1 o 2 gramos por litro de sosd cdustice, lo cusl permite 18
solubilizacién de 90% de les proteinas que existen en 18

meterie prima, Sin embergo, podré ser conveniente cualquier
otro reectivo @alcelino capez de creer un valor pH fevoreble,
por ejemplo, los hidréxldos de meteles 8lcelinos o de 188 saleg
de estos mete les, con los écidos reducldos { c8 rbon8 tos,boratos,
etcee..) o tembien los compuestos correspondientes de amonio

© de bases orgénicas especiflmente los tetre-alcoilo-aimonios, ¥
més especialmente el tetra-metilo-amonio. Los compuestos
correspondientes de los otros met&8les no convienen por 1lo
general, debido 81 hecho de 12 8ccidén floculente del iono

metd lico,

Sea como fuere, la c&ntided de =olucldn &8lcelina
empleede se puede limiter de modo Que seé obtengd uné pesta
bastante flulde pare poder ser agitade por un procedimiento
mecénico ordinsrio; en la préctice, se precise wr lo menos

unés dos Ertes en peso de sclucidén alceline por une Brte de

meterie amilica,

12 meteris amiiice 8¢ pone en contdcto con 1 solucidy
alcaline, con o =in sgitaclén, durante el tiempo necessrip
pare le solubilizecién desesde de les meterias proteicas,
sélinas u otres, tiempo que puede Ve ri&r geégun loB C8g0s entre

5y 60 minutos,
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Se sepere después eventuBlmente después de diluciédn,
l2 mrte Insoluble, por un wrocedimlento conocido, tel como
sedimentacién, ¢entrifugecidén, filtrecién u otros. BEste parte
insoluble contlene la totelided del almidén y une& proporcidn
infime de otros elementos contenidos en 18 nk terie prima,
mien tres que la solucidén alcalina restante enclerre las
proteinas y sales minerales extraides, |

I2 hidrolisis del almidén para le fermentaclén
eglcohollice puede e jecuterse con un8 centided de dc¢ido clorhi-
drico que no excede sensiblemente de 8 & 10 gremos por kilogra-
mo de meterla ami{lice, es decir, une mited de 18 cantidad.
que serfe necesaria, siendo por lo demés todes las cosa g
lguales, pare hidrolizer le materis emilice originel. En luger
de 8cido clorhldrico se puede utilizer cualquier otro dcido
mineral empleado pare las hidrolisis de ests clase, en
Priticuler el écido sulfirico.

En cuento & la solucidn £lcalin® que contiene los
productos extraldos, se puede utilizer como fuente de aliments -
clén, y2 see directemente o después de concentrec idn s lo
cu8l permite un@ recuperecidén 6ptime de los elementos
disueltos,

En €l mismo orden de idees, 18 solucién puede volverse
& utllizar en su totelidad o en pErte, pere diluir la metepie
Primé después de un reajuste del pH a1l velor convenlientes
debido & esto, .esta solucidn se ehriqueoe en substeanclas
dlsuelteg y su eveporacidn es més econémice,

Por @ltimo, le solucibén enriquecide o no, como
86 he& descrito snterliormente, puede emplearse en P rte o en su
totalidaed, pare diluir el aimidén hidrolizado antee de su

fermentecién , de modo que se empléen los elementos nutritivos



105,

1lo.

1lb,

120,

125,

130,

4/6/04

pare el desarrollo de la levadure y después , eventuslmen te,
pérea la elimentaciédn del gensdo.

8in embeargo, en 2lgunos c&sos, puede ger necesario
recuperar aisledsmente 128 proteinas que constituye productos
vellosos, Pare esto, serf suficlente destruir la elcalinided
de 18 solucién y acidulsrle ligeremente pora poner el pH & un
velor per lo generel inferior 8 7, 1o tusl tiene por efecto
inmedieto provocer la floculecidn de 18s proteinas, Esto s
iltire s, sepmaradas por filtraclén, centrifugeeién o cualquier
otro medio conocido, pueden despues secrse, even tualmente
después de lavado y @plic@rse 8 usos convenientes,

El descenso del pH puede ejecut® rse afiadiendo un
dcido minerel u orgénico. El dcido oo rbonicé de fermente cién
puede h@sta utilizarse 8 l& presién atmosférica 0 8 ung
rresién superior. El'empleo del &écido cerbénico tiene 18
vente j@¢ de dejar el dlcall de modo que puede utilizerse de
nuevo, P

El procedimiento de sagarificscién que constituye el
objetb de la presente invenclidn =e & plics & cuaslesquiera
meteriss emilicas tales como cerales, tuobérculos, raices, etCs..
Puede sustitulr completamente & la téonice descrita en is
petente frencese mencionada enteriormente con obtencién de
resultedos s8tlafectorios. Entra tembien dentro del dres del
Inves to pro;ceder 8 una &plleécidn conjugede de los dos proce=
dimientos, es-decir, sometisndo B meteria amf{lica & dos
lavados sucesivos uno con 8gus purs o acldulede. y el otro con
agus alealinizeda o viceversa,

El empleo slgulente, no limitativo permitird
comprender mejor el modo de ejecyter €l invento.

1000 kg. de trigo se reducen @ hapiva y, por
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135, tamlzado, se seperen 170 kg8. de salvado.
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Los 820 ng. de herina obten idos se mezclan después
intimemente con 1600 litros de solucidén &lceling gue contiene
3 k. de somm céustica, Se dejan en contacto,agiténdolos,
durente 30 minutos & le temperaturs amblente,

140. Después de adicién de 6600 litros de egua se hace
pesar l& mezcle @ un apEreto centrifugo de un modelo corriente
¥y se obtlene por una parte, leche de almidén , y wr otre
perte, un liguido que contiene en solucidén seles minerales
solubles y le meyor parte de les proteinas,

145, Ie leche de 21lmiddén ocupe un volumen de 1500 litros,
Se pone su volumen & 3000 litros @dicionéndole agus y se
afinde a 18 misme 18 ceantided de €cldo necesario pare 1m
hidrolisis. 8Se compruebe gue 1lea c&htidtid aﬁ_adida-(q kgo) es
lgual a le mitad solemente de la que hubiere sido precise

150, pesre efectuer 18 hidrolisis de los 820 kg. d¢ h8rina inicisl sin
levedo prévio. Después de 18 h¥ rolisis del 8lmidén , el mosto
se neutraliza , sevdiluye en 4000 litros y se pone 8 fermentar
por los procedimlentos -nabzi‘tuales. Se producen hagt® 330
litros de alcohol &bsoluto, y eun méds, segun 18 calideddel

155, trig.

En cufnto 8 1& solucién @lcalins, se trats or un
ges cearbénico de fermentacién e un® presién de 1 kg, durente
15 & 20 minutos. 1L&s proteinss floculen y entonces .se 18s
puede extréer por centrifugecidén, Se recogen 88l 125 kgs, de

160. proteinss himedas que encierran 60% de lsg proteina s de 1a
harine inlcial.

N O T a

Deserita suflcientemente 12 natyrsileze del invento,

a3] como le& meEnere de re@lizario en 18 Préctica, debe hacerse
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1654 conster que lés disposiclones anteriormente indicedes so;,
susceptibles de modificaciones de detelle, en cusnto no &ltepe
su principlo fundeamental. Temblen se hece constar que dicho
invento correspondé & una petente presentadga en Fren cie con
feche 12 de febrero de 1946, n® 510.153,acogiéndose por lo

170, t.an‘tt.> & los beneflclos que conceden los Convenios Internaciong -
les en vigor y slendo lo que constituye le esencis del referido
invento y por lo que se solicitd® petente de invencidn s POIP
veinte afios en Espafia: "Procedimiento pars 1s secarificacidén de
me teri8s smilices"; oarécterizéndose por lo siguientes |

175, 12,. Procedimiento PBre 18 sacerificecién de mkterias
amilices por el egue B8lcaline,carascterizéindose Por 18 compindcién
de un tretemiento de destemponado de las meteriss emilices con um
tratamlento ulterior de hidrolisis en presenci®e de un® cantldaq
de écldo minerel que no exceda sensiblemente dge 1 % (expresado

180, en €cldo clorhidrico) del peso de meterie amilice sometide & 1a
hidrollsis,

22.- Procedimlento psre la gacarificecién de meterifs
emilicas,segun reivindicecidén le, caracterizéndose por el hecho
de que se efecthe el tretamliento de des tamponedo poniendo en

185 contacto las meteries emilices,de preferencie reducides @ herine
con un€ s=olucién &8cuosé de un cuerpo &lcelino cuyo pH se regule
2 un valor comprendido entre 10 y 11,

- %2,- Procedimlento m@ra la gacapificacion de meterifs
emilices, segun lo especificedo en 1las relvindiceciones 1= o

190, 2, c8ragterizéndose por el hecho de que se emplee como solucién
8lcalina une solucién @cuosté de sose gue tengé un& concentré=
clén que corresponde de 1 & 2 grapgs por litro,

42,- Procedimiento para ls gacarificacidn de

méterifae am{licas, segun lo €8pecifieado en una cutlqulera de
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les reivindiceclones precedentes, caracterizdndose por el
hecho de que se pone en contacto la meteris emilige y l2 =o0lu-
¢lén alceling durtnte 5 & 60 minutos.

52,- Procedimiento pere 1a sacBrificacidn de me terieg
amilices, ségun uné@ cue lqulere de 18 s reivindiceciones
precedentes cérfcterizéndose por el hecho de que se vuelven
& utllizar el liquldo pera 18 dilucidn de une nueve cantided
de materie prim&, pera sy enriquecimiento en productos extreidos.

62,- Procedimlento peara 18 sacarificecidén de nf teriess
amilices, ségun uné cualguiere de las reivindicasciones 1s &
4=, ceracterizéndose por el hecho de que se remeapora al 1liquido
de lavédo la mPteria sscarificasda, cuetndo este Gltime tenge
que ser sometlde @& une fermente cién ,alcoholice u otra,

72,=- Procedimiento pars la sacarificecién de meterias
emflices, ségun un® cuflguiere de las reivindicaciones 1w
a8 4=, ctracterizéndose porque se neutraliza y se aciduls ligera -
mente el liquido de levado, por ejemplo, por un gés 2 rbdnico,
pAra prowcér le precipitacién de l8s proteinas que pueden
recuperérse despues y utilizerse por los mediocs ceonocidos.

82,~Procedimiento pera la sacarificacién de meteries
em{licas; tal y como qued substenc i8lmente desorito en
l& presente memorie, que conste de oeho hojes escriftas por
un® sole carsa, /

Medrid 11 de febreg{‘qe 1
LES USINES DE MELﬁﬁ |

Por Pader de J. G
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