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MEMORIA DESCRIPTIVA 

DÉLA-— "
PATENTE DE INVENCION

que por 20 años, para España y sus Posesiones, se solícita 
a favor de DON JOSE RUIZ TERNERO SALVAGO, de nacionalidad 
española, domiciliado en SEVILLA (España), por : "UN PROCE- 
DIMIEN'i-O DE OBTENCION DE UN PRODUCTO ALIMENTICIO DE LA AVE-
NA".-

- Memoria descriptiva -
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Desde hace muchos años Inglaterra fabrica unos produc­
tos a base de avena pulida por ser considerado este cereal 
de un gran poder nitritivo en la alimentación humana, no so­
lo por ser su contenido de féculas sino por su gran porcenta­
je en unidades de vitaminas, carbohidrato y sales minerales, 
tan importante para mantener el equilibrio de la sa^úd.

Este producto, no es solo consumido en Inglaterra sino 
que este país lo exporta en cantidades muy considerables al 
mundo entero, siendo España antes de la guerra un país importa­
do? del citado producto.

En España, y múy principalmente en la región andaluza, 
se produce la avena de buena calidad propia para este produc­
to, pero nunca se le dió un destino apropiado para ser usado 
en la alimentación humana a pesar de lo beneficioso que éste 
es en dicha alimentación.
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El cuadro da análisis Que presentamos nos deaoestra claramente 

el valer nutritivo del producto a que nos venimos refiriendo:

Agua Substancias Grasa Materia heioloaa Cenia% nitrogenadas
% extracti­

va ni ni­
trogenada

7" %

Avena mondada V ̂ ̂7 -- 1,39 1,08'
Harina de avena a# ae 14,66 9,18 64,66 1,86 1,91
Rámela de avena 9# 66 13,44 8,98 67,01 1,86 9,18
Avena en copos(Oats) 9# 76 ' 14,48 6,78 66,61 0,99 1,66
Harina de avena (atacada), .. 68,36 1,47 1,66

Del cuadro anterior se deduce fácilmente que la avena y sus pro­
ductos son respecto a loa otros cereales relativamente más ricos 
en substancias nitrogenadas y graaaá.

Tras detenidos estudios se ha conseguido obtener un producto 
alimenticio de la avena por el procedimiento que se indica y de­
seamos patentar# Previamente se procede a la deahidrataci6n de 
la avena por cualquiera de loe procedimientos usuales alendo 
deepaáa pulida y pulimentada#

ha avena asi acondicionada es colocada en bandejas de cual­
quier clase de material las cuales son introducidas en unas cá­
maras donde una ves herméticamente cerradas se inyectan vaporee 
de agua aroma ti sados a temperaturas convenientemente graduadas 
a fin de que el producto se humedezca y se impregne per consi­
guiente del aroma inyectado ein perjudicar el compuesto vitamí­
nico de la avena y sin atacar el valor nutritivo de la misma#

Pasado un tiempo prudencial# se llevan las bandejas contenien­
do la referida avena a los troqueles de formas y medidas dife­
rentes donde son fuertemente presionadas hasta convertirse en 
láminas muy finas quedando a su vez convertidas en bloques#

N O 1 A S
8e reivindican como áe la propia y nueva inveneián la propiedad 
y explotación exclusivas de
1)# procedimiento de obtención de un producto alimenticio de 
la avena# caracterizado porque se procede previamente a la dea-
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hidratación de la avena a tratar y,en estas condiciones, se pe­
la o descascarilla, separando la cáscara del grano mediante co­
rrientes de aire.
2). Un procedimiento de obtención de un producto alimenticio 
de la avena segdn la reivindicación 1) caracterizado porque una 
vez limpio él grano se pulimenta por cualquier procedimiento co­
nocido.
3J. Un procedimiento de obtención de un producto alimenticio 
de la avena segdn las reivindicaciones *1) y 2) caracterizado 
porque la avena seca, pulida y pulimentada es puesta en ban­
dejas de cualquier clase de material introduciéndose dichas 
bandejas en una cámara donde previamente se han inyectado va­
pores de agua aromatizados al objeto de que a baja tempera­
tura se introduzca.sin perjudicar sus compuestos vitamínicos 
y sin atacar el valor nutritivo de la misma* permaneciendo 
en la mencionada cámara un tiempo prudencial hasta que el pro- 
.ducto quede debidamente impregnado.
4) . Un procedimiento de obtención de un producto alimenticio
de la avena segdn reivindicaciones 1) a 3) caracterizado por­
que extraídas las bandejas de la cámara señaladas en la rei-
vihdicación anterior soh llevadas a los troqueles donde son 
fuertemente presionadas hasta convertirías en láminas muy fi­
nas quedando a su vez convertidas en bloques y dispuestas pa­
ra su uso. -
5) . Un procedimiento de obtención de un producto alimenticios 
de la avena, segdn las reivindicaciones anteriores, caracteri­
zado por constituir esencialmente:

3
"UN PROCEDIMIENTO DE OBTENCION DE UN PRODUCTO ALIMENTICIO 

DE LA AVENA".- - - - - - - - ---- - - - __  ̂ .

Consta la presente memoria descriptiva de tres 
hojas numeradas y mecanografiadas en una sola cara.

Madrid,14 de Noviembre de 1946.-
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