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MEMORIA DESCRIPYLVA
DE F fo e
PAYENLE DE INVENCION
gue por 20 afios, para Eséaﬁa y sus Posesiones, se svlicita
a favor de DON JOSE RUIZ WHRNERO SALVAGO, de nacionalidad

espafiols, domiciliado en SEVILLA (Espafia), por : "UN PHOCE-

DIMINLO DE OBuENCION DE UN PRODUCTO ALIMENIICLIO DE LA AVE-
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- Memoria descriptiva -

} , ,
g' Desde hace muchos afios Inglaterra fabrica unos produc-
tos a base de avena pulide por ser considerado este cersal
de un gran poder nltritivo en la alimentacifn humana, no so-
lo por ser su contenido de féculas sin§ por su gran porcenta-
5 je en unidades de vitaminas, carbohidrato y sales mimerales,
tan importante para mantener el equilibrih de la saiud. -
kste producto, no es solo consumido en ‘nglaterra sino
gque este pals lo exporta en cantidades muy considerables al
mundo éntero, slendo Espaﬁa antes de la guerra un péis importa-
10 dop del cltado »producto.
bn Espafia, y muy principalmente en la regién andaluza,
‘F.-.‘i se produce la avena de buena calided propia para este produc-

to, pero nunca se 1e_d16 un destino spropiado para ser usado

en la alimentacién humana a pesar de lo beneficloso que {ste

!

N ki, s nitpngrenrn e T e

15  es en dicha alimentacién.
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. El cuadrp de anflielie que prescntamos nos demuentra claramente

el valor nutritive dal producto a quse nos venimos rarlriendoz

-

Agua subatuncias Grasa Matoria Celolesa Ceniz

4 nltroganadna % extrectie 7 %
] ve ni ni- '
‘ o . ‘ trogenade
Avena mondads R IR T, AT P13 I,56 502
Herine de avena " 8,50 14,66 9,15 64,66 1,2¢ 1,01
Sémola de ‘avena 9,66 13,4¢ 5,02 67,00 1,86 8,12
Avenn en copos(O&ta) _ ,9’75 ‘ 14’42 6375 66,51 0,99 llﬁg'

Harinu de avonn(atacada),}ﬂ;&L__@LgLL§> 5,84 68,36 1,47 1,66
Del cuadro anterior se deduce fdoilmente que la avena y sus pro-

dﬂctoa gson respecto a los otros cerea;es rolativamente més ricos
on substancias nitrogensdac y grususs |

Tras detenidos abtnd;oa se ha consegulido obtener un producto
alimenticio de la averm por ai procedlmiento que se indica y de-

- seamos patentar, Freviamcnte se procede u la deshidratucifn de

la avena por cualguiera &o los proeedihtentos usuales siendo
despuls pulida y phlimentads, '

ia avenm ssi acondicionada es colocads on bandejas de cuale

.quzor clage de matartal las cusles son introducides en unas cd-

waras donde una ves hormﬁtloamonte cerranting se inyectan wvaporee

do agun .aromatizados & tempﬂmtuma ccnvgnlente.mente gradusdas

& fin de que el_prodacta se humgdezca‘y se impregne por consi-

guionte del aroma inyectado sin perjudicar el compueeto vitamfe
nico de la avens y sin acaear el wvalor nutritivo de lo misma,

Pasado un tlempo pmﬁencial. #e llovun las bandejas contenien
do la rereriﬁa,avenn a los troguclos de formas y medidas dlre-

rentes donde son fuertemente presionudas haata convertirse en
ldminaa muy rlnna quedando a gu veg convertidua en blaquelo
NOo% A B

Se . rolvindicnn como ue lu propis y nuova invoneibn lu propladnd

* y explotacién e:clusivas de

1)s Un procedimiento Ao obtencifn de un _producto slfmentfeio de

la avena, caracterigzado porgue se procede previamente & la des~
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hidratacién'de la avena a tratar y,en estas condiciones, se pe-
la o descascarilia, separando la cdscara del gfano mediante co=-
~rriehtes de aire. | |
2). Un procedimiento de_ébtencibn de un producto alimenticio

de la avena segln la reivindicacién 1) caracterizado porque una

vez limpio &1 grano se pulimenta por cualquler procedimiento co=-

nocido.
3). Un procedimiento de obtencién de un producto-alimenticio

de la avena segln las reivindicaciones -1) y 2) caracterizado

porgue la avena seca, pulida y pulimentada es puesta en ban-

dejas de cualqdier clase .de material introduciéndose dichas
bandejas en una cdmara donde previamente se han inyectado va-
pores de sgue apomatizados al objsto de.qué & baja tempera-
tura se introduzca ain perjudicar sus compuestos vitaminic&s

y sin atagar ei valor nutritivo de la misma, permansecisendo

en la mencienadsa cﬁmara un tiempo pruodencial hasta que sl pro-
ducto quéd; debidamente impregnado.

4). Un procedimiento ﬁe'qbtencién‘de un producto slimenticio

de la avena segln Peivindicaciones 1) = 3) caracterizado por-
gue extraidas las bandejas de la cédmara sefialadas en la rei-

vindicacidén anterior soh-lleva@as a los troqueles donde son
fuertemente presionadas hasta convertiries en léminas‘muy fi-
nas quedando a su vez cénvgrtidaé en blogues y dispuestas pa-
ra su ﬁso. -

5). Un procedimiento de obtenci6n de un producto alimenticioe
de la avena, segin las reivindicéciones anteriores, caracterie
zado por constituir esenciélmente: |

"UN PHOCKDIMIkicO DE OBTENCION LDE UN PHODUCYO ALIMEN+ICIO

DE LA AVENA" .= = = = - = = & o o o - =« - e e e e e -l - -

Consta la presente memoria descriptiva de tres

hojas numeradas y mecanografisdas en una sola cara.

Madrid,14 de Noviembre de 1946;-
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