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MODELO DE UTILIDAD
por 20 afios
por "UNA COPA PERFECCIONADA", a favor de PLASTICOS CELULOSICOS,

S.A.,, de nacionalidad espafiola, domiciliada en BARCELONA - Mur-
Cia, 35.
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MEMORIA DESCRIPTIVA

El presente Modelo de utilidad se refiere a una co
pa de caracteristicas perfeccionadas, destinada a la expendi-
cién de bebidas, helados u otros artfculos alimenticios, espe-
cialmente en miquinas automdticas,

Como es sabido, se fabrican miltiples tipos de vasos
y similares de materiales y formas distintos, especialmente de ma
terial pldstico muy delgado, que tienen sensibles ventajas, entre
las cuales se cuenta la permanencia de la forma o estructura de
los mismos y la posibilidad de su fabricacién en gran serie a un
coste bajo. Los recipientes o vasos de ese tipo son adecuados pa-
ra su utilizacién en mdquinas automdticas de expendicién de bebi-~
das y otfos articulos alimenticios, en los cuales dichos vasos es
t4n almacenados en el interior de un cuerpo tubular, estando dis-
puestos de forma telescédpica uno en el interior de otro.

Si bien los vasos de material pldstico de paredes

”delgadas son particularmente adecuados para las mdquinas automd-
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ticas expendedoras de bebidas y similares, el vaso o recipiente
situado en el fondo de la pila situada en la miquina, presenta
algunas veces dificultades en desprenderse, Los vasos apilados
tienen tendencia a acufiarse entre sif, impidiendo la introduccién
de aire entre ellos, tendiendo por lo tanto la depresidén que se
crea entre cada dos vasos en el momento de sSepararlos, a rete-
nerlos unidos, Ademéds, los vasos u otro tipo de receptédculos
apilados pueden constituir una columna muy rigida, dejando de
formar un conjunto apropiado para el suministro de los vasos uno
a uno desde la médquina expendedora o pueden también fomentar ro-
turas en el paquete envolvente de los vasos apilados cuando di-
cho paquete recibe un golpe en el transporte o almacenamiento.
De acuerdo con ello, el presente Modelo de utilidad
da a conocer una copa perfeccionada de tipo no recuperable, que
presenta mejores caracteristicas en cuanto a su almacenamiento,
apilamiento, expendicidén y utilizacién por el consumidor.
De modo mds detallado, la copa objeto del presente
Modelo de utilidad estd configurada de tal manera que se pueden
apilar una serie de copas realizadas segin el presente Modelo a
efectos de su embalaje o expendicién sin que se acuiien entre si.
Ademds, la copa perfeccionada objeto del presente
Modelo es de disefio ventajoso en cuanto a la elasticidad del ma-
terial pldstico que la constituye, proporcionando caracteristicas
elésticés para toda la pila de copas de una mdquina expendedora,
Las ventajas caracterfisticas de 1los vasos y otros
receptdculos de material plédstico de paredes delgadas han contri
buido a aumentar las ventas de ciertos productos alimenticios,
puesto que han proporcionado al usuario un receptdculo estanco a
los liquidos, que no comunica sabor del contenido y que no forma
zonas de condensacidén sobre la superficie en la cual se deposita

en su utilizacidén. Los fabricantes de envases, al producir reci-




10.

15,

20.

25,

30.

!
fr,
_‘p:

Fias
S
e,

i '
v - B -
) .o . ® A
L4

'?;T*“ H

pientes de elevado volumen y coste reducido pueden beneficiar
también al consumidor. Desde el punto de vista de ventas al con
sumidor, asi como por la variedad de productos alimenticios dis
ponibles, es interesante que el fabricante disponga de diferentes
tipos de vasos o receptdculos de volumen considerable y de coste
reducido para la expendicién de alimentos o de productos simila-
res ofrecidos al piblico,.

E1l presente Modelo de utilidad consigue la finalidad
anteriormente dicha como objetivo adicional, puesto que estd di-
seflado para proporcionar un receptéculo eliminable de original
configuracién en comparacién con los vasos u otros receptdculos
actualmente conocidos de tipo no recuperable mencionados y que
estd disefiado especialmente, aunque no exclusivamente, para su
utilizacidén para contener helados, cremas heladas y otros pos-
tres similares, Dichos recepticulos deben tener un aspecto agra-
dable desde el punto de vista estético, para estimular las ven-
tas de los productos contenidos en los mismos, contribuyendo asi-
mismo de forma satisfactoria a la solueién de los problemas habi-
tuales de fabricacién ¥y utilizacién del vaso o copa.

El presente Modelo de utilidad se caracteriza tam-
bién por un atractivo disefio y ademds por la rigidez que se con-
8igue en el mismo, que impide la rotura del recipiente y el ver-
tido del contenido,

Asimismo el presente Modelo de utilidad se caracte-
riza por la facilidad de asido de la copa por el usuario durante
el consumo del producto contenido, |

Para su mejor comprensién, se adjuntan a t{tulo de
ejemplo unos dibujos explicativos del presente Modelo de utili-
dad.

La figura 1 es una vista en perspectiva de una copa

perfeccionada, realizada de acuerdo con el presente Modelo de
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utilidad.

La figura 2 es una vista en seccidén longitudinal
de una pila de copas del tipo mencionado en la figura 1,

La figura 3 es una vista en seccidén parcial del
fondo de una pila de copas, segun el presente Modelo de utili-
dad.

La figura 4 es una vista en alzado lateral, par-
cialmente en seccidén, de una versién modificada de copa segin
el presente Modelo de utilidad.

Con referencia a los dibujos, se muestran las fi-
guras 1 a 4 un receptdculo -10- 6§ ~10a-, realizados en un mate-
rial plédstico de paredes delgadas, preferentemente poliestireno
de alto impacto. La copa objeto del presente Modelo de utilidad
se puede formar por cualquier técnica de moldeo conocida, tal co
mo inyeccidén o moldeo a presidén, consistiendo este Wltimo proce-
dimiento en las técnicas de moldeo por soplado o por vacio o una
combinacién de diferenciales de presién, con una impulsién mecé-
nica de una ldmina de material de partida. E1 método empleado pa
ra constituir los receptdculos del presente Modelo de utilidad
se puede determinar por factores de disefio, resultados uniformes,
coste reducido, etc, pudiendo ser utilizados cualesquiera de di-
chos métodos para la fabricacidén de las copas objeto del presen-
te Modelo de utilidad.

La forma de la copa mostrada en las figuras 1-3 y
que Se designa de modo general con el numeral -10-, comprende una
zona o cuerpo =12~ y un pedestal -22- de pared doble, que sopor-
ta la parte principal de la copa o receptdculo, La pared infe-
rior -14- del vaso estd unida de forma integral a las paredes la
terales dirigidas hacia arriba y hacia afuera -16-, las cuales se
prolongan de la pared inferior con una cierta separacién para pro

porcionar una abertura o boca extrema. Si se desea, se puede cong




10.

15.

20,

25,

30.

¢ ane tma .y ,.v\

o . . L RN
wow ¢ :" woa, R oLt
* v . - 5 pus L P X

tituir una zona de asiento -18~, adyacente al extremo de las pa
redes laterales, con una zona redondeada y devmayor espesor
~20- en los extremos del mismo para reforzar y soportar la embpo
cadura abierta de la copa. Esta zona redondeada y'de mayor gro- !
sor -20~ puede quedar constitufda por un reborde formado de acuer
do con técnicas actualmente conocidas. |

El pedestal ~22-, que soportard y dard rigidez a la
copa, estd unido integralmente a la pared inferior =-l4- del re-
ceptdculo -12- en puntos equidistantes del eje de la copa. De es
te modo, el pedestal =-22- proporciona un soporte directo a la 2zo
na de la copa destinada a contener el producto alimenticio y dis
tribuye el peso del mismo en lados opuestos del eje, El pedestal
estd dotado de una zona cénica hecia abajo y hacia afuera -24-
que se extiende hasta una extremidad situada en la interseccidn
de la base -26~ del pedestal y del lateral -24-, El didmetro mdxi
mo de esta extremidad es menor que el didmetro mds reducido del
receptdculo en la interseccidén de la pared inferior -1l4- y las
paredes iaterales -16- de la zona ~12- de la copa, para facilitar
el apilado de una serie de copas, unas en el interior de las
otras. Esto se muestra preferentemente en las figuras 2-3 de los
dibujps en las que la base -26- del pedestal de la copa superior
descansa y hace tope contra la pared inferior o estante de apila-
do -14- de la copa inferior de la pila. Es preferible que la ex-
tremidad libre externa de cada zona de pedestal sea de menores di
mensiones que el didmetro minimo de la zona de receptdculo de ca=-
da copa, éiendo reducida la diferencia y que las paredes latera-
les de cada copa estén disefiadas de tal modo que tengan conicidad
hacia arriba y hacia afuera, de modo que se posibilite que 1la ba-
se de una copa descanse sobre la superficie inferior de una copa
adyacente sin que las paredes laterales de las copas entren en

contacto entre si, lLa figura 3 de los dibujos muestra la separa-
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cidén relativa de las paredes laterales -16- de dos copas adyacen
tes, as{ como la separacién del pedestal de una copa con respec-
to a las paredes laterales de otra. De este modo se aprecia que
queda eliminada la tendencia al acuflamiento de dos copas encaja-
das entre s{,

Ademés es preferible que la copa tenga zonas gque per
mitan el movimiento o desplazamiento‘axial de las copas cuando es
tdn apiladas, para facilitar el transporte y la separacién ripida
de las copas encajadas entre sf{. Esto se ha logrado diseflando la
copa de modo que aproveche las debidas ventajas del material plds
tico que la constituye. Se apreciard en las figuras 2-3 que la pa
red lateral del pedestal =24~ estd unida a la pared de fondo ~1l4-
con un dngulo relativamente agudo y que el extremo libre externo
del pedestal de la copa inferior de la pila estd separada de 1la
lateral de la copa adyacente., Esto permitird el desplazamiento
axial de los receptdculos individuales bajo la accién del peso
de la pila de envases, puesto que la pared inferior -1l4- y la pa-
red lateral -24~ del pedestal tendrdn tendencia a aproximarse en-
tre si y el alargamiento del pedestal que resulte de ello serd
compensado por la separacién del extremo libre externo del pedes-
tal del receptdculo interno con respecto a la pared lateral del r
ceptdculo adyacente.

Se puede favorecer este desplazamiento axial propor-
cionando una concavidad o depresién -30- situada centralmente en
la base ~26-~ de cada pedestal de una copa segin el presente Mode-
lo, tal como se muestra en las figuras 2-3, La reduccidén de con-
tacto de la base ~26~ del pedestal con respecto a la pared de fon
do -1l4~ de una copa adyacente evidencia que las fuerzas que se re
quieren para comprimir las zonas del pedestal serdnreducidas, fa-~
cilitando por lo tanto el desplazamiento axial de una copa con

respecto a otra en la pila,
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También se apreciard que la resistencia de la copa
se ha aumentado por la afladidura del pedestal mencionado. En es
te sentido se tiene que remarcar que las superficiesangularmente
separadas del pedestal, incluyendo la separacién relativa de las
mismas, proporcionan una estructura relativamente rfgida que pre
senta también caracterfsticas deelasticidad para la finalidad an
tedicha, El cardcter rigido del pedesfal es especialmente impor-
tante con copas de material pldstico de paredes delgadas que nor
malmente tienen un espesor de 0'005 hasta 0'020 pulgadas. Asimis
mo, dicha zona proporciona posibilidad de asido manual f4cil y
cémodo.

La altura axial del pedestal puede ser tal que faci
lite el asido manual en la zona reducida o de cuello situada en-
tre la pared interior ~1l4~ del receptdculo y el extremo libre ex
terior del pedestal. Esto proporcionard una 4rea o zona convenien
te para que el usuario pueda manejar la copa en posicién derecha.

Ademds, si la separacién axial entre el fondo del re
ceptdculo y el extremo externo del pedestal o base se disefia de
modo que permita el asido de la coba en la zona existente entre
ambos, impidiendo sin embargo la entrada de los dedos en lo que
constituirfa la zona restringida de cuello de la copa, la forma
que resulta del pedestal contribuird a aislar la mano del usuario
con respecto al contenido de lé copa, tanto si éste es caliente
como frio, puesto que solamente una pequefia parte de los dedos se
encontrard en contacto con el recepticulo,

Si se cumpie que la extremidad libre externa del pe-
destal de cada copa tiene una dimensidén menor que el didmetro méds
reducido de la misma copa, se ha visto que la copa permanece en
posicién derecha tanto vacfa como llena. Esto se debe fundamental
mente al hecho de que el pedestal de la copa estd colocado cen~-

tralmente con respecto al propio cuerpo de la copa ¥y & que el di-
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sefio de dicho pedestal actia distribuyendo el peso de la copa

y de su contenido sobre una base uniforme., Asi pues, Se ha vis-
to que el receptdculo permanecerd en posicién derecha aunque la
altura de la copa en la zona del cuerpo, sea m&s del doble del
didmetro de la boca abierta de la propia copa o mds de diez ve-
ces la altura del pedestal de la copa.

En la figura 4 se muestfa una forma modificada del
presente Modelo de utilidad en la cual la copa se designa con
el numeral -~l0a-, Tal como se aprecia de la figura mencionada,
el pedestal -22a- del receptdculo o copa, en vez de hueco, se
muestra sélido, para proporcionar una zona de pared periférica
contf{nua -24a- de espesor o seccién predeterminada., La zona
~24a~ tiene cierta conicidad hacia abajo y hacia afuera hasta
la zona de base -26a-, en el extremo externo del pedestal, exis
tiendo una concavidad o depresién ~30a- situada centralmente en
la zona de la base, Puesto que el pedestal =-22a~ de la copa
-10a~ mostrada en la figura 4 es sustancialmente sélido, posibi
litard el transporte y soporte de productos calientes o frios
de mejor forma que la realizacién mostrada en las figuras 1 y 3,
puesto que no habrd contacto con el contenido.

Se desprende de lo anteriormente dicho que el recep
tdculo o copa de paredes delgadas objeto del presente Modelo de
utilidad, facilita el apilamiento por encaje de una serie de co-
pas a efectos de su almacenamiento y envio, favoreciendo de
igual modo su expendicién automdtica en las mdgquinas apropiadas
a esa finalidad, a la vez que permiten que el usuario pueda so-
portar y utilizar la copa sin molestias.

Todo cuanto no afecte, altere, cambie o modifique
la esencia de la copa desérita, serd variable a los efectos del
actual Modelo.

NOTA.,
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Se reivindica como objeto de este registro por Mo-
delo de utilidad:

1.,- Una copa perfeccionada, realizada en material
plédstico laminar, caracterizada por comprender una zona de cuer
po ¥y un pedestal inferior para el mismo, teniendo dicho cuerpo
una zona de fondo, sustancialmente horizontal, quedando fijado
el pedestal a dicha zona y poseyendo ademds una pared lateral
sensiblemerte cénica que se extiende en direccidén opuesta al pe
destal, terminando en una boca sustancialmente abierta en el ex
tremo de dicha pared cdénica, incluyendo dicho pedestal una zona
eldstica que se extiende hacia afuera de su unién con el fondo
del cuerpo de la copa, con dngulo agudo con respecto a un didme
tro en su extremo libre externo, ligeramente menor que el didme
tro interno més reducido de dicho cuerpo, en la proximidad de
la unién de la zona de fondo y de las paredes laterales del mis
mo, quedando adaptada dicha copa para recibir de modo encajado
otra copa de igual forma, con la zona del pedestal de la copa
encima del fondo de la primera, descansando a su vez sobre el
fondo de otra copa inferior, con dngulo agudo, para permitir un
contacto con la superficie exterior de deslizamiento cuando se
deposita un peso en la piia de‘envases, de forma que la zona de
falda de cada pedestal sea capaz de ceder en direccidén axial
cuando existe la accién de un peso sobre el envase, para provo-
car Su ensanchamiento radial hacia afuera del extremo libre ex-
terno de la copa, siendo la diferencia dimensional entre el ex-
tremo externo libre de una copa inferior en las proximidades de
la unién con el fondo de la otra copa encajada, tal que se defi-
ne un espacio entre ambos elementos para permitir el ensanchamien
to radial de la zona de falda en su extremo libre externo, pro-
porcionando la posibilidad de movimiento axial entre las copas

de una pila.
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2.~ Una copa perfeccionada, segin la reivindica~
cién 1, caracterizada porque la pared lateral tiene un espesor
sustancialmente uniforme poseyendo la zona de falda del pedes-
tal una seccidén sélida y un espesor que como minimo es doble de
la pared lateral, en toda su altura, para reforzar y soportar a
la copa cuando se encuentra llena.

3.- Una copa perfeccionada, segin la reivindica-
cién 1, caracterizada porque la altura del pedestal es tal que
facilita el asido manual de la copa por la zona existente entre
el fondo del cuerpo de la misma y la zona externa del pedestal,
colaborando en el aislamiento térmico del contenido de la copa
con respecto a los dedos del usuario.

4.~ Una copa perfeccionada, seguin la reivindica-
cién 1, caracterizada porque el pedestal tiene una forma de do-
ble entrante,

5.~ Una copa perfeccionada, segin la reivindica-
cién 1, caracterizada porque el extremo externo de la zona de
la falda del pedestal es sustancialmente plana, complementdndo-
se con la forma del fondo del envase en el cual encaja.

6.~ Una copa perfeccionada, segun la reivindica-
cién 1, caracterizada porque el fondo de la misma es continuo
en sentido radial y la zona de falda del pedestal forma una sg
la pieza con dicho fondo y es de seccidn lléna.

Sean cuales fueren las circunstancias que concurran
en la esencialidad del Modelo de utilidad, definido en las an-
teriores reivindicacioneé, cuyo objeto es:

7.~ "UNA COPA PERFECCIONADA",

Consta la presente memoria de once hojas foliadas,

mecanografiadas por una sola cara y de los dibujos unidos a 1la
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