
C.A.

M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

para ana patente de invención por veinte años en España, por ̂ Pro­

cedimiento para la obtención de dextrina". a favor de Don Leopoldo 

Gutiérrez de Mata, residente en Loa Corrales de Baelna (Santander). -

La presente patente de invención se refiere a un proce­

dimiento para la obtención de la dextrina, mediante el cnal se la ob 

tiene partiendo de ana planta muy abundante en España y en otros 

países coya planta hoy día no tiene aplicación alguna industrial ni  ̂

$ si quiera como alimento del ganado.

La importancia del procedimiento que reivindicamos es ' 

muy grande, puesto que la  dextrina comercial que hoy día se cono- . 

ce en el mercado se prepara por un procedimiento de fabricación 

del dominio pdblico, en el que se parte generalmente de la fócala 

10 de trigo , garbanzo, algarroba y productos similares, mediahte un

prooeso de tostacíón de la  fócala, y cuyos frutos, utilizados siem í 

pre para la  alimentación humana o animal, son escasos en las aotua í 

le s  circunstancias mundiales,por lo  que la  dextrina obtenida per su ; 

transformación resulta a un precio desorbitado, o fa lta  por la ca- 

1$ rencia de dichas primeras materias, con lo que existe en la  indas- { 

tr ia  el grave problema de no disponer de una dextrina suficiente­

mente abundante y barata, que pueda hacer innecesaria a la  que hoy ¡
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viene obteniéndose en sus importantes aplicaciones eomo a g lu ti­

nante y por sus propiedades adhesivas y espesantes, en lugar de 

la goma arabiga o similares, para el encolado de papel, apresto 

de tejid o s, fabricación de gomas o pegamentos y muchas otras apli 

5 saciones.

En el procedimiento que reivindicamos, se u tiliza  la  

planta de la familia de las liliá c e a s , denominada en España cebo­

l la  albarrana, y conocida en botánica con e l nombre de "*urginea 

so illa ", en cualquiera de sus numerosas variedades botánicas,

10 que es de gran abundancia en España y otros paisas y como hemos  ̂

indicado no es aprovechable ni para alimento del ganado, que la. 

rechaza par indigesta. Se ha descubierto de un modo sorprendente, 

que dicha planta permite su transformación en dextrina comercial ] 

de propiedades no solo excelentes sino incluso superiores a las ¡

1$ de la  dextrina obtenida hoy dia a base de féculas, con la  venta- ¡ 

ja de que, como indicamos, t a l  planta puede u tilizarse en gran [ 

escala sin perturbar ningón aspecto de la  economía. !

El procedimiento de obtener la  dextrina de dicha plan- ¡ 

ta consta de la s  siguientes fases: j
20 Una vez arrancada la  planta del terreno donde se eu lti- j

j
va, (generalmente en estado silvestre y en terrenos baldíos) se ¡ 

la  somete en su integridad (cebolla, hojas, ta llo  e tc.) a un enér ¡ 

gico lavado para desprender la  tierra, piedras y otros cuerpos ex ¡ 

traños adheridos a sus distin tas partes. j
2$ Una vez bien limpia se la  trocea, sea manualmente o por ]

medio de máquinas apropiadas, en rebanadas, trozos-cuadradillos o t 

similares, como preparación para efectuar su deshidratasión.

Esta se efectda, sea utilizando la  acción del calor so­

la r, para lo que los trozos obtenidos se disponan en bandejas a- 

0̂ propiadas, sea tratando los mismos en instalaciones deseoadoras
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j.ÜÚO 4apropiadas de las usualmente utilizadas en la  indusl

Una vez bien secos los trozos se procede a so molido, en 

molinos apropiados, para convertirlos en polvo o harina impalpa­

ble, que se ensaca para su almacenamiento, quedando as% l is t a  pa­

ra su u tilización  diversa.

Como es natural dentro de la s  reivindicaciones estableci­

das pueden modificarse lo s detalles de ejecución, p artir de una u 

otra de la s  variedades de la  "urginea s e illa "  y ser unos u otros 

los medios materiales o auxiliares utilizados para llevarlo  a efeja 

to, dando con ello  lugar a variantes de procedimiento, en las que 

ls s  modificaciones operativas no afectarán a la  esencialidad re i­

vindicada, por lo  que quedarán igualmente comprendidas y protegi­

das por el presente registro.

Tratada de este modo cualquiera de las variedades de la  

planta, se obtiene finalmente ana dextrina de excelentes cualida­

des, para ser utilizada posteriormente en sus diversas aplicacio­

nes industriales.

N O T A

La presente patente de invención comprende las siguientes 

20 reivindicaciones:

1 .-  Procedimiento para la  obtención de dextrina caracteri­

zado porque la planta "urginea so illa" (conocida en España como 

cebolla albarrana) en cualquiera de sus variedades botánicas, se 

la  somete a un proceso operativo compuesto de las siguientes fases 

25 primero,se la lava enórgicamente hasta desprender de sus d istin ­

tas partes (cebolla, hojas, ta llo  y anejos) la  tierra, piedras y 

otros cuerpos extraños; segundo, todas esas partes, una Vez bien 

limpias, se las trocea en rebanadas, cuadradillos o trozos apro­

piados, sea manualmente o por medio de máquinas adecuadas; terce­

ro ro, se deshidratan los trozos obtenidos, sea presentándolos a la



acción del calor solar, en bandejas convenientemente dispuestas, 

sea en instalaciones desecadoras apropiadas al case; cuarto, se 

procede al molido, de lo s trozos así secados, hasta convertirlos 

en polvo o harina impalpable que se ensaca para su almacenamiento 

y ulterior u tilización .

5 2 .-  "Procedimiento para la  obtención de Aextrina".

crip tiva, la  cual consta de cuatro hojas foliadas y escritas a ma* 

quina por una sola de sus caras.

Segdn se describe y reivindica en la  presente memoria des-
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