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MEMORIA DESCRIPEIVA

gue se acompafls a une solicitud de LATENTE DE INVENCION, por
veinte afios, par: T afle vy posesiones, en Tuvor de dofla RAMO
NA ALVARZZ CANEIRO, de nacionslidad espafiola y residente en
Zspafla, .or #PROCESIMIENLO DE OBITLCION IE UN PREPARADO CON
SEBO ¥ LACTEOS,YARA sz@‘ommlcmzom‘s Y ALIMENTACION» - - -

Bste invento, de aplicacidu en la industria de la Jabone-

ria y en las ulimenticias, se reflere & un proceso elabora-

tivo del sebo -solo o con otrus grasas- para gque mezclado

con leche o suero ldcteo,4zido o no, o bien, previa la deses
tearinizacién del sebo, con oleomarsarins y similzres, se oh
tenge un preparado, tan inocuo como importante en cualguieras
de las industriag aludidas;

Jomunmente, por lo uue a la influstria Jabonera se refiere,
se utiliza el sebo dnicuamente en la obtencidn de Jabones du-
rog o de sosa, y €llo con . rocedimientos complicados y naca
ventajosos; la transformucidn en Jabbn s este enerpo graso
.or lu combinacién de los deidos iue contiene con un 4£lcall u
otros fdeidos metdlicog regulere una cuidadosa elbsoracién,gue
no estd al aleance de todas las instalaciones, razbn por la

ecusl se iba poco a poco desterrando el uso del sebo. Ie otra
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.arte, el caracteristico subor de este gzrasa, no la hacfa
recomeondable como condimento en la zlimentacién para usos
culinsrios o de 1z intustria alluenticla -galletas, . astas,
ete~ da _aladares dellcados, Con sl procedimientogue prevu
sentambs, se obtiene un preparado altemente recomendable pa
ra Juboneria dq tocador y pare 1z alimentacidn por no conte
ner materia noclva alguna y haber totalmente eliminado los
dridos grasos gue entran cn su composici&n;

No hemos de esforzarnds en enumerar las :1tas eualidades
del sebo .or su rigueza grasa tanto en una como en otra de
las iniustrias indicadas; Pampoco habrdn de especirficarse
las propisd:dss de lz leche, si busna como slimento cutdneo

en cremas, Jabones y usos de tocador, inmejorable como Lro-

dusto .ors la alimentacidn humana ya natural ya en sus mil-
ti.les pregaraciones. En la mfs complets eliminacidn de la
estearina, por lo cue afecta al sebo, ¥y en el mejor aprove-
chamiento de las cualidades detersivas y nptritivas de la la=-
che, se insyire el el procedimiento que nos ocupa, lo yie se

ha coasesuldo desyués de Improbos ensayos y estudios, gue se

hacen acrecdores a la obtencidn del privilegio yue para su

exclusivo disfrute se solisita.

Con tales objetivos digamos brevemente gue el invento a
wue egtamos aludiendo, en su prinei:al forma de ejequcidn
conglste simplemente en gue, desggés de fundido el sebo,se
nezela en proporeidn no superior al veinte ror ciento con le

che pura natural o bien suero de leche dcida o nd, y desgués

. de determinuadas manipulacidn yue luego coacretaremos, se ba-

te hagta yne yuede con la consistencia deseada, Tn ocasiones
puede, afindirse a la mezcla cituda, unz nilésina parte de

carbonato potédsico, puru mceélerar el proceso reactivo ldeteo.
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Tambien suede obtenerse un pregarado idéntico, extrayendo al

sebo previamente 1la sgtearina y naciendo 1l& mezela con oleo-
wergsrina, asl como afiadir al sebo, antes de su mezela, otras
grucag vecetales o snimules,

Tal es a crandes rasgos €l .roeeso operativo del invento
gue nos ocupa, T1 srodueto asi obtenldo pusde expenderse al
mercado 0 bien se umalaxa para darla mayor consistencla & la
nezclea ¥ méds periecto acabado. Como yz hemos dicho, este rre
parado eg =sypecial ars la fabricacidn de jabones orgue la
casefna de 1z leche, trata.a con 1s sosa cadstica, Torme una
pagta de una consistencid enorme yue sernite a los fabrican-
tes de carbén corgzarlos como .uieran, ademds de ser la leche
un ingrcdiente estimado en los usos de tocador por sus yropie
dades suténeas, Pars usos alimenticlos,por su absoluta inocui
dad, tanto en galleteria como en confiterfa y en la cocina
oriinaria, debido tambien a que no puede corromperse.

A cortinunacidn dezcribimos en detalle el proceso obleto
de este invento:

Une vez plcaio el sebo en un= md.ulna asropiado -ypor ejem
plo de las de piear carne- se Tunde en caldera abisrta o cer=-
rada, y& & fuego direscio, ya al baﬂomaria, o vien en caldera
de vapor, Iebidamsente fundido el sebo, se deja cuajar total-
mente, o bien se emylea liguido, y se mezecla con uni pPropor-
eibn de doscientos a mil Ge leche o suero de leche decida o
no éaida, ponidndolo a hervir hasta gué la leche tome un asz-
pecto semifluido a sdlido, psro sismpre c¢n grumos, En tal es
tado la leche, se sacae la mepgcla del fuego y se bate hasta
gue se forme une masae espesa 0 totalmente dura, segdn la con
sistencla de que se gulera dotar al producto., Y finulmente,

este, como ya dijimos, po r -a utilizarse asf, o bien se ma -
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laxa pars aumentar la consistencia y el acabado de la mezcla;

No hemos de repetir lus varilaclones gue admite este sro-
ceso elaborabivo refercntes u la extraccion de sstearina del
sebo, huciendo la mezcla con oleomarcarina y tambien la posi-
bilidad de afladir otras ~ras:s &l sebo. Todo ello, asi como
cunantas variantes de detalle aconseje la prdctica, yuedan den
tro de la proteceldn gue yor 1o presente se solicita;

NOTa;- Descrito suficientemcnte cuanto precede, solo uyue-
de mencionsr gue lo yue se declara como de propia ¥y nueva in-
vencidn es lo esencialmente contsnido en las r~iguisntes

REIVIZDICACIONES

1).- Procedimiento de obtencién de un preparado con se-
bo y ldcteos, pars saponificaeidn y =limenticios, caracteri-
zado porgue después de fundir el sebo, se mszcla en propor -
vidn no superior al veinte por cicuto con leche, suero léec -
teo deido o no deido, yoniendolo o hervir hasta que la leche
tome un aspecto semifluido a sélido,pero siempre en grupos,
tr=s lo gue g€ sacs la mezclﬁ del fuego y se bate hasta que
ge Torme una masa esyesa o totalilente dura utilizable as{ o
hien se malaxa puars sumentar su consistencia y acabado,

2).~ Procedimlento conforme a la anterior, curacterizado
nor agregar, si se desea, una milésira parte del total de la
nezela de carbonato potdsico pars acelerar el proceso reactl
vo lécteo;

3);- Procedimiento couforme a la primera, caracterizado
;or extraer del sebo 1z estearina, substituyendo le ledhe con
olsomargarina,

4);- Procedimiento conforme a la primera, caracterizado

por afladir 8l sebo en proporeién couveniente con lda leche o
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su substitutivo, otras grusas vegetales o animales, ¥
| 5)«~ #PIROCEDIMIENTO DT OBTRECION UZ "W PREFARADO CON
) 108. SUBO Y LACTEOS, PARA SAPONIFICASIONTS Y ALTDERTACION,
» Todo segdn queds descrito en lx presente memoria que cons
7 ta de cinceo hojas foliadas.y necanograiiadas por una sola ca-
| ra, con ciento ocho lineas,
| Madrid, & 10 de octubra de 1946
P.d.
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