Ve ana

Py

MALA TIFTOUCCION
POR D_F2CT0 GiL GRIGINA

Y ik i o e

MEMDETA DESORIFTIVA

1 2
0618 @pliciter
SO RTLET L oo T EVY 2N ST oy

% ncabre de DANIEL BUSCAWEN VINCENT, de racicrelidad mortesme-
icega, re:idente cn 708 Tamnrs Bouleverg, Tamna, Ploride
- r
Istados Upidos de america, mor:

"ON PROCEDILIENTO DE PREPARAR PROIUCTOS ALTMENIICIOSM

Gete ipvepte se rafiere & aliientos y al procedi-
Aiepto Ge hicer los mismos norticpfo de rewiduos de frutos del

) . , , -
gewero Citrus, tales como 18 cisceysn, ol bagazo 7 lz semilla

d¢ frrios de Gicho gépero. e, ves, up objeto de sote in -
5 Verto ‘rererar Ur rioducto de céecars, brgszo, $&millas o to-

dos ellos de frutcs del giprers c.trus adecusdc Cocmd comavti.
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ble pasre el hombre y como &liremto de: gagado-, ‘

Otro objeto de mi 1lrvemto e8 PIEDETAr un muevo y
valioso sroducte siimepticlo de frutos de citrus esocogido y
tua.prﬁdnctos de los mismos, que‘cbmprenden céSGargs, bag&zo
¥ semillés desschados por las fabricas de envate de frutos de

cmfrus.

" Otro objeto es ofrecsr unm procedimiento pera pre-
rarar ecomomioca ¥ eficazmeite el sgua y el &3bor igdeseable ée
aichos amateriales de eitrus;

Cire objeto s ofrecer up nrocediciegto cowtimto
parea producir smstancias alimemticias almacensbles gue tienep
las deseldas propiQdades eiinenticias partiendb de meterial es
de frutos de citruas sig un eghipo Gostoso y sin up control
técpico extemnso,

- 0fro objeto es tréfar quinicemente matsrikes des
Ciiite “ere £o0i.its» la separacica del ague de lps mismos y
eliminar los olores y saboresAimdeseubIen del »roducto slimen-
ticio termigedo, . : - B 4

' Eg, nues, agp objete de este ipvento tratar quiai-
cemente residuos de citrua y separar uns Gaﬁtid&ﬁ<cdﬁﬁr01adé

de sgua jusntamnemte con los compouentes cme producexn el slor ¥

s

el ssbor indesesbles, groducieﬂfb &8l upna pueve sultancia ali- :
aeptiocia agradabie, de "olor y ssbor deiicicso de fruto y cue §
tiene imsolitas propiedsdes puiritivas, .

In el envase de corszomes de pampelﬁuea»o luchéa

(citrus dccumene) o de zumo del miomo o narenje resulten pro

I ] AN

ductos secundarios coneistextes em oéscara, begazo, semilla,.

zumo residusl y a8lgunas veces considerables camtidsdes do,@%pa. E
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Bl desechs pormel es umtumoso y contiens de 807 & 85% de humeded,

pero ruede comtener hesta un 95%, y segin i1s rractics de la

técpica snterior mc es adaptsble paras someterlc 21 rrocedimnien-

»

to comercial, Tor copsiguiente, los residucs de citrus se

hun desechado, perc inciuse el dedmcerse de cllos resultabe de-

.

sagradables, costosc y difieil,

Veriocs procedimientos se han nropuesto para la uhi-

lizecidp de este meterizl residual, perc mimguno he resu.tado
ecomomico o eficaz, ror ejemplo, se han hecho tentetives de
utilizar los residuos de citrms Verdes, esto es wo tratedos,co-
mo abonos, Pero el residuo de los frutos de citrus es de be-
30 contenido em-alimesto para lss plentas y d¢ &8lto comtentdo
de agUa; ¥l egus se separa lemtamente hecis el suelo J ﬁO?
el aire cuspdo los 8¢1idos sufren descomposiciom, com Bp olor
mnleato; Is descomposiciom constituye un peligro nara 18
salud y& gue ofrece une atraécién y un ambiepnte adecuado pa~

re la prcpagacién de mosces, mosquitos, etec. Iscluso cusrdo
108 residuos se h&n‘desiategrado, cuedsd noCo o'ninguﬂ benefi:

cio para le tierrs,

También @e Lan hecho esfuerzos pare copvertir
lo8 residuos de citrus em sliriesmto para el gagado. Era prac-
tice cpteriocr triturer los residuos de citrus verdes o po trs-
tedos, y expedir el meterisl copn su 8lto contenido de sire &
las lecherias rars usSerle como alimento; Perpg este procedi-
miegto no e éatisfactorio rl desde ol wnumto de vietz del cos-
te ui desde el autritivo, La gran centidad de sguas gque de-

be trsmsportarse origina excesivos gastos de %tramsporte, ¥

ademas el residuo de citrus Vverde, no scmetido & ftratamiente
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gse descompone con raridez, Ircluss cuando los residuos de

citrops freécos no tretedos se dem como alit.eato al gepddo le-
chero oeroa dé le fébrice de coneervas eliminshdo o reducien-
de asi lo® gastos de trepsporte, hay:un inconvenlente mas gre
ve. gusnfo los regiduos de citru’ no trotados se dag a2l ga~
pedo lechero, la leche tieme un s&bor mny desgradable debide
al contepido de acelte esepcial ¥y Baboi amArgo, vOT sajemnmlo,
raringins, de heterisl de citrus. Tambiem 86 hs comrrobsado

qne este desagradshle arome estd presente em la carge de vacae

~alimemteda com residuos de citrus po tretados..  Pero segunm

mi invento, los materisles de citrus verdes o secos tratados
quimiéamente pueden darse ol gsmado com grea veaﬁaja 8in coQ
manicar sabor & 12 leche o a la carae,

Ko los procedinientos de la técmica sptericr ea
que la céscars, begezo y semillas de citrus se molism, des-
menuzabeg o estrujabem, €l 8guA no pueie serararse ecomomi-
cameante de la pulre no tratada,  8e ham hecho mucios es -
faerzos ror exprimir o deshidratar mecénicamente los residuos
de citres rars poder secarios mas‘féeilmenpe ¢ darlos verdes
éomo al imentos, Pero se ha descubiertc que la Unioea hb-
medad extrside oom buem éxito hs sido‘el agna libre y los
zumos de la fruta gue puecen estar contenidos en el material
residusl de lse fabrices &» comservas., Tor tento, durante
ls Subsiguiente operacion de demscacicm, ls humedad y los
éci@gﬁ no separedcs msoénicamo;te reacciosan coun otros com-

romsutes formando productos lptermedios indesembles que re-

tgagan.ia separacicm ddlagua, Le presencia de egtﬁé sul ’

W _ ‘
Ytanciss gomo2ss impide la& ranide desecacciom del .merisl ¥
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anments eu gram memera el coste de la deseocacion.
rste invepto ofrece um nrocedimiemto en el cnal

e vencen estes fificultades tratando quimicemente los resi-
duos de 128 fébrices de comserve sptes de la operscidm.  kl
tratemicgto quimico de ios residuos de citrus, fiem nor resul-
tsdo upme pulna vrenseble, y uum lignido ascuoso ge 86 sepsra
faciimente nor fiitracidm o en upe mrepsa de tormillo por
sjenmplo. Lee_agenies euiiy cp afiadido® sout miizan los
acidos, y por comsiguiepte no hay terdencia 8 former yr?éuc-
tos indeseables gue estd%ben la operécidm dc¢ desecacidn,
Los indesa&bias compogent e de mabor del meterial de citras,
por ejemplo;\la narisginé formen combimzciomes sclubles gue
se elimigen del produoto desesdo o se reducem counsiderable-
mente em el miamo o pueden'formarao'nuevas combigaciones cue
tiener propliedades desoables;

| Segég el procediuiemto de este invemto, 61 mate~
risl se tritura son preferemcis & cualquier temsfio gus deé

por rvemultado un nroducto terminado deseable, Pero debe

 entemderse gue la tritu:rscidas o reduceicn & pulna no es me-

4

cesaris en todas las realizaciones del inveato. lor ejem-
plo, el material de cit:us n-uede trutarse em 's Iorme y es-
tedo cue resultapm direct -mente de los ogeranﬂggeﬁ de envese;
pero nor razones mecéuices conviene desintegrar el naterial
ep neiLZz08 negldefios,

Se obtiepen los mejores resultados y se reduce

¢l coste de lu msnipulacilm afisdiendo liquides & la mesa

sstrujada de céscara, bagezo y semill ss sptes del trajemien~

to gquimico o dur<pte el mismo, Deben etiadirse 1iguicdos g

- 5 -
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guficientes hasta obteper unse masa cue fluye li renents, lo
bagtante fluide pars ser tratade por uns boamba cegtrifugal

El licpido remspepnte ayuds a separir los componentes indeses-
bles y ¢l rroducto seco resultente es s blanco y mAS agrs-
dablf gue el qbve 88 ha trestiado cop un cbntentdo mipimo de
agus .

El liquiho afisiido puede ser el licor o fiitradoe
de la operaaidm d& nrensade que iuego g6 describ‘l Vol -
vienio 81 ciclo este licor rueiep recuperarse ecomOomicames-
te velios s sales, agiceres, jarsbes . Umos y otros cuando
le coucentracion se realiza;

rkn upe operacion de instalacion tipioa; los pe-
dazos de céscara ¢n mitades o em cusrtos, jumto com el bage
zo y 1a semille de la fabrics de conservas se estrujem, tri-
turan o desmenuzaa;- la mase desimtegrazde cae en um trans-
nortsdor mezcledor donde me afiede a 1a masa fluida viscose
egue o licor d¢ nuevo cielo y uge csatidad comtrolada de los
&gentés de tratamiento melecci:pados. T.s mese de citrus
pasa 5l través del trepsportedor mezeclador, em el cuel e8
agitada, en ei'espacio de unos O a upnog 5 minputos, tiempoo
en o1 cusl 1ss proriedades fisicas de ls mase han c-mbiado
haste aua fese de licuido acuoso y nué pulpe sélida; Luego

¢l material d¢ oltrus en tratamiemto e deshidrate mecinica-

v meﬁte,-por ejemplo, poOr uke nrewss de tormillo, ¥y 1& torta

de nremsado o de filtro se seca luego y 8¢ ensaca, o Se pue-

de dar como &l iwento al gamsdo sip ulterior trstamiento.
El trocedimientoc es comtinuo y no se meceaits mingin téomlico

o quinioco ediestré&dos pars comtroler la oner&cios. - Ests
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OPéfacién-Se presata fambiéé a‘granrahorro, porcue la torts
de prensado phede transportarse'eeonémicamecte & muchas mi-
llas haste una instelecidn de desecaoidn central, ya que el
peso s#e¢ ha reducido conai@erablemento, y las propiedsdes de
couscrvacicn son macho meyores que l& de¢ la pulpa 8in tratar;

Del licor gune se extrae se pnede disyoner de va-
rias maneras. Yo considero deseable VOlver &l ciclo unsa.
porcidm del liguide como diluyente de materiel de citrus que
arriba se describe;‘ Evidentemente po todo el 1i§uido Sa-
parédo puede utilizasse én el procedimiento, ¥ por tanto el
reato pueae tratarse pars recuperar las valiosﬁa gales ¢
aziceres separsdos del msbterial de¢ cit.us o afiadidos durea-
te el procedimiento, o puede imocularse con levadura u otros
hongos psra prodnoir alechol, 4cido léctico w otros materia-
les valioson;

la peringies, que tiene la formzle empirice

Cop Hzp 014.2H20.

es un glucdsido gue da el sabor amargo carscteristico & oier-
tos frutos de citrua; Tgte sustancis compremde desde uu
54 8 1 5% eproxinadamente de resiauos de citrus preparadcs
de fruto relativamente maaulo. 48 may soluble en mgua ca-
liepgte, pero Solo en lea medide de 1 psrte eén 2,000 partes
anroxiadanente & 2090; & 8320 (el ounto de fusion de ia
pnaringina} upas 700 partes se disuelven em 2;000; Sin em-
bargo, la awargurs dc 18 neringine ruede descubrirse cuando

esté en concentraciopes muy dileides y une solucidn =zcuose
que cont

80.

iene 1 part§ ep 10,000 tieme un defipido ssbor amwr- -

S Y AR N e



|
|

i
3
3

10

15

25

§54313

Le paringing de egm lo hidrolisis el un'éCidﬁ
dileide, glucosa, ranmosa y paringenins. - Bete ultie
combinscidén rnede resolverse en floroglucina y ua ¢eido
al trataria c:cn un éoido;

He descubierto cue cusndo la mass de citrus se
elcalinize zor la edicidn de mi agente quimico de trate -
miéato, los sceites esenciales se destruyem Y 108 iagre -
dientes de Swho: sasrgo de tos aisaos forman geles sgla -
bles de eabor dulce; ¥i t.oria, cue expongo narsmente
porﬁ#ﬁ‘ﬂde exflicacién y no de limitacidon de mi procedimien-
to, porcue po me considerc limitedo nor este teoris o por
otra, 8¢ (ue el sabor amsrgo cue se encaentra en la céscara,
semilias j bépezo de frutos de citrus es ocasionado nor 18
rresencia dc los glucééiaos y sus derivados, incluyendo na-
riaging, nsripgening y heSpéretin&, y rosiblemerte =lgunos
homologoa de las misuas, Cuendo cuslquiers d. estas dos
iltimas combimscionea se trsta cdn une subtagcis alcelins,
ror ejemplo hidrdxido sddies, la combipacidn se resuelve em

.

floroglucing y ugm £cido. .La floroglucigea tiene un sabor

dulxzaipc y es facilmente soluble en agud, Se cree que la

naringine forme un numero de combipsaciones o complejos imes
tables, cue vearien de viscoeidad, color y sebor; Fr solu-
ciones alcalihas estas saétancias se presepbtam cowo geles |
uo Bmargos y vuelven a liguide em copdicicnes écidas,

Al remlizar el ﬁrocedimiento.dml ipvento, cuapdo
mirégente alcsel ine de tratemiesto, cue coupren ¢ up &lcalil
suave y ume combinmcidn no toxica de meteles del grupgo II

del sistema periodico, tul como ure combimscidén de c&lcic. €

i
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o de m:geesio se afirde 81 residuc de citrus, no £46lc.@e neu-
trelizep los écidos libres existentes en dicho residuo sigo
cue sl meterial alcalino, segipn mi teorie, vesuelve la nerig.
gins y la hesperetine ep florcglucina y 8u acido. Cres com
srreglo & ml teoria, que la aldinidad de le soluciou conti-
pis ejerciendo su influencis hests gue tode ls nsringiué y
hesperetina se han destruido cuiu.icemente. A 0o se que se
haye efiadido demséiado Alcali iniclalmente, 1 solucidn se
vYoiVera eveptuslmente suavemcnte &cids, sor causa de los

4oidos libertzdos durwpte la descomposicbm de los glucosi-

dus,

18 teorls expnesta, perece encoptrar &poyo cuando
se resliza ml pfoce&imiento; La_mssa de citruma sometida
& tratamieato es de reaccidu &leslina inendiabamente descués
de lg adicidm dsl &lcuzli suave y la combinecien de metsl no

téxico del gruno II, al avenz&r la mezcla em el transpor-

tador mezclader v con l& syude de la egitacidn d<l mismo,

_le masa se torna progresivamente mis acide, Fato, segin

crec, ge¢ deb: & los dcidos residuales libertados en la reag
ciéé vy & lo® &cidos cuve estaban originariamente presen.es

en le mesa de citrus y no se ha geutralizede pror si miamo®
por 1a cantidad controlade de mi agente de trataﬂieato;

Fn todos los casos gl »rincirpio de lé resccion y cuando l&
mags es alcalines ¢l gel no émargo forma un liguido inddowo

00 G0 dengo sntes de completarse la reaccidn y e 1s mayoris
de .o@ casos vuoslve & 6l. Bg 169 relatiwmmente ﬁocas ct-
sos en cue no se experlaento ls rewrﬁén al liguido imodoro,

eeta reversidn rnede ser facilmente csussda sor lu sadicica
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de pequefias cantidedes de up #cido débil, tal como, »OT &€lemw

~lo, &cido oitrico 4ébilo licor gue vhelve al ciclo desde al-
gane oreracidn de la fébrica dc¢ conscrvas cuafdo Se sabe gue
dicho licor contieme un acido ﬂébil; ml nrpducto definiti-
ve del trapsrortedor mezcledor no <re el gel originariamente
presente, sipno tn producto de reaccidon de doe feses. Une de
les foses ers un licuido &cuoso y le otra fase un 861ide ral-
n0808 féollimente secarablevﬁel liguido y carscterizado vor
ia susencle casl comnlets dsl sabor smargo acostumbrado de
la puipa de lea técbica‘anteriar; otrs carsmcteristics del so-
lido pulposoc ers uni~olor susve y egradable & frute gue no
88 cambia,en.ei yroﬁdcto_repugnagte vy smargo de las pulnag de
la tecnios mnterior ni ep el almaceneje ni en ol traESporte;
Segun mi teorie expiiceds arribe, he ecometids
;8 resccion con el fipn de determinar s8i la misia es o mo pu-/
ramente cunimice, pof'nna parte, o 8i es upa reaccisos favore-
cida por la scciém enzimetios, vomo resultado de mis ex-
rerimento®, estoy convencido de que la resccion no es enzi-
’ ‘ .
matica, He tr-tado separadamente, con arreglo & mi inven-
to, tandas distintas de residuos de citrus copsistentes en
cascars, bagézo_y semillﬁs trituradas que se tratgban como
#igue pars destruirvel enzimne pectass, Une de estas tan-
des sc sometio & tratemiento después de congelecidy y mien?
trss el resicuo de citrue se nzntenia a uﬁos :49@; Un
segundo lote de residuos de citrus se hirvid Gurente 15 minu-
tos § luego rce somatié-al tr&tamianto; Un ﬁareer lote fué
tratedo con &vido sulfurico y>mantenido an esatsdo scido do-

rante dos cemsnas a ls temperatura ambiente, y o desto o

~ 10 -
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tio &l tratamieptc & l& misna temnerstura. ™n cada cgso 8€
obtuviercn resultados gimileres & los obtenidos con residus
06 tratedo., De esto he imferido que la reeoaian no es enzl-
matica,

Aup cae mi invento consiste parcislnente ep el
tretaniento d¢ residuos de citrus con vl dlcsld suave y una
cowbinscidn de mets] no toxico del grure IX, he halisdo (ue
en 1as condiciomes couVenieptes, taled como cuando €8 siiade
cerbonsto chlcico o hidrdxido cé!cico, l& requerids sloalini-
dady el deseado contenido de metsl mo toxico del grupre II
pueden obtenerse uszndo une sole combinaciom ~uiuice. Pero
es pecesario afiedir lo suficicate de este combinecién o lo
suficiepte de 1a mezcle de ficali suave y el msterial de me-
t&al no_téxico del grato.II nars ssegursr le alcelinided de -
la resccids el comienzo de ls .i@me, Dicho en ~ocas rala-
bras, mi iuvento comrrende sl trstamiento d- residuos de ci-
trus en Soincidm defipidadente slcdina, con nreferancis en
presegcia d& une combiaaeién de metal po toxice del grure II,
nara favorecer la foruecicn de un gel que.luego ge deshace
en up aedio de reascgicn scida, 861o, cuando estes orera -
clopnes se resalizZen &b airhorno cae he d-scrito grciba e8
cuendo le fa:maciénldel gel ests écoplada cor. le seraracidn
virﬁQQJQente coizplets o i3 copvVersionp quiaice del comnonepte
enargo tanto tn el vesiduo de citrus origiperio como e al
rroducto resultante,

Puedepn nsarse verios agentes de trébtamiento
guisicos, Y0 he comprobedo que loa resctivos deben incluip

upns:ocombinecidn de metal no toxice d<l grupe II tel coms upg

W g B
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combinucién de calcio o magnesic y um Alcali susve, 188
combinsciopes de metal no toxico del gruns TI cmerincluyen
comb.paciones 3e cslcio y magnesio, nor ejemtle, los hidrd-
xidos, carbouatos y cloruros; coaposiciones que conbienen
estas combineciopnea tales coxio conchas de pstras trituradss
roca fosfatics en poivo, piedra caliza g solve, cal ¥ tiza
darn los reéultados desendos; o bien 8olas cusndo 1& combing-
oibépn produce nna Solucidém alcaline o bien en combinacidu
cuaendo Se¢ mezclan cok ul élecali suzve tal como um hidroxido
smipico Bouoso diluido. Une combinseidn especialmente util
es <1 hidréxide eabnico y carbonato o hidroxido eéloicol
Lstoa sgentes de tratamiente pueden_aﬁadirse eé 5roporciones
varisbles, perc con nreferencia desde un 5% = un 5% de peso

aﬁrcximadamente.dul,residuo’delyfiltro & tratar, Un ex -~

tracto de glucrsido ¢u# lnoluye paringina nura, que es8 el sa«

bor amargc del material de citrus, fue tratsdo ror este rro-

cedimiento. L& psringina es précticemente inscluble en agua

‘

fris y forme upa suspensidn blanca el agiteria. La snspen-

816n se a: calinizo sebisdilepdo un élcali suave,_tal comg una
solucion de hidréxido amémico scuoso diluida, y la raripgina
blanca.sﬁspenéida se cambic en un gel. claro cuyo color iba
del narde clare =zl amriilo-ro-jo; lESte gel no tegpia vesti~
‘gios de sabor &nargo; Se sfadid unsa solucidn débil de

¢ ornro:  de oleio y ve hizo el gel mucho nes firue, Afi&-

diepco dcide citrico al pel puro el color canbio & Un ra8ari-

~.1lo verdose muy clare y ¢l gel 8e dgeghizo en un liquido =oucsc

7. -
sin olor srpavepte. Se eaplearon otros alcalis tales couo

hidrixido potésico e hidrdxido addico. Zp todos loe casow

- 12 -
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el ge¢l npo amargo se formo ¥ revértié gl licunide fluido ino-
doro cuendo 18 sclucibn se Volvio &cida.

108 ejenrios siguientes renresentan el trotamien-
to de chscarss, bagazo y cemillas estrujadss de rampelmusa
porusl con srreglo 2 ests invento; ®n cade owsp el color
pnatural de l& Tmss estrujzds és‘amarillo vardogo. Ta ome-
racion f¢ reslize & le temnerstura ambienfe; y el contenido

de humedad e3 de upos B0 & 85%.

- Ejemnlo 1 =~

Como. un 5% de pesc de hidroxido ocdloico 8e afia-
dio al residuno de citrus eaplastado mucilaginoso, y mientres
se agiteba la mezcla el color se convirtié ep vn nearde claro
v aunepts 1e viscosidad del liyuido.  Tn onos 5 minutos <l
asteriel se seperd ep un liguido fluido amarillo verdoso y
upe pulrpsa blanca; 1as propledades muneilaginosas hablan
desa9arecid§, loa sélidcs'sedinﬂntarén firmenente y el licor
se axprimié_fécilmente de lm puipa; Log sbiidos rrepsados
sran e8ponjosos, blancos y 4e oior y sabor agradable con muy
roco vestigio de  amargo agraﬁable;' Al secar este material

ge obtuvo un &limento Voluminoso y sabroso de graa absorven

cis,

- Bjenplo 2 -

Comec un 1% de carbonato célcico de pesb ge sfia-
dio &l.materiel de citrus fresco verde y se tratc como en ol
ajgmp!o 1. Eg 10 - 15 miputos ls resccion estuvce complete,
El producto ere un alimento blanco & agradﬁble gimilar sl ob-
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tenido en el ejemplo 1.

4/4519

~ Ejemile & -
W ————————

A ups mezcla de carboneto c&loico y materiasl de

citrus verde, como Se& describe en el ejemplo 2, se aiedio

uns pequefia captidad de aolmoidn debil de amoniaco (la camti-

ded necesarie fué la recueride para cembiar el color de ios
liguidos & un pardo clsaro), Los resultadeos y nroductos ob-
tenidos fueron simileres & los d-1 ejemplo £, pero el tiemno
neceserio pars éempletar el procediniento se¢ redujo & unos

.

2 .liﬂﬂtoﬂ .

- Ejem

(o]
et
o
>
J

El meterial de citrus pno tratade segun @6 usc
en el ejemplo 1 se tr&té con un exceso de hidroxido oelofie

y toda 1& uese tomo un zmarille brillante y tepnia un oclor re

4

culisr desagradeble, Los s6lidos se endurecierdm foruendo
une masé smarille quebrzdiza. Tos licuidos erss de gren

viscosidad., A.estatende sobreneutralizada se apadié el &ci-
o citrico suficiegte vare hacer ls soluocidn doide, y up li-

quido scuosoc assrillo Verdcso disfeno que se separé fécilmen-
te ~or filtrecidén se seperc de la mave. Tos silidos emeri-

1lo8 se VoiVier.y mss blupncow y de olor ~gradsble, nero cob~

servarop su caracter fuebradizo desnwués de segcarlos y desms=nl-

zexlio® «n harias,
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- BRkjemple 5

ce afiadié hidréxide sédico diluigo =1 residuo

de citrus verde hssta gue el color cembic & rojo smArilleun-

+

to ¥ auienta la viscosidad, El ﬁroductg recuitente no nu-
do vprensasrse con bunen resultado en este estado‘porque los
liguidcs eren de naturalezae sirupose, Ta mase se réacidu-
lo mfiadiendo scido citrico, y cembioc raridamepte & un liquia
do fluido de verde amarillento y g8o0lidos blancoa; 31 ligui
do #e pudo ye exyrinir fécilmente, ¥l <gua de 108 tamcues
lejisdores de las instalaciones de envase, (uc usualmsute
contienen une aébil solucidn slcelins de hidrdxido sddico o
poteasice y spguas de levado de las mesas 4 - envase, yue com~
tiene écido oftrico en forme de zumo residusies, puedsy
uszrse como el &icali y el acido en este ejemnlo, ]

Uns débil solucidp de clovnro cAlcico &fiadidas s
le saterior, aptes o desr-ues de la reacidulacicm, sumantsa
ies propiedades de presion, nero Lo es necessriam,  Otras
co:ibinesciones de éalcio, tales como el fosfato dicélcico o
el sulifato Qélcico eejhazcomprcbadu gune reaccionsn epn este
“rocediziento de modo eméloge %1 clorurs célcice.

ks prédctics corriente en slgunas instalaciones
de fébrices de cogeervas el hacer nesar todc el fruto ror
un tancue de rewwjo de agua caliente gue es-onje la niel
para roderla guiter féciinente del frato. =1 fruto pela-
do aezhacg luego nessr por ua tancue de:lejlia qus quits la
cang Eréxlga a lss seccignes; Se hé descubierto cue cuon-

do &1 slcali nrevarsdo y l& combinscidn de calcio o megnesio

¢e sfisden &l agus en el tapcue de remojo le ocdscers (ue pro-

PR
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cede del fruto después de selir del tsnome de reacjo
expri.irse y deshidratarse c§n buen resultadc cuanﬁo‘se
tratea con arregio & i iaventol

Segin mi grceediiento de trédar quimicamente

los subproductoa verdea de fsbricas de conservas, lcs mete.

riales de citrus pueden secarse sn cuslguier sccador Gomep.

eisl, y& oue las nropledades fisicas indesesbles o poten-
cislmente indeseables de la cescara verde, bagamzo y semiv,
1le8 se hen disipsdo por el procediﬁieato Quimicﬁ; 3i
e quiere, le “renaraciom de 1iquiao y solido y 12s ocera-

ciones de desecaciom puedem ser sinultemess, por ejemrlo,

“haclendo rasar sl mzteriel entre rodilios cslientes,

*n otre modificsoidm de mi rrocedimiénto, le
csscera y'el bagaze de fruto de citrus se someten a rroce-
diniento como se dice arriba y el ®61ido es:onjcso se some-
te & levedos repctidos y se triture después de seco.,  ¥s-
%o da nor resultado wp producto alimentiicio gue no tisene
8szbor alguno ¥ qu .nede usgarse como basse nara slimentos
de desayunmo, rellenc de »pasteles,jaless, uermeladas, eto.

» ier 1e:ahteriof se verégue por el presente in-
vegto se ofreée gg'nuevo nrocedimiento pars rroducir unse
nusva sustancisa ali.enticia, ¢am el cual los materiales re-
sidnales de citrus, gue usnalmente comprend- 18 céscars,sl
bagezo y .1a semille rueden treter@c cuimicamentc pare qui-
tarles 61 smergor, haciendo &s8{ el elivento agredable y
deshicratarndolo fécilmeate‘.

Aungue el invehto se ha descrito en detalle y

sé he dado un gluero de ejemplos, dcbé entenderse qme no 26

- 16 -
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lizite a estos ejennlos perticmlares y cue 8beTres todps los

camblos y modificaciones que emtrem deptro 46l espirigy ge
las reivindicpciones siguientes,

' tste eolicitud es continuacidn en pBrte de pig
anteriores solicithdes nrepdientes con éste pamnero 51;085 nre
sertzds el 27 de epgero de 1556 y au.iere 156;015 rresentagy -
el 9 de abril de 1957 ,

Este sclicitud que corresnonde 8 la nrrescptagg

en lo® Egtados Unidos de América el 24 de certiembre de 1940,

bajo el numero 2,215.944, se 2coge a los beneficiosvael 8Y-

ticulo 651 del vigent e Fstetuto de Proriedad Industniai;

Lo® pupntos de irvesmcidm nrovia y mueva que e
nresentan m:re que seap objeto de esta Patente de Invemcidn
en Bsysfin, ror VEINTk efios, son los sigulentes:

19;- 'Un rrocedimiento de preprrar um producto

virtualmente no smargo y comestible psrtiemdo de materiml re-

'gidmal de citrus, que inclauye las greraciones de afisdir al

material cantidades contrqiadaé de npa combipnacidn alcalime
no toxice para.formar un gel trwsitorio, deshacer este gél

en éresenoié de up sgente &0ido pave formar um liquido medre
acuoSc y 8511dos pulpo®o®, J Separar los 861idos y el 1iqui-

do madre,

- 17 -
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22 .- Un procedimiento de greparér un nrodacto
irtualmente o anargoe y comestible partiepndc de materisl re-
@#idusal de citrus, gus comprencde las onerasciomes de someter el
material de. citrus a une oneracidm de desmenuzamiento, trater
lo con cantidades contro'edes de un materiallalcalinq no tixi
co para former un gol trensiborio siruposoay deshacer este
gel en ~veSencia de un agerte #cldo pers formar um liguido me
dre acnoso ¥ s?lldos pulposos de facil Separaoién:
| &2 .- Un procediiemto de »rejarar up nroducté
seco, virtuelmente no cmerge y comestible pertiendo de .1ate -
rial residusl de citrus que comprende someter el meterisl de
citrus & uns Gn&raciénrde'&eﬂmenuzémiento, sfadir sl materisl
desmepuzado €l 2gua auficiente paras hacer une masga que fluye
libremeste, afiadir 8 la mese cantidadss controlades de mate -
rigl slcalimc no téxico, formando &8sl un gel virtualmenie new
tro, deshecer el gel en presencis de us agente écldo pare for-
mer up ligquide madrs scuoSo y solidos pulrposos, @eparar los
80lidos del licuido wedre y secsr les sélidos;
40 - Zon el procedimiento ds »reparar un rroduc-
to virtuelwente no smsrgo y comestibie partiesdo de materiel

recidusl 6o citrus, 18 oreraciones de someter este matorial

‘s ap desmenuzamiento, afiadir esgue suficiente.al material des-

mepnnzsdo pars hacer kpa masse gue fluya libremepnte, afiadir =

lg mass ceptidades controledas de smonieco y umae conbinacicnm
de metal alcslinctérreo go téxico formsndo @81 un gel, desha-
cer el gel asi foémado por 18 adidién de un 4cido débil pera

former up liquide msdre acuoss y una sugpension de solidos

sulnosos, y Sepersar los e0.idos palp o8, y Separar 1o 861i-

dos y el licuido, - : 7 o .
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sreparar up rroducto

i

2 - Un procediciento de
comestible libre Ge naringine partiepdo de weteriazl resudual

de citrus, cue incluye 188 operacicnes de soueber este mate -

suficiente, para hecer uus mese cue fluye libremente, former

up gel afiadiendo & la masa hidrixzido cdlcioo en cautidades su
ficientes pars haocerls Virtualmente neutra ¢ hidrolizer la aa
ringine, deshacer el gel con &cido citrico en cant idzdes sufi
cienteé nars hacer la nasa ligeramepnte écida, foraando ssi an

i

ligquide madra acuoso y @clido® puiposos,
| 6% ,~ En el procedimiento de preparsr uu producke
Yirtuslimegte:fie: amargo y comestible nrartiendo de waterial re-
giduel de citrus, 188 oreraciones cue coaprendem trstar dicho
moterisl con centidades controladas de upa soluciocn ecuosa de
amouisco, formspdo asi um gel, deshacer este gel por la adl -
0idp de vy écide aébil para formr un liquido madre acuoso y
upa suspewsicn de sé idos pmlnosos, y separar dichos 8diidos
del iicaido. |
v Vo procedimiento de prevnarsr un producto
virtuslaente nd smergo y comestible partiendo d& material re-
sidual de citrus gue incluye las operaCioﬁes d¢ afedir al ma-
torial ceptidades coptrolsdas de una combipnacidnu slcsiina o
toxioe seleccionads del grupo Ccu.pnesto de conbigaciones de
metolea alcalinos, cnmbipsciones de¢ metsles a&calihoterraos
y amonisce, peba formar un gel trapsitorio, deshscer este gel
en nresemcla de up nmedio écido pere forasr up licuido medre

acuoso y sblidos pulposos, y @epsarar 1038 so.ides y el ligui

do meadre,
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g, - Ua procediniento de presparar un sroduacto

-

virtoalmente no amergo y comestible de uaterial recidual d-

pampelqnsa, gque iucluye las ocperaciones de siiadir s: wmaterial
sentidedcs coutroledss de ups coubinacidén slceline no téxice
para formser un gel trameitorio, deshacer este gel en presencis
de un égente acido »are formar un licuido madre achiso y 801i-

dos vulposce, y separac 108 solidos y el liquido madre .

98, - Un procedimiento d¢ preparar un »roducte !

r

virtual cake no'amargo y coumestible partiendo de material resi-
Gusl de citrusm, gue coaprende las overaciones de safiadir & este
msterial cantidades coutrolades de uné combinscion de metal al-
éalimotérres mo toxico, cue en presencia de agua: produce ume

goluciog elcalina, formar un gel trapsitorio, deshacer este gel

en presencis 4 uum egente acido para formar up liguido madre

scuioso y ®6lidos pulposos, y Separar los @0iidos y el liguide

madre,

’

10¢,- Un procedimiento de »nreparar un producto

virtualmente mo smargo y comestibles partiendoc de wateriael re-

i
i
4
b

gidual de citrus cue inciuye las opsraciones de¢ sfisdir al mate~

rial cagtidades controlades de una combinscidn de msterisl slct
ligotérreo no téxico del grapo compuesto por hidroxidos y cer- %
bosato de célcio y,MSgnssio, rara formar um gel tramsitorio,
deshacer este gel en nresencia de un agente dcido pasra formsr
un liguido madie acnofo jy gdlidos pul ncsog, yAsegarar gatos | é
gsolidoa y €l licuido medre.
lle,- Un procediwiento de ;ra;arar‘un proauéto E
virbualmente po smargo y comestible rartiepdo de maeriaizresi-

dugl de cltrus, cue incluye las oreraclioneds de aﬂadir'al mete-

-~ 20 =
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riel cantidades controlzdas de una ooubinacidn suavemente
alcalin® y une combinaciin de .meteal alcalinotérreo no t0-
xico rars forasr un gel trénsitorio..deshacer egte p=1 en
presencie de up agente #cide pare formar un liguido wadre
scucso y 86lidos pulposos, y Se-arar los solidos y el 1i -~
cuido madre,
. 129;- Z“n el preocedimiento de preparar un
groduéto 8in meripgine y comestible partiendo de uaterial
resgiduel de citrde, les operaciones de 8. meter este mate-
rial & un desménuzemiento, efiadir al material desmenuzado
agna suficiente DaTE hacef upa nesa cue floye libremente,
formar vn gel afiedievdo & la masa hidréxido cdloico en can
tidades &uficientes nara hecerls virtuslaente neutrs e
hidrolizer ia Laringina, ¥ deéhacer'el gelvcon un sgente
édcidg, formando @8i up licuido medre ecuoso y 80lidos pul-
I0B0E .

139 ,- Un yrocediniento de prepsrer un »ro-~
diacto virtnslaente no amerge y comestible rertiendo de n&-
,terial.residual de eitius; tuw ipcluye les .operaciopes de
efigdir =1 matsrial.cantidaaes cortroiadas Gc¢ une combina-
cidén de metal slcalino no toxico que en prescncis de agua
rrodace una solucion zloelima Dar& formaf uﬁ gol transito-

rio, deshsocer este gel em pregepcis d¢ upn agente acido pe-

‘ra formsr un licpido madre scuocse y s0lidos pulposos, y seé-

~grer los sglidos y ¢l licuido medre,

142, Unu rvrocediamiento & prerarsar un pro -
éncto virtusluente no smargo y cowsstible partiendo de ms-

terial vesidual de citrus, cue incluye las operaciones ¢

s
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> *hedir s1 meterie] omtidadas oontrolsdas da un hidrsxide
‘ an natnal aloeiine n~ thxice nbe <0 pressncels o agus _proda»_?“
@& uan wntu2idn alceline, pere former un gel trosnsiterio, Qll-
hasir <pt: gel =n pr cranols de w sgente éé‘i. 37 pers farm&r ,
> un 14gulde sedrp y s01idor puipeEoe y tepersr <ntos sﬁlid@it__n
y‘ef'l YMcuide wedre, _
152 - Un pzjccedimiwtc' de preparar produgtos ali-
" zenticios, _ 4
Tel y erme ce he desorits en la Mgmorls qua anté-
10 cade y ook 103 fines Que qw hen espocifiosado,. o
iste Uemorie conste de Veintidos hojes esoritss
por uné svla cure. ) |
P Msdric,
1
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