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Por UEINTE AÑOS, a favor de Dn. Pedro CALVET GALLEGO, 

da nacionalidad española, domiciliada en BARCELONA, 

calle Juan Guell, ns 131-133, por:

" MAQUINA PARA PRENSAR CARNE PICADA PARA LA FABRICA­

CION DE HAMBURGUESAS EN SERIE "

La presenta solicitud de Modelo de Utili­

dad, tiene por objeto una "Maquina para prensar carne 

5: picada, para la fabricación de hamburguesas en serie",

nacida ante la demanda de un elemento mecánico qúe fa­

cilite el aumento de rendimiento de producción del ci- 

' tado elemento de alimentación y consumo.

Está concebida la citada máquina para tra- 

10. bajar formando pata de una cadena de producción en serie.

La descripción que se adjunta no descrimi­

na un tipo determinado de máquina en loque a rendimien­

to unitario de producción se refiere, y sirve da ejemplo
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descripción y los números corresponden al texto descrip­

tivo.

Las partes integrantes principales son: una 

base (1), un prensador basculante (2) y una palanca de pre­

sión (3).

La base (1) es una pieza rectangular, metáli­

ca, dotada da sendas orejetas perforadas (4) para facilitar 

su anclaje sobre una mesa de trabajo. En el cuerpo central 

de la base, existen sendos nichos ovalados (5), preparados 

para recibir la masa de carne picada que va a conformar la 

hamburguesa , nichos ovalados que tienen los fondos móviles 

alevables a voluntad mediante un emparrillado basculante(6) 

que levanta las hambuaguesas hasta la cara superiormde la 

base cuando ya están fabricadas, para facilitar su extrac­

ción de los nichos ovalados (5).

El prensador basculante /2) es una pieza rec­

tangular metálica que en su parte inferior presenta tantas 

tapas prensadoras (6) como nichos ovalados (5) tiene la ba­

se (l), con misión da presionar la carne picada en ellos co­

locada.

El prensador (2) tiene lateralmente dos corre­

deras cilindriBas {7) que se deslizan a lo largo de sendos 

pilares (8) anclados en dos orificios (9) de la base (1).

En ambos pilaras (8) dos muelles recuperadores (10) tiendan 

a mantener siempre elevado el prensador basculante (2).

La palanca da presión (3), acoplada a la base 

mediante un equilibrador de presión (ll)gt y al prensador bas­

culante (2) mediante una rotula (12), es accionada manualmen­

te por su empuñadura (13) o mecánicamente mediante otro sis­

tema, no objeto de esta patente.

Su acción de presión sobre la carne picada co­

locada en los nichos de la basa (5) se puede controlar median­

te un limitador da gruesos (14).
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PRIMERA.- "MAQUINA PARA PRENSAR CARNE PUCADA PARA FABRICA­

CION DE HAMBURGUESAS EN SERIE", caracterizada 

por la fabricación simultanea de un elevado número de hambur­

guesas a la vez.

SEGUNDA.- "MAQUINA PARA PRENSAR CARNE PICADA PARA FABRICA­

CION DE HAMBURGUESAS EN SERIE",según la reivin­

dicación anterior caracterizada por estar constituida por . 

una base en la que se alojan varips montones de carne pica­

da en un número indeterminado de nichos ovalados practicados 

citada base sobre la que se ejercen presión vertical unas ta­

pas prensadoras de acción simultánea colocadas en la parte 

inferior de un prensador basculante accionado a mano mediante 

una ¡balanca de presión.

TERCERA.- "MAQUINA PARA PRENSAR CARNE PICADA PARA FABRICA­

CION OE HAMBURGUESAS EN SERIE", según las reivin­

dicaciones anteriores, caracterizado porque la extracción de 

las hamburguesas prensadas en los nichos ovalados da la base 

se haca automáticamente al accionar una parrilla basculante 

que eleva los fondos da los nichos ovalados, que son móviles. 

CUARTA.- "MAQUINA PARA PRENSAR : CARNÉ PICADA PARA FABRICA­

CION DE HAMBURGUESAS EN SERIE", según las reivin­

dicaciones anteriores, caracterizado porque los grueáos da las 

hamburguesas se pueden graduar mediante un limitador variable 

que posee la palanca de accionamiento de la prensa.

QUINTA.- "MAQUINA PARA PRENSAR CARNE PICADA PARA FABRICA­

CION OE HAMBURGUESAS EN SERIE".

Todo ello tal y como se presenta en la presente me­

moria que consta de tres páginas foliadas y mecanografiadas por 

una sola cara y plano para su mejor comprensión.

Madrid, a 2 7N0VJ97!

P.A.
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