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MEMORIA DESCRIPTIVA
DE UNA PATENTE DE INVENCION PCR VEINTE Af0S EN ESPAfA,

. A FAVOR DE DON POERIO CARPIGIANI, DE NACIONALIDAD ITA=-

LIANA, DOMICILIADO EN BOLOGNA (italia), Vie Parigi,b4,

.8 obre: _

" PERFECC IONAMIENT OS EN.LAS MAQUINAS MEZCLADORAS Y BATI=-
DORAS ESPECIALMENTE ADAPTADAS PARA SU USO COMO HELADCRAS"
bt v Vs ==L

E1l presente invento tlene por objeto proteger per-
feccionamientos en las miquinas para la mezecla continua de
substancias liquidaé, sélides o semisbdlidaes, y partioculare
mente, a méquinas en las cuales las sulstancias gue posean
o adquleran una clerta consistencla pueden ser refrigera-
das a la tempsratura de refrigeracibn o calentadas a la
températura de torrefaccibn. Este es el caso por ejmmplo

de las heladores, en las cuales la mezcla de hielo, duran~
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.existe la tendencia por ejemplo, de le masa de azicar e for-:

te la refrigeracibn, tiende a adherirse al recipiente de
refrigeracibén o también cuando el azficar quemada y conver-
tida en caramelo, tiende a pegarse fuertemente a las pa-
redes calentades o al fondo.

Lex méquines de esta clsse tales como les emplea~-
das haste la fecha, pmesentan clerto néimero de Inconvenien-
tes . Generalmente el mecanismo batidor y de mezcla es accio-
nado hacia atrés y adelante osciiendo pare no permitir
el agarrotamiento de la miquiria durante su trabajo. Este
inconveniente es a2 menudo muy perjudiciesl, no ten solo
desde el punto de vista higiénico ( es este aspecto hay
gue tener en cuenta due las composic lones sbtmetidas a re-
frigeracibn estén expuestas a ser contaminadas no solamente
por el polvo y otras substancias extrafias sino también por
ol aceite lubrificante del mezclador), sino también deade
el punto de vista de la falricacibdn y de la eficac im, co-
mo en 6l caso de las subtstancias quse han de ser enfriadas
o refrigeradas pues las pérdidas de frio son tan elevadas
que no permiten la fauricacibén del helado durante las ho-
reas més calurosas del dila, mlentras que en el caso de

las sulstancias que haeyan de calentarse durante la mezcle

mar en la superflce una espscle de costra que no se mezcla

de manera homogénea con la.mazcla sltuada abajo, hacierd o

que el producto sea poco uniforme y de inferior calidad.
Con ohjeto de evitar todos estos 1ncon§enientes

se han propuesto batidores giratqrios pares méquinas hela-

doras, pero sus resultados han sldc poco satlsfactorios,

debildo principelmente a la necesldad de dar uns forma es-

pecial al fondo del rec iplente, originando esto una gran
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pérdida de capacidad y la imposibilidad de betir o lim-

piar de maners total lass paredes del reciplente {(una par-

" te de las cuales debteré ser alslada) §'dando por resulte-

do un producto de inferlor calidad, debido & la falta de
une mcclén batidora del hielo, lo cual se debe a la pene-
tracibn en la masa de crema d;-burbujas de aire que hacen
més ligero el producto y més blando o fécil de partir, -
slendo en algunos my apreciasdo por este cumlidad.

Este invento tlene por objeto una méquina de la
clase antes mencionada, la cual puede ser cerrads durante
su trabvajo y que ademls de eliminar los inconvenientes an-
teriormente indicados de las néquinas similares, preseﬁta
la ventaja de qus no emplee como recipientes de refrigera-~
cién recipientes de forma especial de reducids capac 1dad
Y en los cuales todas las paredes del recipiente some tides
a refgrigeracibn o calentamiento son totalmente batidas, e-
liminando as{ la necesidad de eisler una paerte de dichas
paredesa, Otro objeto del invento es la de p rmitir obte-
ner un efecto bvatidor sobré el producto,

De manera secundaria el invento proporciona unea
construccién compacte y homogenea, de perfecta aparien-
ola externa y conforme con los estilos més modernos y
donde el batidor puede ser extraido del recipiente ain
durante el trabajo.

Otros filnes y ventajas del invento se deducen de
la especificecidn de una méquins particulermente designa-
da para su uso como-heladora, aunque también adaptable,
con las modificaclones consigulentes, a otros usos, tales
como los arrlba menclilonados,

En consecuencia, aunque por su simpliclidad en la
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sigulente especificacibn, lea méquina referida es una hela-
dore, debe tenerse en cuenta gue ne ha de entenderse este
término en un sentido limitativo, :

En el ditujo adjunto puede verse:

5 - Lg figura 1 representa una elevecibn lateral con
partes en seccibn del aparato y 1la figura 2 es una planta
del recipiente cerrado por una cublerta.

Como se deduce del dimjo, el regrigeradof o helado-
ra comprende el recipiente helador cilindrico usual(l)al

10 -cual se tramsmite un movimiento giratorib por medio del
frbol (29). El recipiente puede ser accionado o sirado meé
diante un volante de mano (4) & través de un juego de en-
grana jes {10) cuando sean necesaries algunes Uleﬁaeiones.
Sin embergo, durante la fatricecldn del heledo, el reci-

15 -~ plente es acclonado electricamente pbdr medlo de un motor
(17) quien mediante una correa (24) impulsa el Arbol (29)
que lleva el volante de mano (4)., En su extremo inferior,
el firbol (29) esté fijado al cubo (26) y termina en un co=-
no (21) libre para ser fijado longitudinalmente, El espi-

20 - ral (20) sostiene al cono (21) apretado contra el cojine-
te (22). De esta suerte se compensan las pequefias pérdi-
das o desagastes de material,

Hay que tener en cuenta gque en el caso de helado~
ras, las partes més friag refrigerados por el exterior con
25 - salmuerae, son el fondo (27) y el cubo (26). Dentro del re-
cipiente(l) el mezclador y el batidor (2) estéd montado
sobre un érbvol (28) provisto de un chavetero para colocar-
se longitudinalmenté dentro del cubo (30) de uno de los
engranajes del juego (1l1l) uno de los cuales esté coloca-

30

do sobre el &rvol (29) accionado por el motor (17) median-
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-5 -
te la correa (24) y el juego de engranajes,
El dispositivo indicado, el vatidor (2) esté cons-
tituido por una hélice de forma tal qus permita el contac=-
. to gl mismo tiempo y al menos en un punto de sus fllos ex-
tremos con la pared del recipliente, con el cubo'central ¥y
con el fondo del recipiente. Este batidor, al girar, des-
crihe'por'sus extremos o filos un nflmero de circunferenﬁiaai
de un difmetro correspondiente a la distancia exlstente en-
tre las paredes del cubo (26) y la superficie interio del |
recipiente (1), y por su extremo inferilor limpia conti;
nuamente el fﬁndo no convexo del recipiente (L)e Asi, mien-
tras el reciplente gira en unfdireccildén y el batidor gira_ff
en la direccidn opueste y continuamente bate o limpia las
paredes y el fondo del reciplente, limpia igualmente el f
cubo (26). El vatidor gira e la izquierda y de esta manera
continuamente eleva el helado y promueve su refrigeracién.
Sim embargo y para evitar que la crema constantemente eﬁ-
pujada hacia arriva tienda a desbordarse, el hetidor (2)
en su parte superior y a partir del punto<R,‘altera su
paso y actlia ahora en direccidn, contraria, es decir ha-
cle la derecha, empujando hecia abajo al produﬁtoa antes
elevado a partir de.una clerta altura,

El vetidor (2) puede ser sacado del recipiente
leciendo girar la rueda de contrel $6) vy girendo asi el
pifibn adjunto (31) engrenddo con la cremallera (13) uni-
do a1l gufs o corredera (12) gue soporta el betidor (2).
“gta extraccibn es efectusda por e jemplo cuando se deses
sacar el helado o separar el recipiente de la mAquina, En
este caso el manguito de montaje (1l9) es separado elevén-

dole hacia arrive y lcia el cuello (23). PDebajo de dicho
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menguito, el érbol (29) esté formedo por dos partes uni-
des por lleve y ranure o en conexidn extensible. Pe esta
forma cuendo el mangulto es elevado hacia arribas (19), la
parte sﬁperior del &rvol (29) permenece filje, mientras gue
la parte inferior puede ser seperada juntamente con el re-
cipiente (1),

AHay gue noter que cusndo se montq, el bvatider, pue-
de ser colocado longltudinalmente por medio de ie tuerca
(5) que puede fijarse en la posicibn deseads por la fanu-
ra (6) o radislmente por la excéntrica (7) que puede ser
mantenide en la posicibn adecusda por la tuerca (8).

Para completar la descripcitdn de la méquina, pue-
de dec irse que le tensifn de la carrea (24) esté regulads
por la posicibn del motor (17) mediante un mecanismo de
control (14) después de la tuerca extensible (15) la cual
fije & la cublerta o envoltura (18) la corredera o guia
que lleva el motor (16). (9) es la ll-ave usuasl de pues-
te en mggcha.

E'éomo puede deduc irse del ditmujo adjunto y espe~
cielmente de la figura (2), el recipiente de refrigera-

.e16n (1) pusde cerrarse durante la falricacidn del hela=-

do por mediq de une cublierta o tapadera (32) proviste de
psatafias radiales y con tiradares o simllares (33). ILa
pestefie tiene una forme especial para asdaptarse al soporte
(34) de la corredere (18) en la cual estf montada la par-
te inferior del batidor del &rbol (28). La tapadera puede
estar hecha de material transparente que permita ver el
producto durante su fatrilcacibén y que se adapte a la es-
tructura usuael fljade (35), rodeando e% borde superior

del reciplente de refrigeraciétn (1).
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Como es natural, el invento es susceptlble de di-
versas construcciones de acuerdo con el uso 2 gue se des-
tine, 8in epartarse del espiritu qus informa su principio
bésico. Asi la farme del batidor y la del recipiente de
refrigeracibn pueden variarse constantemente y el mecanis-
mo de impulsibn puede iguslmente ser cambiado de acuerdb
con las exigencias de cada c¢caso en particular,

NOTA

En resumen; la patente receeri sobre las siguien-
tes relvindlcaclones:

12 -~ Perfecclionamientos en las méguinas mezclsdo-
ras y batidores, especlalmente edaptadas para suwu como
heladores que comprende un recipilente cilindrico substanei
clalmente giratorio adaptado paré ser enfriado o clenta-
do, impulsado por un Arbol central y cuyas paredes son
batidas constantemente haciende que se remueva el mate-
risl que tiende & adherirse e las paredes: el batido es
efectuadc por medio de un bvatidor helicoldal llewvedo por
un &rbol montado en forma paralels al &rbol imﬁuiébr del
reclipliente para glrar alrededor de su propio eje mientras
proyecta en el reciplente giratorio en una posicibn inter-
media de los circulos concéntripos cnstituidos por le pro-
yeccibn de las paredes externas ﬁe un cubo central flja=-
do al &rbol impulsor del recipiente, por ello el batidor
helicoidal es designado de suerte que origine,'durante
su rotec i6n alrededor de su eje y la rotacidn del reci-
piente alrededor de su propic ejJe, un nfimero de puntos
siempre cambiantes de sus extremos o filos en contacto
con un nimero de puntos s lempre ceambiantes o distintos

de las paredes del recipienté y fondo y deviaa peredes
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externas del cubo que lleve el &rbol del recipiente gira-

toflo,
28 - Perfeccionamisntos, de acuerdo con la reivine-
dicacibn 1, una mlquina mezcladora en la cual el &rbol que

5 - impulsa el batidor estéi montado en forme giratoria en su

extremo inferlor dentro de un soporte llevado pdr una pro-

- ‘ yeccién de apoyo, provisto de una ecublerta ranurada_qun cugn
do se coloca solre un marce determinedo rodea el recipien-
te gliratorio en.posiciﬁn tal, que dispone las ranuras coin-

10 -~ cldentes con partes proyectadas solre los bordes del reci- |
piente’ cerrendo de manera prfecta dicho recipiente,

$2 - Parfeccionamientos, de acuerdo con las rei-

vindlicacliones 1 o 2, una miAquine mezclasdora en la cuxrl el

. érool motor gira en su parte inferior sobre un soporte mon g

16 - tado sobre un mecanismo unido & une cremallera vertisal '
engranada con un pifibn adaptedo peras ser accionads median-
te un control menuel, dicho Arbol esté proviato de chave-
tas laterales y es extenaible, montado dentro de un cubo
de engranaje de impulsibn, en dicho cubo se.rija wna lla-

20 . ve adaptade & la corredera dentro del chavetero de dicho
érvol para permitir que- 6l mismo pueda ser elevado con
respecto al rec;p;ente Y para extraer el batidor, aun du-~
rante el traﬁajo de la méquinsa.

42 - Perfecclonamientos, de acuerdo con las rei- -

26 - vindicaciones 1 6 2 , una miquina mezcladora en la cusal
el &rbol que impulse el reciplente consta de dos'partes_
conectadas entre si, mediente un acoplamisnto que permi-
te dgsconectar la parte inferior del Arbvol unide al reci-
plente de la parte superior del érbol unida al engranaje.

30 - 62 - Perfeccionamientos, de acuerdo con cuslgule-
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ra de las telvindiaciones anteriores, una méquina mezcla-
dore en la gual el batidor cambia la direccién de su psso
al llegar a clerte altura, dicho basidor es impulsado en
direcc 16n tel, que tiende & elevar el msterisl existente
en el recipiente haclia arriba y hasta una cilerta altura
Y a empujarle hacie abejo cuando el materiasl tiende a des-
bordarse o pasar de dicha altura.

62 = "PERFECC IONAMIENTOS EN LAS MAQUINAS MEZCLA=-
DORAS Y BATIDORAS ESPEUGALMENTE ADAPTADAS PARA SU USO CO-
MO EELADCRAS",

Seghn se descrite en la presente memoria que cons-
ta de nueve hojas escrias a méquina por una sola cara y
dimajos, |

Madrid, 17 de jtino de 1946
i
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