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M E M O R I A  D E S C R I P T I V A  

DE UNA PAPENTE DE INVENCION POR VEINTE A&OS EN ES PASA,

A FAVOR DE DON POERIO CARPIGIANI, DE NACIONALIDAD ITA­

LIANA, DOMICILIADO EN BOLOGNA ( I t a l i a ) ,  Via P a r ig i ,4 ,

s o b r e :
"PERFECCIONAMIENTOS EN LAS MAQUINAS MEZCLADORAS Y BATI­

DORAS ESPECIALMENTE ADAPTADAS PARA SU USO COMO HELADORAS"

----- ===oOo===-----

B1 presente invento tien e  por ob jeto  proteger per­

feccionam ientos en la s  máquinas para la  mezcla continua de 

su b stan c ias l iq u id a s , só lid a s  o sem is& lid as, y p a r t ic u la r ­

mente, a máquinas en la s  cu a le s la s  su b stan cias que posean 

5 - o  adquieran una c ie r t a  c o n siste n c ia  pueden se r  r e f r ig e r a ­

das a l a  tem peratura de r e fr ig e r a c  ión o calen tad as a la  

tem peratura de to r re fa c c ió n . E ste  es e l  ca so  por ejam plo 

de la s  h e lad o res, en la s  cu a le s l a  mezcla de h ie lo , duran-
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la  r e fr ig e r a c ió n , tien de a ad h erirse  a l  re c ip ie n te  de 

r e fr ig e ra c ió n  o también cuando e l  azúcar quemada y conver­

t id a  en caram elo, tiende a pegarse fuertemente a la s  pa­

redes calen tad as o a l  fondo.

5 - Laa máquinas de e s t a  c la se  ta le s  como la s  emplea­

das h asta  la  fech a , presentan c ie r t o  número de inconvenien­

t e s .  Generalmente e l  mecanismo b atid or y de mezela es a c c io ­

nado h acia  a trá s  y adelante o sc ilan d o  para no perm itir 

e l  agarrotam iento de la  máquina durante su  t r a b a jo ,  ^ ste  

10 - inconveniente es a menudo muy p e r ju d ic ia l ,  no tan  so lo  

desde e l  punto de v i s t a  h ig ién ico  ( es e s te  asp ecto  hay 

que tener en cuenta que la s  composiciones som etidas a r e ­

fr ig e ra c ió n  e s tá n  expuestas a se r  contaminadas no solamente 

por e l  polvo y o tras su b stan c ias extrañ as sin o  también por 

$.5 - e l  a c e ite  lu b r if ic a n te  d e l m ezclador), sin o  también desde 

e l  punto de v is t a  de l a  fa b r ic a c ió n  y de la  e f i c a c ia ,  co­

mo en e l  caso  de la s  su b stan cias que han de se r  en friad as 

o re fr ig e ra d a s  pues la s  pérdidas de f r í o  son tan  elevadas 

que no permiten la  fa b r ic a c ió n  d e l helado durante la s  ho- 

20 - r a s  más ca lu ro sa s  d e l d ía ,  m ientras que en e l  caso  de

la s  su b stan cias que hayan de c a le n ta rse  durante la  mezcla 

e x is te  la  tendencia por ejem plo, de la  masa de azúcar a fo r ­

mar en la  su p erfice  una e sp ec ie  de c o stra  que no se mezcla 

de manera homogénea con l a  mezcla s itu ad a  a b a jo , haciendo 

25 - que e l  producto sea  poco uniforme y de in fe r io r  c a l id a d .

Con ob jeto  de e v ita r  todos e s to s  inconvenientes 

se  han propuesto batid ores g ir a to r io s  para máquinas h e la ­

d o ra s , pero sus re su lta d o s  han s id o  poco s a t i s f a c t o r io s ,  

debido principalm ente a la  necesidad de dar una forma e s-  

33 - p e c ia l  a l  fondo d e l r e c ip ie n te , originando e s to  una gran
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pérdida de capacidad y l a  im posib ilidad  de b a t ir  o lim ­

p ia r  de manera t o t a l  la s  paredes d el re c ip ie n te  (una par­

te  de la s  cuales deberé se r  a i s la d a )  yodando por r e s u l t a ­

do un producto de in fe r io r  c a l id a d , debido a la  f a l t a  de 

5 -  una acción  b atid ora  d e l h ie lo , lo  c u a l  se debe a la  pene­

tra c ió n  en la  masa de crema de burbujas de a ir e  que hacen 

más l ig e ro  e l  producto y más blando o f é c i l  de p a r t i r ,  - 

siendo en algunos muy apreciado  por e s ta  cu a lid ad .

E ste  invento tien e  por ob jeto  una máquina de la

10 -  c la se  antes mencionada, l a  cu a l puede se r  cerrad a  durante 

su  t r a b a jo  y que además de e lim in ar los inconvenientes an­

teriorm ente indicados de la s  máquinas s im ila r e s ,  presenta 

la  v en ta ja  de que no emplea como re c ip ie n te s  de r e f r ig e r a ­

ción  re c ip ie n te s  de forma e sp e c ia l  de reducida capacidad

16 - y en los cu ales todas la s  paredes d el re c ip ie n te  sometidas 

a r e fr ig e ra c ió n  o calentam iento son totalm ente b a t id a s , e -  

liminando a s í  la  necesidad de a i s l a r  una parte de dichas 

paredes. Otro ob jeto  del Invento es l a  de p erm itir  obte­

ner un e fe c to  batidor sobre e l  producto.

20 -  De manera secun daria e l  invento proporciona una

construcción  compacta y homogénea, de p e r fe c ta  ap arien ­

c ia  ex tern a y conforme con los e s t i l o s  más modernos y 

donde e l  b atid or puede se r  ex tra íd o  d e l re c ip ie n te  aún 

durante e l  t r a b a jo .

26 - Otros f in e s  y v en ta ja s d e l invento se  deducen de

la  e sp e c if ic a c ió n  de una máquina particu larm ente designa­

da para su  uso como-he la d e ra , aunque también ad ap tab le , 

con la s  m odificaciones co n sig u ien te s , a o tros u so s , t a le s  

como los a r r ib a  mencionados.

50 - En consecuencia, aunque por su sim p lic id ad  en la
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s ig u ien te  e sp e c if ic a c ió n , la  máquina r e fe r id a  es una hela­

d ora , debe ten erse  en cuenta que no he de entenderse este  

término en un sen tido  l im ita t iv o .

En e l  d ib u jo  adjunto puede v e rse :

5 - La f ig u ra  1 rep rese n ta  una elevación  l a t e r a l  con

p arte s en seceión  d e l ap arato  y la  f ig u ra  2 es una p lan ta 

d e l re c ip ie n te  cerrado por una c u b ie r ta .

Como se deduce d e l d ib u jo , e l  r e fr ig e ra d o r  o helado­

ra  comprende e l  re c ip ie n te  helador c i l in d r ic o  u su a l (1) a l  

3.0 - c u a l se tran sm ite  un movimiento g ir a to r io  por medio d e l

árbol (2 9 ) .  E l re c ip ie n te  puede se r  accionado o girado  meé 

d ian te  un volante de mano (4) a trav és de un juego de en­

gran a je s (10) cuando sean n ecesaria s  algunas e lev ac io n es. 

S in  embargo, durante l a  fa b r ic a c ió n  d e l h elado , e l  r e c i-  

15 -  p íente es accionado eléctricam en te pbr medio de un motor 

(17) quien mediante una co rrea  (24) impulsa e l  á rb o l (29) 

que l le v a  e l  volante de mano ( 4 ) .  En su  extremo in fe r io r ,  

e l  árbo l (29) e s t á  f i j a d o  a l  cubo (26) y term ina en un mo­

no (21) lib re  para se r  f i ja d o  longitudinalm ente. E l  e s p i­

go -  r a l  (20) so stie n e  a l  cono (21) apretado con tra e l  c o jin e ­

te  (2 2 ) . De e s t a  su erte  se compensan la s  pequeñas pérd i­

das o d e sg a ste s  de m a te r ia l.

Hay que ten er en cuenta que en e l  caso  de helado­

r a s ,  la s  p arte s más f r í a s  re fr ig e ra d o s  por e l  e x te r io r  con 

25 - salm uera, son e l  fondo (27) y e l  cubo (2 6 ) .  Dentro d e l  r e ­

c ip ien te  (1) e l  mezclador y e l  batid or (2 ) e s t á  montado 

sobre un á rb o l (28) p rov isto  de un chavetero para co lo ca r­

se  longitudinalm ente dentro d e l cubo (30) de uno de los 

engranajes d e l juego (11) uno de lo s cu a le s e s t á  co loca- 

- do sobre e l  árbo l (29) accionado por e l  motor (17) medlan-30



te la  correa  (24) y e l  juego de e n g ran a je s .

E l d isp o s it iv o  in d icado , e l  batid or ( 3 ) e s t á  cons­

t i tu id o  por una h é lice  de forma t a l  que permita e l  contac­

to  a l  mismo tiempo y a l  menos en un punto de sus f i l o s  ex- 

5 -  tremos con la  pared d e l r e c ip ie n te , con e l  cubo c e n tra l y 

con e l  fondo d e l r e c ip ie n te . E ste  b a tid o r , a l  g i r a r ,  des­

crib e  por sus extremos o f i l o s  un número de c ircu n feren c ias 

de un diám etro correspondiente a la  d is ta n c ia  e x iste n te  en­

tre  la s  paredes d e l cubo (26) y la  su p e r f ic ie  in te r io  d el 

10 -  re c ip ie n te  ( 1 ) ,  y por su  extremo in fe r io r  lim pia co n ti­

nuamente e l  fondo no convexo d e l rec ip ie n te  ( 1 ) .  A s i, mien­

t r a s  e l  re c ip ie n te  g ir a  en un^dirección y e l  batid or g ir a  

en la  d irecc ión  opuesta y continuamente bate o lim p ia  las 

paredes y e l  fondo d e l r e c ip ie n te , lim pia igualmente e l  

15 - cubo (26) . E l  batid or g ir a  a la  izq u ierd a  y de e s t a  manera ¡ 

continuamente e leva  e l  helado y promueve su  r e fr ig e r a c ió n . ¡ 

Sim embargo y para e v it a r  que la  crema constantemente em­

pujada h acia  a r r ib a  tien da a desbordarse , e l  batidor (2) 

en su  parte su p erio r  y a p a r t ir  d e l punto R , a l t e r a  su 

20 - paso y actú a  ahora en d ire cc ió n , c o n tra r ia , e s d e c ir  ha­

c ia  la  derecha, empujando h acia  aba jo  a l  productos antes 

elevado a p a r t ir  de una c ie r t a  a ltu r a .

E l b atid or (2 ) puede se r  sacado d e l re c ip ie n te  

haciendo g ir a r  la  rueda de e o n tr * l  0 ) y girando a s i  e l  

25 - piñón adjunto (51) engranddo con la  crem allera  (13) uni­

do a l  gu ia  o corredera (12) que soporta  e l  batidor ( 2 ) .

*^sta ex tracc ió n  es efectu ad a por ejem plo cuando se desea 

saca r  e l  helado o sep arar  e l  re c ip ie n te  de la  máquina. En 

e s te  caso  e l  manguito de montaje (19) es separado eleván- 

30 -  dolé hacia a r r ib a  y h ac ia  e l  c u e llo  (2 3 ) . ^ eb a jo  de dicho
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manguito, e l  árbol ( 2 9 ) e s t á  formado por dos partes un i­

das por lla v e  y ranura o en conexión e x te n s ib le . De e s ta  

forma cuando e l  manguito es e levado  h ac ia  a rr ib a  (1 9 ) , la  

parte su p erio r  d e l á rb o l (29) permanece f i j a ,  m ientras que 

6 - la  parte in fe r io r  puede se r  separada juntamente con e l  re ­

c ip ie n te  ( 1 ) ,

Hay que notar que cuando se  montq, e l  b a tid o r , pue­

de se r  colocado longitudinalm ente por medio de l a  tuerca 

(5 ) que puede f i j a r s e  en l a  p o sic ió n  deseada por la  ranu- 

10 - r a  (6 ) o radialm ente por l a  excén trica  (7 ) que puede se r  

mantenida en l a  p o sic ió n  adecuada por la  tuerca (8 ) .

Para completar l a  d e scrip c ió n  de la  máquina, pue­

de d ec irse  que la  ten sió n  de la  carrea  (24) e s t á  regu lada 

por la  p o sic ió n  d e l motor (17) mediante un mecanismo de 

15 - con tro l (14) después de la  tuerca e x te n sib le  (15) l a  cual 

f i j a  a la  cu b ierta  o en voltura (18) la  corredera o gu ia 

que l le v a  e l  motor (1 6 ) .  ( 9 ) es la  11-ave u su a l de pues­

ta  en marcha.

Como puede deducirse d e l  dl&ujo adjunto y esp e- 

20  -  cialm ente de l a  f ig u r a  (2 ) ,  q l  re c ip ie n te  de r e f r ig e r a ­

ción  ( 1 ) puede c e rra rse  durante la  fa b r ic a c ió n  d e l h e la­

do por medio de una cu b ie rta  o tapadera (52) p ro v ista  de 

pestañas r a d ia le s  y con tira d o re s  o s im ila re s  (3 5 ) . La 

pestaña tien e  una forma e sp e c ia l  para adap tarse  a l  soporte 

25 -  (54) de l a  corredera (18) en la  cu a l e s t á  montada la  par­

te  in fe r io r  d e l batidor d e l árb o l (2 8 ) .  La tapadera puede 

e s ta r  hecha de m ateria l tran sp aren te  que perm ita ver e l  

producto durante su  fa b r ic a c ió n  y que se adapte a la  e s ­

tru c tu ra  u su al f i j a d a  (5 5 ) , rodeando e l  borde su perior 

50 -  d e l re c ip ie n te  de re fr ig e ra c ió n  ( 1 ) .
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Como ea n a tu ra l, e l  Invento ea su sce p tib le  de d i ­

v ersas construcciones de acuerdo eon e l  uso a que se  d es­

t in e ,  s in  ap arta rse  d e l e s p ír i t u  que informa su  p rin c ip io  

b á s ic o . A si la  forma d e l batidor y la  d e l re c ip ie n te  de 

5 -  re fr ig e ra c ió n  pueden v a r ia r se  constantemente y e l  mecanis­

mo de impulsión puede igualmente se r  cambiado de acuerdo 

con la s  ex igen cias de cada caso  en p a r t ic u la r .

N O T A

En resumen; l a  patente recaerá  sobre la s  sigu ien - 

10 - te s  re iv in d ic a c io n e s ;

la  -  Perfeccionam ientos en la s  máquinas mezclado­

ra s y b a tid o ra s , especialm ente adaptadas para suiBU como 

heladoras que comprende un rec ip ien te  c i l in d r ic o  su bstan e i 

ctalm ente g ir a to r io  adaptado para se r  en friad o  o oalanta- 

15 - do, impulsado por un árb o l c e n tra l y cuyas paredes son 

b atid as constantemente haciendo que se remueva e l  mate­

r i a l  que tiende a ad h erirse  a  la s  paredes; e l  batido es 

efectuado por medio de un b atid or h e l ic o id a l  llevado  por 

un árb o l montado en forma p a ra le la  a l  á rb o l impulsor d e l 

20  - re c ip ie n te  para g ir a r  alrededor de su  propio e je  m ientras 

proyecta en e l  re c ip ie n te  g ir a to r io  en una p osic ión  in te r ­

media de los c irc u io s  con cén tricos cBnatituidos por la  pro­

yección de la s  paredes extern as de un cubo c e n tra l f i j a ­

do a l  árb o l impulsor d e l  r e c ip ie n te , por e l l o  e l  batid or 

25 - h e l ic o id a l  e s designado de su erte  que o r ig in e , durante 

su  ro tac ió n  alrededor de su e je  y la  ro tac ió n  d e l r e c i ­

p iente alrededor de su propio e j e ,  un número de puntos 

siempre cambiantes de sus extremos o f i l o s  en con tacto  

con un número de puntos siempre cambiantes o d is t in to s  

50 - de la s  paredes d e l re c ip ie n te  y fondo y de la s  paredes
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extern as d e l eubo que l le v a  e l  árbol d e l  rec ip ien te  g i r a ­

to r io .

2a - Perfeccionam ientos, de acuerdo con la  re iv in ­

d ic a d  6n 1, una máquina mezcladora en la  cu al e l  árb o l que 

5 - impulsa e l  batidor e s t á  montado en forma g ir a to r ia  en su  

extremo in fe r io r  dentro de un soporte llevado  per una pro­

yección de apoyo, p ro v isto  de úna cu b ierta  ranurada que cuan 

do se  coloca sobre un marco determinado rodea e l  re c ip ie n ­

te g ir a to r io  en p o sic ió n  ta i^  que dispone la s  ranuras coin- 

10 -  c id en tes con p artes proyectadas sobre lo s  bordes d e l r e c i ­

piente^ cerrando de manera p erfec ta  dieho re c ip ie n te ^

%a -  Perfeccionam ientos, de acuerdo con la s  r e i ­

v in d icacion es 1 o 2 , una máquina mezcladora en la  cu a l e l  

á rb o l motor g ir a  en su parte  in fe r io r  sobre un soporte mqn 

15 - tado sobre un mecanismo unido a una crem allera  v e r t ic a l

engranada con un piñón adaptado para se r  accionado median­

te un co n tro l manual, dicho á rb o l e s tá  p ro v isto  de chave­

ta s  la te r a le s  y es e x te n s ib le , montado dentro de un cubo 

de engranaje de im pulsión, en dicho cubo se f i j a  una 11a- 

20 .  ve adaptada a la  corredera dentro d e l chavetero de dicho 

árb o l para perm itir que e l  mismo pueda se r  elevado con 

re sp ecto  a l  re c ip ie n te  y para e x tra e r  e l  b a tid o r , aun du­

ran te e l  t r a b a jo  de la  máquina.

4a -  P erfeccionam ientos, de acuerdo con la s  r e i -  

25 - v in d icacion es 1 ó 2 , una máquina mezcladora en la  cual 

e l  á rb o l que impulsa e l  re c ip ie n te  con sta de dos partes 

conectadas entre s i ,  mediante un acoplam iento que permi­

te  desconectar la  parte  in fe r io r  d e l árb o l unida a l  r e c i ­

piente de la  parte su p erio r d e l á rb o l unida a l  en gran aje .

30 - 5a -  Perfeccionam ientos, de acuerdo con cu alqu ie-
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ra  de la s  B elv in d iacion es a n te r io re s , una máquina mezcla­

dora en la  c u a l  e l  batid or cambia la  d irecc ión  de su  paso 

a l  l le g a r  a c ie r t a  a l tu r a ,  dicho b atid or es impulsado en 

d irecc ió n  t a l ,  que tien de a e lev ar  e l  m ateria l e x iste n te  

5 - en e l  re c ip ie n te  h acia  a r r ib a  y h asta  una c ie r t a  a ltu ra  

y a empujarle h acia  abajo cuando e l  m ateria l tiende a des­

bordarse o pasar de d ich a a l tu r a .

6& - "PERFECCIONAMIENTOS EN LAS MAQUINAS MEZCLA­

DORAS Y BATIDORAS E8PBQALMENTE ADAPTADAS PARA SU USO C0- 

10 -  MO HELADORAS".

Según se describe  en la  presente memoria que cons­

ta  de nueve h o jas esci& as a máquina por una so la  cara  y 
d ib u jo s .

3

Madrid, ] L946
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