aw

e e

Al
PR

* e . *

2 S 2ae s ooy _® *
ay 988 * 2 o N .
(X X . Ny LI

oot 174005

—e

MEMORIA DESCRIPTIVA

correspondiente a la solicitud de concesién de un_

~ "MODELO DE UTILIDAD

SOLICITANTE: .. DECCO. . TBERICA, . S.A.

RESIDENCIA:  Poligono Industrial Ciudad Mudeco |

parcela n® 6 extensién 459, C2 Madrid-Valencia
Km. 342 CUART IE POBLET (Valencia)

ENUNCIADO: "LIMPTADORA Y ABRILLANTADORA DE FRUTA"

Prioridad: Patente . e n’. del. . . .
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“BAD ORIGIN&J .

17400
El1 Estatuto vigeﬁte sobre;Proéiedﬁd Industrial, de
26 de Julio de 1829, en su texto refundido publicado el 30
de Abril de 1930, estableée los caracteres de patentabili-
dadbdeﬁlas invé@ciohes de tipo industrial gue tienen por
objétgigbﬁéner §entajas sobre lo ya conocido, admitiendo

A}

por consiguiente como patentables, las nuevas mlquinas, a-

Aparagodgligstrumentos, procesos de fabricacidén, etc. La agm
pYitud de conceptos previstos como patentables, ha llevaic

al legislador a aclérar (Art?. 46) que la enumeracidn con-

tenida en dicho cuerpo legal es puramente enunciativa y no
limitativa, haciéndola extensiva incluso @ los descutbriumien
tés de tipo cientifico (ArtQ. 47).

El Decreto de 26 de Diciembre de 1947, recogieﬁdo
la Orden de 18 de Noviemwbre de 1935, confirma el criterio
legal de que también serén pétenfables los instrumentos, ob
Jetos, o partés de los mismos,_que apoften a la funcidén a |
que son destinados, un beneficio o efecto nuevs, y en defj
nitiva que constituyan una aejofa sustancial sobre 1lc ante
riormente conocido. 4

Pues bien, a tenor de lo expuesto, y en lvase aL.aE
ticulado que recoge los conceptos expresados, debe couside-
rarse, que la invencidn & que sSe refiere la presente wemo-
ria, constituye una novedad industrial, con caracteristicas
Y ventajas que la hacen merecedora del privilegio ce explo-
tacién exclusiva que por ella se solicita, premiando asi
los méritos de quien ajorta a la industria del pais wuna tie-
Jjora.efectiva y precisamente comprendida entre las en.ncia~
das por la Ley como patentables. (Arts. 46 y 497 en re:=nil,

con el 171, en su nueva redaccidon afectada por 1a Orden oo

18 de Noviembre de. 1.93%,.
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ducto que se estd manipulando requiera una vigilzoncia cong—

BAD ORiGInaL

Zntre la gran cantidad de mdquinas que en la uc-
fualidad se emplean en la manipulacién de frutos, destacan
aguéllas destinadas al lavado y abrillanfado de su superfi-
cie con viatas a su perfecta presentacién en el mercado con
sumidor. Las miquinas de este tipo empleadas hoy en dia -
constan, por lo zeneral, de un2 estructura sobre la que se
han instaledo un tren de rodillos giratorios dotados de Su-
perficies adecuadas para limpizr mediante roce del propio -
fruto, én combinacién con la accion 'del agua con que previg
mente se ha buredecido el producto a limpiar. 1

S1 bien estas mdguinas conocidas actualmente de—
sarrollan un'trabajo aprovechable, no es menos cierto que

incurren en una serie de deficiencias que hacen que el »nro-

tante , ya que de otro modo gran cantidad del mismo sule —
de la héquina con defectogs de limpieza, Ll princibal noti-
vo de esta anomalia recae fundaementaluente en que el giro
de los distintos rcdillos que intezran el tren de 1impieéa
se efectua a una nisma velocidad, con lo cuel el fruto si-
gae el miamo desplazaﬁiento y volteo durante todo su ireco—
rrido por encima del tren limpiador, salvo en aguellos ca—
sos en que el fruto presenta grandes imperfccciones en su
piel que al contacto con la superiicie de los rodillos lé
hacen voltear en.sentidbs-diversos oblisado por las “rowniajg
impePfeccioneé. | | |

El sistema vara humedecer los frutos empleados -
hasta abora es, sencraluente, un emba2lse de asgua sobre el
que se Jdzja czer el fruto, siendo elevado posteriorrmente -
por rdquinga csnecicles que los tramsportan al tron dc vro-

dillo. isic sistem: ssc ve obiigndo 2 emplear arun fritt por-
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que el fruto no puede estar constantemente en contacto con
aguz a temperatura ya cue su piel se Jaiieria. Por otra par-
te, aunque se calentara el agua contenlda en el emmalse, el
fruto perueria la temperatura en el momento de ssalir de 41,
anuiandose toda su eficacia en la funcién de limpicza cuan~
do 11egafa a la accién de log rodillos friccionadores.

Para paliar todos estos inconvenientes que presen

ta este tipo de mfquinzs empleado en la actualidad, el soli}

citante ha pensado en el objeto de 1a invencién por lz cual
se golicita el presente privilecio de Louclo e Utilidaad ,
heciéndose constar aue la idea que vemos = describir es nro

porcionar al mercado y al pidblico en gZeneral unz miquina -

{-limpiadora y abrillantazdora de fruta, caracicrizuada eecncig#

ﬂéhte porque el t.en friccionzdor de la fruta coupronde 10—
dlllos altc" tlrﬁnente dotudos de distintas velocidades -

en el | nisdo’ sentldo ue.”lro, con 1lo cual el volteo de la ~

fruta se broduce s frecueptemente, ¥y por«ue ademis coupreng

de un depdsito de agué dotado de un medio calafactor el
ble que perrmite dar?l4 temueratura conveniente en cala casof
sezfin la fruta a tratér,_al 1fguido que posterioruente cs
lanzgdo 1ox equipos de -duchas sobre la fruta, siendo recune
rado este 1{juido a sravez de un colector instepandiente el
colector mensral deol ague de 1z .-ed, pacando el 1fjuido on
st recorrido Iacia dicho depésito por filtroa depuradores -
recarbizbles, antes de zer iipulsado por una bowmba asvivun—
te poara do nuevo inicisr el circuito.

Con objeto de aclarer- graficanente 1o ijlea nue se
deszcribe, ze compalic ¢ esit L Larla, cone sawhe 1ate:vlnie

de 1o ndomt, un jaero ac aibuios o 107 fhe o8 Yo aan T -

lo situientes
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poriil seccionado longritucinaliente de la wiouing lirmpiado-
ra ¥y abrillantadora dec fruta. “n ella po.eros aprecizr el -
trcn friccionndor compuesto por rodillos elinrnztiveuente -
dotados de distinta velocidad en el misno sentido de giro -

-1- y =2—, También es zpreciable cl devbsito e agua -3~ 4o

tado del medio calefactior —4— pare el lfiquido lanzado por -

las duchasg =5-~,el cuz2l liquido p2sa al colector —6— indcren
diente del colcetor del a'ma de 1= red -7- a través de fil-
tros depursdores -35-, vara vozierioruente ser impulsado por
lé borba aspirante -3- vor loa conductor -1C- hacia las du-~
chag =)=,

En est2 misma firura es apreciadle con perfecta -

claridad  como por cncima de las duchas =5- ge encuenira una

carcasa proteciora =11- y como hay dispuesto una cortina rrg

tsctora -12-, pora indepcndizar las duchas =5- de las otras
duchas ~13- que reciben el arua directanente de la red -14-
ipreciemos tembién que cote sector vrovisto de lzs duchas —
~i13~ se encuentra indercndizado a trevés de 12 cortina -15-
del sector donde se 2aplica 1la ééra -16~ en el existe un de-
p63ito =17- y unos medios aplicadores de la cera —18-. Tor
debajo de los rodillos comprondidos en elusector de duchas
frias -13- existen tangencizlmente disruestos unos rodillos
escurridores -10-, mientras cue en ¢l colector gensral ~7-
también se ha instalado un filtro -20- junto 2 su desegiie
21,

En 1a figura 22 ge h= represeniado un2 vista par—
cial en pianta de la méﬁuiné en cuestion. Es observable el
tren general de rodillos zlterantiverente dotzdos do distin

ta velocidad en <1 miemc sentido de siro ~1- y -2-, cuyz -
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distinte veloeidad on ente %enab hb obtidus o truvéq_de tfmqg
misiones distintas -22- 7 -235 movi:dng por los motorgg rese—
pectiVQSYHEMr y ~25~, Hay nue tener presente que la alterna
tividad do velocided de los rodillos friccioncdores -1- y -
-2-, segfn 3e hz rcpresentzdo en el dibujo cdjunto, compren
de toda la 1fnea de rodillos de lu méquina; pero pudiera -
cxistir en un solo sector de rodillos, por ejerplo el secto:
aque couzprende 1ng duchas ¢e liquido caliente =5-.

» De 1a descripeidn de los dibujos que antecede se
deduce précticarente 1a constilucidon y el funcionamiento -
del obieio de lo invencidn que es cormo sigues

- Il fruto es volcado acbre los rodillos 2licrnati-

\,

| vamente dotcdos do distinta velocidond -1- y -2-, pasando -

nor Adehajo de las duches alinentadas de 1fquido =5~ combina~

i do con materies apropiadas y dotado de temperatﬁra‘uniforme

graciag al nedio calefactor —4- contenido en el depésito ~34

in estn sector de mdguina gqueds esztablecido un circuito ce-—

| rrado a base de la bomba agpirante -%= gue eleva hacia las

duchas -5~'el_1iquido contenido en ~3- para gque de nuevo el
1fouido vuclva 2l depdsito =3- a travéds de los rodillos —~1-
y-2-.

Cuando el fruio pasa al sector de las duchas —13-
alimentedas de 12 red =14~ es liumpiado con agua fria, siendo
sepado a continuteién por el tren de-rodillos sometido al
escurrido de los rodillos -19~; scco el fruto pasa al sector

dc enccrado ~16—~ donde es abrillantado y queda totalmente -

f listo para su lanzaniento en el mercado,

Ho se considera necesario hacer mfés extensa esta
deserircidn para que cualguier persona perita en la materia

comprenda perfectamente la idea que se desea patenter, asi

P
[
LS
.
.




10

18

20

25

30

| muy asequibles en gencra

»practicable por mano de obra no egpecializada, lo jue se -

como las ventnjas que -ie su r«alizecidén indugtrial han de -
deriverse, ¥ yue bréverente aludidas en sus puntos mds gefla
lados son lzs signientess |

12, Sencillez de febricacidn, por cuanto que los
elementos mecéhicos de la mfquina limpiadora y abrillantadg

ra de fruta se elaboran a través de un proceso simplificeado

en curnto & faves operativas, que es deterrinante de costos

28,~ Frcilidad de montaje, gracias a la organiza-
cion mecdnica de la mdquina limpiadora y abrillantadora de

fruta, que permite un acoplamiento rdpido entre pieczas, -

traduce en ahorros importantes de tiempo y energia, y

38,~ Novedad funcional determinado por la distin-
ta velocidad con que alternativamente estan dotados los ro-
dillos limpiadores de todo o parte del trem,con lo cual se
consisue aplicar al fruto voltcoa en todos los sentvidos ade
nfs de aumenfar el indice de fricecidn dec los propios rodi-
llos, y porque el hecho de haber independizado el colector
de agua de 1o red respecto del colector del liquido a terw
peratura, permite el gstablecer un circuito cerrado para -
12 aplicaci&n de productos quiﬁicos apropicdos en la fruta
3in nccesidad de empleo de otra mdquina esrecial para esta
actividad, por 1o que 25 ovidente que el llodelo solicitado
adquicre una utilided practica singlar por el beneficio o
efecto nuevo jue aporta 2 la funcién a que se destina,

Por todo ello y wvara evitar posibleé imitaciones,
se pfesentu esta golicitud, pidiendo la explotacién exclu~
aive de la idca descrita, do ocuerdo con las consideracio-

nes y puntos que se desean reivindicar, que se concretan eiy

-
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las pdginas siguientes .
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Hecha la descripcibn é que se refiere la memoria
que antecede, es preciso insistir en que los detalles de
realizacién de la idea expuesta, pueden variar, es decir,
que pueden sufrir pequeiias alteraciones, basadas siempre
en los principios fundamentales de la idea, que son en esen
cia los que quedan reflejados en los pérrafos de la descrip_1
cién hecha. En efecto, el Artficulo 48 del Estatuto vigente
sobre Propiedad Industrial, establece como no patentables,
en su apartado tercero, “"los caﬁbios de forma, dimensiones,
proporciones y materias de un objeto ya patentado" fijando
as{ el criterio del legislador en el sentido de que paten-
tada una idea que pueda dar lugar a una realidad préctica
e industrializable, nadie podréd apoyarse en ella para, &
pretexto de haber introducido ligeras modificaciones, pre-
sentarla como nueva y propia. |

Este principio, en cuanto al alcance de la protec-
cidén del objeto patentado se refiere, se halla confirmado
por numerosas Sentencias del Tribunal Supremo, y entre -
ellas, como més terminantes, en las de fechas 16 de octubre
de 1954, 23 de enero de 1959, 20 de marzo de 1964 y otrés.

Establecido el concepto expresado, en cuanto a la
amplitud que debe darse a la proteccifn solicitada, se re-
dacta a continuacidén la Nota de Reivindicaciones, de acuer
do.con lo que se establece en el tltimo prrafo del apar-
tado tercero del Articulo 100 de 1la Ley, sintetizando asi
las novedades que se desean reivindicar:

NOTA DE REIVINDICACIONES

En resiimen, el privilegio de explotaciém exclusi-

va éue se solicita, recaerd sobre las reivindicaciones si-

guientes:
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- T4, caracterizada esencialmente porque el tren friccionador

.conveniente en cada caso, segin la fruta a tratar, al 1igudl

1a red; pasando el lfquido en su recorrido hacia dicho de-

[

~ : -10 — ' .

; o T T v~
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l1a,- LINMPTADORA ¥ ABRILLANTADCORA O FRU

de lo fruta comprende rodillos altornativamente dotados de
digtintas velocidades en el misno sentido de giro, con 1lo
cual el volteo de la fruta se produce mis frecuenteuente;
y vorque ademda comprende un depdsito de aguw dotado de un

medio calefactor regulable que vermite dar la temperatura —

do quo postoriormente es lanzado por equipos dc duchag so~
bre la fruta, sicndo recupcrado este liquido a través de -

un colector indevendiente dcl colector gencral del agua Jde

pbaito por filtros depuradores recambiables , antes de over
impulsado por una bomba aspirante para de nuevo iniciar el
circuito,

28,~ So reivindica por Wltimo, como objeto nobre
el gue ha dec rccaer el libdelo de Uiilidad que se golicita
LIMPIADORA Y ABRILLANTADORA DE FRUTA.

Todo oonfqrmé gqueda descrito y reivindicado on
la presente iiemoria, que consta de diez paginas necanogria-
fiadns y dibujos que zo aconpafian. _

ladrid, 8 de Noviembre de 1.971

BRITAIDG UNGRIA
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