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PATENTE DE INTRODUCCION 

por 10 años

para "Un procedimiento de obtención de una crema grasa 
destinada a usos com estibles"- - - -  - -  - -  - -  - -  -

a favor de: PRODUCTOS GOTA DE AMBAR, Sociedad Anónima,
de nacionalidad y residencia españolas.

. MEMORIA DESCRIPTIVA

la  presente memoria descrip tiva se re fie re  a 
una patente de introducción destinada a garan tizar la  
explotación exclusiva de un procedimiento mediante e l  
cual se obtiene una crema grasa , a base de almendras,

5 de excelentes condiciones para se r  empleada en usos co­
m estib les.

Consiste esencialmente e l  procedimiento de que 
se t r a ta : en tomar una cantidad de almendras y some­
te r la s  a un desecado o testac ió n , seguido de una t r itu -  

10 ración de la s  mismas y una extracción del ace ite  que 
ta le s  almendras contengan; en producir la  hi dio gene- 
oión de este  ace ite  hasta que alcance una consistencia 
g lu tin osa ; en incorporar a dicha masa glutinosa la  par­
te de la s  almendras de que ha sido separado e l ace ite ;

15 y en hacer pasar e l  amasijo por unos ro d illo s  refinado­
re s, que hagan homogónea la  mezcla y den a la  pasta  una 
consistencia que permita su ex ten s i  bi l i  dad.

para e v ita r  e l enranoiamlento es conveniente a d i-
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clonar a la  masa preparada m aterias vegetales, fen o les, 
aminas aromáticas o sus productos de condensación a l-  
dehídlca que impida la  oxidación, la  re sin ificac ió n  y 
la  ac id ificac ió n  de t a l  masa.

5 3n la  ejecución del procedimiento podrán u t i l i ­
zarse toda suerte de aparatos tostadores, tritu rad ores, 
hidrogena do res, mezcladores, amasadores y refinadores 
que se juzgue conveniente, sin  que por e llo  se a lte re  la  
esencial!dad  del objeto de l a  patente.

1G Tampoco a lte ra rá  ta l esencial!dad  la  variación
de proporciones de lo s elementos incorporados o mezcla­
dos, ni la s  condiciones de presión y temperatura en que 
la s  sucesivas operaciones que constituyen e l procedi­
miento se lleven a cabo.
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18 Por la  patente de introducción a que se re fie re
la  presente memoria descriptiva se R3&YIN3ECA. la  explota­
ción exclusiva de:

1 .-  Un procedimiento de obtención de una orema 
grasa destinada a usos comestibles que consiste esen cial-  

20 mente en tomar una cantidad de almendras y som eterlas a 
un desecado o tostación , seguido de una tritu ración  de 
la s  mismas y una extracción del ace ite  que ta le s  almen­
dras contengan; en producir la  hidrogenación de este  
ace ite  hasta que alcance una consistencia g lu tin osa; en 

28 incorporar a dicha masa glu tinosa la  parte de la s  almen­
dras de que ha sido separado e l a c e ite ; y en hacer pa­
sar e l  am asijo por unos ro d illo s  refin adores, que hagan 
homogánea la  mezcla y den a la  pasta una consistencia 
que permita su ex ten sib ilid ad .

30 2 .-  Un procedimiento de obtención de una crema
grasa destinada a usos comestibles t a l  como e l e sp e c if i­
cado en 1, caracterizado por e l  hecho de que, para e v ita r  
e l enrancíamiento, se añaden a la  masa producida materias 
vegetales, fen oles, aminas aromáticas u o tras que sean 

35 capaces de impedir la  oxidación, l a  re sin ific ac ió n  y la  
ac id ificac ió n  de la  crema obtenida.

3 .-  La explotación exclusiva del ob jeto  de la  
patente, sean cuales fueren la s  circunstancias que con­
curran con su esencialidad definida en la s  anteriores 

40 reivindicaciones, cual objeto e s :

"Uh procedimiento de obtención de una crema grasa 
destinada a usos com estibles".

Consta
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Consta la presente memoria de tres hojas foliadas, 
escritas por una sola cara.

Barcelona, 9 de Mayo de 1946.

p . p . de: P30NJCT0S COTA, DE AMBAR, so c ied ad  Anónima,
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