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INVENGIOR

Por “UN NUEVO PROCRDINIENTO PARA LA PREPARACION DE PURGANTES
Y LAXANTES®, & faver de Don Pedro Navarro Rodeja, de nacio-
nalidad espaficla, domioiliado en Barcelona.

MEMORIA DESCRIPTIVA

‘ Ia presente invencién se refiere a un nuevo procedi-
nontc; p@ra. la preparacién ds purgantes y laxantes.

Bl invento, se caracterisza por el hecho de preseantar,
de une manera disimulada, en un vehioulo sélido eduloorado,
la materia purgante o laxante, ouyo vehioculo se dispone recu-
briendo un fruto ¢ semille comestible.

L& acoidén del frute o semilla, no solo se Goncreta a
servir de soporte a la pasta eduloorada, sino qus adends, su
misién es contriduir eficasmente a ayudar a dichos purgantes
0 laxantes en su a¢cién en sl intestino, proourande que en la
mastioacién del fruto se logre de ums manera inconseients,

ol arrastre integro de la materia purgante o laxante hasta el
esténmago, en las msjores condiciones para ser enviada & los
intestinos.

Xl procedimiento consiste en formar un jarabe diluyendo
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azdcar purifieado en un disolvente adecuado, por ejemplo,
agua destilada, en proporoidén 44 360 partes en peso de agua,
por 640 de azdcar, efectuando la disolucién en frio o calien-
te, aunque en este fltimo caso, no se dedbe redasar los 55-49°Q.

Rl jarabe se clarifica com olara de huevo, batiéndose
ésta en ¢l disolvente y afiadiendo el datido al Jarabe; se
calienta moderadanente y como el calor coagula la aldémina,
‘lta arrastra las materias no disueltas, decantdndose ¢l 1li-
qnido'.

En este momento, se agregan al liquido siruposo odbte-
nido, las naterias laxantes o pnmnt” que se desea euplear,
quedando preparado el jarade ocompussto para la operacién ul-
toﬁof.

En oiclo aparte, se preparan almendras desprovistas
de edscara y piel, se tuestan hasta el color dorado y se echan
en una paila. En esta paila se vierte parte del jarade y se
calienta poco & poco hasta que sl jarabe, tomando consistencia,
se va adhiriendo a cada almendra, formando una capa en todo su
alrededor. La operacién se sigue hasta que la capa obtenida
adquiera el espesor conveniente, deducido de las proporciones
de la mezola, para gque cada almendra lleve una dosis exaocts
de purgante o laxante. i

El procedimiento expliocado, es susceptible de m"
eoloraciones a estas alnonc;ras, & cuyo fin se proocura gue las
de tipo laxante tengan ocolor diferente de las purgantes, lo
ousl puede hacerse vertiendo carmin o materia colorantes
inofensiva, en el momento de preparar el jarabe.

Al preparsr el jarabe, es posidle también afladir
algin principioc aromdtico, por ejemplo, gotas de limén, naran

J», bergamota u otros, que hagan agradsable la primera inrrc-”
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sién y dejen wn rastro en ¢l paledar similar & 1o gque propor-
oclona uwn confite ordinario.

ba invencién, dentro de su esenclalidad, puede ser
llevada a la préctica en otras variacicnes, & las cuales

alcanzard igualmente la proteccién que se recaba. Podrd, pues,

‘ser efectuado en cualquier olase de aparatos, con las propor-

ciones, tiempos y temperaturas més convenientes para lograr el
fin propuesto: por entrar todo dentro del espiritu de las
reivindicaciones. '

EOTA

Hecha la descripeién del presente invento, se declara
como nuevas 7 4o propia invenocién, las siguientes reivindica-
clenes: ,

ll',-'- Un nueve procedimiento para la preparacién de ‘
purgantes y laxantes, ocarsoterizado esencialmente por el hecho
de diluir en un disclvente siruposc, wna dosis de purgante o
laxante y somster ¢l eonjunto a la acoién del calor para gque,
selidifiodndose, se deposits sodbre la superficie de um fruto
0 senilla, que al propio tiempo que sirve de soporte, constri-
buys a eonstituir wn vehioulo para arrastrar integramente
hasta el estégamo el produsto x‘.ug.ieinal..

2l’.-'- Un nueve procedimiento segin la anterior relvin-
dicacidén, en el cual, el disolvente siruposo, se forma disol-
viendo previanente azdocar purifiocado, aproximadsmente en una
proporcién de €40 partes en peso, en 560 partes en peso de
sgua destilada, sometiendo ¢l todo & wna temperaturs de 50—'55"6
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¥ clarificaiddo el produsto de soluoién oon clara de husvo
batida en el propio disolvente, sgregando el batido al jarabe
Y sometiéndolo a temperstura ioﬁoradu, pars que &l coagularse
la alddnmina arrastre los elementos sin disolver, decantando
¢l resto, ol oual resulta a una concentracién de 30-35° B6.

38.- Un nusvo procedimiento segin las anteriores rei-
vindieaciones, en el cual, al producto decantado, se le afiade
la dosis de mteria Mmto o laxante, algén colorante. si
se desea y también si oz preciso, wn aromdtico, oomo gotas de
limén, na:agjl, bPorganota u otroo'.

48,.~ Un nueve procedimiento segin las reivindicaciones
suteriores, e el gue se preparan semillas o frutos duros,
por ejemplo, nlnondric, que se limpian y tuestan al coler
dorado, cuyas almendras o frutos que se hayan destinado para
la operacién se echan en una pails, en la cual hay parte del
Jarabe, |opotimdo todo el conjunte & un ulo: moderado, de
unos 40° C., durante dos o tres horas, hasta que sl jarabe se
vaya solidifiocando, en ocuyo momento, con remocién constante,
se logra que vays reuudriendo uniformemente toda la upcrtieﬁ_'/‘;
de las alnendras, hasta un espesor $al, que la caniidad de
purgante o laxsnte contenido en eada zalmendra ses la definiti-
va ¥y seguidamente, dejdndolas secar, quedan en disposiecién
pars su apliocseién toup‘utica..

5:0.- Un nuevo procediniento para la preparacidéa de

purgantes y laxantes.
. 8egin se descridbe y reivindica en la presente memoris

desoriptiva, que consias de ocuatroe hojas, foliadas y esoritas
s méquina por una sola cara, acompafiadas de la documentaciém

correspondientes. _ o
Madrid, a 28 de marszc de ;946.-
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