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MEMORIA DESCRIPTIVA

— UN MODELO DE UTILiDAD.

DURACION: . VEINTE ANOS

OBJETO:"ENVASE PARA TARTAS"

Solicitante: D« luls SURER Sanohﬁﬂ, .
Residencia: ALCIRA (Valencia) Col. Montealegre, a/nm.

Nacionalidad: espafiola.

Mod. 84, - 3.000, - 1974
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La presenta'descripcién 8o refiere, cGoOwo su enun~
ciado indica, & un envase especialmente concebido para recep
oién; congervacidn y transporte de tartas preferentemente he
ladas.

La esencialidad de la invencidn consiste en un re-
oipiente exte;ior de tapa desplazable, realizado en un nate-
rial atérmico, preferentemente de materia pléatica expandida,
iddnea para protejer el contenido de la temperatura exterior;
en el interior de gdte recipiente se aloja un receptéculo
que encaja perfectamente, realizado an mate;ia plastica la-

minar, prevista para contener lae tarta y que puede ser con-

-siderado como molde para su confecocidn, con lo que el manipu

1édb, de eiaboraoién.de aquélla se realiza con superiores ga
rant{as de:higiene, ya que una vez confoccionada pasa al re-
cipiente exterior directamente.

" Una caracter{stica partioulasrmente importante, es
el hdcho de qﬁe ol fondo del receptaculo portador de la tar-
ta existe un amplio ofifioio central cubierto por una lémi-

na de cartdn parafinado que cubre el fondo por la parte inte

‘riar. de forma que la tarta descansa en 61;‘69 esta manera,

. una vez que el receptdoulo de la tarta se ha sacado del re-

ciplente exterior, basta introducir la mano a través del ori

ficio del fondo para'emphdar la tarta por medio de la ldmina

" dé cartén que actda ‘s modo de dmbolo hasta extraerla totalmente

El envase que se preooniza resulta de excepcional
utilidad tarto pera la conservacidn de la tarta eomo para su

transporte y final extracoién en el momento de degustarla;

-asfmismo, ofrece unas méximas garant{ms de higiene al poder

'sér'moldeadas en los propios receptdculos contenedores propia

mente dichose.
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A qonxingaoién.se bara una descripoidn complete
del eludido Modelo, oon referencia & 10s planos que se acom
paflan, en los cuales se representa, a simple titulo de ejem
plo, no limitativo, una forma preferente de realizacidn sus
ceptible de todas aquallas modificaciones de detalle que no
alteren fundementalmente sus caracterfsticas esenciales.,

En dicho plgnca

La figura 1, muestra una seccidn diametral I-I del
receptaculo interior@; |

Le figura 2, una vista en alzado.

Le figura 3, una planta.

Lasg figuras 4 y 5, mnaatran‘respeotivamente dos fa

ses de extracoiodn del gontenido dellreoeptéculo.

La figura 6, muestra una secoidn diametral del en-
vase exterior, con la %apa ligeramente desplagada.

Segin queda representado en los dibujoa; el objeto
que'aé preconiza camprende un receptaculo (1) de forma tron
cocdénica invertida, realizado en materia laminar, preferen-
temente pldstica, dotada de un reborde superior (2) que pre
senta un esoalonamiento periférico (3) para formar una es-
trecha pestafia oirecular, la pared presenta una ondulacidn
siguiendo las generatriceé del ouerpo del receptaculo (1) y
en el fondo un rehundido circular central con unas prolon-

gaciones radiales (4).'aéiforma que la poreion circular (5)
central quede vac{a, 3{ bien cubierta‘con una ldmina de car
t6n parafinado (6) interiorvque actua a modo de fondo mdvil.

" El reoeptégulo (1) puede servir de elemento de mol
deo de una tarta (7), preferentemente helada, susceptible de

ser extraida mediante el empuje de la lémine interior (6),

‘producido con la mano a través del espacio abierto (5), se-
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gun puede aprociarse en las figuras 4 y 5, ya que la mencig
nada lamina (6) queda situada entre el fondo del recepticu-
lo (1) y la base de la tarta (7).

Dicho reoceptaculo (1), conteniendo la tarta (7), se
aloja en el interior de una caja o reocipiente (8); cuyo in-

terior adopta una forma semejante a la externa del recepts-

oulo (1), segun puede apreoiarse en la figura 6, al objeto

de que encaje perfectamente si bien la pestafia externa (3)
del reborde queda apoyada en el borde interno del reborde
(9) de la caja, de forma que al ser cerrada por la tapa (10)
quede presiona@a por;e}'eacalonamiento interior (11) que pro
duce el ocierre,cen lo que el reoeptéquIO'(l) queda comple=-

tamente asegurado mientras que el recipiente (8) este cerra-

- d0..

La materia gonatitutiva de la caja o recipiente ex
terior (8) se ha previeto sea de naturaleza atémica, como

por ejemplo materia pldstica expandida, al objeto de propor-

" “oionar 'al oontenido una‘proteociénlcontrala‘temperatura am=-

_blente, de forma que su conservacidn sea garantizada duran-

te un’' gran espacio de‘tiempo, manteniendo {ntegras las pro-
pledades naturales de la terta.
El apoyo del receptdoulo (1) oobre el fondo de la

‘caja (8) se realiza por medio de los rehundidos (4), evitén-

do que se pusdan adherir anbos fondoa.

La forma, dimensionea y materialea podrén ser va~

riabled y en general ouanto ‘sea accesorio o seocundario, siem

‘pre que no eltere, cambie o modifique la esencialidad del

objeto que se deacribe.
, - Los términoe en que qyede radaotada esta Memoria
son clertos y fiel reflejo del bbJotohdqscrito debiendose .19
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mar con caracter amplio y nunoa en fofma 1imitativa.
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EL MODELO DB UTILIDAD que se solicita deberd re-

:oasr, precisamente, aobre las partioularidades caracter{s-

.ticas de las siguientes reivindicaoionea:

1) Envaaa para tartas, cara s t erizado

"pbidue damprende doe receptaculos, unp exterior de materia

atériioé; y otro'ihterho laminar'previsto para moldear y
contener la tarta, el oual se introduce libremente, si bien
éjusténdose, en el exteriof apoyando éobre el fondo y borde

auperior de éste a través de una pestafia prevista en el re-

'porde’ del interior la oual queda apriaionada por la tapa de

cierre del receptaoulo exterior¢

| 2). Envaae'para tartas, gegﬁn la anterior reivin-
dicaoidn, caracterizado ﬁorque el receptéculo leminar, pre-
visto para ser alojado en el interior del receptaculo exte-
rior, adopta una forma troncocdnioa invertida convencional,
dotado de un reborde superibr que presentélun escalonanien—
to periférioo para formar una estrecha pestafia oirocular des
tinada a apoyar en el borde interno de la embocadura del re
cipiente exterior, com el propdésito de que sea presionada
por el escalonamiento interno de cierre de la tapaj en el
fondo del recibiente interno contenedor de la tarta, exis-
te un rehundido.oirouiar central con unas prolongaciones ra
diales externas, mient:gptque el rehundido cirocular limita

un espacio vacio central, cubierto por una lamina preferen—
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temente parafinada previeta en el interior del recepticulo o
modo de fondo movil interoalado entre aquél y la tarta, con
la misidén de servir de elemento de exiracoidén al ser empuja-
do a través del hueco central del fondo del recipiente inte-
rior, una vez sacado del recipiente exterior.

' 3). Envase para tartaa;_segﬁn anteriores reivindi-
oaoionés, caracterizado porque el interior de la caja o reci-
piente externo protector, de materia atérmioca, adopta una
forma semejante a la externa del recipiente que ha de recibir,
al objeto de que encaje perfectamente,Aapoyéndo_en el fondo
por medio de los rehundidos de su base, mientras que la pes-
tafla periférica del reborde asienta sobre el borde imterno
de la embocadura del reocipiente exterior para ser presionado
por el escalonamiento interior previsto en la tapa de cierre.

4). "ENVASE PARA TARTAS",

Todo ello segun queda expuesto en la presente Memo
ria qhe consta de seis hojas foliadaq y mecanografiadss por
ung sola cara y una hoja de dibujos que con la misma se acom

pafia.
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