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MEMORTIA DESCRIPTIVA g

de 1a Fatente de Invencidn, por 20 afios, solicitada a favor
| de la Razdn Social PRODICTOS SELECTOS DEL CERDO, S. A.,
Sociedad constituida con arreglo a las Leycs Espafiolas, resi-
dente en MANLLEU ( Barcelona ), por * UN PROCEDIMIENTO PARA LA
PREPARACION DE EMBUTIDOS COCIDOS @,

; La fabricacidn de embutidos cocidos como son ehtre otros
la mortadela y el butifarrén cocide ( catalana ), se lleva
a cabo actuaslmente, formando, en primer lugar, el embutidoc de

; que se trate con iripa naturgl o artificial u otro envolvente

5 vy lusgo se cuece ya sea hervido en aguas (catalana) ya.por |
el sistema de curado al humo como €s en el caso de 1z mortadelas
St los embutidoe que ag{ se obtienen han de guérdarse y en
muchss ocgsiones en que se destinén para la.exportaciﬂn, gse acon-~
dicionan en envases de hoja de lata que se cierraﬁ ¥ gque soh
10 = objeto de las operaciones de esﬁerilizaciﬁn que reguiere tods

cCoONngervae

Con el fin de simplificar este procedimiento de fabricacidp y |
conseguir al propilo tiempo ventajas de drden econdmice, como son
entre otras lsa desaparicién de pérdidas Yy mermas naturales en los

15 productos asf elaborgdos, Don Ramdn DORDAL Rovira, miembre de la
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entidad recurrente, ha ideado y puestio en ejecucién préctica
un nuevo procedimiento pafa 1la obtencidn de los referidos
embutidos coeidos y siendo dicho procedimiento nuevo yde la
invencidn de aquel es por lo que recaba la Razdn Socisl soli-
citante se le garantice la propiedad y el derecho a la explo-
tacidn exclusiva del mismo mediante la Patente de Invencidn a
gue se refiere la presente memoria descriptivsa.

El procedimiento de gue se trata consiste en su esencialidad
en formar el embutido dentro del propio envase en que se ha de
conservar a cuyo fin se provee aquel, previas las operaciones
de limpieza y esterilizacidn facultative gque son del caso, de
un recubrimiento interior de papel y, a mano o mecdnicamente,
se intfoduc&n en el mismo los distintos componentes de cada tipo
¥ clase de embutido. S8e cierra luego el envase con cardcter de- b
finitivo y se procede a la coccidn de su contenide, que}se lle~
vard a cabo por ebullicidn en recipientes o calderas con agua
hirviente. %

E
£

Una vez obtenida la coccidn de los embutidos preparados de g
la manera dich&, se procede a la esterilizacidn de los respectivoaé
envases, adoptando para ello cualguiera de los métodox: que en ;
la actualidad se conocen y emplean. ;
El método 0 procedimiento descrite podrsd aplicarse para la
obtencidn de los embutidos cocidos y fiambres que, en la actua-
lidad, se fabrican con tripa, o con cualguier otro envolvente, %

¥ luego se envasan en recipientes metdlicos o de cristal.

Como es consiguiente, la aompnsicién de los embutidos gque se

. T

fabriquen con este procedimiento sera variagble, como tambien
1o serén los medios manuales y mecanicos que se sigan para el

relleno de los envases, el recubrimiento interior de papel de
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45 que éstos se provean, la forma de cierre de los mismos y cuantoe
| constituye su complemente y acabsado.

Variard también todo cuanto se relacione aon la coccidn de
tales embutidos que, por 10 general, se llevard a cabo en el
geno de una masa de agua en ebullicidn y dependiendo el tiempo
50 y durscidn de la misma de las caracteristicas que en cada caso

presente el embutido de que se tratees
Por ultimo sera variable todo cﬁanto no altere, cambie o

modifigue la esencialidad del objeto de la Patente descrita.

855 Se reivindica comn objeto de esta Patentei-
1&,-Un procedimiento para la fabricacidn de embutidos cocidos
que en su esencialidad consiste en preparar la mezcla de carnes
trituradas o picadas de que en cada cgso se trate; disponerla
en lg mdquina embutidors contra cuya bocé se aplica el envase
60 interiormente reoubierto con una hoja de papel gue al efecto-
se utilice que se lleng con la referids mezcla, después de 1o
cual se clerra herméticamsnte .¢on cardcter definitive y se pro-
cede a la coccidn de su aoﬁtenidu gn agug hirviendo verificande
finglmente su esteriliz;ci&n por log medios apropiasdos en cads
65 oaso. .
28,-Un procedimisnto para la preparacién de embutidog cocidox.
Consta la presente memorias descriptiva de tres hojas foliadas
68 escritzs por ung s0la carsae ’
Barcelona, 7 de Diciembre de 1945.
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