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BIOQUIMICA ESPAÑOLA S. A*
Be nacionalidad española.

Rea id antea en Madrid.- Barquillo na 8 .

CERTIFICADO DE ADICION BOR MEJORAS INTRODUCIDAS EN LA PATENTE PRINCI­
PAL N" 169.886.

M E M O R I A  D E S C R I P T I V A
=&=&=&: =S& =3: =&=&=&=3c=&=&=&=&=&s3c =3c=&=&=&s:

Con e l  na 169.585 ae t ien e  reg istrad a  una patente do invención 
par "un procedim iento de preparación de loa  ca ld os do c u lt iv o  o f e r ­

mentación# que sirven  como medio para la  obtención  de productos 
In d u s tr ia le s " .

En o l la  ae r e iv in d ic a : El procedim iento do preparación empleando 

la s  plantas Gramíneas, laa  que ae someten a una h id r ó lia ie  en medio 
á c id o .

La a p lica c ió n  do es to  procedim iento a la  obtención  do la  acetona, 

áeldea , o i t r l c o ,  l á c t i c o ,  fum árlco, g lo có n ie o , a lcoh o l bu t i l  ico  
o t o .

El que laa plantas Gramíneas se someten previamente a h id ró lis is  
opn o sin  adición de productos químicos o acelerantes (catalizadores) 
lo  que se llev a  a cabo en autoclavo a diferente presión de la  
atmósfera.

El empleo de laa plantas de l a  fam ilia de laa Gramíneas, del 
género CYNODON, CABRIOLA# FIBICHIA, en oapooial el DACTILÓN.

por e l  presente c e r t i f i c a d o  de ad ic ión  eo amplían la s  caracte­

r ís t i c a s  mencionadas ,a :

l a  Las plantas reducidas o no a pequemos fragm entos, so  someten 

a una l i x iv ia c i ó n ,  que puede haceras con agua a d is t in ta s  fempera- 

turas,  y  llevando o no d is u d ta s  previamente sustancias que fa v o -
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yazcan l a  so lu ción  Aa algunas matarlas contenidas en la s  p lantas.
2 a El l ix iv ia d o  se haca con agua f r i a  o c a lla n to , pon? que l la v e  

d isu e lto  algún agenta que favorezca  l a  s o lu b ilid a d  do algunas da 

la s  sustancias contenidas en la s  p lantas.

ga El d esa rro llo  de la s  d is t in ta s  especias da la s  fa m ilia s  da la s  

SÁCC HAROMICETÁCEAS y  TORULOPSIDÁCEAS * géneros CANDIDA# OOSPORA# 

ASPBRGILHES# a t o . ,  aprovechables por s i  mismas o por lo s  productos 

secundarios a que puedan dar la g a r , para e l  d esa rro llo  de bacterias  
y  levaduras en lo s  ca ldos de c u lt iv o .

En resuman, e l  presante c e r t if ic a d a  de ad ie id n , recae sobre la s  
s igu ien tes

R E I V I N D I C A  C I O N E S
= ^ = & 3 & ^ = & = & = & = & = & ^ s & = & a 3 := 3 := & s :

la  por mejoras intzodueidas en la  patente p r in c ip a l por "un proced i­
miento de preparación da la s  caldos de c u lt iv o  a ferm entación, que 

s irven  como medio para la  obtención  de productos in d u s tr ia le s " , ta les  

oomo la  acetona, á c id o s , c í t r i c a ,  l á c t i c o ,  fum árico, g le có n io e , a le o - 

ba l b u t l l i e o ,  e t c .  a p a r t ir  de la s  plantas Gramíneas, caracterizadas 

por l a  p a rticu larid a d  de que la s  plantas reducidas o no a pequeños 

fragm entas, previo todo o tr o  tratam iento, se somaten a l ix iv ia s  

e ió n , que puede hacerse con agua a d is t in ta s  temperaturas y  llevando 

a no d isu e lta s  previamente sustancias que favorezcan  la  so lu ción  da 

algunas de la s  materias contenidas en la s  p la n ta s ..

2* De la s  mejoras en la  patente p r in c ip a l según la  re iv in d ica c ió n  an 

t o r io r ,  en que e l  l ix iv ia d o  se hace con agua f r í a  e  c a l ie n te , pero 

que l le v e  d la u e lte  algún agente que favorezca  la  so lu b ilid a d  de algu­

nas de la s  sustancias contenidas en la  p lanta.

Sa De la s  mejoras in troducidas en la  patente p r in c ip a l, en que e l 

procedim iento para la  preparación de caldos de cu lt iv o  empleando la s  

Gramíneas, por e l  d e sa rro llo  de la s  d is t in ta s  especies de la s  fami­

l ia s  de la e  SACC HAROMICETACEAS y  TORULOPSIDACEAS, géneros CANDIDA, 

OOSPORA, ASPERGILL9S, e t c . ,  aprovechables por s i  mismas o por lo s
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productos secundarios a que puedan dar lu g a r , desarrollándose bacte­

r ia s  y  levaduras en lo s  caldos de cu ltivo#

4* Mejoras in troducidas en l a  patente p r in c ip a l na 169.885, ta l y 

como se d escribe  y  re iv in d ica  anteriormente#

Madrid, 29 de Octubre de 1948#
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