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MEMORTA DESCRIPTIVA

pars una patente de invencion per veinte afies en Egpafia, por: " Mew

Jeras en le constriseion de¢ edmaras pera la fermentacien de pan n

operactenes similares”, e favor de la firma Paster ¥y Ortuzar S%O.;

residente en Rivera Densto {Btlbae).

Le presente patemte de invencion se refiere a las expresadas
mejoras mediante las cuales el proceso de la‘fermeﬁtacien se realiza
en nng ¢fmara cerrede, sin el perjuicie que supone la entrada del
aire, een posibilided de apreciar desde el exterior la marcha de la

eperasaion y de regular ésta de acuerde con lo gque se observe y con-

venga al caso, Ademds aprovecha para la calefmecion los gases (per-

dides en otre cqso) del horne, al gue se monta aceplada la odmarp.
8obre las véntajas apuntadas, gne sen las principales entre
las que se oonsignen utilizando las cdmaras me joradas de asuerdo eon
esta patente, den idea de la importancia de las mismat.-
Sebido es que en los procedimientes que aetualmente se usan
la fermentacion no se realiza en tan buenas condiciones sino que
se hace por medio de carpes, con ¢lavijales, donde el operarie dé
lz panederta, celoéa anog tebleros, y mobre elloes el pan, dejdndole

el tiempo necesarie para su fermentasidm, muchas Veces cubiertes con
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lonas, aproveehando la temperatura del medie ambiente, gne suele ser
de unes 30 gradoes.

La odmara mejorada de asuerdoc con las reivindi{ocaciones de es-
ta patente se sompone esencialmente de uwna armadura metd€lica con fo-
rros o paredes de vidrio, gue éonstitnyen la cdmara serrada; varios
pisos retativos a base de cadena, per los auales se verifica la ida
¥y retorne del pan; el cerrespendiente motor de ascionamiento de
esos pisos, gue les proporeiena la velocidad eonveniente (usnalmen-
te una vuelta por cada 1ntervala de 10 a 60 minutos); el cerrespon-

diente mendo, gue permite modi{ficar esa marshes del modo convenien-
te; y los conduetou'y agceserios correspondientes al empleo de los
menaionados gases del horne. Ademds la cémare tiene las punertas de
carga y descarge sonvenientes, asi come las de registre y deﬁas ele~
mentos ¥ mecanismos adxil!ureg.neeenarios.

Segtn la eunantia de las operaciones a gue se destine la‘cé-
Rars serdn sus dimensiones y las carasteristicas de sus dist intas
partes, pudiendose introducir cuantas variaciones de forma, tamafio,
materiales empleados en la construssion y detalle de organizacion
se deseen, sin afeetir & la esencialidad reivindtocada y obteniendo
per tanto cdmarss mejoradas igualmente comprendidas y protegidas por
esta patente de invension,

Bn esta idea lés ad juntos dibunjes cerresponden unhicamente a
una forma de ejecnafion gne presentamos a ti{tulo de ejemplo de rea=-
li{zacion para meyor claridad y sonoerescion de esta memorig deserip-
tiva. |

La fig., 1 representa el alzads longitudinal de una ddmara me-
jorada, con la pared interrumpida paréialmente para dejar ver la or-

ganizacion del interior,

La fig. 2 corresponde a la vista transversal dispuesta en
andlogas condiciones,

Con referensias a dichas figuras ¥ a los ntmeros gue er ellas
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designen les distintss partes y elementeos de la ¢simara su descripeiem
es las siguiente: ‘

l1,~ Pifiones de aceionamiente, para cada una de las ceuatre
baldas, o estantes, que verifican el transperte del pan,

2.- Bandejas, que verifiqanhel transporte del pan.

Z2.®» Pan colecado en las mismas,

4.- Tres de las baldas, por donde tiene lugar la 1da del pan.

5.~ Balda t¢nica, por donde se verifica el retorne del pan,

6.- Ventanillas de aristal, dispuestas 2 la altura cenvenien-
te, pars peder observar, si el proceso de fermentacion se desarre-~
lla nermalmenﬁe.

7.- Puerts registro.

8.- Puertas de carga y de descarga.

9,~ Motor reduetor de aceionamiento;,

10.~ Placa de nralita, que hace independientes, las tres bal-
daw de {da, con la de retorne.

De la deseripeion gque antecede y de euanto 1levames disho se
desprende el funcionamiento de la edmara ¥ sus ventajosss caracgte«
ristieas,

De acuerdo e¢on le gue el operaric observe por laa.ventanillas‘
poder graduar el tiempo de la fermentacior mediante la manilla de

mando colocada sl extertor,

b f 0 T A

Is presente patente de inveneion eomprende las sigulentes rei=-
vindicaeiones: >-

1.~ Mejoras en la construecion de odmaras pars la fermentaeion
de pen u eperaciones similares, caracterizadas porque la cdmars se
compone de una estructura metdlica que, eon paredes (parcial o to-
talmente de vidrie) y puertas de cargas, descarga y régistre. aonsg~

tituyen un recinte cerrado en el aual van dispuesteos longitudinal-
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mente varios pisos sinfin gue se mueven, poer mecanismos de pifién

y cadens (e similar) unos desde las puertas hacia el fondo de la od-
mnara para/la 1da del pan (o masas & fermentar) y otro o mas en el
gontrario para el reterno de lag mismas. )

2,- Mejoras segun lo reivindieade en el punto 1, esracteriza-
das porque los pisos sinfin sen accionados, con intermedio de las
transmisiones usvales, por un motor de csracteristioas y colocacion
sonvenientes euyc funcionamiento ée reguls por el operario gwe gon-
trola la eperacion mediante uvne mant{ja de mande dispuesta a su ale
cance.,

3.~ Mejoras segin le¢ reivindieado en los puntos anteriores,
caracterizadas porque la odmara se dispone acoplade al horne euyos
gases sobrantes aprovecha para su calefacsien,

4.~ " Mejeras en la construceion de.oémaras paras la fermen-
taeion de pén v operaeicones similares®,

‘ Segdn se describe y reivindiea‘en la presente memoria des~
eriptiva y se {lustra con los planos gue a la misma ge acompaifian,
Consta esta memorias de custre hojas foliadasry escrites a

mnfqnine por uma sols de sus earas.

Medrid, 87 de-Gotubre de 1945,
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