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El Estatuto vigente sobre Propledad Industrial, d=
26 de Jullo de 1929, en su texto refundido publicado el 30
de ‘Abril de 1930, establece los caracteres de patentabili-

a dad de las 1nvenciones de tipo 1ndustr1a1 que tienen por

*objeto obtener ventajas sobre lo ya conocldo, admitiendo

por consigulente como patentables, las nuevas méquinas, a-

‘paratos, 1nstrumentos, procesos de fabrlca016n, etc. La ag

‘plltud de conceptos prev1stos como patentables, ha llevado

al leglslador a aclarar (Arte, 46) que la enumeracidia con-

.tenlda en dicho cuerpo_legal es purahenté'enunéiativa y no

limitativa, haciéndola extensiva incluso & los descubdbrinmien

tos- de tipo cientf{fico (Arte. 47),

El Decreto de 26 de DlClembre de 1947, recoglendo

la Ovden de 18 de Noviembre de 1935, conflrma el criterio

legal de que también,serén patentables los instrumentos, ob.

| jeto®my o partes de los mismos, que aporten a la funcidn a

que sbn‘destinédos;'uh beneficio o éfedtq nuevo, y en defg
nitiva'que constituyan una mejofa suéﬁancial gsobre io ante
riormente conocido. | |

o ‘Pues bien, a tenor de lo expuesto, y en base al ar
ticulado que recoge loé’conceptos expresados, debe conside-
rarse, quella invencidn a que se refiere 1a'presente nemo-
ria, constituye une novedad industrial, con caracteristicas
y ventajas que la hacen merecedora del pr1v11eglo de explo-
tacibén exclusiva que por ella se solicita, premiando asi
ioé méritos de quien aporta a la industria del pais una ume-
jéra efectiva y precisamente comprendida'entre las enuncia-
das por la Ley como patentables. (Arts. 46 y 47 en relacién
con el 171, en Su nueva redagcién afectada por la Orden de

18 de Noviembre de 1.93%).
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‘mercado y al publlco en general un horno pra conccidn de

‘dulces, medlante é.cual se ellmlnan los engorrosos incon-
01daacomo t001nlllos de cielo.

se colocaran los moldes de los dulces de que se. trate, pro-

~duciendose el necesario:cal.or medlante energia electrica

cer la masa o materla prima en la que se conforman los dul—

cibn, con su puerta de acceso a la cémara de coceldn en po-

,‘ o

venlente que presentan 1os métodos generalmente utilizados

para obtmer dulces tales como flanes y los comunmente cono—

El horno en cuestlon presenta la cimara de coccidn

propiamente dicha, dotada de una serie de baldas en las que

que calienta una cémara de agua que envuive al horno hacien

do que se desprenda vapor cuya energla serd quien haga co-

ces.

Para una mejor comprensidn de lasdiracteristicaé
del,&orno que se solicita, se adjunta a la presente memorig
un juégo de planos en el que las diferentes figurasfrepre—
sentan lo siguiente:

Fig. 1&8.- Alzado gue muestra esquematicamente el
método que por 1o generalAse.emplea en la actualidad para
producir industrialmente articulos de pasteleria, tales co-
mo flanes y toéinilios de cielo.

Fig. .28,~- Perspectiva de un horno segin la inven-

sicibén de apertura.
Pig. 28.- Vista frontal parcialmente seccionada.
Pig. 48.- Seccidn dada por la linea de corte A-A
de la figura 55;

'Fig.. 2,- Vista en planta'éuperior parcialmente

: !
secclionada. :
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:presenta de un modo s1mple pero claro de comprender, el Dro
'fcedlmlento habltual para fabrlcar dulces, tales como flanes
.Se observa que la pasta a tratar es colocada en una vasija,
:que a su vez se 1ntroduce en un reclplente provisto de agug
' hasta untnerto nlvel, que es calentada medlante res1sten—
'clas eléctrlcas, mecheros de gas, etc, Sobre el rec1p1ente
1ext rno, concretamente sobre su embocadura,se coloca un sa-

. ¢0 © tejido similar, que quedara aprlslonado por la propla

S ,
hermetizacién del cierre evitando al mismo tiempo la calda

‘de acceso al 1nterlor, obturable por medio de una puerta

Fig. 69 - Corte segun la llnea B-~B de la flgura 58,

'Con referen01a a la flgura 1 "en la misma se re-

e

tapa del recipiente. La misibén de este saco es impedir la

de gotas de agua producidas por condensacidén sobre la masa
de dulce.
El ama de casa también sigue un procedimiento simi-

lar\gl efecto, conocido con el nombre vulgar de"bafio-Maria'

~

“El aﬁacréhiéd sistema que someramente se ha expues
to es eliminado mediente la utilizacidn del horno que se
propone, que al tiempo que permité aﬁmentar considerable~-
mente la produccidn de dulces cocidos al vapor, evita el
empleo del 1ndlcado saco con la correspondlente mejora hi-
gienica que de ello se derlva.

El resto de las figuras de los planos Qué se ad-
Jjuntan, como ya se ha expuestq,corresponden a una rea;iza -
cibdn preferente del objeto de la invencibén, que como puede
comprobarse se constituye‘mediante un cuerpo prismético

rectangular (1), con una de sus caras constituida en voca

aproplada, generalmente referenc1ada con (8).

g
El cuerpo en cuestidn va internamente forrado me-

T
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diante una c&pa (6) de materlal termoaislante, oculta a su

3

vez por chapa metallca referenciada con (7).

El cuerpo del horno presenta en sus dos caras late

-‘rales ¥ base 1nferior, una camisa de agua (3), (ver figura

65), que estd en comunicaclon con un dep051to (2), adosado

a un lateral del cuerpo general, por mediaclon de una tube-

ria.gobernada por ;lave"de paso (L)f En el depésito“existe
una, Qierta cantidad de agua comproﬁable a través del nivel
(12). |

En la parte 1nferior del cuerpo general se han pre
v1sto resmstencias electrlcas que han de calentar el agua
exlstente en la camisa (3) hasta conseguir su ebu111<1on,
de tal modo que el vapor de agua desprendido escapa con la
nétural presidén, por el tubo (5) al efecto establecilo. Ob-
servese que tal tubo (S)Nconductor de vapor se extiende por
el iqz?rior del hbrnd, de modo que el vapor que distribuye
hace cocer la pasta de los dulces de que se trate, ea opti-
mas dondiciones. |
: Logicamente la entrada del vapor en la cémera de
coccidn se realizara por la zona inferior de la misma, as-
cendiendo tal vapor por tener menos den51dad que el que ya
ha trabajado. _ |

Por supuesto algunas gotas de vapor condensadas

quédarén adheridas a la parte superior interna del cuerpo

'general; con el riesgb consiguiente de que puedan precipi-
.tarse sobre los dﬁldes;'para evitar fal eventualidad, la

.basé superior del cadén (1) presenta una ligera inclina-

cion hacia adelante para que las adheridas gotas resbalen,
por gravedad, hacia’ la ‘puerta (8).

E1 cierre de la puerta (8) sobre la embocadura del

4
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horno, se realiza de un modo hermtlco, excep01on hecha del
borde inferior (9), al ébaeto de que el vapor concentrado
pueda’salir Y resbalar por un canal colector referenciado
con (10) que se encueﬁt:a inclinado respecto a la horizon-
tal: .

Naturalmente el horno se goblerna en lo que se re-

flere a la temperatura interna producida por las resistencies

4), mediante un mando (11), contniandose asi la produccidn
de vapor. :

'Fl manejo del horno se realiza de la siguiente
manera:

Una vez alcanzado el nivel de agua deseado en la
cemisa interna, se cierrélla lleve (L), para eliminar la po-
sibilidad de que pase agﬁa caliente al depdsito genexral (2).

Cuando el nivel de la ceamisa ha descendido, como
consegyencia de la cohtinua evaporscidén que sufre, sz vuel-
ve a abrir la llave (L), permitiendo un nuevo rellenc de tall
camisa, por vasos comﬁnicantes.

No se considera necesario hacer mas extensec esta
descripcidén para que cuélquier persona perita en la materis,
comprenda perfectamente la idea que se pretende registrar,
asi como las ventajas que de su realizacidn 1ndustr1al han
de derivarse. . |

Por todo ello y para evitar'posibles imitaciones,
se presenta esta soiicitud, pidiendo lé explotacidn exclusi-
va.de la idea descrita, de acusrdo con las consideraciones
y puntos que se desean reivindlcar ¥ que se concretan en las

paglnas s1guientes.




10

15

20

25 -

30

'guientes:

_Hecha la descripcién a que se refiere la memoria

que antecede, es preciso insistir en que los detalles de

o g . ' e .
realizacién de la idea expuesta, pueden variar, es decir,

que pueden sufrir pequefias alteraciones, basadas siempre

en los principios fundamentales de la idea, que sSon en esen

cia los que quedan reflejados en los pérrafos de la descrip|.

cién hecha. En efecto, el Articulo 48 del Estatuto vigente
sobre Propledad Industrlal, establece como no patenuables,
en su apartado tercero, "los cambios de forma, diwmensiones,
proporciones y materias de un objeto ya patentédo“ fijando
aéi el criterio del .legislador en el sentido de que paten-
tada una idea que pueda dar lugar a una realidad préctica
e industriallzable, nadie podrd apoyarse en ella para, &
pretexto de haber 1ntroduc1do llgeras modlflcacloneq, pre-
senvarla como nueva .y propia. _

~ Este principiogven cuanto al alcance de la protec-—
cidr del objeﬁo patentado se refiere, se halla confirmado
por aumerosas Sentenéias del Tribﬁnal Supremb, y entre -

ellas,lcomo més'terminantes, en las de fechas 16 de octubre

'de 1954, 25 e enexo de 1959, 20 de warzo de 1964 y otras.

Establecido el concepto expresado, en cuanto a la
amplitud que debe darse a la proteccién solicitada, se re~
dacta a continuacién la Nota de Reivindicaciones, de acﬁegf
b con lo qué'se eétgbiece en el Gltimo pirrafo del apar-

tado tercero del Articulo 100 de la Ley, sintetizando asi

las novedades -que S8e desean reivindicar:

. NOTA DE REIVINDICACIONES
En restumen, éi‘privilégio de explotacidn exclugi-

va que se solicita, recaerd sobre las reivindicaciones si-

.........................
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: presente Memoria descrlptlva, que consta de ocho paglnau Tne—

‘ 1. HORNO PARA COCCION DE FLﬁNEu; del tipo de los que
estén constituidos a partzr de un cuerpo prigmitico rectan~
gular hueco cuya cara frontal, obturable por une puerts al
cfecto, es la émbocadura de acceso a la cémara de coccién'
propiamente dicha, en la que existe una pluralidad de baldas
o estantes, habiéndose previsto un forro intermc de material
termoaislante,caracterizado porque en los laberales ¥y cera
inferior del propio cuerpo, se ha previsto una cémara que se
consﬁituye en camisa de sgua, alimentada désde un depdsito
adosado a la parté externavde uno de los laterales, con la
particularidad de que dicha agua es calentada por medio de
resistencias eléctricas que generan vapor, el cual se distri
buye por el interior de lg cimara de coccidn mediante un tu-|
bo éomunicado con la camisa de agua por la parte superior de
una de sus ramag. |

2. HORNO PARA COCCION DE FLANES, seghn la reivindica
cibn f?\caracterizado porque ¢l techo del horno es irterna-
mente inclinado hacia adelante, y se comiina con el berde in~
ferior de la puerba en orden a permltlr 1a salida de gotas
de vapor condensado hacia un canal colector inclinadc en sen
tido horizontal, que existe bajo el borde inferior de la

bertura de acceso a la cémara de cocc1on.

3. Se relv1ndica por ultimo, como obaeto sobre el
que:ha de recaer el Modelo de Utilidad que se solicita: HOR
NO PARA COCCION DE FLANES.

Todo conforme queda descrito y relv1ndlcado en 1a

canograiladas v dibujos adjuntos.

Madrid, 16 de Julio 1,971
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