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nacionalidad espafiola, residente en LAS PALIIAS DE GRAN CANARIA,
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"PROCEDIMIENTO PARA LA FABRICACION DE PASTILLAS DI GOMA DE HASCAR,

COROCIDAS POR EL NOMBRE DE “CHICLES", USANDO COHMO MATERTIA PRIMA
DE GOMA, L& OBTENIDA DFL LATEX DE La PLANTA "EUFORBIA BALSANIFERA,
VULGARMENTE LLAMADA "TABAYBA DULCEY.
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Le Patente de Invencidn a que se refiere la presente memoria

descriptiva, esté destinada a garantizar la explotacibn y pro—
riedad exclusivas en Espafia y sus colonias, de un procedimiento
vara la fabricacién de pastillas de goma de mascar conocidas por
el nombre de "Chicles", usando como materia oprims de goma, la

obtenida del latex de la planta "Buforbia balsamifera", arbusto
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eriginario de las Islas Canarias, donde es conocido con el nombre
vulger de “Tabayba dulce".

Este producto era haste la fecha importado de América, en
donde se fabricaba empleando como goma la procedente del latex
del "4rboldel chicle" mejicano o chicozapote®.

Tl procedimiento de fabricacidn que se desea registrar estd
basado en la ohtencidén dé tal producto.utilizandp cono materia
prima ellatex de la planta "Euforbia balsamifera", erbusto origi-
nario de las Islas Csnarias donde es conocido con el nombre vulgar
de Tabayba dulce".

Bsta planta es uno de los arbustos silvestres de la familia
de las Zuforbidceas, que crece expontaneamente eb los terrenos
volcénicos de las costas del archipiélago. Su talla verfa de 40
centimetros & 1’20 mts. de altura y, hasta el presente 1no tiene
uso ni utilidad préetice conocida, a no ser como lefia y de mala

calidad por su poca consistencia. 5i en sus troncos o tallos

semicarnosos se producen incisiones, brota un jugo o latex de

apariencia lechosa gue; al contacto con el aire, se espesa v

solidifica restailando la herida producide en le planta. Asf como
el latex de otras euforbias de estas Islaé (entre ellas la Bufor-
bia canariense) tienen accién caustica y vesicatoria sobre la
piel humana, el latex de la "Euforbia balsamifera" o “Tabayba
dulce" es complétamente inofensivo y con la accidn del aire o
la copcidn, tom: consistencis gomosa que no desaparece con la
se2livacién ni nasticacibn, exaclamente como ocurre con la goma
de magticar o chicle procedente del chicozapote mejicano.

¥l procedimiento de fabricacidn consta de las sizuientes
Tuseg:

RECOLECCION DRI LATE{.- Cadz operario encargado de la recoleccién

va provisto de varias cucharas cuyss puntas han sido afiladas.

i

» o 1



170752 worss

-3 -

.Escogido un tronco o rama vertical,practica con la punte de la
cuchara tres o cuatro incisiones superpuestes de arribs abajo,
dejando en la ultima hundida la cuchara en el tallo, de tal

40 forna gue ¢l latex que mana de las incisiones anteriores venga
a2 escurrir dentro de la concavidad de la cuchara. Mientras el
latex va asf menando, ird repitiendo luz operacién en otras
ramas, para luego vaciar el contenido de las cucharas en un
dendsito que llevard al efecto y luezo ser embotellado o envasa-:

’ 45 do en leclheras de cierre hermético y remitido a la fabrica. Asf

envasado, g€ conservu largo tiempo sin sufiir alteraciones de

ninguna especie.

. COAGUIMCION.~ Recibido el latex en la fabrica, se procede & su

- filtrado, pasando el liquido por filiro de malla de # milimetro
' 50 v eliminar as{ las impuregzeas que>como hojas de la planta o

pequelios trozos de lé piel de los tallos, pudiera contener,

. procediendcse luego & la coagulacién que se practica por coccién

a fuego lento en caldera de hierro estafiado de poca profundidad

vy gran didmetro, cuidando de remover el liquido para gue no se
55 vegue el fondo de la caldera y facilitar le evaporacién de

agua. Cuando haye adquirido la consistencia de miel espésa, se

retira del fuego y se continua removiendo la masz gque al irse

enfriando aumenteréd de consistencia hasta convertirse en pasta

dura vero todavia suceptible de ser moldesada con las manos. En i
60 este egtado se saca la masa de la caldera ¥y se sumerge en gua !

fria corriente, trabajando allf le pasta para eliminar las i
pedueﬁas gotas de latex sin coagular gue quedan en medio de ella,%
haste que forme un todo compacto sin_huecos ni gotas en su inte-
rior. Luego se repite la operacidn en gus hirviendo y se trabaje

con ayuda de una espdtula de madera, 2l cbjeto de blanquear
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1ls pasta y eliminar el perfume caracteristico del latex que no
heye desaparecido y por Ultimo se vuelve a endurecer la pasta

que he sido &bliandada or el agua hirviendo, sumergiendola en ;
agua fria.

CORTE DE LA MASA EN PASTILLAS.- La mase o paste se trabaja

exactamente como si fuese masa de pastelerfa., Es decir® sobre
un tablero de marmol y con rodillo de maderé, se extiende la
pasta haste formar léminas de 2 4 milimetros de espesor, gue se
espolvoreard con polvo de talco para que se pegue al molde que
se emplee para cortar las pastillas. Este molde o cortador seré
como los empleados en el corte de la pasta en la fabricaecidn de
caramelos, con cuchillas en cuadricula y distancia entre ellas
de 12 milimetros, colocando el molde sobre la lédmina de pasta
v oprimiéndolo cont.e la misma hasta verificar el corte, que

se terminerd de hacer a mano con cuchillo afilado si con la
eplicacién del molde no quedan todas las pastillas separadas
unas de otras. De esta forma se obtienen pastillas de 12 x 12 x
2 4 milimetros, con un peso de & gramo, que espolvoreadas con
polvo de talco se extienden en depésitos §lanos con fondo de
tela metalica ¥ se dejan secar expuestas al aire corriente,
kaste cue estén lo su@icientemente duras para gue no se deformen:
2l rozar unas con otras dentro de un bombo o paila giratorie

de los gue se usan en confiter{s para la fabricacidn de "peladi—§
llas".

CONFITADO O CUBIERTA DE AZUCAR.-Esta operacién se practica

exactamente como en la fabricacién de peladillas o sea en le
forma siguiente: se colocan les pastillias dentro del bombo o
paila giratoria que lievsré calor suave y girando el boribo se
derdn befios con un jarabe compuesto de dos partes de azicar

blanca refinada, por uns de agua y 1/10 de 2lmidén, que se
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.retirard del fuego al romper a hervir y se ird afiadiendo = las

.pastillas en caliente, tomando con preferencia la espuma que

ha hecho el jarabe, ¥ aﬁédiendolo en pequefias cantidades para
evitar que las pastillas se peguen unas a otres, y no dandc un
bafio haste que el anterior esté bien seco, lo que se notard
porque las pastiilascomienzan 2 formar un polvillo blancoly
Cuendo todas les pastilies estén completamente cubiertes de
unz capa de azdcar, se continuarén dando bafios con un jarabe
de igual composievibn gue el anterior, pero sin almiddén y se
ird afladiendo al jarabe en el momento de dar el bafio esencia
de menta =n proporcidn de tres gotas por cucharada sopera de
jarabe, continuandose asf haste que las pastillas hayan tomado
el peso que se desee (1 & 4 2 gramoé) en cuyo momento se
procede &l alisado, cue se practica con el mismo jarabe
afladiendole procipamente en el momento de romper & hervir una
pulgzarada de cremor tartaro. Con este jarabe se dan tres bafios
ligeros y con muy poco calor én el bombo y otros tres tembien
ligeros en frio, Sacadas las pastillas del bombo, se someten
al calor de la estufa durante 5 6 6 horas, dendose con esto
nor terminade la fabricacidén.

Las ventajes que presenta nuestro procedimiento de fabrica
cibén de chiclds o goma de mascar con el empleo del jugo de la
Euforbia baelsamifera o "Tabayba dulce canaria, reviéten ver-

~dadera importancia, ya cue se {rata no solemente de crear unc
nueve industria sino gue, adenmis, la meterie prime que se
emplearsa’es nacional, 10 gque trae como consecuencia un ahorro
de divisas por causa de hacerse innecesaria la importacidn.

Otre ventaja es la de que el producto ya menufacturado

T O Y P Y . G5

muzede conpetir ventajosamente en precio con sug similares
extranjeros, puesto que por cricrse la "Tabayba dulce®™ expon-

taneamente en las regiones costeras de las Isglas Canarias, se
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encuentra la materia prime mucho mas cerca de los centros de
produceién y consumo europeos y su extraccidn es tambien més
economica :jue 1z del "arbol del chicle™ de Héjico, 10 que per-
mite su exportacidn en competencia de calidad y precios con
los originarios de America.

Ta elaboracidn resulta tambien unas economica por cuanto
gue la goma de mascar obtenida de la "Tabayba dulce" es inodora
e insiyida y no precisa, como la del "arbol del chicle™ de ‘
Héjico, la mezecla con el latex, de materias edulcorantes ni
aromaticas, empleandose solamente e 1 azucar y perfume confita-
do o envoltura de lu goma pars el mejor acabado y presentacién

del oroducto.

El procedimiento puede variar en lo referente a detalleé\
accegorios como, utensilios y ensercs precisos, temperatura
empleadas, calidad de las esencias uwtilizadas y, en general
en todo agquello que no z2ltere la esencialidad del objeto de

ests Patente de Invencidne.

For la Patente de Invencion a gque se refiere la 'presente
§

i

Memoria degeriptiva, se reiviandicag ’

12.- Un procedimiento pare la fabricacifn de pastilla

de zoma de mascar o chicleg, caracterizado egencialmente
porque lx nmateria prima gque se emplea en el latex provinente
de incisiones hechas en el tronco de la plante “"Euforbia

balsamica* o "Rabaybe dulce" gue se crisa expontancamente en

OIS P

las Islas Canerias.
29,-~ ®1 vrocedimiento de la reivindicacion enterior, carac-
terizado porque, ¢l latex as { obtenido es sometido a un fil-

traje que elimine las impurezas vegetaleg; procedimndose
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seguidamente a la coagulacién que se consigue por coccién a
fuego lento en un recipiente de hierro estafio, de poca pro-
fundidad y gran diametro. Cuando el jugo haya alcanzado la
congistencia de miel espesa, se retirars del fuego y siempre
removiendole, se iréd enfriando lentamente y sumentard de consis=
tencia hasta convertirse en una pasta dura que se sumerge en
agua fria en donde se trabaja con las manos al objeto de elimi-
nar burbujes de zire o gotas de latex no coagulado cue puedan
quedar en su interior.

32.- 1 procedimiento de la reivindicacidn anterior - l

1]

caracterizadq porque, la masa obtenida, es sometida a continua-
cién a un bvado de agua caliente en donde se ablandard de
nuevo, blaigqueandose la pasta y perdiendo el perfume caracteris;
tico del latex gque no haya desapurecido en la coccion preliminaf
¥, por Ultimo se torna a endurecer lu pasta con un bafio en
agus fria. |

49.— E1l procedimiento de lus reivindicaciones que antece-
den caracterigzado porque la pasta ya perlfectanente limpiaj es
sometide a la accion de unos moldes cortantes de forma y te—~
naiio adecuado que la dejan convertida en pastillas que se
extenderdn en depdbsitos planos con fondo de tela metalica,

parzs vroceder a su secado por medio del aire corriente hasta

e

que adqrieren la dureza precisa para proceder a su confitado l

tue se practicard en forma similar y con elementos iguales

a los emplezdos en la fabricacién de almendras “peladillas".Y ;
5¢,.,~ "PROCEDIHIEHTO PARA TA FABRICACION DE PASTILLAS DE ?

GOrA DE FASCAR CONOCIDAS POR EL NOMBRZ DE "CHICL=ES", USANDO |

JOMO HMATERIA PRIMA DE GOMA, La OBTEZNIDA DEL LATEX DE LA

PLﬂ%TA‘"EUFORBIA BALSAMIFERA VULGANTENTE LLAIADA "TADAYBA

DULCE" - de conformidad en un todo en lo esencial y fines

-



17U752

‘470752
s 47075

indugtriales a lo descrito en l:o precedente llemoria,
Dsta vatente consts de 135 lineas escritas o mecanografia-—

das a2 doble espacio ¥y por una sola cara.

lladrid, 16 de Agosto de 1945,

Por autorizaci del interesado.
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