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PATENTE D INVENCION

a favor de
D. Juan Mercader Mora, domiciliedo en Barcelons.
por:
»Un procedimiento perfecoicumio para preparar cmémsu

0000~

Xemorisas desoriptivae

Sebido e8 que existen diversos procedimientos
para la preparacién de conservas de fiambres, embutidos y de
wés, en forma de tajedas, en el interior de latas o tarros
de cristal.

Ie préctica ha demostredo que si en el interior
Qe un mismo envese se disponen Adistintas tajades ds embutidos
variedos, unes encima de otras, aunqué veyan separadas por ho
Jas de papei, 86 mezclan los sabores por no estar completamen
te aislados entre sf los diversos profuctos. Asi por ejemplo,
sl en un mismo envese se disponen tajadas de mortadela y otras
de salchichén, el aroma de shumado que caracteriza a la morta
dels es comunicedo al selchichdn; por el contrario, el ealehi

ohén contamina su sabor a la mortadela, resultendo de elloc que

el surtido, &l poco tiempo de ester envasado, pierde su velor
industrial que es dar al oonsumidor la fgoilided de adgquisi-
oién de uns variedad de profuctos en forma préctica y econémi

ca, debido a 1as mezola de sabores y olores,
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Con el procedimiento perfecaionsdo para preps
rar conservas que se reivindies como objeto de esta patente
de invensién, se evita en absoluto el inconveniente antes
citado, ya gue los diversos proiuctos o manjares, en el in-
terior del envase, quedan completamente aislados entre si.
Poermite pues el procedimliento preperar conservas variedas,

en un mismo envese, de maneys que constituyen un memi o co-

' mida completa, desde los entremeses a los postires, s dispo-

% ner on viajes, excursiones e incluso an la vida doméstica.

Se caracteriza el procedimiento que se reivin-
dica en gque los diversos manjares que deben constitulr el
meni o comida, e disponer en el interior del envase, sme dis
ponen completamente separados unos de otros en el interior
del envase; ello, sezfn el procedimiento, se consigue como
sigue:

Sobrs el fondo interior del envame se dispone
un disco o espesor de materiel apropiado que svite el derra
me 0 mezcla de los diversos productos; sobra el citedo dis
60 o espesor, 86 disponen unos tabiques, de yapel'impermeg
bilizedo por ejemplo, que dividan el interior del envase en

variss secoiones; en oada una de las sesciones conseguidas

‘con el disco o empesor y los taﬁiqnee, se dispone una olase

de conserva o manjar, por ejemplo, en una jemén, en otra mor
tadelmn, en otra cabeza de Jdﬁali, en otra pescado, en otra
legumbres, y as{ sucesivamente hasta llenar todas las secocio
nes, 1ncl§eo. sin salirse de los 1{mites de la presente in-
vemoién, serd posible disponer en una o varies secciones, pe
quefiee latas o frascos complementarios contenienmio, por ejem
fie, moataze, asi como servilletes de papel, mondadientes,

tenedores y demds utensilios empleados para servirse de las
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Ilenado en envaze en la forma indiceda, se co-

congervas,

loca sobre loes diversos manjares y tahigues unc o varios
discos o éepesores de contensién, procediéndose seguidemen
te al cierre del envese de manera tal que la tapa del enva
se ejerze cierta presiin scbre el discof o espesor de con-
tensién superior.

Por d1timo, se procede a la esterilizecién de
los diversos productos encerrados en el envase y & practi-
car ol vacio en su interior, debiendo hawer conster que, si
los productos se prestan a ello, su conservacién podré ese
gurarse inyectanio en el interior del envese un gas inerte
por medio del dispositivo que se tenga por ccnveniente.

Despues de lo manifestado se comprenie que la ;
forma y el tamafio del envese, asi como el nimero de secolo
nes conseguidas mediante los tabiques, podrdn variarse de

acuerdo con las necesidedes de cada caso,

N O T A
Se reivinidica como objeto de esta PATENTE IR
IXVENCION, por ospaovio de los veinte afloa marcados por la
ley, la exclusiva de ezplotaoisn en !ﬁepaﬁa. de:

1, Un procedimiento perfescionado pars preparar
songervas Vde diversos productos o manjares en an mismo sn-
vase, con miras a chbtensr un mend o comide més o menos com
plete, que esencimlmente se cnraoteriga por disponer sobre
el fondo del euvase un disco o espesc;r destinado a evitar
el derrame o mezola de los diversos prodnctos, sobre cual

disco o espBor Se colocan unos tadigues, por ejemplo de pa
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pel impermeabilizado, que dividen el interior del envase en
varias secciones, disponienio en cada una de las citedas sesc
clones un tipo de menjar O conserva hasta llenar todas las
secoiones, y en que, uns vez llenado el envase en la forma
indicada, se dispone scbre los diversos manjares y ta¥iques
uno o varios d&iscos o espesores de contenal&n, para proce-
der seguidamente al oclerre del envase de maneia que la tapa
ejerza clerta presién gobre el disco o espesor de contensidén
saperior.

2; El procelimiento perfeccionado para preparsr
conservas, objeto de ].a reivindicacién 1, que esencialmente
gse caracterima en qﬁe-, uns vez cerrado el envase, Se proce~
de a la osterinzaei& de los diversos manjares y a practi.;
car el vacio en el interior del envese, pudiendc asezurarse
la conservecién de los manjares, si sa prestan a ello, ine
yectando en el interior del envase un gas inerte por medio
del aparato que se tenga por conveniente.

S: Bl procedimiento perfeccionado para preparar
conserves, objeto de las reivindicaciones 1 y 8, que ssen~

cialmente se carasteriza por dispemer o colocar en una o va

' rias secciones en que queda dividido el envase, pequefias 1ls

tas o frascos complementarios, asi como servilletas, monde-

dientes, tenedores y deméds ntensilios para servirse de las
congervas o manjares, ‘

4, »Un procedimiento perfeccionado para prépanr
conservasw,

Barcelona, 28 46 marzo de 1945,
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