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PATENTE DE INVENCION

a favor de

D, Juan Newssder Mora, domisiliallo en Barcelona.

por:
»Proseiimiento perfeccionslc pare la prepa-~

racién de la leche vegetal»
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# NMemoris @esoriptive
8abido sz que los distintos procelimientos

que se vienen empleanioc pura la preparacidn de las lls-
madas lechez vegetalea se basen en la concentraeidn de
loe jugos obtenidos, en caliente o en frio, por macers-
ciones sdecuadas de los frutos corrientemente empleados,
por ejemplo almeniras y similaresm; concentrasion que, de
hacerss en ocaliente, pusde tener lugar en caldera sbier-
te o bien por eveporaeién el vecio. '

Ia prdctica ha demostrado que para obtener

una lechs vegetel muy consentrade y ds elte densided, e-

parte de la ocantidad d¢ jarabe de sacarosa inlispensabdle
que hay que agregsr, es necesario el empleo de un medio
espesante mpropiedo, ya qub. de no recurrirse a 61, 1a
lecha vegetal obtenida, gi dien results concentrads, se
presenta fluide y por tanto, de coste elevado si la citg
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25 da dAensided me ha de lograr a dase de Jayor cantidad de
elementos scludles o sea, por ejemplo, mellignte slmen-
dras, sin que, en ningfn easo, se ilogu e obtener uns
leche vegetal de densidad skperior a SiS8B., y= que an~
tes de aleanzar este grado cristaliza la macarcss y ee

_ preaenta la leche eon mal aspesto.

Por este motivo, en algfn procedimiente de
,lloa empleados para preparar la leche vegetel, se logra

¥ obtener une sparente densided demeala a dase de substen
eias de rellenc gue pueden ser, por ejemplo, los mismos
%5 frutos empleados para le obtensién de lu leche sonvenien
temente molturslos y dispuestos en forma de polvo o pe-~
puu; Tel nahon' de proceder, 61 bien es veried que mps
rentemente aunenta la densided de 1a leche o le déf me
consistencia, pi-oncntu ol grave insonveniente de qus, al
40 hecerse usoyf de e leche, tiene éste mal sspecto por de-
Jar un residuoc o preeipitado 1nsélab1. que, a personas
delices, repugns.
Por-medio 4el prooeldimiento perfecoionado
pera la preparesidn ds la leche vegetal gue se reivindi.
45 ca eomo objeto de emte patente de invemsidn, se obtiene
una leche vegetal gque no presenta parte alguna insmoluble,
obteniéndose completamente soncentrale y homogénea sin
que jamdw presents los insonvenientes entes citadcs. En
esencia consiste el proseliimiento en insorporer al ﬂqu.i_
50 4o o jugo, antes o despuew de haberse elimined® las impu
rezas por riltracién, ls cantided neseseria de gelosa pa
ra que, une vez soncentradog y enfriadcs los jugos, ten-
gan éstos la oconcentracifn y densided previamente ﬂjm
Begfn nuestro procedimiento, se prevée que
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55 la consentraeidn del jugo puede wer tal que, una ves en-
frialdo, se preste a ser pulverizalo y expenierze en este
forma,
Pare llevar a cabo el procedimiento des-
erito poirén emplearse las médquinss y aparatos que se ten
60 gan por convenientes, ya que para nals se reivindices une
méquinae o aperato determinado, siendo susceptidle de va-
Meoién el orden de las distintas operaciones que, en con
Junto, econstituyen el procedimiento.

L .90 2 4
8¢ reiviniicm como objeto de esta PATERTE
TR IRVEWCION, por espeeio de loe veinte afios marcados por

5

la ley, la ozelngzva de explotacién en Espafia de:
i. Un procedimiento perfescionado pares le pre
parscidn de lm leche vegetal, que esencialmente se carae-
70 teriza por afiadir sl jugo obtenido por meeerseidn de fru-
tos adecuados (almendrem y simileres), antes o despues de
eliminarse eus impurezas por filtrecidn, una ciertas osntl
ded de gelosa, en proporoidn tel que, uma ves concentralo
y enfriado el jugo, tenga éste la densidad previamente i
75 Jeda.
| 2. X1 procedimiento perfescionado para la prez
parscién de la leche vegetsl, objeto de la reivinitcmeidn
1, que esencialmente ge caracterizea en gue el Jjugo, eomn
le adicién de la gelosa, se somete a une consentracién tal
80 que, una vex enfrisdo, la leshe vegetsl presenta una den-
sided uirod.ad.or de los 3348, , pudiendo llevarse a oabo la
oonngntraotén al aire librs {caldera abierta) o al vaecio,
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B. B prauumhnto perfeccionsdo para lm pre
parecién de la leche vegetal, objeto de 1a reiviniisecién
1, que esenciaimente se caracteriza em gue el jugo, eon
1a adicifn de la geloma, se mamete & uma ovapomiéi tal
que, una vez enfriado, puede ser pulverizado.
| 4, Un =Procedimienioc perfesecionede pars la pre
paracién de lm leche vegetals,

Beroelona, 28 do septiemdre de 1944,
" PePes :
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