_PATENTE __DE INVENCION
» a favor de '
Dr. Ignacio TINTORE OLLER, - domiciliado en BARCELONA
pors
"Procedimiento para preparar leche dcida péra lactancisa,

que no se coagula al calentarla',

sisjminimisinimysis
Y¥emorie Descriptirva.

En la lactancia artificial son muchos les casoé
en-que conviene suministrar al nifio biberones alimenticios o
med camentosos de leches dcidas para corregir ciertos desarre-
glos del aparato digestivo.
' Actualmente es ya conocida y general la prepara-
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cidn de estas leches acidificadas mediante ciertos fermentos
lécticos u otros y a veces estas leches después de acidifica-
das se desecan y se preparan en polvo, para poderlas envasar y
conservars

Cuandc se emplean estas leches acidificadas fres-
cas, han de consumirse poco después de preparadas y cuando se
emplean las leches en polvo, es necesario consumirlas tambien

poco d espués de abierto el envase, pues a las pocasg horas se
producen ya en estas leches alteraciones que las hacen impro-
pias para el fin deseado, pero ademds, tanto si se consume la
leche fresca recien acidificada, como si se consume la leche

en polvo, presentan todas estas leches el grave inconveniente
de que no pueden calentarse mas que a una tempersturs sumamen-
te moderada, pues el exceder de uns deterﬁinada temperatura se
produce una coagulacidn (tanto si se trata de leche fresca co-
mo de leche en polvo) gque impoeibilita su uso. La temperatura en
que se produce la coagulacidn de las leches acidificadas es en
la mayor parte de los casos inferior a la temperatura que con—
viene que tenga la leche para ser ingerida por el nifio y esto
produce dificultades serias en la administracidn de estas le~
ches aclidificsdas.

El procedimiento objeto de esta patente permite
en cambio obtener leches acidificadas por fermentacidén con fer—
mentos lacticos, que pueden calentarse a la temperatura que se
desee e incluso llegaf a la ebullicidn, sin que se coagulen,
coga Qque hasta ahora no habia podido lograrse, evitando asi
los graves inconvenientes antes citados de las leches acidifi-
cadas usuales,

| Este procedimiento se funda en él empleo de sube-
tancias que impideg que la leche se coagule al ¢ alentarla. Es-
tas subs tanclas soh especialmente el fosfato monosddico y el
fosfato bisddico.

Para la preparacién industrial de leches acidi-
ficadas segun el procedimiento obJeto de esta patente, se proce-
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de de la siguiente manera: Después de descremer la leche si se
considera necesario, ya sea total o parcialmente, se la esteri~-
liza por cualquiera de los procedimientos usuales de esteri-
lizacidn. Una vez esterilizada y enfriada la leche a la tempe~-
ratura conveniente, que ea aproximadamente 372 C, se siembran
los fermentos ldcticos escogiendo én cada casc el fermento con-
veniente, por ejemplo estafilococos lacticos, estreptococos
lécticos u otros, segin las condiciones gue haya de tener la
leche después de preparada.

Una vez efectuada la siembra, se cocloca la leche
éen una estufa de cultivoes & tliempo necesario pars consegulr el
grado de acidez terapéutico que se deses obtemer y cuando se
ha llegado a este grado de acidez, se agrega la cantidad nece-
saria de uns solucidn de fosfato monosddico al 10 ¢ e inmedia=-

tamente después la proporcion necesaria de una solucidn de
fosfato bisédico también al 10 %, e inmediatamente se interrum~
pe la fermentacidn calentando la leche hasta la temperatura
adecuada para destruir los fermentos empleados,

Las cantidades de solucidn de fosfato monosé-

dico y de fosfato bisddico que deben emplearse, variesn segun

.las condiciones de le leche, los fermentos empleados y el gra~

do de acidez, y han de determinarse experimentalmente, pero

en todos los casos la proporcidn de fosfato monosddico es no-

teblemente mayor gue la proporcidn de fosfato bisddicos
Después de suspendida la fermentacidn de la le-

che, se obtiene una leche acidificada estable, que puede calen-

tarse a la temperatura que se desee sin gue se produzca ninguna

coagulacidn.

Se termina la preparacidén de esta leche endul-
zéndola con agzucar u otra materia si es necesario o bien afia~
diéndole los productos que sean convenlentes para la tersp éuti-
ca del lactante, tales como hidratos de carbono, proteinas,
vitaminaes, etc.

La leche preparada en esta forma puede consumir-
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se fresoca o puede desecarse y envasarla por los procedimientos
usuales y cuando llega el momento de emplearla se puede disol-
ver en agua caliente, pero tanto si la leche se consume fres-

oa como s8i se deseca puede calentarse a la temperatura que sBe

desee, hasta llegar & la ebullicion, sin que se produzca la coa-
gulacion y por lo tanto puede escogerse en cada caso la tempe-

ratura mas aproplade para administrar la leche.

Con esta leche se pueden también preparar bibe-
rones dosificados y a punto para su empleo, sometiendo la leche
a una esterilizacidn finsl en el mismo biberdn y cerrando lue-
go el envese al vacio o de cualquier modo apropiado.

K O T 4
Se reivi ndica como objeto de esta patente:
1) Procedimiento para la preparacidnde leche

dcide para lactancia, gue no se coagula alcalentarla, caracte-
rigzado por esterilizar la leche después‘de descremarla s8i es
necesario, sembrarla con fermentos lgcticos apropiados y some-
terla a‘la estufa el tiempo necesario m ra consegnir la acidez
deseada y una vez obtenida esta acidez, afiedir a la leche una
solucidn de fosfato monosddico al 10 & y luego otra solucidn
de fosfato bisddico también el 10 % en proporcibnes convenien-
tee e inmedistamente calentar la leche para destruir los fer-
mentos y suspender la fermentacidn.

2) Procedimiento para preparar leche dcida se~
gin la reivindicacidn anterior, caracterizado porque después
de suspendida la fermentacion se endulza la leche o se le afia~
den las substancias terapéuticas convenientes, quedahdo ya la
leche preparada para consumirla fresca s8in peligro de gue se
coggule al calentarla.

3) “rocedimiento para preparar leche decida se-
gin las reivindicaciones anteriores, caracterizado porque des-
pués de preparada la leche, se la deseca y reduce a polvo y se
envasa para poderla conservar todo el tiempo que se desee, pu-

diéndose en este cas disolver el polvo en agua caliente a la
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temperatura gque se desee, en el momento de su empleo.

4) Procedimiento para preparar leche dcida para
laetancia, que no se coagula al c alentarla.

Esta memoria coms ta de cinco pdginas, escritas
por una sola cara.

Barcelona 18 de Abril de 1944.
P. A.
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