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nerres{:ondiénte 2 la patente de invencion sobre :
" UN PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE PIENSOS
DE GRAMA Y OTROS DERIVADOS DE ESTOS CON LA ADI -
CION DE OTRAS MATERTAS RICAS EN PROTEINAS ".-

e favor de : ’
Don MARUEL MARS CARRION, - de Madrid.-
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MEMORIAL DESCRIPTIVA
| sobyr e:
"Un procedimiento para la obtencién de plensos
de grama y otros derivados d; éstos con ls adicibn de otras
materias ricas en proteinas”.
 Solicitantes Don MANUEL MARS CARRION, residente en :
| Marques de Urquijo, nfm®. 25, Madrid,

- - o - oo - fmen

 En 1a patente de invencion nfm®. 160.378 del propio
inventor compareciente se refvindicé les aplicacién de la
grams a la fahricaciﬁnvde harinas con el método d; tratemien~
to completsdo con las mejoras descrites en su certificado de
5 sdicibn nfim®. 164.919, .
Dads la innegable importancis socisl y econfmica de la
-, expreseda aplicaciln, se prsvil, declarindolo asi en la memoris,
que los resfduos de la fabricacifn podian ser aprovechados pars
piensos, referencia de merc valor indicetive por exigir condi-

10 ciones técnices especiales éste mayor campo doﬂutilizaaiﬁn;
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Concienzrudos ensayos para ébtener en gran escels 1ndn§trid1,
piensos derivados de los mismos principios, han demostrado que,
tanto psra la 2limentacion blsica del ganado, como pars enri-
juecimientd de forrajes, completar cuzdros de racion, o sir-
viendo de lastre : estos, los pastos secos elaborsdos a base
de grams ofrecen sxtraordinariss ventajas de resultado induse
trial del procedimiento que se desoribe en la presente memoris
para sl qne.ke gsolicita 12 patente‘dé inveﬁolcn protectors de
la nueve industriz que se implanta en el pais.

El‘procidimiento de que ge trata, permite uns extenss gaia
de productos y mezclas o coﬁpcsiciones adecusdas para un~ ex=
celente régimen nutritivo de las distintes clsses y razas de
genado, en f&rms gue, pars cede cago, soguﬁ 1la eded, $poea
j ¢lima, se disponga de‘nna calidad sdecusda; ventsja posible
partien&§ de grupos de argan@u o partes seleccionades de la
planta, conforme a la cla;ificasien apropisds, y que, sun es-
tando sometidas a ﬁn mismo tratamlento f&ndamental, étrecen
distintas proporciones de principlos aliménticioa; _

Hecha la division correspondiente, se pruoed? 2 la limpie~
za y lavedo de las haciﬁsa o cargss, pers secarlaé luego a la
iemperatur; smbiente ﬁ'en depbsitos calentsdos por cumlquier
sistema aprop6sito_Gonocide, de &ond; pasen a loa.trituraaéres
gue 1ss desmenuzan con srreglé s su clasificecion.

| Pars el blanqueo, las cargss 5 hacinas, se someten s la
accion de hipooloritos liquidos ( 0 se;x1s pnéte asctive del

cloruro de onl,‘en disolucion acuosa) empleando como resctivo

earboneto 88dico anhidro, o alternstivamente: un compuesto

eloredo a base de sgus, minio, olqruzsrsédicp,;y'ﬁcids sulffiri-
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co comercial,en las proporciones determinadss pera cade caso.

La solucion filtrasda de cloruro de cal, se tratard en cliertos

' o2gos por medio del écido clorhfdrico o scético, cuando convenga

.despfenderrtodo el cloro que es el gue ectus como decolorante.

Le neutralizacion del producto tratado se reslize some-

tiéndols & le secion del higosnlfité o el‘bisnlfita sbédicos con ,

fuerte levado posterior.
En la fase f£inal de elaboracion, y para determinados

grupos, el producto resultante puede ser mejoradoe o enrigue-

cide en su composicion, mediante harinas de pescados, msterias

élgaginesaa u otros productos ricos en proteines.

Es obvio que las vsriaciones de detalle,\t&ntﬁ en las
fases y condiciones fisico-quimicas y mecfnicas de le febri-
eecion, como en las proporciones de productos emyleadés, que=

dan comprendidss en el fres de ls patente que se seliéits

-mientras no alteren su esencialidsd.

F 0T 4.
 =EsmEsrrmmssens
La patente de invencion que se solicita por veinte aiios
en Espafia, sus Colonizs y Protectorado, deberi recser sobre :
"On procedimiento para la obtencion de piensos de grema y
otros derivedos de estos con la adicion de otras meterias

riéaﬁ en proteinas,”

cuyos puntos de invencion-propia y nueva
se concretan en las siguientes :

REIVINDICACIONES.

18,~ Bn procedimiento pars la obtencion de piensos de
grams y otfas'ﬁgrivaécs de estos cdt Iz adivion de otras
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materias rices en proteinae " caracterigedo por la elaboracion

-partiendo de la grams ( Gynedon-Bactylun y similares ) tratads

en fases fisico-quimices, para lo cﬁal, hechas la limplesga,

~ geleccion y clasificacion sdecusdas de los Srganos o partes

determinadas de las plantss, solas o mezcladss con residuos
dé la fabricscion de harinas u otzﬁs,':e sameten_a'un;lavaao
intenso s presian~o en sorriente, secéndoles Iuego hasta §1
limite de endurecimiento predéterminsdo, en secaderos & la -
températura ambiente o en dépﬁsites provistos de dispositivos
de calor gradnablé. '

2% .~ Un proéeaimientégée scuerde con la reivindicacion

anterior que comprende el tratamlente'ﬁbcﬁniqo de las cargss

0 hecinas, desmenurfindolas en masticadores o trituradores o

en spaptos de calibracion gradusble,

88,~ Un procedimiento de scuerdo con las reivindicsciones

snteriores en el que, para el blangueo del produvcto tratado,

se utilizen hipoelorites 1fguidos { parte activa del eloruro
de cal en disolucion acuosa )}emgleanaé como resctive carboe
neto sbédice anhidro, o, slternativamente, compuestos clorsdos,
preferiblemente = base de agus, mini%, cloruro sbdico y fclde
sulffirico, en lsas proporcioneﬁ correspondisntes segum aplica~
cion y grupe, pudiendo en cisrtos casos tratar la solucion
filtraaarde ¢loruro de esrl, pgi nedio del &cido clo:hi&riua

o acdtico, cusndo convenga desprender todo el cloro,

48.-UH procedimiento con el fin especificado y de acuerdo %

con las reivindicaciones precedentes, gue comprende un proceso 5

quimico de purificacion y neubralizecion del producto tratado, i

sgmetién&gl@ia le secion del hiposulfito o el bisuliito'csaia

i
}

|
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en lg presente memoris que consta de cinco hojas escritas

I

cog, con intenso 1avmdé‘§;stariar.

52.« Un pmoe&in;ientnv de acuerdo con las reivinéiéacia?- : '»

T

nes anteriores, caracterizado por el hecho de gue los proé.ue-
tos resultantes pusden ser mejorados o enriquecidos en su |
composicifn, mediante harinas de pescados, materias oleaginoms
u oiros productos ricos en proteinas. | L

68.- Un prnc-eami@tc para la obtenciln de pienses de
grama y otros derivados de &stos con la adicifén de oirss |
materias rices en proteinas. | |

.Segfin queds substancialmente descrito y reivindicedo

‘s,‘ miquins por una socla cara,
- | ' Madrid, 15 de Marzo de 1944,
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