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¿.iAÍ<*.iQ̂íLrt n̂ <C'Oi"'.iPl'lS/4 

que se pereenta para unir a la  so l i c i tu d

a e ^

r  ^ 'i ji¡ f, 1' E D A I  h d n G 1 Gn, 

presenta-da e l  8 de marzo de 1944, bajo e l  H-. 165086,

e n

j¿ S P A- ^ A

por VEIIH'E anos

& nombre de L.V. PHILIPS' GnOEll^i.-íPENF^PRIEK'EE, entidad holan­

desa, estab lec ida  en ¿¿tnnasingel 29, Eindhoven, Holanda, por: 

''Ui-i PnOCEDImiEETO DE pREPAlAO1Gn Dn ildULSlGhEE 

D^ VIr'AjjdIPH¿3, DE PRO'ílTAádli^Áü Y DE C OECEijTlA— 

DJ4 DE YrlEmlE^E O DE PuO v ITAmlhiAE, Ep Ĝ-UA O 

Gis m̂ <DlG EGUODG* .̂

r

Es conocida la  preparación en agua de emulsione?

de ace i te  de hígado de bacalao que contienen vitaminas A y D 

o un concentrado de ace i te  de híga-do de bacalao d isue l to  en 

a c e i t e ,  u t i l i zando  como emulgente adraganto, goma arábiga o 

una sustancia análoga.

' la¿bien se conoce la  mezclo íntima de l  ace i te  que 

contiene vitaminas con leche cuajada, nata o leche en polvo,

1
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y la  introducción en la leche cu 1:, sustancia api obtenida pa­

lo

10

25

ra areoara: eche vitaminada. La lecue cuajada, la  oeta o 1$

leche en polvo e jercen  entonce?.un e fe c to  envigante.

ademáis <=e he deper i to  la preparación en agua de 

una emulsión de ace i t e  que contiene vitaminas Á en la  cual <?e 

u t i l i z a  como emugente colestenona-3-ácido su l fón ico-6 .

Legón e l  invento, una sumisión en agua o en un me­

d io  acuoso de bitaminas, provitaminas o concentrado? de v i t a ­

minas o provitamina? solubles en gr^su, se prepara u t i l izando  

como emulgente una sustancia compuesta de un estero ide  cuyo 

átomo de carbono 1/ t iene  une cadena u l i f á t i c a  l a t e r a l  cosipues 

ta por lo  líenos dé 4 átomos de carbono; es tero ide  en e l  cual 

se introducen, por estar; 

po h id ró x i l o  con combinan 

d r ó f i l o ? .  ¿jas combinad-, 

dan un emulgente no insol 

do grande en agua, como I

tanona-3 -ócido ?u l fón ico-6 ,  debe ev i ta rs e  con pre fe renc ia ,  por 

gue a fecta  a l  e f e c to  emulgente.

A l  preparar una emulsión según e l  invento, debe 

tenerse en cuenta en lo  e lecc ión  ¿e l  emulgente, la*- propieda­

des de lap sustancies que no con lo  materia i. emulsionar ni 

e l  emulgente, contenidas en la emulsión o que ex is t i rán  cuan­

do la misma se u t i l i c e ,  dado que pueden producirse reacciones 

nocivas entre las  sustancias mencionada? y e l  emulgente.

Un emulgente según e l  invento t iene  lo  venta j í  s i ­

guiente: esta estrochamente a f i l i a d o  n las  co.aoine clones en-

ca ción o e t e r i f i e ación Qe un gru-

ne c Odec uad a?, unO O i grupoc h i ­

npro pi BG B? a1 efec to ?0 0 la? que

le on ua; una solubi l i d demedia

que po ?e por ej enplo 1 a co les-
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centrada? en e l  cuerpo humano, 5e manera ^uo cuando <=3 e-ipleo

una emularon pegur- T-tvei".t  O v i tam in izar  sgptanciHp

?tancia-= no con t ie ­

nen .iiüteriap extraña? al cuerpo. Otro venta je  es cue, baste

t i iu en t ic ia r  t^le<= como lo  leche, ?u?*ca

ano pe a Cent idad de emulgente pegún al invento, en muchos

casos 5,. c: e la  centidad de la mate r io a emulsionar, y no 3?

nunca vece ser io u t i l i z a r  pino cent i 'od e s iguales  de enulgen-

te  y óe no t e r i a a. emulsionar. Otr 0 ve nt j - aue s-1 inven-

to  per v i t e prega rar con una c o r t i l au t ambión peguen a de e'rji__

ponte euul pionca establee muy cono ontr ad a?, incluso para emul-

rionur v i t - l inee 0 provita.íilnor 0 PUs cereentrados, no disuel-

tos en a Ct: i t s  0 guo contienan poco ü 0 ó ̂ be, y gue 01 ace i te

no pue de por tanto  u t i l i z a r s e  como p ci­ta dor de 1,. puptoncia

a euul pión a r .

neta s emulsiones conce ntra do S sgg ,;o g. -  ̂ ,enuisi ,ia

ioport o.nci a poIU, v i tam in izar  la  la che, ornee g e m í tan ¿ i r -

t r ib u í r de sde un punto cen tra l  ene I s i o nc s prontas para v í t a ­

i.̂ íH-i-2'Gr iecue , ,pue ?e pueden me i c i o r . *n n  con le  loche

a t r a t ar 0 e^to sin gue los  gastos d e expedic ión re sultán Tro

h iJ i t i v o ? .

En compcracion con la grog ar ación ind iv id.ual en

e l  lug d* G,3 la  groauccien ce leerte s preparación centro !

de la e-Gul -v.ón v itaminizanbe a nene 1 h -1* con la  leche t iene  an­

t r e  otra? la  ver ta jo  de g-ua oaste G O1 inpto lac ión de

emulpionauiento, y ¿e -̂ ue la preparación u 

ds c o n f ia r l e  a e sp ec ia l i s ta s .

í iulsion oue-

.. i  oreparar una emulsión ?e ''un el inven to ,  s:



i l u i r  la  emulsión

vita.i i iniza 1 ¡ene por

ge obtener una d iv is ión  r̂ny entrem^áa, ro ^ue es oe gran im­

portancia en cuanto o la po^iu i l ióad 

Lo.s enjoyo? han probado nue cuando se 

re c io  de una solución de V itor inos en ace i te  o horogeneizer 

en aquella,  a concentraciones re lat ianme^te pequeñas de las  

vitaminas (superiores a 20 .Ció J.I ./gramos) la  d ispers ión  do 

lu  emulsión ee aeración o grosera pare perm it i r  lo  a i iuc ion  

sufic ientemente homogénea hastn la  concentración reeuerida

e l  enrayo animal, d? ñero m i e e l  ind ic ien c a. i  *t* *

-ulto muyáSlci l. 21 procedimiento se*iun e l  invento da emul­

sione-

, -̂UáSá

na contienen g-QO. OOP U. 1 de vitaminas rp por gramo de

c iau irce ronera perfecta rente homoge-
. #rea. 2¡r corporación con e l  producto obtenido por la  reac ia

rí'^de aceite de vitaminas y leche en polvo,  l e -  emulsione^ obte­

nidas so.p'u e l  invento t ienen 1., ventaja de estropearse reno-

invento, n obtener emulsiones

ro les  te; pie la  leche vitaminizada p.c'-h eúiní^io-

6dtílSC€;M

crinante muy s e n c i l l o  permite determinar 

gun -a amento conviene o no para preparar 

e muiore mezclar con leche: se disuelven 

erule^nte er 1 c.ep de agua d e - t i l  .d: , ., 1. -o so 

r.  ̂ ; Ot.a- destero l*  cg alnd^—. , a .r-.--a S;¡ -,.,T
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Id

polución rap..,l- ,U , hoaio,genci:-acs y a i r lo e r .

de leche depRatad a en po lvo  en 25 cn3 da agua d e s t i l e da , ?e

mezcla todo y a l CaOO ó e alpunss horas ?e exa ^ ira  o l l í quido.

a-t t í t u l o do cont-r o l  se ro a l i z o  un enp^yo o r ' l opa rere in

enulysnt s. Cuanc. O a l ero ni n -o r  1 o s o l  uc i  óu d o enrayo t i ene

e l  mismo ^srec to que 1 a de c o n t r o l ,  e l  anuir cuto Os Llt i l i -

xaolo para u , r .  ap l icac ión  c.e^eaaa; en ce 

clon J-- ensayo o frece  una separación o* 

i n u t i l i z o b l e .

Í O ,  CUcUCO l e  " O l u -

o a-onop en couor, e<

J - G é -

ec C.U: 3̂ * .no c e eos t r !

' t o en

.e l e  pal t r i ^ e — 

etrucarhónico-1,

.,3,4 de entono, le so 1 cj,5 ic:; de l  -íonc—r.ptar i  e ca lcetero ]

1 '

olee-tero!

-SJ -. ie .'i'U .

de a c e t í l o  y lo  nal sódica dol nono-seter

-.. Ci.GO pUCCililCO Li^ZC-LeiUOr" O Gil i ....

'r-;Ĝ .-̂ ü \ZÍ.ír-aG-J—  ̂+

_ íj.f'^.'Oie.'c- p r a _ r . . r e o ^ f  c o n  a p t o s  r . . iu l  , a i , t o c

pueden d i l u i r l e  cea lec.ue ĵ.n l e c t o r  a .a-.p propiedades te  

-ft;,< ú lt iua .

j¿in cambio, e l  ensayo pro et icado sobre (carbo-co- 

l e s t e r o x i ) - n a t i l - t r i o t i l - c l o r u r o  amónico, provoca un depó?i-

por la  acción da lop cationes te yp_ 

:lbú.ain,.  ̂ o o la l iche  car n-ce. ner; : t ica-

to  que puede exp l ica r

cha sustancia pobre 1

.. i ,;t ^ del  nona-ester

ós co iec- tero l y ce i c i o  o bicarbónico - l , 2 - 3 e  c ic lo -hexano  1

e l  ^ono-cpter do co lec ten or y do peí do r 1 i c o r o l - f  o^f ó r i c o ,

i- ? 1 CO.ÓiO Z h ^,.1 pedios ce este  ú l t i u .o inono-optcih pe foreen
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in.u.3¿;iau to un: -"Cp.r

t -̂ r del c0 1 C :s te ro l

u-ono- , r- dar 0;a
 ̂ .01_'o  ftÓ:

no saponifi-calle di

l i s )  .provocó 3 e p*PUÓS Q;

pos p31-f eotím. áCnt e v is ib !

5Bgún a-te  <

parad q) P por .ríedio de es*

tes  a -̂ n ue por " i ulî Llrth.

to  ho-uog o. 1os Y l t

ra ut i l l a a ci  ón ó i r a c

moo.if -C-. . *cion .

hl pr ocedí..

sO Oara orep ar produc

tmuin "'Olubl e s en f in

?oluc i  ón d e i t  0,nina?

de nanrr a pUa e ?t e noto

ca . te re pe ut i ca l i a

indol oro nuy m.anc j c b l e ,

resultad Os 0bt o r i 0.0? pO

nales hr í.i Obac o

pío , 3 0- h 3 - te re?  ¡

co-1, ¿L ̂  1) *4 c 3 but ano, c

hn la b ib l i

o é^t ere s d e 0st er o l  t i

5n copos; 1

l ldo f t ' l í C O

<-oaic? do.L re­

l e í

'ro­

la  grasa de a e j i l l o r .e s  (J y t i lu s  sdu- 

algunas horas una ^epur^clon en co-

sayo l o e  einuleiorrée de v i t^nin,-s  pre ­

t o r  sustancias u t i l i z a b a s  coro eriulpen— 

s adecuados por e j e  rolo paro e l  rep..,r- 

auiir-e en lo-*- sustancia? ' -o l ido? o pa­

to  no eran i n i c i a d l e ?  con l a  lache s in

toubi  _

ares e^ra 1? in y o c c ' *

3a. i,-., oído * ' *

:n a c e i t e  t i e n e  rucho? inconven iente?

es^eci a lrent

;;W'a la inyoc

r la? experiencia^ efectuadas m  =-.r,i-

aulsiones sg.p'n ^1 invento, por ajen­

ie es teró le?  y de ácido te t recarbcn i-  

envienen perfectamente al e fe c to ,  

agraf ía ,  se rcnciona púa var ios  átere; 

3nen un buen poder equípente. Se i p -  

norhbu, no obstante, e l  hecho &e que convienen perfectamente 

para emulsionar producto? vi taminizados ,  Pn p a r t icu la r ,  se
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solución de 3 g. de produc­

oníe 50 millonea ás U . I .  v i

ignoraba que uno p^rte de estos sustancias, determinocíu por 

un enpayo pinole ,  convenía para preparar enulpion mezclable 

con leche.

Ejemplos 3e ejecución.

Ejemplo I .

En uno solución de 400 mg. de sal t r i s ó d ic o  de 

mono-ester de c o le ? t e ro l  y de ócico te tracerbón ico  1 ,2 ,3 ,4  

de butano en 100 coip de agua des t i lada  exenta de a i r e ,  cale^ 

teda a 6JS o, .e  v e r t i ó  o gotas, en una otmósfero. de n i t r ó ­

geno, sin de jar  de bracear, ur 

to  de i r r a d ia c ión  bruto pue ce 

tomina D3 en loo  c.n3 de etanol .  Despus- de d e s t i l a r  e l  e ta-  

nol y de concentrar en e l  vacio  se obtuvo una emulsión acuo­

sa estable  ^ue por cm3 contenía 350.UOO U . I .  de vitamina Dp. 

Los ensayos animales probaron que esta 'emulsión podía d i l u i r ­

se fáci lmente con uno cantidad a rb i t r a r ia  de leche sin que es­

to  a fec te  a la  d ispers ión .

Ejemplo I I .

Una solución de 0,5 g. de ( ca rb o -co le s te rox i ) -me- 

t i l - t r i e t i l - c l o r u r o  amónico en 3 emp de etanol se d i luyó en 

13 emp de agua des t i lada .  2 g. de una solución en ace ite  de 

cacahuet de vitaminas D2 de intensidad de p mil lones U.I. de 

vitamina L por gramo, se d iso lv ie ron  en ICO emp de eter  y es­

ta  solución se emulsionó por ag i tac ión  en la primera solución 

acuosa mencionado. Despuós de d e s t i l a r  e l  e t e r  y e l  etanol a 

presión reducido se obtuvo una e nulsión estable  que contenía 

400 U . I  de vitamina D2 por cm3.
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Ln una solución 6a la  s^l sodice de 500 mg. 6e 

mono-ester de c o l e s t e r o l  y de ácido i t á l i c o  en 800 cmp de 

agua dest i lada  exenta de a ire  y calentada a 6JR 0, ?e ve r ­

t i ó  a gotas,  pin de ja r  de a g i ta r ,  una solución de 0.5 de er-  

go s te ro l  en 100 cm3 de etanol .  Después de d e s t i l a r  e l  eta- 

nol  a presión reducida ée anadiaron de igua l  manera Q,5g- de 

e rgoptero l  en 100 cm3 de etanol .  La concentración en e l  va­

c io  hasta un volumen de 17 coi3 da una emulsión estable  que 

contiene 5)9^ de e rgop tero l .

Ljemplo IV.

2 g. de un concentrado de carotina que contenía 

6$ mg. de ésta ,  se d is o lv ie ron  en 100 cm3 de acetona, y . in  

de jar  de bracear e^ta solución ?e v e r t i ó  a gotas en una solu­

ción calentada a 60^ de 200 ng. de c^l tri<=-ódica de l  mono-ep- 

t e r  de c o l e s t e r o l  y de ácido tetracarbónico  1, 2, 3, 4 de bu­

tano en 400 cn3 de agua des t i lada  evaporada. La emulsión ob­

tenida se concentró en e l  vac io  con paso de n itrógeno, y se 

evaporó así  sin de jar  de conservar l e  d ispers idad, hasta-* un 

volumen de 25 cm3-

Lsta s o l i c i tu d ,  que corresponde a l e  presentada, 

en Holanda, e l  4 de marzo de 1943, bajo e l  Numero 110.10?, se 

acoge a los  bene f ic ios  del a r t í cu lo  51 de l  Estatuto vigente 

sobre Propiedad Indus tr ia l .

------ L 0 T A ------

..os puntos
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de invención propia y nueva que se presentan pura que sean 

objeto  de esta Patente de Invención en España, son los  s i ­

guientes:

la. Un procedimiento de preparar en agua o en 

medio acuoso vitaminas, provitaminas y concentrados de v i t a ­

minas y provitaminas solubles en grasa, caracter izado por e l  

hecho de que se emplea como emulgente un es tero ide  que, de­

lante de^átomo de carbono 1? t iene  una cadena a l i f á t i c a  l a t e ­

r a l  de por lo  nonos 4 atomos de carbono, es tero ide  en e l  cual 

se han introducido, por e s t e r i f i c s c í ó n  o por e t e r i f i c a c i ó n  

de un grupo h id róx i lo  con combinaciones adecuadas al e fe c to ,  

uno o mas grupos h id r ó f i l o s .

22. Un procedimiento do v i tam in izar  productos 

a l iment ic ios  por medio de una emulsión obtenida por e l  pro­

cedimiento re iv ind icado  en e l  punto 12.

pB. Un procedimiento de v itaminizar leche, ca­

rac te r izado  por e l  hecho de que en solución acuosa e l  omul- 

gente u t i l i z a d o  no reacciona de manera v i s i b l e  con la leche.

42. Un procedimiento de preparación de emulsio­

nes de vitaminas, de provitaminas y de concentrados de v i t a ­

minas o de provitaminas, en agua o en un medio acuoso.

Ta l  y como se ha descr i to  en la memoria que an­

tece  y para los  f in es  que ge han espec i f icado .

Esta Memoria
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