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Grupo. 1¢ Clase. 58

CERTIFICADO D% ADICION A ,5

"MEMORIA DRSCRIFPTIVA
‘ sobre: _
MEJORAS INTKODUGIDASEN EL oaJETé DS LA PAIF TE D° INVEN~
, CION 2. 160.378, expedida en 18 de abril 1943, por :"UN
PROCRDIMIRITO PARA LA OBTRNCION DE- HARINAS D% RAIZ DE GRAMA
Y SU PLANTA".«

Solicitante:- D. MANURL MARS CARRION, resid~nte en :

Madrid, Marques de Urquijo, 25.- 1%¢.drsa.

D e S N G G A R A e AP AR S

En la patente de invencién eipedida en 16 de abril

de 1943 a favor d~l recurrente, se reivindica un procedimiento

para la obtencidn de harina de raiz de grama y su planta, carac-

terizado por un proce&)de:preparacién'pon el que se aprovecha |
O en condiciohes particulares el rizoma y partes aptas de la gra-

ma los cuales tratados por un proceso quimico fisico de purifi-

cacién y sometidos antes o deépues d» la molturacién al efecto

de un neutraliszante permiten obtener harinas perfectamente

‘purificadas y aptas para la alimentacién.
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En la prictica del procedimiento reivindicado en
la patente principal, se han introddcidd me joras cuyo re=-
sultado se atestigua por certificado expedido en 15 del ace

tual por el Doctor don Lucas de Torres Canal, Director del

" Laboratorio Municipal de Higiene de Madrid, y en el que se

consigna que del anflisis de las harinas de grama conseguidas
resuitan porcentajes de materias esenciales que aproximan
su valor nutritivo al de los cereales mas estimados aven-
ta jéndolos en’delul&sa y agficar, citindolas el acta res-
pectiva como sigue: Almidon 40,30 %: agucar difecto 7,59 %3
celulosa 20,25 %: grasa 1,30 %: proteinas 8,12 %; materia
mineral 3,46 %: humedad 8,48 % y .pentosanas, hemicelulosas,
etc.. 10,50 %. Total 100: garantizdndose su perfecta ino-
cuidad y aptitud para ser empleadas en la elaboracibn de
productos alimenticios. \

Ratas mejoras se deben al mitodo perfeccionado de
tratamisnto y blangueo para cuya proteccibn se solicita
el presente certificado de adicién consistiendo dicho
método, especialvente para obtengr harinas blancas,en so-
meter la grams a la accién dé hipoclorifos liquidos (par-
te activa del cloruro de cal en disolucidn acuosa) provo-
cando la regccién con otro de la misms naturaleza - por
ejemplo, el carbonato sbédico anhidro (sosa Solvay)s compo=
niendo 1as que antiguamente se denominaban "aguas d= Ja-
velles" y obtenispdose la parfecta neutralizacién mediante
hiposulfito o bisulfitos sbédicos a la vez que con intensos

lavados con agua; o alternativamente, un compuesto clorado
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~ a base de agua, minio, cloruro sbédico y 4cido sulfirico
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comercial.

En la actualidad-debido al gran consumo que se
hace de las drnominadas antiguamente "aguas de Javelle",
nos agenci&mos los productos necesarios derivados extra-

yéndolos directamente de la sal comun sin necesidad de

- reacciones ni intervencién de otros cuerpos, bastindonos

pars ello pequefias instalaciones electroliticas, (preferen-
temente con el empléo del conocido aparato“de Keller) -
mediante las cuales se transforma el cloruro sédico en
hipoclorito de la misma basé.

Bs obvio qué las mejoras descritas no excluyén
1a po;ibilidad de aplicacién de otros productos conve-
nientes y que las variantes de detalle que pueds impomer
la prictica se consideran amparadas por el Certificado< de

Adicibn que se solicita.

L L Y T Y Y

¥l presente Certificado de Adicién deberd recaer
sobre: "Mejoras introducidas en el objeto de la patente

principal N¥. 160.378, expedida en 16 de abril de 1943,

por : "Un procedimiento para la obtencién dr harinas de

raiz de grama y su planta”; siendo 1lo que como punto de
invencién propia y nueva se reivindica esencialmente, el
método d» blanqueo del produgto bdsico preparado conforme
se indica en la patente principal, tratindolo mediante
hipocloritos liquidos, o sea la parte activa del clorufo

de cal en disolucibdn acuosa,haciendola reaccionar con o= -
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tra de la misma naturaleza, por ejemplo el carbonato sé-

65 dico anhidro y empleando como neutralizante el hiposulfi«l
to o el bisulfito sédicos a 1la vez que intensos lavados
coﬁgagua o aiternativamente mediante un compuesto clpra;
do a baée de agua, minio,‘cloruro sbdico y en minima pro-
porcibn deido sulfirico comercial.

70 "MEJORAS INTRODUCIDAS ®i KL OBJRTO D¥ LA PATENTE
DR INVENCION N¢, 160.378, expedida en 16 de abril de 1943,
por: "UN PROCEDIMIYNTO PARA LA OBTENCION D¥ HARINAS DE
RAIZ D" GRAMA Y SU PLANTA".

Segun _queda substancialmente descrito en la pra«

75 sente memoria que consta de cuatro hojas escritas a méqui-

Madri 3 de Febrero de 1944,
‘ MANUE MAR; CARRION. :
PO PQ “ ?
“~o

* na por una sola cara.
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