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para solieitar
CERTIFICADO DE ADICION
a la
PATENTZR DTE . 1 BVEDR cI1bLSXN
¥# 158,687 bis expedida el 26 Marzo 1943
) n 332AR4
. por VEINTE afios
& nonbre &é chlstofffabrik‘Waldﬁof, entided alemana, ¢ sta-
blecide en Sendhofer 3trssss 156, Yeanheim-Weldhof, Aiemania,
?ér: w{In ?xncédimienﬁo éafé ohtener lefa&ara sireadar, por:
"EEJORAS INTRODUCIDAS B8 ZL OBJETO D2 La V
PATHNTE PRINCIPAL»
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#n le patonte 158.687 bis se desoribe un
procedimiento para obtener,iev;&ura aireada, que se car&efe;
rize porgue, por medio de dispositivcs adecuados,‘de ls solu=
gidén nutrifiva proviste ée espume de fermentacidn y seles mu-

tritivas, se forms une emulsidn de eire y 1l{iquido, un litro

de la ousl pesa menos de 400 g, al paso que el aire enrigme-

0ido en coz que sé e8ceapa de 1p erulsidn de liguido y aire es

conpletado por aire nuevo,'QG mgnera gue gurente todo el PTO=~

 ceso de fermentacidn lg'emuleidd tiene siemprs sproximadamente
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el mismo peso por litro,

- Ulteriores Qnéqyos realigadoe e bese de este pro-
eedimiento, han revelsdo que se puede obtemer tawbién ventajo-
gamente una levadura de gran valor, adecunads para le alimenta-
¢idn humena, con consumo &¢ aire reletivamente muy pequefio,cuam-
do la emuleidn de 1iquido y aire £0rmﬁ&a tiene nn peso por 14~
tio superior a 400 g, Estas emulsiones de pesc por litro supe- ‘
rior a 400 £ se obtienen especielmente en 1fquidos de tensién
superfiaial corresponiientemente meyor, por ejemplo paste de 1i-
xiviacidn de sulfito, solucién ée agidcar de madera o meleza, Ko
podfa preverse que tsmhién los ;1§uidos de tensién supezticial

reletivamente slte, en las comdiciones del procedimiento del in-

" vento, formerfan emulsiones de ifquido y aire utiligables, por-

que taleg 1{gquidos, como ia =olucidn de szicar de madera y me-
laga, se conocen 0OMO no €SpUmMOBOS O COmMO PCCO @spumosos. Une
vehtaja inesparaln resﬁltd en egte procedimiento, o ses con'pef
808 por litro superiores‘a 406§$, porgue estas emulaicnes; oon

regpeoto a las del peso por litro inferior a 400 g, tienen mna

~movilided mucho més fdoil y por consiguiente une mayor posibi-

lidad de rsvolucidn; c¢on 1o cual, a consecuencia 4e una mezole
mds {ntima, le pasta tiene en todas sus pertes la misma composi-
cién y le Qeaceidn bioguimica ds la formesoidn de levadura tiems
cursc completemente mniforme en todos los lugares del recipiente
de fermentacidau.

Por lo demds, la realizecidn del procedimiento
oorreaponde en un todo a la de la patente prinecipal,

~~jemplo?l.
A una pasfa defsulfito y abeto, gque gun conte-

nfa nne centides de 6,3% do_gﬁetancia redueible y estaba a unos
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70t de tamperatura,Asp efindieron por cada metro cdbico 1 kg de
deido sulfdrico (D. 1,843, 1,32 kg de sulfato amdnico y 0,1 kg

46 sulfato megnésico, con 1o cunel su valor pH bajd desds 4,8

primitivamente & 4,1, y 6l sulfeto edleico formado por trans§

formacidn de los iones sulfato con los iones celeio de 1la paste

s ) ,
se separd en forme cristelina baste y sedimentd al cabo de po-
co tiempo., Ademds se pﬁadieron por cada m3 de pasta 0,38 kg de
fosfato diaménico y 0,25 kg de cloruro potdsico. La pasta as{

preparade se fermentd coptinudmante a unoe 30° ¢ en un recipien-

te de fermentacidn de 30 m3 de cebida ¥til con Torule utilis, ¥
esto de manera que sl prineipio se afiadieron 5 m3 con 25 kg de
sspuma de fermentaaidn,oalcnladé absolutamente seca, y~opn ai-
reacidén se dirigieron ain interrupeidn tales cantidades de la
paste proviste de sales nutritiwas gque en el curso de 2 horas
el‘yolumen total dsl liqﬁiqb fgé'de uncs 13 n3., Lz airezcidn se
realisé, como se-aescribe Bn ié patente principal, con un dis-
poéitivo gnue aspifaha el aire vy lo distribufe finamente en la
papta, ¥y sl mismo t;e@pq_agiﬁaha éste vivEmenté. A un volumen
totel 4e 13 n? &e liquido, la emuleidn formeda con el aire ocu-
pé el especio de 30 m3 de que Be disponia. El pesé por litro

de la emuleidn aloanzﬁ,,puas,,;Al.OG&. 13:30 = 434 g. El expe-

rimentc 2e progiguid continuadamente, dsjando salir por hora

tente pasta por contenido de levadura ocomo nueva paste con sa-

 les nutritivas entrsda. %1 fiempo ds funcionamiento fud sdlo

de 2,2 horas., 31 velor pH de 1s pesta subid, por la asmilacidn
del 4deide onééniao contenido en la misma durante la formenta-

eidn i§’4,1 a 5,6, y se mantuvo durante todo el curso del Pro-
cedimiento, que se¢ gontinud 15 dfss vin interrupeidn sin gren-

des oscilaciones en el c¢itado valor. El -mendimiento de leva-
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dura fué el promedio de 4,8 kg de levadure abeolutarsnte seca
por m3 de pasta., El consumo de sire fué de unos 6 m3 por kg de
levadura ohtenida.

Rjemples 2,

-

. En uﬁ reqfﬁiente de fermentacidn con dispositi-
vo agifadnr y aireador ocomo en el ejemplo 1 se susSpendieron
150 kg Ge levadurs de Torula celoulads absolutamente sece en
5 m3 de agum, Luego Se afindid sin interrupcidn una solucidn de
azdoar de meders con 7% dé_suatannia reducible, haste que al
0obo de 3 horas 1a emulaidn de sire ¥ 1iguido hebie llenadb por
gompleto la cabide dfil d? 30 m3, El volumen de 1iguido imagi-
pade ein aire slesnzo asi{a 21,8 m3,de manera que para le pasta
remiltd un peso por 11tr9ade_1.090. 21,8 : 30 = 727 g.'ﬁesder-
entonces se axtrajc contimmamente pests fermentesda y se aﬁgdi&

nveva solueidn 4e azdcér, Al propic tiempo que le solucidén de

- azfoer , perc por sep@radoide'da nigme, e hizo fluir una solu-

cidn de salon mutritiyss que volumétricsmente componia 1/10 de
la solucién de azdcar‘yyﬁbn%enfa por m3 36 kg de fomfato dias-
ménico, 36 kg de sulfpto amdnice, 76 1itros de amoniaso aeuoso.

8l 26%, 11 kg de oloruro potdsico y 3 kg de sulfato magndsico,

" El valor pH de la pasta:se ftfﬁ por s{ mismo en unos 5, y se

mantuvo este valor sin -regulacidn espesiel, Ei tiempo ds fun
cionamiento fué de 2,7 horas. En levadura calonleda absoluta-
mente sgecs 86 ohtuvie}bnlzz,ﬁ Kg por m8, El consumo de aire élé

oangé en promedio a 6,6 m3 por kg de levadure obtenida, -
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Los puntos de invenocidn propie y nueva que se

presenten pera gue sesn objeto de este Osrtificado de wdicidén

'ben Zapefia, por VRINTE afios, son los siguientes:

1g,~ Un procedinmiento para obteue:.lavnﬁn:g
aireads, especialmente paré la alimentaoidn humsna, segdn la °
patente.l58.687 bisg; earacteﬁizado porque de la soilucidén na-
tritivae provista de leyaﬁu}ﬁ fiJja y sales nutritives se fprmar
una emulpidn de 1iquidé y.aire con un peso por litro supe;ior,
8 400 pyy dicha enulsidn se sigue tratendo 4e la menera indi-
oada en 1lg patente princzpal.

2-.-.@ejoras intrpducidas en el ohjeto dellé pa-
tente yrineipal; ' ‘ | | .
| Tal ¥ como ae ha descrito en la Memoria gue .
anteeeda y oon 108 fines gue se han especifieaéo. »

bsta Memoria canata de coinco hojas eseritas

por une aola CAT 8.,

daaria, }‘;\ A FEB. "\%4&
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