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M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

de una Patente de Invención por 20 años, 

a nombre de:

Phrix-Arbeitsgemeinschaí't. residente en 
Ramburg j?6 (Alemania),- por

"PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE EXTRAC­

TOS DE LEVADUEJL3 RMÍTMDÜ DE LEVADURA Hññt

CosmétoAos hasta hoy seguidos para obtener extractos Ae 

levaduras o fermentos las levaduras de partida se someten a una 

au tolie is, a una plasmolisis o a una h id ró lis is , nos dos prime­

ros métodos sólo lian suministrado pequeños rendimientos en extrac- 

p to. Con e llos , por regla general, e l rendimiento es sólo de 16 a 

18y!* de extracto. Por eso hasta el presente han ofrecido poco in­

terés para la  industria, ¿..ejoras rendimientos se obtienen con e l 

método de la  h idró lis is  y éste es e l que generalmente se emplea 

en la  industria. Con é l se logran rendimientos de 60 a 60/1 con 

10 un contenido por lo deniáŝ nuy pequeño en aminoácidos, de suerte 

que e l poder aromatizador-de estos extractos queda muy por bajo 

del. de los obtenidos por plasmolisis. _¡n avílente rjue e l método 

de la  h idró lis is  conduce a una desintegración más enérgica de 

los albuminoides contenidos en las * levaduras. Pero este hecho es 

lp  equivalente a l de un enriquecimiento menor de los aminoácidos

en los extractos de los fermentos, r., consecuencia se manifiesta 

en una reducción del poder aromatizador y en un perjuicio del 

buen sabor de los extractos análogo al del extracto de carne, 

ío r  eso siguiendo los métodos rusta hov conocidos ni se tiene
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la  posibilidad de obtener extractos fuertemente oro?,.íati:,

con ^alos rendimientos ni de oote.or extractos mds indiferencia- 

dos con mejores rendimientos.

Ln o l procedimiento del presente invento, so surrihien ios 

inconvenientes ¿msta ¡noy observados por e l he dio de qu.e para la  

obtención del extracto se emplea autólis is e h id ró lis is  y, por 

regla xeneral, taxbián, una plasmolisis, de suerte que se pueden 

preparar con elevados rendimientos extractos aromáticos de buen 

sabor y con un contenido conveniente de aminoácidos.

L1 procedimiento puede llevarse a la  práctica del siguiente 

modo: se someten levaduras normales prensadas en condiciones co­

nocidas mediante adecuada adición de sal a una plasmolisis y por 

caldeo subsiguiente a temperaturas adecuadas, a una autólisis. 

ñas temperaturas más convenientes para esta última se encuentran 

a unos 70- 902. Por ejemplo, la  autolisis se rea liza  introduciendo 

vapor, con lo que la temperatura se eleva a unos 902. La plasmo­

l is is  se efectúa a temperatura más baja. Esta no debe sobrepasar 

en cuanto sea posible los'20s. por ejemplo, dicha plasmolisis se 

rea liza  dejando reposar durante 12 horas a la temperatura del lo ­

cal. Después de separar los plasmolisados y autorizados e l resi­

duo de las células de los fermentos se somete a una h idrólis is  

mediante ácidos, hl hidrolizado obtenido se incorpora a los plas- 

molizados y autolizados primeramente logrados y después del co­

nocido proceso de concentración por evaporación, esta mezcla se 

sigue trabajando en los extractos defin itivos. Para aumentar e l 

contenido nutritivo de los extractos se puede también incorporar 

a éstos los residuos de la  h id ró lis is  to ta l o parcialmente como 

tales o después de purificados.

Si se desean extractos con pequeño contenido salino, enton­

ces se puede suprimir la plasmolisis, esto es, la adición de sal,
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de suerte que adío lleguen e l autoiizado e hidrolizado a la ulte­

r io r  elaboración. El procedimiento combinado de obtención de ex­

tractos mediante plasmolisia, autolisis e h id ró lis is  proporciona 

rendimientos en extracto de j?0 a bOjL referidos a la  sustancia se­

ca introducida. Con la  autolisis e h idró lis is  solas se alcanzan 

rendimientos de 50- 53,-.

Ejemplo:

A 500 g de levadura húmeda se -agregan 5 g de NaOl y e l  con­

junto se agita bien y se deja reposar durante 24 horas. Después 

introduciendo vapor de agua se calienta durante una hora a 303 

y a continuación se separa de los residuos celulares el plasmoli- 

zado y autolisado. Al residuo se agregan 40 cm-̂  de ROI cono., se 

agita bien y se introduce vapor de agua durante media hora, se 

neutraliza con NapOO? hasta ph=6 y e l hidrolizado se separa del 

residuo celular. Este residuo se recoge ahora en un poco de agua; 

se introduce durante una hora vapor de agua y se separa nuevamen­

te . Los centrifugados de la  h id ró lis is , au tolis is y plasnolisis 

se purifican y concentran al vacío hasta 80jg de residuo seco.
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Se reivindica como nuevo y de propia invención:

1. - Procedimiento para la  obtención de extractos de levadu­

ras partiendo de levadura prensada, caracterizado por que esta 

se somete a una autolisis y los residuos remanentes se siguen 

atacando por h idró lis is  después de lo cual los autolizados e h i- 

drolizados se reúnen y se siguen trabajando en extractos por los 

métodos ya conocidos.

2. -  Procedimiento según lo reivindicado en e l punto 1,' carac­

terizado por que la levadura prensada se somete antes de la  hi­

d ró lis is  a una plasmolisis y autolisis y después de la  h idrólis is
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de los residuos se reúnen los plasmolizados, autolizados e hidro- 

3o lizados para trabajarlos en extractos.

3 .-  procedimiento según lo reivindicado en los puntos 1 y 2,

poran a ios extractos total o parcialmente, como 

de purificados.
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