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PATENTE DE INTRODUCCION
por 10 afios

pare "Procedimiento de fabricecién de una bebida al-
cohdlicea mediante cofigg"= = = = - - - - m = - -

a favor de Don José RIMBLAS RIMBLAS, de nacionalidad
¥y residencia espafiolas.

MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente memorie desceriptiva se refiere a
una patente de introducecidén destinade a garantizar la
explotacién exclusiva de un procedimiento de fabrica-
cién de una bebida aloohdlica mediante cofime, y que
se deriva de la utilizacién de otro procedimiento ob-
jeto de una patente que obtuvo el recurremnte con el
némero 118,301, ‘

El procedimiento constitutivo del objeto de la
patente que ahora se solicita es una modificacidén esen~-
cial del que oonstituyd el objeto de aguelle patente, y
se lleva a la prdctica del modo siguiente:

Se efectda una mezola de leclie condensada y azii-
cer, si no lo lleva ya dicha leche, con flor de leche o
nata, groduotos eglutinantes, cloruro sédico y bicarbo-
nato sédico; se mezclen dichas materias en caliente,
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homogenizando potestativamente la mezgle; se refrigere
esta dltime en une omldera de doble fondo o de dobles
paredes, con enfriamiento por circulacidén de selmuera,
agitendo continusmente las materias para proceder asi a
la obteneién de cremas heladas, & las cuales se afiaden
pulpas de frutes variables que se disgregan junto con
lea mezcla, o blen afiadiendo, en vez de derivados de fru-
tas, yemas de huevo y harina de soja,

Una vez obtenide del modo antedicho orema o man-
tecado, se mezcla esta crema con cofina, en proporeidn
que puede ser variable, pera realizar le ouasl mezols se
emplea una batidora mecdnica, y el lfquido obtenido se
lleva a la cdmara de refrigeracién para someterlo a la
temperatura médxima de ceroc grados hasta que es envasado
debidemente,

NOTaA

Por la patente de introduccidén & que se refiere
le presente memorie desoriptiva se REIVINDICA:

1.- Xa explotacién exclusiva de un procedimien-
to de fabricacién de una bebida alcohdlice mediante co-
fias, que esencialmente consiste en preparar una orema o
mentecado efestuando une mezcla de leche condensada y
azlcar, si no lo lleva ya dicha leche, con flor de leche
o nata, groduotos aglutinentes, cloruro sédico y bicar-
bonato s0dico; se mezclen dichas materies en caliente,
homogenizando potestetivamente la mezcle; se refrigera
esta Ultima en una caldera de doble fondo o de dobles
paredes, con enfriamiento por circulacién de salmuera,
egitando continuamente las materias para proceder asi
e la obtencién de cremas heladas, a las cuales se afiaden
pulpas de frutes variables que se disgregan.junto con
le mezcla, o bien afediendo, en vez de derivados de fru-
tas, yemas de huevos y harinas de soja, y una vez obte-
nida del modo explicado la oreme o mantecado se mezcle
le misme con una proporcidn de cofiec, la cual puede ser
variable,

2.~ Ia explotacién exclusiva del procedimiento
consignado en la resivindicacién precedente, en el cual
la mezocla de orema o mantecado obtenida con cofiac se rea-
1iza por mediacién de batidoras mecénicas.

3.~ Ia explotacién exclusive del procedimiento
referido en las reivindicaciones anteriores, llevando
el 1fquido obtenido en las batidoras mecénicas a una od-
mere de refrigeracién, en donde se le mentiene a una
temperatura ime de oero grados hasta que es envasado

-



fi

debidamente.

4,- Ya explotecidén exclusiva del objeto de la
patente, sean cuales fueren las circunstancias que con-
ourran con su esencialidad definide en las anteriores

reivindicaciones, cual objeto es:

wprocedimiento de fabricacidn de une bebide al-
cohbélice mediante cofiso",

Consta la presente memorie de tres hojas folia-
das, escrites por une sola care,

Barocelona, 3 de Diciembre de 1943,
P. p. de Don José RIMBLAS RIMEIAS,
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