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MEMORIA D'ESC:R’IPTIVA
de unaL?atente de Invencidén por 20 aﬂos,

a nombre de

: Qeumsdhe Bergin-Aktiengesellschafd fur

- Holzhydroly gse; residente en,Mannhsimtheinau

v

(Alamania), ‘ por
‘ ”PRGGEDMEMO PARA FERMENTAR DI SOLUCIONES
zm AYUCAR DE MADERA QUE CONTIENEN XILOSA".

=Immmmemnn ======--°—===..==.. =

; En le hidrélisis de-la madera con éci&os, junto con hexosas
i ‘ ‘}%f\n\ : fermentables, eomo glucose o manosa, se originan otras clases de

- agdicares, eapecialm@nte xilose ¥y galactossa, gue hasta ehora no
“han podido hacerse fermentar econbmicemente en fermentos. En la
5 obtenciande fermentos partiendo de azdcar de m&dera,ée reduce
por ello el rendimiento én un grado éue no corresponde & la csn—
tidad de les élgses de azﬁpar_no férmentables en fermsntos orxri-

ginadae de la madera. Esta pérdida es, especialmante_grande

cuando se traﬁa de,mgderas ricas en pentosas, o sea, de la made—f

i 10  ra o de los &rboles de fronda.

‘ Segin el invento, todas las clases de azdcer obtenidas de
la madera pgeﬂen'aprovecharse'paia obtener fermentos. En efecto,
8e ha descuﬁierto que lés ciases de azdcar contenidss en las di—'
soluciones de madera y no utilizables hasta shora pars este ob-

15 jeto, ante,todO'lagxilosa ¥ la galactosa, pueden fermentarse

muy bien cusndo se las Ffermenta con uns torula utilis prepara-

d& ﬁe modo'eséecial ' 8e debe en efecto cuitivar ésta en un cal—
do gne 3unto con glucosa o menosa contenga méds de unos 30% de
'xilosa y/o galactosa. Con un fermcnto asi cuitivado pueden lue-

 20»7 go rermentarse sin mis estas clases de azﬁcares.
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Pusde tombiéd conducirse ya le sacarificacién de la madera
de modo que me obtengan_simulténeemente disoluciones de azdcar

de ésta, gque segin el invanto, pueden convertirse totalmente en

farmantoa.’ﬂ&ra esto se debe procﬁrar sdio.que les disoluciones
oﬁ%eﬁid&S‘ds'azﬁcar de maders contengan més de 30% de xilosa o
gaiaatosa,‘référidp al azdcar totel. Eéto puede lograrse por el
hecho de qpevanﬁeé de la sacerificacién completa de la madera por
hidrélisis dcida, se realice una hidrélisia previa suave, por
ejeﬁplo, égon écido sulfdrico dilufdo el 0,5% y a una temperatura
relativemente moderade, por ejemplo, de 1252, de susrte que la
disolucién doide de azdcer obtenids de este modo, que contiene
més de %0% de xi;osa y galactdsa, puede ahora fermenfarse total-
mente, | | | |

Evidentamenta la-disolueidn obtenid& en ls hidrdliais previa

auava contiens austancias gue favorecen mizy blen la accién sobre

"los fermentos o por,ellas ge impids la fommacidn de sustencies

gue impedirfan en’otr?‘caQO'la fermentacién., En esta es también

¥til cierto contenido en dcido mcético eén la disolucién de azficar
ontenida yor la hidrdlisis previa.

Gracias & eata hidrélisis previa se evitan tembién las pér-
didas de uzﬁgar>qns ae producan en la sacarificacidén usual de la
madera con &cido diluiao a unos 1802 y presién correspondiente-
mente elgvada; A Qgﬁa‘hidréliéie usual puede preceder la hidrdli-
sis suavé‘antes descrita, pues la disolucidn sacarina obtenids
aqui puede elaborerse en fermemtos juntamente con ls disolucidén

saoarina.obteniéa’deapués'por le hidrélisis principal usuai. Asi

~ se obtiene también aqi un rendimienxo’en fermentos ' que ‘correspon:

‘de a la centidad total del azmicar ds madera que pPueds obtenarse

de éstas
7 Pcr ejemplc, de 1,000 kg, de sustancie seca de madera por
tratamiento de ésta con 4cido- clorhidrico al 0,5% bajo presldn
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¥y a 1252 @e obtienen primeramente. 180 kg de agfcar en forma de
une disoiucién*él'Eﬁ. Esta disolucién de azﬁcar‘juntamente con

las otras clages de azicares contienen 72 kg de xilosa y préxima—~

mente 1% de £cido acético. Esta disolucién se fermentd o cultivé

en fermentos pars piensos con torula utilis;ordinaria del modo
conocido insuflando aire. Le cantidad de eire fué entonces doble
de la usual, a @saber, 300 litrcs de aire por 150 g de azdcar.
Eljreﬁqimientdwtué de 95% de sustancia seca de fermento, referi-
do al azfcar total, '

El fermemto cultivado de este modo posee ademds ls propie-
dad de ser muy resistente'eentza 1as infecciones, esto es, es
posible ébntinaar la fermentacién con el fermemnto una vez habi-
tusdo sin afladir fermentos de refresco.

Eiemplo: Fermentacién de caldo previamente extrafdo de madera

de haya. Bl csldo de la madera de hays se obtuvo por el hecho de
que la meders triturada de haya se sometié primersmente & una
extraceién previa con auxilio de dcido clorhfdrico diluido.

250 g del jarabe de madera de haya obtenido de esta forme se
disolvieron luego en 4,2 litros de ague y 4,0 litros se fermen—
taron con un cormtenido de 3,75%‘d3-azﬁcar = 150,0 £ de azﬁcar. '
Los 150 g de agzdcar se domponian de 67 g de glucosa, 13 g de
galactosa y 70 g de xilosi.'La fermentacién con 150 1itros de
aire por hora ‘se realizd en 8y 1/2 horas égregando los alimen-

to8 usuales e incbrporanﬁo‘44 g de fermentos exprimidos con

'-25,8% =.1l,35'g de sustencia seca ds fermento., Este fermento

torula utilis se obtuvo de una disolucién de azdcar que contenia
0% de xilosa del azdcar total. Después de 8 y 1/2 horas se fer—

: mentaron 99, 7% dél azﬁcgr.ﬂnl rendimiento en sustancia geca de

fefméﬁﬁo fué de 48 y4% del azmfcar empleado.
Giertamente gue en algunos casos 68 ya sabido que clases

aialad&s ds. ‘azdecares se fezmentan con fermentos que pueden ha-
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' _bituarse,ai nievo alimﬁﬁxo.-Perovlae clases de azdcares por 1o .
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gque @e refiere a L@'férmenggbiliaéd’sa coﬁportan-tén a1 versamen-~
te que de uns propied.ad‘.hailadﬁ en un . fermento 'determina&o para
una clase determinads de azdcar nada7puede concluirse respecto

8 la misma propiedad del mismo fermento para otra clase de ami-
car. Fneae tembién un fermento emplearse, por ejemplo, muy bien

para una fermentacién alcohflica, pero ssr oampletam&nte inser-

fvible gara fermen$arse en fermentos, Ademds la habituacidn depen—

de muy'frecuentamsnte de mantener condiciones adecuadas myy de-

- terminadas, las cuales son diversas en cada caso para las m€s

diversas fermentaciones. Haste ahora se tenfe en imposible la
faxmeﬁtacién<en,yentos§ﬁo en , caldos azucar@doe de madera, o mea,
principalumente la fermenﬁacién de la xilosa o galactoss y se des-
'conocian las condiciones con las que?eéta‘fermantacién podia rea-
ligarse eﬁ forma econ&micamente rracticsble, Cisrtamente que en
tiertos casos:no go tenia por ihvérosiﬁil que quizéd el rendimien—
to en fafmﬂntc de la lejia al sulfito pudiera aumentarse median—
te su fermentéc;dn. gero-no_se‘pgbia dado ninguna regla técnica
segin la éual pudierailograrse~siémpre de modo perfectb la tal
fermentabilidad ¥ s6lo conociéndole era posible producir de modo
permanente y econémico en gran escals fézmentbs partiendo de es-l
tas clases de azﬁcares; Tenmbién era conocido el hecho de fermen-
taxr diéolueionesjde azlicar de madera con torzla utilig., Pero la

mayor parte de esfa-&isdluciqnes éaoarinas, e saber ia'glucosa,

ge fermentabe,; pero no ia xilosa y la galectosa tanmbién conteni-

das en ellas. Bstas clases de azfcares se conslderaban hasta aho-

re. como azﬁeares;no aprovechablesﬁpara la obtencidén de fermentos.
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::a;t~=:~§t;tze;:v Nor A"::—32624~!t—::~z:‘>
. ige':eivindica como nuevo y de propis invencidn:
PfocédimientO‘para la producoilén de fermentos parfiendo de
diBoluBiﬁneéWas azdear de madera ricas en xilose y/o galectosa,
en-aspediél de las que es diéuelvenbﬁrimEro mediante 4cidos en
la hidrdlisis de la ﬁé;déra,' caracterj.zado Por gue se fermenta con

una torulea utilis gue se hs cultivado en un caldo gue junto con

glucosa y/o mancéa-éantiene-}Q% o més de xilosa y/o_galactosa.

Esta Patente recae .gobre "PROCEDIMIENTO PARA FKRMENTAR DISO-'
LUCIONES DE A4UCAR DE MADERA QUE CONTIENEN XILOSA", camo queds

descrito en la Presente Hamdria.y caracterizado en la anterior

vNota.
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