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MEMORIA DESCRIPTIVA
paras solicltar
PATBETE DB IRVERCIOR
en
Espafia
por VEINTE afios
& nombre de Hoffmann’'s StArkefabriken Aktiengesellsohaft,

entidad alemans, estsblecida en Bad Sslsxuflen/Lipps, Ale-
mania, por:

"UN PROCEDIMIENTO PARA OBTENER ALMIDON
DE CEBADA".

En la obtencidn de almiddn del arroz des-
cascarilledo que sirve como producto de partida, oon
preferencia arroz triturado, ests dltimo se esponja con

lejie sloaline dilufda, el material esponjade se mue~-
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le y el material de molienda se centrifuga. De este
modo la lejia de gluten alcalina se separa sin dificulta-
des de los componentes solidos que contienen el almi~
40n y de los cuales se puede separar, despuds de una
diluoidén repetide y de un tratamiento de tamiszado, la
cantidad principal de almidén como suspensidn limpia,

¥ se puede obtener por centrifugacidm o por sedimenta~

oidn.

Del residuo gue aun contiene almiddn y
que guedshn ol tamis despues del tamizade, esto es, de
la llamada parte de forraje, ae obtiene mas almidon
por suspensidn repetida, tamizado y centrifugacidn, y
el resto de sustancias s81ida que aun queda de estas ope-
raciones se elabora psra forraje, el llamado forraje
himedo.

Este procedimiento, que es relstivamen-
te sencillo y da rendimientos buenos de gluten y almidén,
s0lo puede realizarse practicamente con arros descasca-
rillado, como el gue se vende para fines de alimentacidn,
porque ls socluocidn de gluten que se produce en el es-
ponjamiento y en la molienda se puede separar sin difi=-
ocultades de la parte sdlida que contiene el almiddnm,
por ejemplo, por centrifugacidon, y se puede seguir ela-
borande.

El intento de reslizar este senoillo pro-
cedimiente oon otras sustancias de partida, especialmente

ocon cereales ind{genas, fracasa porque las lejias que

-2-



10

16

20

26

resulta del esponjamiento del material de partida tie~
nen una vigocosidad demasiado grande y no permiten una
separacién de almidén lo bestante rapids y extensa,

La soliocitante ha comprobado que la causa de esto es
que los cereales contienen porcentajes mas 0 menocs ale-
tos de¢ sustancias nmuollagincasas solubles en agua, las
cuales, en la solubilizecidn aloalina del material de
partida & la msnera de la obtencidn del almiddn de
arros, sumentan la viscosidad de la lejia de¢ solubili-
sacién, y difioultan la separacidn del almidém por se-
dimentacién o centrifugacibn.

Dads la necesidad de trabajar lo mas ré-
pidamente pesible por la facilidad de desocomposioidn
de las sustencias gue intervienern en el proceso de ob-
tencidn del almiddnm, dicho retrase y difioultad de ge~
parar el almiddn signifiocs en ciertas ocirounstancias
un impedimento absoluto del procedimiento de trabaje.
Ademias las sustancias mucilaginosas en la lejia de
gluten alcalina son tambien poco deseables ﬁara obtener
el velioso aldbtmen de gluten, porgue es difiocil sepa~
rarlas del gluten que precipita de la lejia por desa-
oidificacidn.

Por consiguiente, con respecto a la ob~-

. tencidn de almidén a realisar por solubilizaocidn aloca-

1ina, hasta shora el arros importado (descascarillado)
ocupaba una posioidn especisl, y la aplicacidn de este

procedimiento & los cereales indigenas, por ejemplo,
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el oenteno, exigf{a una preparacidn especislisima de la
sustanoies d4e partida para separar las suatancias muoi-
laginosas perturbadorss, antes de poderse reglizar la
solubilizacién alosalina.

& Pué puds, sorprendente, gque la solioci-
tante pudiera comprobar que, por ejemple, en oposicidn
absolute con ol centeno, la cebada se puede cirvakajar
sin especiales difiocultades técnicas por el procedimien-
t0 habditual para el arrosz desocascarillado. BEl material

10 triturado, harina ds cebads, cedbada trituradas o la nis-
me cebada en grano esponjads, pueden ponerse en lejfa
aloalina dilufda en suspension de almidén, que se pue~
de separar a voluntad en le jia d¢ glutern blanca y al~-
midén druto por sedimentacidn o centrifugacidn, y se

16 puede trabajar analogamente a la suspensiin de arros.

' Una investigacidn anal{tice de los procescs ha oondunoi~
do a la comprobacidn de que ls causa de esta oconduots,
especislmente inesperada con respecto al eentenc, solo
puede hallarse en la distinta cantidad y clase de las

20 sustancias mmoilaginosas del grane. Un andlisis come
pleto practicade con una harina de centenc al 80% (ti-

po 1.150) y una harina de oebada al 82%, arrojé lo ei-

gulente:
Harina 8o centeno. !Harina de cebade. ! Harina de centeno.!Harina 4e
25 ! { {eebada.
loeoc’al aire. . J Absolntamen%e seoaB.
% % % %
Agus 182,50 12.40 - -
Albumen 8,75 9.36 10.00 10,70
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Cenizas 1.08 1.51 1.24 1.72
Pibras brutes1.20 0.84 1.37 0,96
Grasa 1.11 2,-- 1.27 2.26

Soluoidn en

agua

(Muoilago)
después de ex-
traer ¢l albiimen

soluble en agua 12.00 2,08 13.46 £.32
Almiddn
{aif.a 100) 63,38 71.83 72.868 82,04

El ocontenido en mmoilago es en esta hari-
na de¢ ocebada, con 2.32%, relativamente pequefio, de ma-
nera que en olertas oircunstancias, se puede renunciar
s obtenerlo, incluso desde el punto de vista econdmico.

Sin embarge, sl se gqulere obtenerlo, es
sdecuado tratar préviamente la cebada triturada con wun
1iquido acido, separar el agua mucilsginosa, y solo
después sometsr la parte s8lida & la solubilizascidn al-
oalina. Con eato s9 oconsigue al propioc tiempo la des~
truccién de los enszimas, especialmente de la diastasas,
ouya presencia en el curso 4e la fabricacidn del almi-
46n determina considerables pérdidas de dste.

Esta solicitud gque corresponde a la pre-
sentadsa en Alemania, el 19 de Septiembre de 1942, bajo
el néimere H, 169.477 IVa/89, se acoge a los beneficios
del artfoculo 51 del vigente Eatatuto-Ley sobre Propie-

dad Industrial.
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’ ln. Un procedimiento para 1a'obtencion de
,,almidén yar%f%ndo de oebada, caracterizaﬁo brque lalma~’1‘"
‘{teria prima, &ntee de su soluﬁilizacién alcalina, se samé-
4/ $ ' J‘un tratamien-

-preliminar con el fin de dezar 1naot1ves los en--:’

ima deetructbrea del - almidon ¥ existentea en . 1a mater-a

 prim£, especialmente la diastasa.

22. Un prooedimiento para ohtener almidon

V:Tal y como se- ha deeerito en: la zwnwria

| ”ﬁfﬂuf'antacede y-aon Tos finea que ge hen eepeoificado.

Esta memoria consta de seie hojas eserltas

L,a maguina por una sola cara.,' o ST “_1l4

Msarid, -9‘9 JUN 5;19‘44 :
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