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MEMORIA DESCRIPTIVA 

DE LA

PATENTE DE INVENCION

que por 20 años para España y sus Posesiones, se solicite  

a favor Ae DON DIE§0 FLORES AiMANSA, de nacionalidad espa­

ñola, domiciliado en SEVILLA (España) Felipe I I ,  Fábrica de 

6aP, por : "PEKFBSCiONAMlRNToS INTRODUCIDOS EN LOS ENVASES 

DE ESPARTO O DE CUAJAD iER OiRA FiBRA vEOE-AAi, PARA PiSAS DE 

PLATANOS" .----------- --------------------------------------------------------------------

-  Memoria descriptiva -

Una de las principales riquezas agrícolas de las islas  

Canarias es la de los plátanos, tanto que despuás de rete­

ner una gran parte para e l propio consumo de dichas islas  

y Ae la  Península, sobraban cantidades enormes que antea se 

exportaban al Extranjero y hoy ae envían a la  Península cons­

tituyendo en el mercado de nuestra Nación una de las frutas 

más preciadas.

Las manipulaciones a que son sometidos los racimos de 

plátanos antes de llegar a l consumidor, requieren todas un 

especial cuidado y máxima atención, ocupando un principalí­

simo lugar e l Empaquetado ya que este debe venir en condi- 

cionea tales, que aaegure y proteja los plátanos contra gol­

pes por los infinitos transborde y transportes a que se so­

meten las pifias en lanchas, vapores, ferrocarriles, eamlo-
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nea etc. hasta llegar a todas las provincias españolas.

Entre e l sin némero de envases utilizados para e l 

transporte de las dichas plñas de plátanos, tales como 

jaulas de madera, barriles de cartón, papeles impermeabi­

lizados, papel corriente etc. no puede destacarse ningu­

no que reana las dos características o ventajas fundamen­

tales para mantenerlas en las madores condiciones de trans­

porte y conservación a las dichas piñas de plátanos, sien­

do la primera condición la que pudiéramos llamar técnica,

O aea la  de que tenga suficiente resistencia pera que du­

rante los transportes no se estropeen *¿1 rompan los plá­

tanos y la segunda condición la que pudiéramos llamar cien­

t í f ic a , o sea que conserve loe plátanos el mayor tiempo po­

sible dentro del envase, sin que estos sufran alteración 

en el normal procesA de madurez de la fruta.

Por todo lo expuesto se ha ideado este nuevo envase 

que nos ocupa y cuyo registro se so lic ita , e l cual reúne 

las máximas condiciones de seguridad para ía  conservación 

del fruto y preservarlos contra las roturas y golpes vio­

lentos, estando dicho envase construido de la forme siguien­

te.

Por una superficie o esterilla  (A -flg s . l-g-5-4-&-6-7) 

de fibra  vegetal, construida preferentemente con esparto en 

su estado natural en forma de p leita, e s te r illa , soguilla, 

o de otra clase cualquiera de tejido vegetal y de cualquier 

forma en que éste sea tratado y confeccionado, podiendo ser 

también construido de esperto mojado, cocido^ hilado o te­

jido; o de yute, cáñamo, palma, enea, hojas de plataneral, 

etc., siempre que esto forme una esterilla  de cualquier f i ­

gura lo mismo circular que cuadrada, rectangular, o poligo­

nal pudiéndose construir de dimensiones variables segón sea 

el tamaño de la plña y némero de ellos que han de ser enva­

sada y siempre que e llo  se dedique al empaquetado de piñas
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de plátanos.

Está dicha superficie o esterillas (A -fig s . 1-2-5-4- 

^  5-6-7-) e tejido de esparto, o sea lo propiamente llamado

envase, llevará por su parte exterior a los lado? y a cier­

ta distancia del contorno un refuerzo (B -flg s . 2-4-6-7) del 

mismo material, fuertemente sujeto a á l sobre cayo dicho re­

fuerzo, llevará colocada un sistema de cuerdas (C -fig s . 2-4- 

66 6-7) de cualquier clase de material tales como cáñamo, yute

esparto, algodón, etc. especialmente dispuesta formando eja@ 

les , por donde los cabos de las cuerdas (D -flgs. 1-2-3-4-5- 

6-7) que van colocadas en los extremos de la este rilla  se 

&&&& metiendo en zig-zag, apretándose suavemente a l hacer el 

60 cierre o cosido del envase, hasta ajustarlo a las piñaa de

plátanos que se haya de envasar segdn ae netalia en la  figu­

ra nM 7 pudiéndose hacer eeta operación suavemente con este 

tejido de esparto en forma de p leita, por su flex ib ilidad , 

adaptándose fácilmente a la piña o piñas de plátano, quedan- 

65 do de esta manera envasado e l producto encerrado y f i jo  por 

medio del sistema de amarre antes descrito, con las cuerdas

70
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60

(D -flgs. 1-2-3-4-0-6-7).

Esta dicha alfombra o esterilla  (A -figs . i-g -g-4 -5 -6 -7 ) 

llevará por su cara interior o sea por donde han de i r  des­

cansando las piñas de plátanos, una especie de colchoneta o 

mullido (B-gigs. 1-2-3-4-C-6-7) la cual ocupará casi toda la 

superficie dejando solo sin cubrir, los extremos (F -fig s . 1- 

3-5) en todo su largo, en una franja de determinado ancho y 

por la cabeza (G -figs . 1-2-5) la que sirve para hacer e l cie­

rre , ae dejarán también sin cubrir e l espacio suficiente pa­

ra que no monte la colchoneta (E -flg s . 1-2-3-4-5-6-7) a l efec­

tuar el cierre del envase.

Esta dicha colchoneta o mullido (E -flg s . 1-2-3-4-5-6-7) 

estará formada por un tejido exterior que bien puede ser de 

tela de algodón, lana, seda, cáñamo, yute, raso,esparto fino
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tejido o cualquier otra cíase de tejido apropiado para e lle  

siempre que este posea anas buenas cualidades de permeabili­

dad a l paso de los gases que se puedan producir en el inte­

rio r del envase una vez cerrado.

Este didio tejido o tela# irá cosido fuertemente a la 

esterilla  (A -figs . 1-2-3-4-5-6-7) de esparto, en toda la su­

perficie que se haya determinado, quedando de esta manera 

en forma de bolsa dentro de la cual se hará e l relleno, po­

diendo exllar la  altura de este, o sea entre la  tela y el 

tejido de esterilla  de unos 15 a bO m/m, podiendo hacer es­

te relleno del especio libre entre los dos.tejidos, con cual­

quier materia flo ja  tales como virutas, aserrín vegetal, ho­

jas secas, mlraguano, o con.relleno de origen animal, como 

lanas, pelos, plumas de aves ete¿ etc ., siendo preferente 

e l aserrín de coroho de determinadas dimensiones; una vez 

efectuado el relleno se darán unas puntadas (H -figs. 1-3- 

5) uniformemente repartidas de modo que una la tela superior 

que va en contacto con las pidas de plátanos, con la este- 

t i l la  exterior que sirve de armazón ai envase, sirviendo 

dichas puntadas prra mantener repartido uniformemente, e l 

aserrín de corcho o cualquier,otro relleno, hecho en la 

colchoneta (E -figs . l-2 -3 -4 -o -6 -7 -) y muy especialmente 

para que la superficie que abarca a las pidas de plátanos 

no sea lisa podiendo quedar tamo&án lisa , ocurriendo en es­

te nuestro caso que tenga más hoquedades con e l fin  de que 

al ser cerrado e l envase y ajustado por e l sistema de cuer­

das, queden las pifies encerradas en su interior, no quedan­

do aprisionadas totalmente, sino que resalte que el envese 

por su interior toque en un sin námero de puntos del raci­

mo quedando libres l*s  huecos formados en la colchoneta 

por las puntadas (H -figs. 1-3-6) estando de esta manera las 

pidas envasadas, como s í fueran montadas a l a ire , formándo­

se entre la almohadilla del relleno y le flexibilidad  de 

los racimos de plátanos, una defensa elástica contra todo
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golpe violento. Con ser esto muy importante, el desprender- 

ee los plátanos de su tronco por algdn golpe, fuerte no lo 

es tanto, ya que estos plátanos rotos o desprendidos no ze 

pierden y sería mucho más grave, los perjuicios que origi­

naría e l que la piña se madurase antes de tiempo dentro del 

envase ya que estos llegarían a su destino, totalmente ave­

riados.

Si el envase que nos ocupa fuera para una sola piña 

des país de elegir la forma más conveniente, segdn a l  tamaño 

de la piña de plátanos que ha de envasarse, date estará siem­

pre en disposición som preparación alguna; pero en e l caso 

que se haya de envasar dos plñas, entonces e l envase irá  pro­

visto de una almohadilla (1 -fig s . 3-4) colocada a cierta dis­

tancia del extremo, de manera que deje espacio suficiente 

para envolver la piña segdn se ve en las figuras 3 y 4 ,sien­

do e l objeto de dicha almohadilla, el impedir que las plñas 

de plátanos se toquen unas con otras, colocándose para e l 

envasado de tres plñas una almohadilla (J -fig s . 8-6) en forma 

de triángulos o sea formando urea huecos segdn se ve en las 

figuras 8 y 6 de manera que se soloquen las tres plñas y no 

se toquen unas con otras una vez envasadas segdn se ve en 

la figura n*. 6.

los plátanos desde e l momento que son cortados, comien­

zan un proceso acelerado de madurez, pues si la piña se en­

cerrase herméticamente en una caja# éste madurez se precipi­

taría más adn a causa del calor que toda e lla  produciría a l 

cambiar de estado y que al no tener ventilación, este dicho 

calor ir ía  en aumento, produciéndose a l mismo tiempo e l des­

prendimiento de ácido carbónico que acabaría podrlándo los 

plátanos en corto espacio de tiempo, Imposibilitándose con 

este nuestro envase que nos ocupa, este adelanto de madu­

rez, por anularse totalmente con é l, todas las causes que lo  

motivan.
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Por todo lo  anteriormente descrito, las piBes envuel- 

^  cas en nuestro envase, se mantienen dentro de é l, en las

IbO mejores condiciones para so na toral madurez, pues e l áci­

do carbónico que se desprende de los plátanos con e l calor 

propio de éstas transformaciones, y que calienta a l aire  

que envuelve la plña, es rápidamente evacuado, pues a l di­

latarse, estepa rápidamente por las Poquedades que deja la 

i&5 colchoneta (E -figs . 1-2-3-4-U-6-7J saliendo la mayor parte 

a l exterior a través de la tela de la colchoneta atravesan­

do el aserrín de corcho, o relleno de e lla , y por último 

la envoltura exterior de esparto y todo e llo  sin gran d if i ­

cultad, por ser todas estas meterlas muy porosas y de gran 

160 permeabilidad, cosa que no puede ocurrir ei las envolturas 

son de papel, ya que éste es impermeable a los gases.

Si algún ácido carbónico o aire caliente, quedaBe den­

tro de nuestro envase, saldría deseguida por las cabezas 

(K -flgs . 2-4-6-7) de las plñas de plátanos, por cuyos extra­

iga mos siempre ae les deja un espacio de unos 5 e 10 ema. sin 

cerrar por la porocidad de todas las materias de que está 

construido e l envase, y por la construcción de la esteri­

l la  exterior, y de la colchoneta con sus huecos, exlstien- 

douna renovación o Urculaclón de aire, uniformemente re - 

170 partida, a la más pequeña alteración de temperatura de la 

piña, del fruto, no influyendo tampoco la bajá temperatu­

ra exterior en las piñes de plátanos envueltas en nuestro 

envase, temperatura tan dañina para dicho fruto por las re­

zones técnicas que afectan a las materias empleadas en su 

1 7 5  construcción de todos ten conocidas, por ejemplo que el se­

rrín  de corcho ea un verdadero aislante, como así mismo la 

tela que forma la colchoneta y la esterilla  exterior de es­

parto, aunque en menos proporción pero si la  suficiente pa­

ra tenerlo en cuenta*

En resumen el envase que nos ocupa y cuyo registré se
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so lic ita , {Mantiene los píatenos en^l'óifV^sgTic^fdTyn la tem­

peratura propia de las piHas, buscando un equilibrio de la 

misma en el proceso de su madurez e impidiendo penetre e l

-  7 -

fr ío  en su interior.

rodo e llo  formando e l envase que se desea patentar 

para piHas de plátanos, según se detalle en los dibujos ad­

juntos que representa :

La Fig. 1 un envase para amsol* piña de plátanos,vis­

to .n  planta por su cara interior.

La Fig. 8 e l mismo envase para una sola piña visto una 

vez le piña de plátano dentro, envuelta y sin cerrar las ca­

bezas.

La Fig. 5 un envase para dos piHas de plátanos visto 

en planta por su para interior.

Le B*tg. 4 e l mismo envese para dos piHas de plátanos 

visto una vez las dos dentro, envueltas y sin cerrar las 

cabezas.

La Fig. 5 un envase para tres piHas de plátanos, vis­

to en planta por su cara interior.

La f ig .  6 e l mismo envase para tres piHas, visto una

vez las tres dentros envueltas y sin cerrar las cabezas.

La f ig .  7 un envase para piHas de plátanos en general,

una vez las piñas dentro y cerrado por completo todo á l.

- N O T A S -

Se reivindica como de propia y nueva invención, le propie­

dad y explotación exdluslvas de

1 ). Perfeccionamientos introducidos en los envases de espar­

to o de cualquier otra fibra vegetal para piHas de píatenos, 

caracterizados por llevar formada la parte exterior del en­

vase por una superficie o esterilla  de abra vegetal,construi­

da preferentemente de esparto en su estado natural en forma
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de p leita , e ste rilla , soguilla, etc. o ae cualquier clase 

de tejido vegetad, y de cualquier forma en que este sea tra­

tado y confeccionado, padiendo adoptar una figura cualquie­

ra ta l como circular, cuadrada, rectangular poligonal, etc. 

euya superficie o esterillas llevará por su parte exterior, 

a los lados y a cierta distancia del eontomo, un refuerzo 

del mismo material fuertemente sujeto a é l y sobre e l cual, 

llevará colocado un sistema de cuerdas de cualquier clase 

de material, tales como cáñamo, yute, esparto, algodón,etc. 

especialmente dispuesta formando hojales por donde se irán 

metiendo formando zig-zag, los cabos de unas cuerdas que 

llevará colocadas en los extremos ae la e ste rilla , apretán­

dolas suavemente para hacer e l eierre o eosido del envaae.

8 ). Perfeccionamientos introducidos en los envases de es­

parto o de cualquier otra fibra vegetal para piñas de plá­

tanos, segdn la  reivindicación 1̂  caracterizados por llevar 

la alfombra o esterilla  por su eara interior o sea por don­

de han de i r  descansando las piñas de plátanos, una espe­

cie de colchoneta o mullido, la  cual ocupará caso toda la 

superficie, dejando solo sin cubrir los extremos en todo 

su largo en una franja de determinado ancho, y la cabeza 

por donde se ha de hacer el cierre de forma que no monte 

la colchoneta a l cerrar e l envase, estando esta colchoneta 

formada por un tejido exterior que bien puede ser de tela 

de algodón, lana, seda, cáñamo, etc. o cualquier otra cla­

se de tejido apropiado para e llo , siempre que éste posea 

unas buenas cualidades de permeabilidad a l paso de los ga­

ses producidos en e l interior del envase, estando dicho tejido 

o tela cosido fuertemente a la esterilla  ae esparto en to­

da la superficie que se haya determinado formando como una 

bolsa, dentro de la cual se hará e l relleno, cuya altura podrá 

oscilar entre 16 y 60 m/m. pudiendo hacerse con cualquier 

clase de material flo jas lo mismo vegetal tales como viru­

tas, aserrín, hojas secas, miraguano como de origen animal



. 9 .  162482
^  talca como pelos, plomea de avea, ote. siendo preferente

el empleo de aserrín de carcho de determinados dimensiones 

por sus cualidades aislantes, llevando una vez hecho e l re­

lleno, uniformemente repartidas, anas puntadas qae ana la 

280 tela superior con la esterilla  de esparto sirviendo dichas 

puntadas para repartir uniformemente e l relleno, bleii s ea 

de aserrín de corcho o de cualquier otro práducto y también 

para que la superficie de la dicha colchoneta que abarca 

las pidas de plátanos no sea lisa  podiendo quedar también 

ggg lisa , ocurriendo en este nuestro caso, que tenga unas hoque- 

dades con e l fin  de que no queden las pidas completamente 

aprisionadas sinopor un sin námero de puntos quedando de es­

ta manera las pidas envasadas como s i fueran montadas a l 

aire.

260 3 ). Perfeccionamientos introducidos en los envases de espar­

to o de cualquier otra fibra vegetal para pidas de pláta­

nos, segán las reivindicaciones 1) y 2) caracterizados por 

poderse construir de mayor o menor tamaño, segán sea para 

ei envasado de una pida de dos, tres, o más siendo construi- 

265 do e l de una sola pida, con la envottura exterior y la colcho 

neta interior, pero e l de dos, llevaré* en la dicha colchoneta 

una almohadilla lis a , colocada a cierta distancia del extre­

mo ue manera que deje espacio suficiente para envolver la pi­

da sirviendo dicha almohadilla pera evitar e l roce de unas 

270 pidas con otras, llevando la de tres, otra almohadilla espe­

cial en forma ne triángulo de manera que forme tres cuerpos 

huecos.

4 ). Perfeccionamientos introducidos en los envases de espar­

to o de cualquier otra fibra vegetal para pides de plátanos, 

275 segán las reivindicaciones 1) a 3^, caracterizados por ir

construido con materiales porosos y completamente permeables 

a los gases que se producen en su interior, teniendo por su
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forma y disposición fá c il salida todos dichos gases y una 

constante renovación o circulación de aire uniformemente 

repartida a la más pequeña alteración de temperatura de 

la  plña de plátano, efectuándose una madurez natural y 

lenta evitando toda madurez violenta y rápida, siendo ade­

más aislante las materias en Ó1 empleadas a la baje tempe­

ratura del exterior tan dañina pare este fruto.

5 ) . Perfeccionamientos introducidos en ios envases de esparte 

o de cualquier otra fibra vegetal para piñas de plátanos, see- 

gdn las reivindicaciones 1) a 4) caracterizado por no emplear­

se para el envesado de un volumen f i j o  y constante, sino que 

es adaptable aegón el tamaño y ndmero de piñas que se haya

de envasarg por ser este dicho envase lo que pudiéramos l la ­

mar una superficie adaptadle a l tamaño o dimensión de las 

piñas que se hayan de envasar.

6 ) . Perfeccionamientos introducidos en los envases de es­

parto ode cualquier otra fibra vegetal pafaplñaa de pláta­

nos, segón las peivmdicadlones anteriores, caracterizado 

por constituir esencialmente :

"PERFECCIONAMIENTOS INTRODUCIDOS EN LOS ENVASES DE 

ESPARTO 0 DE CUALQUIER OTRA FIBRA VEGETAL PARA PIÑAS DE 

PLATANOS".- ------- --------- -  -  - - ---------------- - - -  -

Conste la presente memoria descriptiva de diez ho­

jas numeradas y mecanografiadas en una sola Cara a las 

que se acompaña un plano para su mejor comprensión.

Madrid, veinticuatro de ju lio  de mil novecientos cua­

renta y tres.
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